
KBS Gastrotechnik
Pizza gegen den Winterblues!

Die „Pizza con Amore“ – 

komplett von KBS ausgestattet!
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DESINFEKTIONSZYKLUS

Dieser Luftfilter unterscheidet sich von anderen Geräten dadurch, dass er die Luft auf zweifache Weise reinigt. 
Im Betrieb ist das Filtersystem immer aktiviert. Bei Bedarf kann dazu zusätzlich die UV-C Desinfektion angestellt werden.

STERYLIS LUFTREINIGER FÜR SAUBERE LUFT

Filtersystem

Kleinste Partikel wie Pollen und Feinstaub werden 
zuverlässig aus der Luft gefiltert. Eine ideale Lösung 
für alle Allergiker.

UV-C Desinfektion

UV-C Licht neutralisiert Bakterien, Schimmelpilze und Viren. 
Selbstverständlich wirkt es auch gegen SARS-CoV-2. So wird 
die Luft chemiefrei, leise und hocheffizient desinfiziert.

Zweifach gefilterte 
saubere Luft wird in 
den Raum abgegeben

Verschmutzte Luft 
wird angesogen

Luftauslassfilter mit 
Aktivkohle beschichtet 

Wirkt auch gegen 
schlechte Gerüche

Lufteinlassfilter aus 
synthetischem Vlies

UV-C 
Desinfektion

Hilft auch gegen Pollen – 

die Lösung für alle Allergiker!
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Sterylis Basic

Kombination aus Filtersystem und 
Desinfektion mittels UV-C-Technologie

	� Lufteinlassfilter aus synthetischem Vlies
	� Luftauslassfilter mit Aktivkohle beschichtet
	� Scheidet kleinste Partikel wie Pollen und Feinstaub 	

	 nahezu vollständig ab
	� UV-Lampe zur Sterilisation, 9000 h Lebensdauer
	� Außenmaterial: Metall, pulverbeschichtet
	� Für den Dauerbetrieb geeignet
	� Niedriger Geräuschpegel
	� Benutzerfreundlich und wartungsarm
	� Kompakte Bauweise
	�Mobil einsetzbar, mit Griff 
	� Sterylis Basic 100 und 150: Höhenverstellbare  

	 Ausgleichsfüße vorne, 2 Transportrollen hinten 
	� Sterylis 300, 400 und 800: Transportgestell  

	 mit Feststellrädern vorne
	� 3 m Netzkabel  

Betrieb in drei verschiedenen 
Betriebsmodi möglich:

	� Standardmodus mit UV-C Desinfektion und Filter
	� Leisemodus mit UV-C Desinfektion und Filter
	� Filtermodus ohne UV-C Desinfektion

Modell Sterylis Basic 100 Sterylis Basic 150 Sterylis Basic 300 Sterylis Basic 400
Max. empfohlenes Raumvolumen 100 m³ 150 m³ 300 m³ 400 m³

Außenmaße B x T X H 360 x 260 x 705 mm 360 x 260 x 995 mm 695 x 520 x 1050 mm 695 x 730 x 1450 mm

Anschlusswert 230 V / 140 W 230 V / 180 W 230 V / 215 W 230 V / 440 W

Gewicht 16 kg 17 kg 31 kg 32 kg

Artikelnummer 6.9600 6.9150 6.9300 6.9400

UVP in 1.999,00   1.499,00* 2.259,00   1.699,00* 2.479,00   1.799,00* 3.149,00   2.299,00* 

Betrieb im Standardmodus
Lüfterleistung 260 m³/h 300 m³/h 420 m³/h 550 m³/h

Luftschallemission 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB

Betrieb im Leisemodus
Lüfterleistung 190 m³/h 240 m³/h 310 m³/h 320 m³/h

Luftschallemission 43 dB 50 dB 50 dB 52 dB

Betrieb im Filtermodus
Lüfterleistung 260 m³/h 300 m³/h 420 m³/h 550 m³/h

Luftschallemission 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB

Basic 300

300 m3

Basic 400

400 m3

Jetzt Sterylis Flyer 

downloaden!

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
UV-C Lampenset für Sterylis Basic 100 69.2100 159,00

UV-C Lampenset für Sterylis Basic 150 69.2150 165,00

UV-C Lampenset für Sterylis Basic 300 69.2300 219,00

UV-C Lampenset für Sterylis Basic 400 69.2400 586,00

UV-C Filterset für Luftreiniger Sterylis Basic 100 und 150 69.2151 124,00

UV-C Filterset für Luftreiniger Sterylis Basic 300 69.2138 251,00

UV-C Filterset für Luftreiniger Sterylis Basic 400 69.2141 319,00

Aktionspreise!

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/luftfilter-sterylis-flyer.pdf
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Kühlschränke
Weinkühlung mit Umluftkühlung

Vino Serie

Umluft Wein-Kühlschrank mit Glastür,  
zwei Temperaturzonen, Soft Touch-Steuerung 
und LED-Innenbeleuchtung

	� 2 getrennte Temperaturzonen
	� Temperaturbereich oberes Kühlfach +5 °C bis +12 °C
	� Temperaturbereich unteres Kühlfach +12 °C bis +20 °C
	� Digitale Temperaturanzeige
	� LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
	� Umluftkühlung
	� Kältemittel R 600 a
	� Rauchgetönte Isolierglastür mit Schloss (Vino 281)
	� Hochwertige Low E-Isolierglastür mit Argon  

	 und Schloss (Vino 162 und Vino 443)
	� Türrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
	� Außenmaterial: Seitenteile und Decke  

	 PVC beschichtet, dunkel
	� Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
	� Türanschlag rechts
	� Aktivkohlefilter
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� 4 höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Modell Vino 162 (unterbaufähig) Vino 281 Vino 443
Außenmaße B x T x H 595 x 570 x 813 mm 595 x 680 x 1215 mm 595 x 680 x 1770 mm

Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)

Nutzinhalt 135 l 261 l 418 l

Anschlusswert 230 V / 176 W 230 V / 135 W 230 V / 242 W

Energieverbrauch 145 kWh / Jahr 176 kWh / Jahr 192 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)

Serienzubehör 3 Holzroste 4 Holzroste 6 Holzroste

Standardweinflaschen 46 Bordeaux-Flaschen à 0,75 Liter 94 Bordeaux-Flaschen à 0,75 Liter 166 Bordeaux-Flaschen à 0,75 Liter

Luftschallemission 39 dB 40 dB 40 dB

Gewicht 48 kg 73 kg 108 kg

Artikelnummer 52.9162 52.9281 52.9443

UVP in 989,00   849,00* 1.299,00   1.199,00* 1.749,00   1.549,00*

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Holzrost Buche Vino 162 80.8265 41,00

Holzrost Buche Vino 281 80.8266 55,00

Holzrost Buche Vino 443 81.0217 64,00

Vino 162 

Vino 281 

Vino 443 

Oberes Kühlfach 
+5 °C bis +12 °C

Unteres Kühlfach 
+12 °C bis +20 °C

Oberes Kühlfach 
+5 °C bis +12 °C

Unteres Kühlfach 
+12 °C bis +20 °C

Oberes Kühlfach 
+5 °C bis +12 °C

Unteres Kühlfach 
+12 °C bis +20 °C

Aktionspreise!
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Kühlschränke
Weinkühlung mit Umluftkühlung

Vino 480

Glastür-Weinkühlschrank für die Präsentation 
und Lagerung

	� Außenmaterial: Rahmen Edelstahl, 
	 Seitenteile und Decke PVC beschichtet, dunkel

	� Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
	� 1 Temperaturzone, Kühlfach +5°C bis +20°C
	� Isolierglastür mit Schloss
	� Luftfeuchte zwischen 60 % und 80 %
	� Soft Touch Steuerpanel, digitale Temperaturanzeige
	� Blaue LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar
	� Umluftkühlung, Kältemittel R 600a
	� Serienzubehör: 15 Holzroste herausziehbar
	� Hochwertige Low E-Isolierglastür mit Argon
	� Türrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
	� Türanschlag rechts
	� Aktivkohlefilter gegen unangenehme Gerüche
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Vino 500

Glastür-Weinkühlschrank für die Präsentation 
und Lagerung, wie Vino 480, jedoch:

	� 12 stabile „Label View Roste”	

Modell Vino 480 Vino 500
Außenmaße B x T x H 595 x 680 x 1775 mm 655 x 680 x 1635 mm

Bruttoinhalt 428 l 472 l

Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)

Anschlusswert 230 V / 160 W 230 V / 180 W

Serienzubehör 15 Holzroste 12 „Label View“ Roste

Energieverbrauch 191 kWh / Jahr 162 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)

Anzahl Standardweinflaschen 166 Flaschen à 0,75 Liter 143 Flaschen à 0,75 Liter

Luftschallemission 40 dB 40 dB

Gewicht 114 kg 114 kg

Artikelnummer 52.9480 52.9500

UVP in 1.968,00   1.771,00* 2.349,00   1.999,00* 

Vino 500 

Label View Roste 
Bei diesen Rosten werden 
die Weinflaschen in einer 
Art Treppenstufe eingelegt. 
Das Weinetikett soll Richtung 
Tür zeigen und präsentiert 
so optimal Ihre Weine.

Detailbilder nur Vino 500 

Vino 480

Aktionspreise!
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Kühlvitrinen
Wandkühlregale

Dilara

Wandkühlregal mit 2 selbstschließenden 
Schiebetüren aus Isolierglas und 
vollisolierten Seitenwänden

	� Umluftkühlung mit Luftschleier
	� ABS-Seitenteile schwarz, Front: Stahlblech schwarz
	� Innenmaterial: CNS, Innere gelochte Rückwand aus CNS
	� Schiebetüren aus Isolierverglasung
	� Rahmen der Schiebetür aus Kunststoff
	� Temperatur +3 °C bis +7 °C
	� Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C / 60%)
	� Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
	� Kältemittel R 290
	� Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung
	� Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
	� Scannerschienen
	� Serienmäßig 4 höhen- und neigungsverstellbare Böden
	� Regaltiefe 340 mm, Belastung 20 kg je lfd. Meter
	� Auslageboden 530 mm tief
	� 2 Aggregate bei Modell 180 und 200
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Notüberlaufbehälter und separate Heizung
	� Bitte beachten Sie die Geräusch und Wärmeentwicklung  

	 in kleinen Räumen
	� Bauseitig ist bei Anlieferung von Dilara 200 für eine  

	 Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Modell Dilara 100 Dilara 120 Dilara 150 Dilara 180 Dilara 200
Außenmaße B x T x H 1000 x 750 x 2000 mm 1200 x 750 x 2000 mm 1500 x 750 x 2000 mm 1800 x 750 x 2000 mm 2000 x 750 x 2000 mm

Anschlusswert 230 V / 537 W 230 V / 606 W 230 V / 776 W 230 V / 1166 W 230 V / 1198 W

Ausstellungsfläche 1,73 m² 2,12 m² 2,68 m² 3,24 m² 3,63 m²

Warenpräsentationsfläche 1,30 m² 1,58 m² 2,00 m² 2,43 m² 2,71 m²

Energieverbrauch 2.405 kWh / Jahr 2.974 kWh / Jahr 3.577 kWh / Jahr 3.719 kWh / Jahr 4.223 kWh / Jahr

Artikelnummer 82.6811 82.6813 82.6816 82.6823 82.6825

UVP in 4.329,00 4.681,00 5.218,00 5.935,00 6.575,00

Detailskizzen finden Sie unter 
www.kbs-gastrotechnik.de

750

530

20
00

340

https://www.kbs-gastrotechnik.de/
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Kühlschränke
Impulsregale und Panoramavitrinen

Modell Alvin 2
Außenmaße B x T x H 496 x 674 x 1742 mm

Temperatur +4 °C bis +12 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C / 60%)

Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2018)

Warenpräsentationsfläche 0,97 m2

Energieverbrauch 4.345 kWh / Jahr

Anschlusswert 230 V / 1340 W

Kühlung Umluft / Luftschleier

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Kältemittel R 290

Gewicht 110 kg

Artikelnummer 915.0226

UVP in 1.998,00   1.598,00* 

Alvin 2

Verkaufsförderndes Impulsregal
mit Nachtrollo 

	� Außen- und Innenmaterial: Glas, Chromstahl
	� Glasseitenteile
	� Elektronische Steuerung
	� Digitale Temperaturanzeige 
	� Energiesparende LED-Beleuchtung  

	 unter jedem Regalboden, separat schaltbar
	� 3 Regalböden aus Chromstahl, fest eingebaut
	�Wartungsarmer Rückwand-Kondensator
	� Einfach zu reinigender Staubfilter 

	 (hinter der Frontblende)
	� Scannerschienen 40 mm hoch
	� Regalbodentiefe 280 mm
	� Auslagetiefe im Grundboden 320 mm
	� 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse

KBS Quad

Panoramavitrine mit 4 Edelstahlrosten 
	� Außenmaterial: Glas und Edelstahl
	� Innenmaterial: Glas, Edelstahl und Kunststoff
	� Selbsttragende Glasstruktur  

	 mit angedeuteten Rahmen
	� Vierseitige Verglasung aus energiesparendem  

	 Dreifach-Isolierglas
	� Vierseitige LED-Beleuchtung
	� Edelstahlverdampferblende
	� Umluftkühlung
	� Edelstahlinnenboden
	� Separater beleuchteter Ein- / Ausschalter
	� Separater Lichtschalter
	� Digitale Temperaturanzeige
	� Elektronische Temperaturregelung mit Statusanzeige
	� Dreiseitige Edelstahlmaschinenfachblende
	� Automatische Abtauung und beschichtete  

	 Tauwasserverdunstungsheizung
	� Serienzubehör: 4 Edelstahl-Roste, 435 x 505 mm
	� Griffleiste in die Tür integriert
	� 4 Rollen, davon 2 mit Feststellern
	� Türanschlag rechts

Modell KBS Quad
Außenmaße B x T x H 650 x 650 x 1900 mm

Temperatur +2 °C bis +10 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Bruttoinhalt 400 l

Anschlusswert 230 V / 420 W

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)

Warenpräsentationsfläche 1,37 m2

Energieverbrauch 2.002 kWh / Jahr

Kältemittel R 290

Geräuschpegel 54 dB

Gewicht 172 kg

Artikelnummer 916.0454

UVP in 2.888,00   2.599,00* 

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost CHR 81.2184 59,00

Clip für Rost (Stückpreis)
2 Stk. pro Rost erforderlich

83.0547 5,00

Aktionspreis!

Aktionspreis!
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Kühlschränke
Volltür-Kühlschränke

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost 202 / 402 99.9003 33,00

Rost 602 99.9004 38,00

CNS-Füße 90 bis 110 mm höhenverstellbar, für KBS 402 und 602 99.9027 51,00

Umbau Linksanschlag 56 121,00

Modell KBS 202 U (weiß) KBS 402 U (weiß) KBS 602 U (weiß)
Außenmaße B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %)

Brutto- / Nutzinhalt 129 l / 63 l 361 l / 239 l 600 l / 419 l

Anschlusswert 230 V / 100 W 230 V / 130 W 230 V / 130 W

Kältemittel R 600 a R 600 a R 600 a

Energieverbrauch 438 kWh / Jahr 460 kWh / Jahr 548 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehör 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß

Gewicht 49 kg 74 kg 90 kg

Artikelnummer 34.7206 34.7406 34.7606

UVP in 676,00 1.089,00 1.369,00 

Modell KBS 202 U (schwarz) KBS 402 U (schwarz) KBS 602 U (schwarz)
Artikelnummer 34.7209 34.7409 34.7609

UVP in 696,00 1.111,00 1.399,00

KBS 202 U, KBS 402 U 
und KBS 602 U 

Umluft Gewerbe-Kühlschrank
	� Rückwandverdampfer
	� Außenmaterial: Stahlblech weiß bzw. schwarz, beschichtet
	� Fugenloser Kunststoffinnenbehälter, weiß
	� Vorgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
	� Digitale Temperaturanzeige
	�Manuelles Thermostat
	� Verbesserte Luftführung durch Luftleitblech
	� 45 mm Isolierung
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Volltür mit Schloss
	� Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag rechts, wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Vorne 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Hinten 2 Transportrollen

KBS 602 UKBS 402 U

KBS 202 U

Auch als Tiefkühl-

Variante erhältlich



9

Kühl- und Tiefkühlschränke 
Volltür-Kühl- und Tiefkühlschränke

K 367

Volltür-Kühlschrank mit stiller Kühlung  
und LED-Beleuchtung

	� Eingeschäumter Rückwandverdampfer
	� Vorgeformte Auflageschienen
	� Für maximal 15 Glasablagen
	�Manuelles Thermostat
	� Außenmaterial: Stahlblech weiß, pulverbeschichtet
	� Tür mit Griff
	�Wandstärke Isolierung 40 mm
	� Fugenloser Kunststoffinnenbehälter
	� Türanschlag rechts, wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� 4 höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Umbau Linksanschlag 55 104,00

Modell K 367
Außenmaße B x T x H 540 x 585 x 1780 mm

Temperatur +2 °C bis +10 °C

Klimaklasse (UT)
SN / N /ST 
(+10 °C bis +38 °C)

Brutto- / Nutzinhalt 308 l / 290 l

Anschlusswert 230 V / 80 W

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Kältemittel R 600 a

Energieverbrauch 137 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016)

Luftschallemission 39 dB

Serienzubehör
7 Glasablagen  
aus Sicherheitsglas

Gewicht 65 kg

Artikelnummer 915.0303

UVP in 799,00   698,00*  

QN 600

Gewerbe-Tiefkühlschrank mit stiller Kühlung
	� Außenmaterial: Stahlblech weiß
	� Fugenloser Kunststoffinnenbehälter
	� Digitale Temperaturanzeige
	� Elektronisches Thermostat
	� 65 mm Isolierung
	� 7 feststehende Verdampferroste  

	 bis max. 15 kg belastbar
	� Volltür mit Schloss
	� Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag rechts, wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Vorne 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Hinten 2 Rollen für den leichten Transport

Modell QN 600
Außenmaße B x T x H 780 x 720 x 1895 mm

Innenmaße B x T x H 660 x 578 x 1656 mm

Temperatur -18 °C bis -22 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %)

Brutto- / Nutzinhalt 600 l / 456 l

Anschlusswert 230 V / 400 W

Kältemittel R 290

Energieverbrauch 1.186 kWh / Jahr

Serienzubehör 7 Verdampferroste

Gewicht 96 kg

Artikelnummer 98.2081

UVP in 1.489,00   1.199,00* 

Aktionspreis!

Aktionspreis!
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Kühlschränke
Edelstahl-Kühlschränke

Modell READY KU 707 READY KU 1407 READY TKU 707 READY TKU 1407
Türen 1 Volltür 2 Volltüren 1 Volltür 2 Volltüren

Außenmaße B x T x H 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C -18 °C bis -21 °C -18 °C bis -21 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %)

Brutto- / Nutzinhalt 660 l / 461 l 1320 l / 922 l 660 l / 461 l 1320 l / 922 l

Anschlusswert 230 V / 158 W 230 V / 180 W 230 V / 353 W 230 V / 641 W

Energieverbrauch 577 kWh / Jahr 998 kWh / Jahr 2.485 kWh / Jahr 4.928 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-IV)

Gewicht 151 kg 234 kg 151 kg 234 kg

Artikelnummer 6042.1011 6042.1016 6052.1011 6052.1016

UVP in 2.299,00 3.447,00 2.759,00 4.279,00

READY KU 707

Edelstahl Gewerbe-Kühlschrank für GN 2/1
	� Außenmaterial: Edelstahl 201, 3-seitig
	� Innenmaterial: CNS
	� Umluftkühlung
	� Vorgeformte Auflagenschienen  

	 für max. 23 GN 2/1 Roste
	�Max. 40 kg pro Rost
	� Elektronische Steuerung  

	 und digitale Temperaturanzeige
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Kältemittel R 600 a
	� 660 l Bruttoinhalt
	� 60 mm Isolierung
	� Selbstschließende Tür mit Schloss,  

	 bei 90° Öffnung arretierend
	� Türanschlag rechts
	� Senkrechte, in die Tür eingearbeitete Griffleiste
	� Serienzubehör: 3 Roste GN 2/1
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien 

	 zur leichten Reinigung
	� Höhenverstellbare Rundfüße aus Edelstahl 

READY TKU 707

Edelstahl Gewerbe-Tiefkühlschrank für GN 2/1
wie KU 707, jedoch Tiefkühlschrank  
 

READY KU 1407

Edelstahl Gewerbe-Kühlschrank für GN 2/1 
Wie READY 707, jedoch:

	� 2 Türen
	� 1320 l Bruttoinhalt
	� Serienzubehör: 6 Roste GN 2/1
	� Rasterleisten in der Mitte 

	 mit je 3 Auflageschienen pro Seite

READY TKU 1407

Edelstahl Gewerbe-Tiefkühlschrank für GN 2/1
wie KU 1407, jedoch Tiefkühlschrank

READY KU/ TKU 1407

READY KU/ TKU 707

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rollensatz 82.8307 118,00

Auflageschiene einzeln 9606.0006 23,00 
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Kühlschränke
Einfahr-Kühlschränke Premiumline

KU 702 Roll-In GN

Einfahr-Kühlschrank für GN 2/1
	� Premiumgerät hergestellt in Italien
	� Außenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig
	� Bodenunterseite: CNS 18/10
	� Innenmaterial: CNS
	� Elektronische Steuerung
	� Luftfeuchte hoch/niedrig umschaltbar
	�Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
	� Umluftkühlung
	� Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
	� Automatische Abtauung
	� 75 mm Energiespar-Isolierung, Rückwandig 60 mm
	� Innenraum zur Aufnahme Hordenwagen GN 2/1,  

	 nicht im Lieferumfang
	� Selbstschließende Tür mit Schloss
	� Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Türanschlag rechts, wechselbar auf links  

	 mit Umbausatz
	� Klappbare Maschinenfachblende
	� Bauseitig ist bei Anlieferung für eine Entladehilfe 	

	 (Stapler) zu sorgen

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Hordengestellwagen 
20 X GN 2/1

97.0048 1.498,00 

Modell KU 702 Roll-In GN
Außenmaße B x T x H 900 x 1062 x 2240 mm 

Temperatur +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %)

Bruttoinhalt 1200 l

Anschlusswert 230 V / 700 W

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Kältemittel R 290

Gewicht 250 kg 
Artikelnummer 11.0702

UVP in 7.259,00 
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Speisenausgabe
Einbaugeräte

Einbau-Kühlwanne

Einbau-Kühlwanne mit stiller Kühlung
	� Tiefgezogenes Becken für GN-Behälter  

	 max. Höhe 150 mm
	� Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
	� Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
	� Kältemittel R 600 a
	� Automatische Abtauung 

 
 

Einbau-Kühlplatte

Einbau-Kühlplatte mit stiller Kühlung
	� Kühlplatten-Temperatur: +/-0 °C bis +8 °C
	� Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

Kühlwanne
Bestückung Außenmaße B x T x H Ausschnittmaß B x T Anschlusswert Artikel-Nr. UVP in 

GN 3/1 1115 x 610 x 603 mm 1090 x 585 mm 230 V / 199 W 7053.2118 1.326,00
GN 4/1 1440 x 610 x 603 mm 1415 x 585 mm 230 V / 199 W 7053.2119 1.430,00

GN 5/1 1765 x 610 x 603 mm 1740 x 585 mm 230 V / 199 W 7053.2120 1.631,00

Kühlplatte
Bestückung Außenmaße B x T x H Ausschnittmaß B x T Anschlusswert Artikel-Nr. UVP in 

GN 3/1 1115 x 610 x 508 mm 1090 x 585 mm 230 V / 199 W 7054.2116 1.318,00
GN 4/1 1440 x 610 x 508 mm 1415 x 585 mm 230 V / 199 W 7054.2117 1.426,00

GN 5/1 1765 x 610 x 508 mm 1740 x 585 mm 230 V / 199 W 7054.2118 1.556,00

Kühlwanne

Kühlplatte
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Tiefkühlschränke
Schnellabkühler und Schockfroster

SF 3

Schnellabkühler und Schockfroster für 
3 x GN 1/1 Längseinschub bis max. 65 mm tief

	� Edelstahl, 3-seitig 
	� Türrahmenheizung
	� Touchscreen-Steuerung 
	� Kerntemperaturfühler
	� Kerntemperatur -18° C
	�Mit beschichtetem Verdampfer
	� Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
	� Kältemittel R 452a
	� 35 mm Isolierung
	� Hygieneausführung
	� Innenraum mit gerundeten Ecken
	� Aufgesetzter Edelstahlgriff
	� Nur Linksanschlag möglich
	� Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße 

 

SF 5 und SF 8

wie SF 3 jedoch für GN 1/1 bis max. 65 mm tief 
und 600 x 400 Bleche, Quereinschub

	� 60 mm Energiespar-Isolierung
	� Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag mittels Kit (optional) wechselbar
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße 

	 von 125 mm bis max. 200 mm

Modell SF 3 SF 5 SF 8
Außenmaße B x T x H 570 x 700 x 515 mm 790 x 700 x 850 mm 790 x 806 x 1290 mm

Temperatur Schnellabkühlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C

Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C

UT / RF +40 °C / 40 % +40 °C/40 % +40 °C/40 %

Anschlusswert 230 V / 590 W 230 V / 1100 W 230 V / 2000 W

Abkühlleistung 6 kg 16 kg 22 kg

Schockfrostleistung 4 kg 9 kg 14 kg

Kälteleistung 490 W 650 W 1300 W

Energieverbrauch in kWh / kg*
0,08 (Schnellabkühlung), 
0,32 (Schockfrostung)

0,09 (Schnellabkühlung), 
0,60 (Schockfrostung)

0,04 (Schnellabkühlung), 
0,16 (Schockfrostung)

Bestückung 3 GN 1/1 Längseinschub 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche

Serienzubehör Aufnahmen für 3 GN 1/1 Rostaufnahmegestell für 5 GN 1/1 Rostaufnahmegestell für 8 GN 1/1

Gewicht 55 kg 105 kg 150 kg

Artikelnummer 6062.1003 6062.1005 6062.1008

UVP in 3.061,00 4.050,00 5.375,00

SF 5

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rollensatz für SF 5 82.8995 126,00

Rollensatz für SF 8 82.8985 126,00

Kit für Türumschlag für SF 5 und 8 82.8987 39,00

Touchscreen-Steuerung

SF 3
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Kühlvitrinen
Frischwarentheken

Pablo 2 S Serie
 
Kühltheke mit stiller Kühlung 
und Granitarbeitsfläche

	� Außenmaterial: Edelstahl Scotch Brite I 301
	� Seitenwände Kunststoff grau 
	� Auslagefläche CNS, Reservefach Stahlblech weiß
	� Temperatur +4 °C bis +6 °C
	� UT / RF +25 °C / 60 %
	� Kältemittel R 290
	� Beschichteter Verdampfer für lange Lebensdauer
	� Automatische Abtauung
	� Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
	� Elektronische Temperatursteuerung  

	 mit digitaler Temperaturanzeige
	� Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
	� Granitarbeitsplatte (Rosa Beta) mit 280 mm Tiefe
	�Wagenabweiser als Serienzubehör
	� Ausstellungsfläche CNS (AISI 304) mit 640 mm Tiefe
	� Reservefach und Unterbaukühlung
	� Reservefach: maximale Tiefe 560 mm, Höhe 220 mm
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße 

 
Weitere Farben gegen Mehrpreis erhältlich 
 

Pablo 2 U Serie
 
Wie oben, jedoch:

	�Mit Umluftkühlung
	� Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C
	� Reservefach: maximale Tiefe 390 mm, Höhe 220 mm
	� Ausstellungsfläche CNS (AISI 304) mit 670 mm Tiefe

Modell Pablo 2 100 S Pablo 2 150 S Pablo 2 200 S Pablo 2 250 S
Außenmaße B x T x H 1040 x 910 x 1280 mm 1500 x 910 x 1280 mm 2000 x 910 x 1280 mm 2500 x 910 x 1280 mm

Anschlusswert 230 V / 179 W 230 V / 179 W 230 V / 250 W 230 V / 378 W

Ausstellungsfläche 0,55 m² 0,84 m² 1,14 m² 1,40 m²

Gekühltes Reservefach mit 1 Tür mit 1 Tür mit 2 Türen mit 3 Türen

Gewicht 161 kg 207 kg 227 kg 287 kg

Artikelnummer 82.0812 82.0817 82.0822 82.0828

UVP in 2.659,00 2.998,00 3.642,00 4.640,00

Modell Pablo 2 100 U Pablo 2 150 U Pablo 2 200 U Pablo 2 250 U
Anschlusswert 230 V / 286 W 230 V / 378 W 230 V / 583 W 230 V / 599 W

Ausstellungsfläche 0,73 m² 0,94 m² 1,28 m² 1,61 m²

Artikelnummer 82.1812 82.1819 82.1822 82.1828

UVP in 2.817,00 3.334,00 3.832,00 4.998,00

Pablo 2 S Serie Pablo 2 U Serie

Energieverordnung Pablo 2 100 U
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)

Warenpräsentationsfläche 0,69 m2 

Energieverbrauch 1.460 kWh / Jahr
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Kühlvitrinen
Frischwarentheken

Delio 2 S Serie

Kühltheke mit stiller Kühlung 
und Granitarbeitsplatte

	� Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
	� Leichte Reinigung durch Fronthebescheibe  

	 mit Hebedämpfern
	� Außenmaterial: Stahlblech schwarz
	� Seitenteile: Kunststoff schwarz
	� Temperatur +4 °C bis +6 °C
	� UT / RF +25 °C / 60 %
	� Kältemittel R 290
	� Beschichteter Verdampfer für lange Lebensdauer
	� Elektronische Temperatursteuerung  

	 mit digitaler Temperaturanzeige
	� Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
	� Granitarbeitsplatte (Rosa Beta) mit 280 mm Tiefe
	� Zahlplatte 400 mm
	� Ausstellungsfläche CNS (AISI 304), Tiefe 670 mm
	� Automatische Abtauung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Zusätzlicher Stauraum mit Unterbaukühlung  

	 durch 1-3 Reservefächer je nach Modell
	�Wagenabweiser als Serienzubehör
	�Weitere Farben gegen Mehrpreis erhältlich 

 

Delio 2 U Serie

Wie oben, jedoch:
	�Mit Umluftkühlung
	� Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C
	� Ausstellungsfläche CNS (AISI 304)  

	 mit 750 mm Tiefe

Modell Delio 2 150 U Delio 2 200 U Delio 2 250 U
Anschlusswert 230 V / 373 W 230 V / 537 W 230 V / 550 W

Ausstellungsfläche 1,07 m² 1,44 m² 1,82 m²

Artikelnummer 82.3819 82.3834 82.3836

UVP in 4.628,00 5.830,00 6.897,00

00

400

63
5

12
70

980

63
5

280

750

980

12
70

670

90
0

400

280

90
0

22
0

480

Modell Delio 2 150 S Delio 2 200 S Delio 2 250 S
Außenmaße B x T x H 1500 x 980 x 1270 mm 2000 x 980 x 1270 mm 2500 x 980 x 1270 mm

Anschlusswert 230 V / 193 W 230 V / 274 W 230 V / 373 W

Ausstellungsfläche 0,94 m² 1,28 m² 1,61 m²

Gekühltes Reservefach mit 1 Tür mit 2 Türen mit 3 Türen

Gewicht 243 kg 268 kg 352 kg

Artikelnummer 82.2817 82.2821 82.2826

UVP in 4.283,00 5.152,00 6.204,00
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PIZZAOFEN VALOR IM „PIZZA CON AMORE“

Vollständige Einsicht 
in die Backkammer

Einfache Bedienung 
mit Touch Screen

DESIGN UND FUNKTIONALITÄT DER SPITZENKLASSE

Für alle, die höchste Ansprüche haben, kann Valor 
die Lösung sein. Dieser Pizzaofen verfügt über ein 
modernes Design und ist ein Hingucker in jeder Küche. 
Darüber hinaus ist er vielfältig einsetzbar. Er passt sich 
all Ihren Wünschen und Anforderungen flexibel an und 
kann nicht nur in Pizzerien, sondern auch in Bäckereien 
und Konditoreien eingesetzt werden.

Das System lässt sich modular zusammensetzen. Sie 
können bis zu drei Backkammern mit einem Unterge-
stell oder einem Gärschrank kombinieren. Bei den Hau-
ben haben Sie die Wahl zwischen einer Abdeckhaube 
ohne Motor und einer Design-Abzugshaube mit Motor. 
Diese kann um die Design-Seitenteile ergänzt werden.
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Valor im „Pizza con Amore“

Markenqualität 
von Italforni

Fronttüren 
federentlastet

Backkammer 
vollschamottiert

 Platz für bis zu 9 Pizzen 
mit Ø 35 cm

Ich habe Anfang November 2023 meine Pizzeria eröffnet 
und vom Pizzaofen, über Pizzatisch mit Kühlaufsatz bis zur 
Teigknetmaschine fast ausschließlich KBS Geräte verwendet. 
So ist alles perfekt aufeinander abgestimmt!

Enrico Caramanna
Inhaber und Küchenchef 
des „Pizza con Amore“
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Kühltische
Pizza-Kühltische

Pizza Serie

Pizza-Kühltisch mit Tür(en) und/oder  
7 ungekühlten Teigschubladen

	� Außen- und Innenmaterial: CNS 18/10
	� Arbeitsplatte aus Granit
	� Temperatur +2 °C bis +8 °C
	� Klimaklasse (UT/RF): 4 (+30 °C / 55 %)
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Kältemittel R 600 a
	� Elektronische Steuerung
	� Digitale Temperaturanzeige
	� Beleuchteter Ein-/Ausschalter
	� Visuelle Alarmanzeige
	� Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs
	� Tür für Rostmaß 600 x 400 mm
	� Innenraum mit Luftleitblechen
	� Boden als Wanne ausgebildet
	� Umluftkühlung
	� Serienzubehör: 7 Paar Auflageschienen pro Tür
	� 60 mm Isolierung
	�Maschine auf Schlitten montiert
	� Schmutzfilter herausnehmbar
	� Abschließbare Maschinenfachblende
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Höhenverstellbare Füße aus CNS

Modell Pizza 1610 Pizza 2610 Pizza 2600 Pizza 3600

Außenmaße B x T x H
1515 x 800 x 1000 mm
inkl. Aufkantung

2025 x 800 x 1000 mm
inkl. Aufkantung

1510 x 800 x 1000 mm
inkl. Aufkantung

2020 x 800 x 1000 mm
inkl. Aufkantung

Türen 1 2 2 3

Schubladen 7 ungekühlte Teigschubladen 7 ungekühlte Teigschubladen - -

Brutto- / Nutzinhalt 221 l / 127 l 428 l / 266 l 580 l / 266 l 670 l / 406 l

Anschlusswert 230 V / 300 W 230 V / 300 W 230 V / 300 W 230 V / 300 W

Energieverbrauch 785 kWh / Jahr 793 kWh / Jahr 847 kWh / Jahr 1.168 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)

Gewicht 315 kg 380 kg 275 kg 340 kg

Artikelnummer 34.4359 34.4361 34.4360 34.4461

UVP in 2.849,00 2.999,00 2.489,00 2.799,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost 600 x 400 mm rilsaniert 99.0029 59,00

Auflageschienenpaar 99.9026 41,00

Pizza 1610

Pizza 3600
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Kühltische
Kühlaufsätze

Modell RX 1200 (Glas) RX 1400 (Glas) RX 1500 (Glas) RX 1600 (Glas) RX 1800 (Glas) RX 2000 (Glas)
Außenmaße B x T x H 1200 x 395 x 435 mm 1400 x 395 x 435 mm 1500 x 395 x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm

Bruttoinhalt 40 l 50 l 55 l 60 l 69 l 78 l

Anschlusswert 230 V / 110 W 230 V / 110 W 230 V / 110 W 230 V / 110 W 230 V / 122 W 230 V / 122 W

Energieverbrauch 475 kWh / Jahr 475 kWh / Jahr 511 kWh / Jahr 548 kWh / Jahr 584 kWh / Jahr 621 kWh / Jahr

Bestückungsmöglichkeit 4 x GN 1/3 5 x GN 1/3 6 x GN 1/3 7 x GN 1/3 8 x GN 1/3 9 x GN 1/3

Gewicht 31 kg 34 kg 35 kg 37 kg 39 kg 42 kg

Artikelnummer 34.0120 34.0141 34.0150 34.0160 34.0180 34.0200

UVP in 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

Umrüstsatz auf GN 1/4 für RX 1200 / 1210 für RX 1400 / 1410 für RX 1500 / 1510 für RX 1600 / 1610 für RX 1800 / 1810 für RX 2000 / 2010
Artikelnummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020

UVP in 59,00 65,00 69,00 73,00 78,00 82,00

Modell RX 1210 (CNS) RX 1410 (CNS) RX 1510 (CNS) RX 1610 (CNS) RX 1810 (CNS) RX 2010 (CNS)
Außenmaße B x T x H 1200 x 395 x 280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm

Artikelnummer 34.1120 34.1140 34.1150 34.1160 34.1180 34.1200

UVP in 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3
Beispiel RX 1500 mit Umrüstsatz 
zur Bestückung mit 8 x GN1/4

RX Serie Glasaufbau

Kühlaufsatz mit Glasaufbau für GN 1/3
	� Außen- und Innenmaterial: CNS 18/10
	� Temperatur +2 °C bis +8 °C
	� Eingeschäumter Verdampfer
	� Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
	� Visuelle Alarmanzeige
	� Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs
	� Stille Kühlung
	� Kältemittel R 600 a
	� Klimaklasse 4, UT / RF +30 °C / 55 %
	� Halbautomatische Abtauung
	�Maschine rechts, bedienerseitig
	� Für GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe
	� Umrüstsatz auf GN 1/4 als Zubehör siehe unten
	� Lieferung ohne GN Schalen 

 

RX Serie CNS-Abdeckung

Wie oben, jedoch mit CNS-Deckel für GN 1/3
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Vorbereitung
Stabmixer

Kompakt-Set

Antriebseinheit Profi

Stabmixer
 
Stabmixer

	�Motorgehäuse aus stoßfestem Kunststoff
	� Ergonomischer Griff für maximalen Komfort 

 
Mixstäbe

	� Aus Edelstahl AISI 304
	� Leicht wechselbar
	�Mit Messerschutz zur leichten  

	 und sicheren Reinigung

Modell Kompakt-Set Profi-Set nur Antriebseinheit Profi
Außenmaße B x T x H 135 x 100 x 600 mm (inkl. Mixstab) 170 x 120 x 790 mm ((inkl. Mixstab) 170 x 120 x 390 mm (Antriebseinheit)

Motor 13.000 U/min
2.500-11.000 U/min bei Schneebesen-
verwendung 250-1.500 U/min

250-11000 U/min

Mixstablänge 300 mm 400 mm –

max. Eintauchtiefe 150 mm 290 mm (Mixstab) / 200 mm (Schneebesen) –

max. Wannenkapazität 30 l 60 l –

Serienausstattung
Antriebseinheit mit 1 Geschwindigkeit, 
nicht für Dauerbetrieb geeignet, 
inkl. Mixstab (Länge 270 mm)

komplett – inkl. Mixstab (Länge 400 mm) 
und Schneebesen, mit Geschwindigkeitsregler

nur Antriebseinheit
mit Geschwindigkeitsregler

Anschlusswert 230 V / 0,25 kW 230 V / 0,4 kW 230 V / 0,4 kW

Gewicht 2,2 kg 4,5 kg 2,5 kg

Artikelnummer 4060.0008 4060.0009 4060.0010

UVP in 303,00 586,00 269,00

Zubehör passend zu Art. 4060.0010 Eintauchtiefe Artikel-Nr. UVP in 
Mixstab für Mixerantrieb, Länge 400 mm 290 mm 4069.0009 174,00

Mixstab für Mixerantrieb, Länge 500 mm 390 mm 4069.0010 192,00

Mixstab für Mixerantrieb, Länge 600 mm 490 mm 4069.0011 210,00

Schneebesen für Mixerantrieb, Länge 360 mm 200 mm 4069.0012 210,00

60
0 

m
m

Profi-Set

+ +
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KM Serie

Teigknetmaschine
	� Herausnehmbarer Kessel
	�Weiß-lackierter Stahlkorpus
	� Hochklappbarer Kopf
	� Knethaken aus Edelstahl
	� Sicherheitsdeckel
	� Spiralumdrehungen: 90 U/min
	� Eine Geschwindigkeit 

 

KMP Serie
Wie KM Serie, jedoch:

	� 400 V Anschluss

K Serie
 
Teigknetmaschine

	� 230 V Anschluss
	�Weiß-lackierter Stahlkorpus
	� Knethaken und Sicherheitsdeckel  

	 aus Edelstahl
	� Spiralumdrehungen: 90 U/min
	� Optional sind für alle Maschinen  

	 Räderkits erhältlich
	� Eine Geschwindigkeit 

 

KP Serie
Wie K Serie, jedoch:

	� 400 V Anschluss

Vorbereitung
Teigknetmaschinen

KM 25 KP 50

K 7 

Modell KMP 18 KMP 25 KMP 38 KMP 50
Ausführung 18 kg / 22 l 25 kg / 32 l 38 kg / 42 l 50 kg / 62 l

Außenmaße B x T x H 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm 800 x 480 x 730 mm 920 x 530 x 940 mm

Anschlusswert 400 V / 0,75 kW 400 V / 1,5 kW 400 V / 1,5 kW 400 V / 2,2 kW

Artikelnummer 5012.2002 5012.2003 5012.2004 5012.2005

UVP in 2.340,00 2.945,00 3.149,00 4.849,00

KMP Serie – 400 Volt

Modell KM 12 KM 18 KM 25
Ausführung 12 kg / 16 l 18 kg / 22 l 25 kg / 32 l

Außenmaße B x T x H 650 x 350 x 620 mm 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm

Anschlusswert 230 V / 0,75 kW 230 V / 0,75 kW 230 V / 1,5 kW

Artikelnummer 5012.1001 5012.1002 5012.1003

UVP in 2.329,00 2.390,00 2.999,00

KM Serie – 230 Volt

Modell K 7 K 12 K 18 K 25
Kapazität 7 kg / 10 l 12 kg / 16 l 18 kg / 22 l 25 kg / 32 l

Außenmaße B x T x H 560 x 280 x 570 mm 650 x 350 x 600 mm 670 x 390 x 600 mm 780 x 430 x 710 mm

Anschlusswert 230 V / 0,37 kW 230 V / 0,75 kW 230 V / 0,75 kW 230 V / 1,5 kW

Artikelnummer 5011.1009 5011.1010 5011.1003 5011.1004

UVP in 1.499,00 1.849,00 1.925,00 2.209,00

K Serie – 230 Volt

KP Serie – 400 Volt
Modell KP 18 KP 25 KP 38 KP 50
Kapazität 18 kg / 22 l 25 kg / 32 l 38 kg / 42 l 50 kg / 62 l

Außenmaße B x T x H 670 x 390 x 600 mm 780 x 430 x 710 mm 800 x 480 x 710 mm 920 x 530 x 920 mm

Anschlusswert 400 V / 0,75 kW 400 V / 1,5 kW 400 V / 1,5 kW 400 V / 2,2 kW

Artikelnummer 5011.2003 5011.2004 5011.2005 5011.2006

UVP in 1.884,00 2.134,00 2.392,00 3.992,00
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Vorbereitung
Profi-Schräg- und Vertikalschneider

Modell Profi-Schrägschneider Profi-Schrägschneider Profi-Schrägschneider Profi-Vertikalschneider
Ausführung / Messer Ø 250 mm Ø 300 mm Ø 350 mm Ø 300 mm

Außenmaße B x T x H 555 x 460 x 460 mm 640 x 610 x 510 mm 710 x 575 x 530 mm 585 x 540 x 770 mm

Motor belüftet belüftet belüftet belüftet

Neigungswinkel 25° 25° 35° -

Serienausstattung Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer

Schnittstärke max. 13 mm max. 13 mm max. 23 mm max. 13 mm

Schnitthöhe max. 175 mm max. 210 mm max. 275 mm max. 215 mm

Schnittlänge max. 215 mm max. 250 mm max. 270 mm max. 255 mm

Anschlusswert 230 V / 132 W 230 V / 210 W 230 V / 370 W 230 V / 210 W

Besonderheiten

Ausführung aus Aluminiumlegierung, 
4 rutschfeste Füße, Plexiglas Hand-
schutz, Schlittenlauf selbstschmie-
rend, abnehmbare Schlitten

Ausführung aus Aluminiumlegierung, 
4 rutschfeste Füße, Plexiglas Hand-
schutz, Schlittenlauf selbstschmie-
rend, abnehmbare Schlitten

Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste 
Füße, Plexiglas Handschutz, 
Schlittenlauf selbstschmierend, 
abnehmbare Schlitten, komplett 
Spritzwassergeschützt IP67

4 rutschfeste Füße, Plexiglas  
Handschutz, Schrauben und  
Scheibenhalter aus Edelstahl

Gewicht 15,5 kg 20,5 kg 37 kg 27 kg

Artikelnummer 4011.0003 4011.0002 4011.0004 4012.0002

UVP in 876,00 1.286,00 2.398,00 1.788,00

Profi-Schrägschneider 
und Vertikalschneider
 
Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Käse usw.

	� Rahmen in Leichtmetalllegierung aus  
	 eloxiertem Aluminium

	� Block-Abstreifer und Restehalterplatte  
	 zur Abnahme des Schlittens

	� Einstellknauf mit Gradskala
	�Mit Schleifvorrichtung zum Schärfen des Messers

Profi-Schrägschneider
Ø 300 mm 

Profi-Schrägschneider
Ø 250 mm 

Profi-Schrägschneider
Ø 350 mm 

Profi-Vertikalschneider
Ø 300 mm
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Edelstahlmöbel
Arbeitstische, vollverschweißt

Arbeitstisch, vollverschweißt, Arbeitshöhe 900 mm, ohne Aufkantung
Bautiefe Breite Artikel-Nr. UVP in 

600 mm

800 mm 9011.1108 485,00

1000 mm 9011.1110 510,00

1200 mm 9011.1112 533,00

1400 mm 9011.1114 572,00

1500 mm 9011.1115 608,00

1600 mm 9011.1116 632,00

1800 mm 9011.1118 698,00

2000 mm 9011.1120 745,00

mit 100 mm Aufkantung
Artikel-Nr. UVP in 

9011.2108 505,00

9011.2110 531,00

9011.2112 557,00

9011.2114 594,00

9011.2115 634,00

9011.2116 662,00

9011.2118 730,00

9011.2120 779,00

Arbeitstisch, vollverschweißt, Arbeitshöhe 900 mm, ohne Aufkantung
Bautiefe Breite Artikel-Nr. UVP in 

700 mm

800 mm 9012.1108 505,00

1000 mm 9012.1110 540,00

1200 mm 9012.1112 573,00

1400 mm 9012.1114 612,00

1500 mm 9012.1115 654,00

1600 mm 9012.1116 692,00

1800 mm 9012.1118 758,00

2000 mm 9012.1120 805,00

mit 100 mm Aufkantung
Artikel-Nr. UVP in 

9012.2108 525,00

9012.2110 560,00

9012.2112 593,00

9012.2114 638,00

9012.2115 677,00

9012.2116 712,00

9012.2118 769,00

9012.2120 815,00

Arbeitstisch, vollverschweißt

	�Mit und ohne Aufkantung
	� Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,  

	 Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweißt 
	� Arbeitshöhe 875-915 mm  

	 durch höhenverstellbare Stollenfüße
	� Arbeitsfläche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoßender  

	 und schallgedämmter Unterplattenverstärkung
	� Allseitiger Arbeitsplattenüberstand 17,5 mm
	� 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden  

	 bei Arbeitshöhe 900 mm
	� Optionales Zubehör:  

	 Schublade, Schubladenblock, Rollenkit

Frau Conze nennt Preis noch

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Schublade für Arbeitstische 600 mm, B x T x H 400 x 540 x 186 mm 9019.2101 269,00

Schublade für Arbeitstische 700 mm, B x T x H 400 x 640 x 186 mm 9019.2102 299,00

Schubladenblock für Arbeitstische 600 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 540 x 560 mm 9019.2103 634,00

Schubladenblock für Arbeitstische 700 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 640 x 560 mm 9019.2104 677,00

Rollen-Kit für Tische, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1003 219,00

Kupfercutter 9290.0600 19,00
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Spültechnik
Handwaschbecken

Modell eckige Form eckige Form eckige Form
Außenmaße B x T x H 400 x 400 x 240 mm 500 x 400 x 240 mm 500 x 500 x 240 mm

Beschreibung
zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung

Artikelnummer 2101.0002 2101.0008 2101.0009

UVP in 344,00 364,00 388,00

Handwaschbecken

	� Aus hochwertigem Edelstahl AISI 304
	� Abgerundete Ecken und Kanten  

	 zu problemlosen Reinigung
	�Wandmontage
	� Inklusive Zubehör

eckige Form

eckige Form 
ohne Mischbatterie

halbrunde Form
220 mm hoch

Modell eckige Form ohne Mischbatterie halbrunde Form – 220 mm Höhe halbrunde Form – 430 mm Höhe
Außenmaße B x T x H 400 x 400 x 240 mm 480 x 350 x 220 mm 480 x 350 x 450 mm

Beschreibung
ohne Wasserhahn, mit Aufkantung,  
Lochbohrung Ø 22 mm

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung

Artikelnummer 2101.0005 2101.0011 2101.0003

UVP in 298,00 375,00 414,00

halbrunde Form
450 mm hoch

Handwaschausguss-
kombination

	� Handwaschbecken oben
	� Ausgussbecken mit Lochblech unten
	� Freistehend mit 1 Handwasch- und Abfallbecken
	�Wandmontage möglich (Befestigungsmaterial  

	 im Lieferumfang enthalten)
	� Komplett aus Edelstahl
	�Mit Aufkantung, Mischbatterie und Standrohr

Modell Handwaschausguss Handwaschausguss
Außenmaße B x T x H 500 x 600 x 850 mm 500 x 700 x 850 mm

Artikelnummer 2101.0004 2101.0001

UVP in 726,00 726,00

Wandmontage 

möglich
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Spültechnik
Abfalleimer

Modell Handwaschbecken Handwaschbecken
Außenmaße B x T x H 500 x 400 x 850 mm 500 x 500 x 850 mm

Artikelnummer 2101.0007 2101.0006

UVP in 637,00 651,00

Handwaschbecken 
mit Unterschrank und Tür

	�Wandmontage
	� Zeitgesteuert
	�Mechanischer Timer 7 Sekunden
	�Mit Wasserhahn und Aufkantung

Müllsack-Wagen

	� Edelstahl
	� Pedal zum Öffnen des Deckels
	� Ø=450 mm
	� runde Basis mit Rädern 

Modell Müllsack-Wagen
Außenmaße Ø x H 450 x 850 mm

Artikelnummer 2102.0005

UVP in 314,00

Abfalleimer und
Abfalleimer mit Fußpedal

	� Edelstahl
	� Rollbar
	�Mit Deckel und Griffen bzw.  

	 mit Hubdeckel und Griffen

Modell Abfalleimer Abfalleimer Abfalleimer
Außenmaße Ø x H 380 x 610 mm 460 x 605 mm 460 x 685 mm

Volumen 50 l 75 l 90 l

Artikelnummer 2102.0001 2102.0006 2102.0002

UVP in 262,00 275,00 281,00

Modell mit Fußpedal mit Fußpedal mit Fußpedal
Artikelnummer 2102.0003 2102.0007 2102.0004

UVP in 314,00 336,00 353,00
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Ready 700
Gas-Kochflächen

Modell Gasauftischgerät Gasauftischgerät
Ausführung 2 Flammen 4 Flammen

Außenmaße B x T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

Anschlusswert  10,5 kW  19,5 kW
Außenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Brenner
1 x 7,2 kW 
1 x 3,3 kW

2 x 4,5 kW
1 x 7,2 kW 
1 x 3,3 kW

Gewicht 27,4 kg 48,8 kg

Artikelnummer 1032.1010 1032.1011

UVP in 1.333,00 1.934,00

Gasauftischgerät 4 Flammen

Gasauftischgerät 
 
Allgemein

	� Edelstahlkorpus
	� Auftischgeräte mit 2, 4 oder 6 Flammen
	� Tiefgezogene Kochflächen 
	� Vorbereitet für die Befestigung  

	 auf Unterschrankmodul
	� Inklusive 4 Stellfüße für Auftischaufstellung,  

	 Gitter und Brenner aus emailliertem Gusseisen
	� Pilotflamme, Sicherheitsthermostat  

	 und Thermoelement
	�Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel- 

	 düsen für Flüssiggas im Lieferumfang enthalten
	�Mit leistungsfähigen Zweikreis- und Einkreisbrenner

Modell Gasauftischgerät
Ausführung 6 Flammen

Außenmaße B x T x H 1050 x 700 x 280 mm

Anschlusswert  30,0 kW
Außenmaterial Edelstahl CNS

Brenner 2 x 7,2 kW, 2 x 4,5 kW, 2 x 3,3 kW

Gewicht 84,5 kg

Artikelnummer 1032.1017

UVP in 2.577,00

READY 700

FUNKTIONALITÄT  
ZUM GÜNSTIGSTEN PREIS
Die Kochserie „Ready 700“ ist sofort einsatzbereit.  
Hier steht Funktion im Vordergrund mit einer soliden  
Verarbeitung. In der Auswahl sind die üblichen Standard
geräte als Auftisch- oder als Standgeräte. Zum Einsatz 
kommen herkömmliche Brenner aus Gusseisen in bewährter 
Qualität. Die Gasherde sind alle mit Pilotflammen ausge
stattet. Die Arbeitshöhe der Standgeräte ist von 850 auf  
945 mm einstellbar. Die Geräte sind einzeln nutzbar oder 
können zu einem funktionalen Kochblock verbaut werden.
Die Module sind in 350 mm, 700 mm und 1050 mm lieferbar.
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Modell Gasherd Gasherd Gasherd
Ausführung 4 Flammen, offener Unterbau 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen

Außenmaße B x T x H 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm

Anschlusswert  19,5 kW  26,5 kW
 19,5 kW
 400 V / 5,0 kW

Außenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Innenmaterial – Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert

Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW

Ofenkapazität – 4 x GN 2/1 4 x GN 1/1

Ofentemperatur – bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft

Brenner 2 x 4,5 kW, 1 x 3,3 kW, 1 x 7,2 kW 2 x 4,5 kW, 1 x 3,3 kW, 1 x 7,2 kW 2 x 4,5 kW, 1 x 3,3 kW, 1 x 7,2 kW

Gewicht 61 kg 97,8 kg 112 kg

Artikelnummer 1032.1012 1032.1001 1033.1005

UVP in 2.372,00 3.742,00 4.127,00

Gasherd mit Ofen 
oder offenem Unterbau 
 
Allgemein

	� Edelstahlkorpus
	� Tiefgezogene Kochflächen mit 4 oder 6 Kochstellen
	� Kochflächen mit Gittern und Brennern aus  

	 emailliertem Gusseisen, mit leistungsfähigen  
	 Zweikreis- und Einkreisbrennern, mit Pilotflamme,  
	 Sicherheitsthermostat und Thermoelementen

	� Standgeräte Fußhöhe von 155-250 mm einstellbar 
	 (Arbeitshöhe 850-945 mm) 
 
Gasofen

	� Sicherheitsthermostat und Thermoelemente
	�Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel- 

	 düsen für Flüssiggas im Lieferumfang enthalten
	� Inklusive Edelstahlrost 

 
Elektro-Ofen

	� Sicherheitsthermostat 
	� Inklusive Edelstahlrost

Gasherd, 4 Flammen 
mit Gasofen

Gasherd, 6 Flammen
mit Gasofen

Modell Gasherd Gasherd Gasherd
Ausführung 6 Flammen, offener Unterbau 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen

Außenmaße B x T x H 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm

Anschlusswert  30,0 kW  37,0 kW
 30,0 kW

  400 V / 5,0 kW

Außenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Innenmaterial – Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert

Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW

Ofenkapazität – 4x GN 2/1 4x GN 1/1

Ofentemperatur – bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft

Brenner 2 x 4,5 kW, 2 x 3,3 kW, 2 x 7,2 kW 2 x 4,5 kW, 2 x 3,3 kW, 2 x 7,2 kW 2 x 4,5 kW, 2 x 3,3 kW, 2 x 7,2 kW

Gewicht 80 kg 137 kg 126 kg

Artikelnummer 1032.1018 1032.1003 1033.1008

UVP in 3.117,00 4.785,00 5.107,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Verbindungselement 1030.9008 55,00

Reduzierrost für Gasbrenner 1030.9023 39,00

Ready 700
Gasherde mit Ofen oder offenem Unterbau
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Ready Line Gläserspüler 

Allgemein
	� Thermostopp
	� Double-Flow Pumpe
	� Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmittel- 

	 dosierpumpe
	� Temperaturanzeigen im Display
	� Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
	� Selbstreinigung 

Ready 305/405 (elektromechanische Version)
	� Inkl. 2 Neutralkörbe und 1 Besteckkorb
	� Einwandige Konstruktion
	� Zwei Spülprogramme: 90/120 Sekunden
	� Doppelwandige Tür mit Türkontaktschalter  

	 und zusätzlicher Dichtlippe 

	� Ready 1404 (elektronische Version)
	� Schnelle Inbetriebnahme
	� Besonders servicefreundliche Oberfläche 
	� Inkl. 1 Neutralkorb und 1 Gläserkorb beide aus Draht 	

	 und 1 Besteckkorb 
	� Doppelwandige Konstruktion
	� 2-fach Sieb vor der Spülpumpe
	� 5 Spülprogramme: 90/120/150 Sekunden  

	 davon 2 Spezialprogramme
	� Federentlastete Tür mit Türkontaktschalter 

	 und zusätzlicher Dichtlippe
	� Dosiergeräte elektronisch einstellbar, Fehlerspeicher
	� Tiefgezogener Tank, Tankflächensieb
	� Quick-Ready Funktion, Energy Save
	� Einstellbare Parameter
	� Smart-Spülarm

Modell Ready 305 Ready 405 Ready 1404
Außenmaße B x T x H 401 x 490 x 595 mm 436 x 535 x 670 mm 466 x 556 x 695 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch

Anschlusswert 230 V / 3,50 kW 230 V / 3,50 kW 230 V / 3,50 kW

Korbmaß 350 x 350 mm 385 x 385 mm 400 x 400 mm

Max. Gläsereinschubhöhe 240 mm 320 mm 300 mm

Spülleistung Körbe (bei 50 °C 
Wasser Eingangstemp., 2 bar)

40 / 30 pro Stunde 40 / 30 pro Stunde 40 / 30 / 24 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 90 / 120 Sekunden 90 / 120 Sekunden 90 / 120 / 150 Sekunden

Waschpumpenleistung 150 W 200 W 200 W

Boilerheizung / Tankheizung 2,6 kW / 600 W 2,6 kW / 600 W 2,6 kW / 600 W

Boilerinhalt / Tankinhalt 2,6 l / 7 l 2,6 l / 8 l 2,6 l / 8 l

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 l bei 2 bar 2,1 l bei 2 bar 1,9 l bei 2 bar

Gewicht 30 kg 32 kg 45 kg

Ablaufpumpe nein nein nein

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem

Artikelnummer 2012.1001 2012.1007 2012.1006

UVP in 1.761,00 2.034,00 2.410,00

Modell Ready 405 AP Ready 1404 AP
Ablaufpumpe ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2012.2011 2012.2010

UVP in 2.163,00 2.529,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Gläserkorb aus Kunststoff, eckig für Ready 305 12.1010 79,00

Gläserkorb aus Kunststoff, eckig für Ready 405 12.1011 90,00

Gläserkorb aus Kunststoff, eckig für Ready 1404 12.1020 90,00

Universalkorb aus Draht, eckig für Ready 1404 2029.0015 90,00

Gläserkorb aus Draht, 4-reihig, geneigt für Ready 1404 2029.0016 104,00

Glaseinsatz aus Kunststoff für Körbe 12.1012 49,00

Untertasseneinsatz aus Kunststoff für 13 Untertassen, Höhe = 170 mm 12.1013 49,00

Untergestell für Untertisch-Gläserspüler mit Auflagewinkel für Körbe 
(für Ready 405 und Ready 1404)

2029.0008 515,00

Reinigungsmittel-Vorratsbehälter (für Ready 1404 und 1404 AP) 2019.0020 398,00

Ready 405 Ready 1404

Körbe aus Draht

Spültechnik
Gläserspüler Ready Line
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Ready 505 und 515
elektromechanische
Steuerung

Allgemein
	� Thermostopp
	� 2-fach Sieb vor der Spülpumpe, Tankflächensieb
	� Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
	� Double-Flow Pumpe
	� Einwandige Konstruktion
	� Doppelwandige Tür mit Türkontaktschalter und 

	 zusätzlicher Dichtlippe
	� Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmitteldosierpumpe
	� Temperaturanzeigen im Display
	� Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
	� 3 Spülprogramme: 60 / 90 / 180 Sekunden
	� 1 Sonderprogramm für Gläser  

	 (Waschgang bei 60 °C / Nachspülgang bei 67 °C)
	� Selbstreinigung

Modell Ready 505 Ready 515
Außenmaße B x T x H 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch

Anschlusswert 230 V / 3,5 kW 400 V / 5,4 kW

Korbmaß 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gläsereinschubhöhe 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhöhe 365 mm 365 mm

Spülleistung Körbe (bei 50 °C 
Wasser Eingangstemp., 2 bar)

60 / 40 / 20 pro Stunde 60 / 40 / 20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60 / 90 /180 Sekunden 60 / 90 /180 Sekunden

Waschpumpenleistung 470 W 470 W

Boilerheizung / Tankheizung 3,0 kW / 2,1 kW 4,9 kW / 2,1 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 6 l / 22 l 6 l / 22 l

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 l bei 2 bar 2,8 l bei 2 bar

Gewicht 58 kg 58 kg

Ablaufpumpe nein nein

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem

Artikelnummer 2022.1025 2022.1026

UVP in 2.498,00 2.586,00

Modell Ready 505 AP Ready 515 AP
Ablaufpumpe ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2036 2022.2037

UVP in 2.670,00 2.749,00

Modell Ready 505 APE Ready 515 APE
Ablaufpumpe und Wasserenthärter ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2023.2026 2023.2025

UVP in 2.963,00 3.081,00

Ready 505

AP Ablaufpumpe

APE Ablaufpumpe 
mit eingebautem 
Wasserenthärter

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Untergestell mit Auflagewinkel für Körbe
(für Ready 505 und Ready 515), B x T x H 600 x 600 x 400 mm

2029.0007 515,00

Spültechnik
Geschirrspüler Ready Line
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	 Am Anfang ist der hohe Druck dieser Brause für die  
	 Spülkraft etwas gewöhnungsbedürftig. Aber nach 
kurzer Zeit klappt das sehr gut. Die Premiumbrause ist 
wirklich hervorragend verarbeitet. Man hat richtig etwas 
an Gewicht in der Hand. Durch die Gummiummantelung 
kann man die Brause sicher halten.

Außerdem wird durch den hohen Druck viel Wasser 
gespart. Das entlastet die Umwelt und senkt unsere 
Kosten. Es ist ja nicht nur die geringere Wassermenge. 
Das Geschirr wird bei rund 40 °C abgespült und kommt 
mit rund 15 °C aus der Leitung. Es muss also um 25 °C 
erhitzt werden. Wenn man das für eine kleinere Wasser-
menge machen muss, spart man sehr viel Energie und 
damit bares Geld. 

Stefan Faulstich
Inhaber des Landhotel Rhönblick

Spiralfeder aus Stahl, beschich-
tet zur Rostbeständigkeit der 
Feder. Die perfekte Krümmung 
sorgt für lange Lebensdauer 
des Schlauchs.

Schutzring, um Reibung 
zwischen Feder und Flex-
Schlauch zu vermindern.

Hochleistungs-Spiral-Flex-
schlauch aus rostfreiem Stahl; 
Innenschlauch aus Silikon;  
DVGW zertifiziert für maximale 
Hygiene und einfache Reinigung.

Wandhalterung aus 
verchromtem Messing, 
Länge 115 mm.

Premium Serie
Low-Flow Brausekopf

LOW-FLOW BRAUSE
PREMIUM

Hohe Ersparnis dank 

Low-Flow Brausekopf

Die Low-Flow Brause „in action“ 
finden Sie als kurzen Clip auf unserem 
Youtube-Kanal. Jetzt reinschauen!

https://youtube.com/shorts/bxi8Ws7cgiM
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Spültechnik
Premium-Serie

PREMIUM  2-Knebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn – 1/2“

	� LOW-FLOW Brausekopf
	�Mischbatterie mit 3/4“ Kartuschen
	� Gesamthöhe: ca. 1.125 mm
	�Mit Rückflussverhinderer

Modell
Lochbohrung Ø 23 mm – Lochabstand 155 mm

Wasserdurchsatz 4-45 l/min

Wasseranschluss 1/2“ IG

Artikelnummer 2092.2013

UVP in 808,00

Save Water.

Save Energy.

Save Money.

LOW-FLOW Brausekopf

Geschirrwaschbrausen

PREMIUM  Hebelmischer 1- Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung – 1/2“

	� LOW-FLOW Brausekopf
	�Mischbatterie mit Ellbogenbedienung  

	 und 47 mm Kartuschen
	� Gesamthöhe: 1.050 mm
	�Mit Rückflussverhinderer

Modell
Lochbohrung Ø 29 mm

Wasserdurchsatz 4-25 l/min

Wasseranschluss 1/2" IG

Artikelnummer 2092.1019

UVP in 698,00

Save Water.

Save Energy.

Save Money.

LOW-FLOW Brausekopf

PREMIUM  SHRINK  Hebelmischer  
1- Loch mit Schwenkhahn und 
Ellbogenbedienung – 3/8“

	� BEST SEMI Brausekopf
	�Mischbatterie mit Ellbogenbedienung
	� Gesamthöhe: 600 / 800 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 157 / 158 mm

Modell
Lochbohrung Ø 29 mm

Wasserdurchsatz 14+8 l/min

Wasseranschluss 3/8“ IG

Artikelnummer 2092.1008 (600 mm)

Artikelnummer 2092.1028 (800 mm)

UVP in 538,00 (600 mm)

UVP in 571,00 (800 mm)

Höhe 600 / 800 mm

Auftischarmatur

PREMIUM  Hebelmischer 1- Loch 
mit Schwenkhahn – 1/2“

	�Mischbatterie mit 47 mm Kartusche
	� Gesamthöhe: ca. 394 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 210 mm
	� Ausladung: 295 mm / Ø 25 mm

Modell
Lochbohrung Ø 29 mm

Wasserdurchsatz 25 l/min

Wasseranschluss 1/2“ IG

Artikelnummer 2091.1004

UVP in 382,00

Brausehaken aus 
verchromtem Messing.

Armatur auf Rohr vormontiert 
für maximale Stabilität und 
perfekte Ausrichtung, 
Auslauf Ø 25 mm.

Standrohr aus Edelstahl AISI 
304 für beste Hygiene auch bei 
längerem Nichtgebrauch.

LOW-FLOW Brausekopf: Interne  
Komponenten und Wasserdurch- 
gänge aus Edelstahl, Feststellring  
für Dauerbetrieb, Anti-Drop- 
und Anti-Leckvorrichtung.
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