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Diese Anleitung behandelt das Prinzip der Reinigung der
Verglasung der Schiebetlr des BALI DP Regals.

»

_

Halten Sie das Gerat sauber und warten Sie es regelmanig!

"
Alle Wartungsarbeiten sollten nach der Trennung des Gerates aus
der Spannung durchgefuhrt werden!

« Schutzen Sie die Elektroinstallation bitte vor Beschadigung oder
direkter Wassertuberschwemmung!

« Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande zum Entfernen von
Schmutz!

» Es ist verboten, das Gerat direktem Wasserstrahl auszusetzen.
Bitte reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Fur die Glas-
reinigung verwenden Sie geeigneten Glasreiniger oder ent-
sprechende Mikrofasertlcher.

Wischen Sie das Gerat nach der grindlichen Reinigung mit einem
weichen Tuch aus Wildleder oder Cellulose ab.
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Abbildung 1: Tursytem Wandkuhlregal BALI DP
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Abbildung 2: Entriegeln der Position ,,der StoBhalter” in der

Schiebetur
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Beschreibung der Zeichnungen:

1 — Glastur Innen (von der Innenseite des Gerates montiert)

2 - Glastur Aussen (nach auRen gerichtet zur Tar (1))

3 - Glastlr Innen (auf der Innenseite des Gerates moniert — in einer Linie zu der Tar (1))
4 - Glastur Aussen (nach aulRen gerichtet — in eine Reihe zur Tur (2))

5 — untere Schiebetirflihrung

6 — SchiebetlrstoRhalter (Einraster) — an AuRentlren montiert

7 - SchiebetlrstoRhalter (Einraster) — an der Innentlr montiert

8 — obere Schiebetlrfihrung — Wagen befindet sich innen

A - Pufferverriegelungsposition (Einrasten) der SchiebetiurstoRhalter
B - Position der Pufferentriegelung der SchiebetlirstoBhalter

Die StoRhalter haben eine Schutzfunktion, den Turgriff an der anderen TUr zu schonen
und Schaden durch GegenstoRen zu vermeiden.

Alle in den Taren installierten StoRhalter sind identisch, aber in den benachbarten Tlren
sind diese umgekehrt angebracht.

Damit die StoRfanger richtig funktionieren, mussen sie gem. Zeichnung 2 montiert sein .
Die Verrriegelung funktioniert beim Einrasten der vorstehenden Elemente der StoRfanger.

Bei der Reinigung der Glastlir wird empfohlen, zuerst die inneren Oberflaichen der
Glastiren zu reinigen.

Bei den Innentlren (1) und (3) muss die Tar eingefahren sein um mit der Hand die
Glasoberflache reinigen.

Die Reinigung der inneren Oberflache der AuRentir (2) und (4) erfolgt in zwei Stufen. In
der ersten Stufe wird die Oberflache gereinigt die normal zuganglich ist und normal
gereinigt werden kann. Um das Glas an den Stellen zu reinigen, an denen sich das Glas
Uberlappt, sollte man den Schiebetlrstopper entriegein (siehe Abbildung 2). Um dies zu
erreichen sollte man die beiden Tlren etwa so ausfahren, dass die StoRRfénger an beiden
Schiebetliren leicht stoRen. Die linke Hand halt das Glas (1) fest, so dass es sich nicht
bewegt und dann greift die rechte Hand das Glas (2) im oberen Teil (Uber dem Griff) und
Zieht sie leicht nach auRen, auf sich zu, um die Stopper zu entriegeln. Dann kann man die
Taren weiter Gber den Griff ausfahren und problemlos die Stellen reinigen. Nach dem
Reinigen den Turen kontrollieren Sie bitte, dass die StoRfanger wieder richtig eingerastet
sind und verriegeln beide Tlren wieder miteinander. Schieben Sie bitte die Turen
Ubereinander in die Pos. A. Dann die AuRentir (2) leicht dricken und justieren in der
Einrasterposition Pos. A.
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