KBS Gastrotechnik
Theke Bakery & Backereibedarf
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AUSSTATTUNG FUR BACKEREIEN

UMFASSENDES ANGEBOT

KBS Gastrotechnik hat einen Schwerpunkt in der Ausstattung von Béckereien. Wir bieten
hochwertige Gerate fiir Einzelgeschéfte und den Filialbetrieb. Kernstiick ist dabei die Bakery Serie,
deren besonderen Eigenschaften auf den folgenden Seiten ausfiihrlich beschrieben werden.

L . 3 YouTube Video
Ergénzt wird unser Programm fiir Backereien durch weitere Artikel. So haben wir mehrere

Verkaufs- und Panoramatheken fiir Kuchen und Torten. Sie unterscheiden sich in Stilrichtung

und Ausstattung, so dass fiir jede Anwendung das passende Gert zu finden ist.

Kiihl- und Tiefkiihlschranke mit BackblechmaB (600 x 400 bzw. 800 mm) aus Stahlblech %
oder CNS in verschiedenen Qualititsstufen runden das Angebot ab. Kaltgetranke konnen den
Kunden im Service oder zur Selbstbedienung in Glastiirkiihlschrianke angeboten werden.

Snacks fiir zwischendurch erfreuen sich zunehmender Beliebtheit. Die Erwdrmung im

HeiBluftofen geht schnell und unkompliziert. Mit unseren Untertisch-Spiilmaschinen in zwei
verschiedenen Qualitatsstufen kdnnen sowohl Euronorm-Wannen und Boxen als auch Tassen, Glaser und
Teller aus dem Snackbereich schnell gereinigt werden.



https://www.youtube.com/watch?v=Lq2VA50V_AU
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BAKERY — AN JEDEN RAUM ANGEPASST

Verbraucher suchen nicht nur nach dem Standardsortiment wie Backwaren, sondern wollen auch eine Tasse Kaffee trinken und bei einem
Treffen mit Freunden Kuchen oder Snacks genieBen. Backereien werden zu Treffpunkten und bieten je nach Tageszeit verschiedene Sorti-
mente an. Das Angebot wird immer vielféltiger. Die neue Linie Bakery greift diesen Trend auf. Bakery ist ideal fir moderne Verkaufs-
konzepte, die Flexibilitdt in der Gestaltung erfordern.

Sie bietet die Moglichkeit, auch tagstiiber schnell auf Sortimentsanderungen zu
reagieren. Die Gerdte zeichnen sich durch modernes Design aus, haben viele
Ausfilhrungsvarianten und sind in einer Vielzahl von GroBen erhéltlich.
Dank dieser Merkmale sind sie perfekt fir jeden Ort geeignet,
unabhangig von GroBe und Ausstattung.

Klappbare Frontverglasung
mit Biegeradius R20

LED-Beleuchtung

Zusétzliche Glasablage
mit LED-Beleuchtung
— zusatzliche Option

Holzgitter fiir Brot —
keine sichtbaren Krimel

Granitarbeitsplatte grau Kriimelschublade aus Edelstahl

in Serienausstattung
(Stérke: 20 mm)

Steckdose mit Sicherung

Modellvariante Elektronische Temperaturkontrolle

mit Zusatzoptionen

Aufbewahrungsraum fiir 20 Backbleche

Die Geréte sind fiir die Einzelaufstellung ideal. Diese Modellreihe eignet sich jedoch auch hervorragend fiir Kanalbau und
eine individuelle auf den Kunden angepasste Béckereiverkaufsthekenanlage. Auch Lieferung ohne Verkleidung moglich.
Fragen Sie uns an, wir unterbreiten lhnen gerne ein Angebot.

Verschiedene Dekore zur Auswahl nach Verfugbarkeit tw. gegen Mehrpreis:

TRO1 TR02 TRO3 TRO4 TR05 TRO6 TRO7 TRO8 TRO9 TR10 TR11 TR12 TR13 TR14

U190 SE  D375SE D9103PR D30250W 0854 BS D94500W D24190W D3275MX 9614 BS D10410W D3168MX D2605 VL

DRO1 DR02 DRO3 DR04 DR05 DR06 DRO7 DR08 DRO9 DR10 DR11 DR12 DR13 DR14 DR15 DR16 DR17 DR18




BAKERY THEKE — MERKMALE

| Klappbare Frontverglasung

Klappbare Frontverglasung
Nahaufnahme

Sicherungshalterung
Befestigung an Scheibe

Sicherungshalterung
Ausrolimechanismus




Ausstellungsfliche

in BackblechmaB
Luftansauggitter mit
Entsperrmechanismus
Herausnehmbares
Luftansauggitter
Einfache Entnahme

der Ausstellungsfliche
aus beschichteten Stahlblech

Hochwertiges Holzgitter
zur Brotablage,
keine sichtbaren Kriimel

Holzgitter kann einfach
angehoben werden

Die darunterliegende
Kriimelschublade aus Edelstahl
kann herausgezogen und
gereinigt werden




BAKERY THEKE — MERKMALE

‘ - ‘ - g I | Hochwertige Granitarbeitsplatte,
- ‘

20 mm Stérke
Stabile Befestigung \

der Zahiplatte

| LED-Beleuchtung

Frontbeliiftung bei
Bakery cold verhindert
das Beschlagen der Scheibe




| Viel Stauraum bedienerseitig

Maschinengitter abnehmbar
zur einfachen Reinigung
des Kondensators

GroBer Aufbewahrungsraum
fiir Backbleche
(Vorderansicht)

GroBer Aufbewahrungsraum

fiir Backbleche
(Seitenansicht)
Elektronische
Temperaturkontrolle
Gerateein- und Ausschalter,
Schalter fiir Beleuchtung
Steckdose
mit Sicherung
Einstufiger
Kassentisch
Zweistufiger

Kassentisch
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AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert
Energieverbrauch
Ablagerdume mit Schienen
Staurdume im Unterbau
Gewicht

930 x 985 x 1200 mm
230V/38W
0,50 kWh/24 h

1xB 820 mm, H470 mm
140 kg

Bakery 130 N

1330 x 985 x 1200 mm
230V/52 W

0,70 kWh/24 h

2 xB 600 mm, H 470 mm
160 kg

Bakery N

Bakery NB

Bakery N

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung
+ Separat schaltbare LED Auslagenbeleuchtung
* Ausstellungsfléache aus beschichtetem Stahlblech
+ 10° geneigte Ausstellungsflache
* Ausstellungsflache 650 mm tief
* Zwischenglasablage 400 mm tief
* Gebogener Glasaufbau, Frontkippscheibe
* Granitarbeitsfldche, grau gesprenkelt Tiefe 210 mm
* 1 bzw. 2 bedienerseitige Staurdume im Unterbau
+ Separat mit 3 A abgesicherte Steckdose,
bedienerseitig
+ Holzzwischenboden, schwarz
 Seiten und Frontverkleidung Melamin,
&hnlich Walnuss Holz
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Bakery NB

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

 Ausstellungsfléache Holzrost

 Edelstahl-Krimelschublade

* 1 bzw. 2 Ablagerdume mit Schienen im Unterbau
fir 10 bzw. 20 Backbleche (600 x 400 mm)

Bakery N/ NB

Die hier angebotenen Geréte sind fiir die Einzelaufstellung vorgesehen.
Diese Modellreihe eignet sich jedoch hervorragend fiir Kanalbau und
eine individuelle auf den Kunden angepasste Béckereiverkaufstheken-
anlage. Auch Lieferung ohne Verkleidung maglich. Fragen Sie uns an,
wir unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot.

Bakery 90 NB Bakery 130 NB

930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
230V/38W 230V/52 W

0,50 kWh/24 h 0,70 kWh/24 h

1 x fir 10 Backbleche
1xB 330 mm, H 470 mm
150 kg

2 x flir je 10 Backbleche
1xB 310 mm, H 470 mm
180 kg

Artikelnummer

62.1930

62.1330

62.1931

62.1331



Bakery Theke

Bakery cold

Béackereiverkaufstheke gekiihlte Ausfiihrung

Wie Bakery N, jedoch:

+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Geréte Ein-/Ausschalter

+ Kondensator leicht zu reinigen fiir bessere Hygiene
und Langlebigkeit des Aggregates

Bakery hot

Béckereiverkaufstheke fiir warme Speisen

Wie Bakery N, jedoch:

+ Mechanische Temperaturanzeige

+ Ein-/Ausschalter

+ Beheizte Ausstellungsfléche aus beschichtetem Stahlblech
+ Heizkdrper im Glasaufbau

Bakery hot

AuBenmaBe Bx T x H 930 x 985 x 1200 mm
Temperatur +4 °Cbis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/949 W

Ablagerdume mit Schienen
Staurdume im Unterbau
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Bakery cold

Bakery 130 cold
1330 x 985 x 1200 mm
+4 °C bis +10 °C

3 (+25 °C/60 %)

D (EU 2019/2018)
230V/983 W

1 x flir 10 x Backbleche

1,39 m?

Bakery 90 hot
930 x 985 x 1200 mm
+30 °C bis +60 °C

230V/2000 W

1xB 790 mm, H 470 mm

Bakery cold

Bakery hot

Bakery 130 hot
1330 x 985 x 1200 mm
+30 °C bis +60 °C

230V/2000 W
1 x fiir 10 x Backbleche
1xB 760 mm, H 470 mm

Warenprasentationsflache 0,88 m? 0,55 m? 0,81 m?
Energieverbrauch 2.665 KWh/Jahr 2.811 KWh/Jahr 5.840 kWh / Jahr 6.570 kWh/Jahr
Gewicht 160 kg 190 kg 150 kg 180 kg
Artikelnummer 62.1932 62.1332 62.1933 62.1333



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/baeckerei-kuehlung-tiefkuehlung-cl-5-119---2.html
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Bakery Brotregal

Brotregal mit drei héhen- und

neigungsverstellbaren Regalbdden

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz lackiert
und Holz Wallnussdekor

+ Innenmaterial: Stahlblech schwarz
beschichtet, Holz, Glas

+ Seiten und Frontverkleidung Melamin,
Walnussholz beschichtet

+ 1 Bodenablage

+ 1 kippbare Schiitte

+ Regalbdden und Auslagenboden
mit transparenden Warenstoppern

+ Regalbdden mit energiesparenden
LED Leuchten

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ 80er Brotregal mit Schiite

+ 160er Brotregal mit Schiebetliren
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m Bakery 80 Brotregal Bakery 160 Brotregal

AuBenmaBe B x T x H 800 x 876 x 2100 mm 1600 x 876 x 2100 mm
Anschlusswert 230V/38W 230V/38W
Ausstellungsflache 1,76 m? 3,52 m?

Artikelnummer 62.1358 62.1359




Bakery Sweet

Verkaufsvitrine mit Umluftkiihlung

+ AuBenmaterial: Glas, Melamin, Stahlblech

+ Innenmaterial: Glas und Stahlblech

+ Gerader Glasaufbau mit lackiertem Edelstahlrahmen
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C / 60%)

+ Temperatur +4 °C bis +10 °C

+ Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)

+ Frontscheibe kippbar um 20° fiir leichte Reinigung
+ Kaltemittel R 290

+ 3 Glasetagen hohenverstellbar

 Tiren bedienerseitig

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Schaltbare LED-Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

+ Alarm bei Kondensatorverschmutzung

[ohd.d

(Model ~ [EETCNGO Bakery 90 VU Bakery 130 VU

AuBenmaBe Bx T x H 660 x 850 x 1200 mm 960 x 850 x 1200 mm 1360 x 850 x 1200 mm
Bruttoinhalt 2151 3951 5821

Anschlusswert 230V/895W 230V/ 949 W 230V/1110W
Ausstellungs- / WP-Fl&che 0,9 m?/0,67 m? 1,2m?/1,02 m? 1,8m?/1,49 m?
Energieverbrauch 2.409 kWh / Jahr 2.738 kWh / Jahr 3.431 kWh / Jahr
Anzahl der Tiiren 1 Drehttir 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Artikelnummer 62.1610 62.1912 62.1913

Einstufiger Kassentisch

Ideal zur Ergénzung der Bakery Serie
+ Mit Kassenschublade
+ Gesprenkelte Arbeitsplatte

M Bakery 70 Kassentisch  Bakery 120 Kassentisch Bakery 130 Kassentisch
AuBenmaBe BxTxH 700 x 1010 x 820 mm 1200 x 1010 x 820 mm 1300 x 1010 x 820 mm
Artikelnummer 62.1070 62.1120 62.1134




Angebot nur fiir Industrie, Handel und Gewerbe e fiir Druckfehler keine Haftung ¢ alle Preise auf www.kbs-gastrotechnik.de Stand: Juni 2024

KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstraBe 26

65201 Wiesbaden

Telefon: 0611 44787-150

Telefax: 0611 44787-175 f
E-Mail: kbs@kbs-gastrotechnik.de

www.kbs-gastrotechnik.de



