KBS Gastrotechnik
Premium Kuhlgerate




FINE STARKE PARTNERSCHART

Friulinox» < kKBS

KBS Gastrotechnik ist Vollsortimenter im Bereich der qualitativ hochwertigen GroBkiichentechnik. Wir bieten fiir jeden Bedarf
abgestimmte Produkte. Wir sind Partner des Fachhandels und konnen alle Geréte, die zur Ausstattung von GroBkiichen
und Lebensmitteleinzelhandel bendtigt werden, aus einer Hand liefern.

Fir alle Produktbereiche kooperieren wir mit starken Partnern, die flihrend in inrem Markt sind. So konnen wir lhnen technologisch
ausgereifte und langlebige Produkte mit einfachem Handling anbieten.

Friulinox - Refrigeration excellence

Seit fast zwanzig Jahren arbeitet KBS mit Friulinox, einem italienischen Hersteller hochwertiger Kiihlgerate, zusammen. Friulinox
wurde 1972 gegriindet und produziert hochwertige Qualitatsprodukte fiir anspruchsvolle Kunden. Die Palette reicht von gewerblichen
KiihIschranken und -tischen (iber Schockfroster und Schnellabkiihler bis hin zu Geraten, die den besonderen Anforderungen im
Béckereihandwerk oder der Lagerung von Speiseeis geniigen. Das Unternehmen verfligt iiber ein eigenes Entwicklungszentrum,

in dem die Produkte kontinuierlich weiterentwickelt und den neuesten Anforderungen angepasst werden.

Seit 2004 gehort Friulinox zur Ali Gruppe, einem der groBten und innovativsten Anbieter von Produkten fiir die Gastronomie- und
Hotelleriebranche. Die Gruppe umfasst 76 Marken und hat weltweit iiber 10.000 Mitarbeiter. Gemeinsam mit diesem starken
Partner treibt Friulinox seine Entwicklungen weiter voran.




Die neuen Kuhl- und Tiefkihlschranke

ALLGEMEINES ZU DEN NEUEN SCHRANKEN

Diese Umluft-Gewerbeschrénke als Kiihlvariante (KU 726 und KU 1426 Serie) und als Tielkiihlvariante

(TKU 726 und TKU 1426) geniigen hochsten Anspriichen und werden in modernem Design in Italien hergestelit.

Sie sind alle mit SWS (Software-System GmbH) planbar. Es gibt sie in verschiedenen Qualitdtsstufen. Hier ist der KU/TKU 726
gezeigt. Die Innenausstattung des KU/TKU 719 ist identisch. Die Geréteserie verfiigt jedoch nicht iiber den 5" Touchscreen.

Umweltfreundliches Kaltemittel R 290

o

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

l

Monoblocksystem

Tiir abschlieBbar

|
4

Verdampferfreier Innenraum

AuBenmaterial vierseitig
und Bodenunterseite CNS 18/10

Innenmaterial CNS 18/10

Durchgéngig geschaumter Korpus

Fiir GN 2/1 max. 24 Roste
im Abstand von 55 mm

Serienzubehdr pro Tir:
4 rilsanierte Roste fiir max. 50 kg
(3 Roste bei KU 719 und KU 724)

Sockelbaufahig durch abschraubbare FiiBe

KU/TKU 726
Tiranschlag rechts, ohne Umbausatz wechselbar

Tiir unter 100° selbstschlieBend, tiber 100° arretierend




Blende mit Innenbeleuchtung, Schloss
und Schalter fiir Umluftkiihlung

Der Energieverbrauch wird durch energie-
sparende LED-Innenbeleuchtung und einen
Schalter, der beim Offnen der Tiir die
Umluftkiihlung unterbricht, weiter optimiert.

Vorgeformte Auflageschienen
Die Schienen haben abgerundete Ecken
und sind sehr leicht zu reinigen.

Luftleitblech an der Riickwand

Das Blech ist bis zum Boden durchgezogen
und sorgt so fiir gleichméBige Kalteverteilung
im gesamten Innenraum.

Luftansaugkanal in der Innenraumdecke
Durch den Luftschlitz in der Innenraum-
decke wird die Luft abgezogen.

Boden als Wanne

Der Innenraumboden ist als Wanne mit abge-
rundeten Ecken ausgebildet und erméglicht
eine leichte und schnelle Reinigung.

Bis zu 93 mm Isolierung
Die starke Isolierung des Gerétes trégt
zur optimalen Energieeffizienz bei.

Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Das Gerat ist zur leichteren Reinigung mit
CNS-FiiBen ausgeriistet. Diese konnen
zwischen 150 und 180 mm eingestellt werden.
Durch Abnahme wird das Gerat sockelbaufahig.

Tiir nicht iiberstehend

Die Tiir steht beim Offnen nicht iiber,
s0 dass ein weiteres Gerat direkt und
ohne Abstand gestellt werden kann.




Besonderheiten Kuhl- und Tiefkuhlschranke

Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
Die Dichtung kann einfach und ohne
Werkzeuge gewechselt werden.

.
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Ergonomisch geformte Griffleiste
Die Griffleiste ist in der gesamten
Lange in die Tir eingelassen.

Klappbare Maschinenfachblende

Die Blende Iasst sich einfach von vorne
abschrauben und hochklappen und erméglicht
ungehinderten Zugriff auf die Technik.

Abnahme der Verdampferhaube

Die Haube lasst sich von oben einfach ab-
nehmen und erlaubt Zugriff auf den Verdampfer.
(nur durch einen Techniker)

Verdampferhaube
Die Haube verfiigt iiber eine Gummidichtung
und isoliert den Verdampfer optimal.

Beschichteter Verdampfer
Der Verdampfer ist beschichtet und
s0 besser gegen Korrosion geschiitzt.

Bedarfsgerechte Steuerung der Abtauung
Ein Fiihler am Verdampfer stellt sicher, dass
die Abtauung nur eingeleitet wird, wenn der
Verdampfer vereist ist. Er spart somit Energie.

Der Fettfilter vor dem Kondensator Iasst sich

Kondensator mit Fettfilter |
einfach und ohne Werkzeuge austauschen.




HOCHMODERNE MARKENGERATE VON' Friulin-x s ks

5" TOUCHSCREEN STEUERUNG

Die meisten Geréate von Friulinox by KBS verfiigen Giber das umweltfreundliche Kaltemittel R 290 und sind mit der
Energieeffizienzklasse A bei Klimaklasse 5 eingestuft und fiir Hochstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur
und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung sowie weiteren
Optimierungen liegt der Verbrauch der 700 | Volltiirkiihischranke bei nur 0,97 kWh in 24 Stunden.

HIGHLIGHTS
DER STEUERUNG

+ GroBe 5" Touchscreen Steuerung
+ Ubersichtliche intuitive Nutzung

+ Viele sinnvolle
Programmierungsmoglichkeiten

+ Optimierung des
Energieverbrauches

+ Kostenersparnis bei Einsatz des
Kundendienstmonteurs durch
auslesbare Geréateinformationen

¢+ (Cloud-Anbindung vorbereitet

Die moderne bedienerfreundliche Touchscreen-Steuerung bietet viele sinnvolle
Einstellungsmoglichkeiten. So ist es z.B. mdglich, eine Dauerkiihlung von 60 Minuten
ginzustellen oder aus einer Liste von voreingesteliten Programmen die optimalen
Parameter fir die aufzubewahrenden Produkte auszuwahlen. Das Gerdt ist HACCP-
fahig und flr die Cloud-Anbindung vorbereitet.

Auch bei der Steuerung ist die Minimierung des Energieverbrauches ein wichtiges Ziel.
Im Energiesparmenti hat der Nutzer deshalb Zugriff auf ein Selbstlernsystem, mit
dessen Hilfe die Parameter noch weiter entsprechend der tatsdchlichen Verwendung
des Kiihlschrankes optimiert werden kdnnen. Damit ist es maglich, den Verbrauch
weiter zu senken.

Im Service Men(i werden alle Parameter des Betriebes erfasst und gespeichert.

Der Kundendienstmonteur hat so sehr schnell Zugriff auf die einzelnen Werte.

Die Wartung kann schneller und giinstiger erfolgen. Bei kritischen Temperaturwerten
wird sofort ein Alarm ausgeldst und damit schnelles Gegensteuern ermoglicht.
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Kihlschranke mit 5" Touchscreen

KU 726 Friulinox >+ kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen-Steuerung,
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS
+ Sockelbaufahig
« Platine fiir Friulinoxcloud vorbereitet
+ Einstellbare Luftgeschwindigkeit
+ Benutzereinstellbare Programme
+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auslesbare Gerdteinformationen
« Visuelle Benachrichtigung auf dem Display

bei Temperaturalarmen
+ ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung
+ 85/93 mm Energiesparisolierung
+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ \orgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
+ Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken a
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

5“@

KBS 1426

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung KBS 726
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 150 bis 180 mm
(Model Ok KU 1426
Lo o Ttiren 1 Volltir 2 Volitiiren
KU 1426 Friulinox - < kBs AuBenmaBe BxTxH 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Gewerbe-KiihIschrank mit 5" Touchscreen Temperatur el RS ncl LR
GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 660 1/4751 13201/10851
Wie KU726, jedoch: Anschiusswert 230V/195W 230V/230W
: f;;(')blst;ﬁjhr'giir;ﬂe Tren mit Schioss Energieverbrauch 347 KWh / Jahr 672 KWh /Jahr
+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-IV)
+ Auflageschienen in der Mitte Serienzubehtr 4 Roste GN 2/1 rilsaniert 8 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 216 kg
Artikelnummer 11.0100 11.1101

KONTROLLE UBER DAS WEB

(Kostenpflichtige Zusatzfunktion)

Die neuen Friulinox Schréanke der KU/TKU 726 Serie kdnnen
uber eine LAN Verbindung mit dem Web verbunden werden.

So haben Sie jederzeit und von tiberall mit lnrem PC Zugriff

auf die Daten Ihres Gerétes. Ihr Servicetechniker kann auf Grund
der bereitgestellten Daten vorab eine Fehleranalyse durchfiihren
und gegebenenfalls das Problem (iber die Cloud beheben.
Somit werden Servicekosten reduziert.

Weitere Anwendungen:

* Export der HACCP Daten

* Priifung der Daten zur Fehlerbehebung
+ Kontrolle der Funktionsfahigkeit

+ und vieles mehr

Uberwachung der
Temperaturen

TKU726 KBS - HPO20017848 « «m

) 122 jmv s cRonmag

Uberwachung
Trend

Zalltemparatur

-24

Verdamplentemperatur

-28

Sordensato temperaty

15
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Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder

)

5
Touchscreen

hier klicken!

KBS 726 G

9

5
Touchscreen

KBS 1426 G

Tiren 1 Glastir 2 Glasttiren

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/ Nutzinhalt 660 1/4751 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/260 W 230V/450 W
Energieverbrauch 620 kWh/Jahr 1.734 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehdr 4 Roste GN 2/1 rilsaniert 8 Roste GN 2/1 rilsaniert

Gewicht 140 kg 236 kg
Artikelnummer 11.0102 11.1103

KU 726 G Friulinox >+ kBs

Gewerbe-Kiihlschrank

mit 5" Touchscreen-Steuerung,

GN 2/1 HACCP, Cloud-Anbindung vorbereitet

+ Premiumgerdt hergestellt in Italien

+ CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS

+ Sockelbauféhig, Kaltemittel R 290

+ Platine fur Friulinoxcloud vorbereitet

+ Benutzereinstellbare Programme

+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+ Auslesbare Gerateinformationen

+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen

+ ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung

+ 85/93 mm Energiesparisolierung

+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator

+ Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung

+ Kondensator mit Fett-/Schmutzfilter

+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Glastir mit Schloss
(Turanschlag links nur werkseitig gegen Mehrpreis)

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 150 bis 180 mm

KU 1426 G Friulinox >« kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen
GN 2/1 HAGCP, Cloud-Anbindung vorbereitet

Wie KU 726 G, jedoch:

+ 1 bzw. 2 selbstschlieBende Glastiiren mit Schloss
(Tiranschlag links nur werkseitig gegen Mehrpreis)

+ 1320 | Bruttoinhalt

+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm

+ Auflageschienen in der Mitte




Kihlschranke mit 5" Touchscreen

KU 726 Fisch Friulinox» +¢kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit 5" Touchscreen-
Steuerung fiir Fisch GN 2/1,
Cloud-Anbindung vorbereitet

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 vierseitig e
+ BodenauBenseite in CNS ===
+ Innenmaterial: CNS '.=_= ———
+ Sockelbaufahig == =
+ Platine fiir Friulinoxcloud vorbereitet L=—"=
+ Benutzer einstellbare Programme - -

+ Auslesbare Gerateinformationen

+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen

+ ECO-Funktion

+ LED Innenbeleuchtung @

+ 85/93 mm Energiesparisolierung

+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung

+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator

 Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung

+ Kondensator mit Fett-/Schmutzfilter

+ 12 ABS Behélter GN 1/1 H =100 mm mit Lochblech

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
Tiiranschlag rechts, wechselbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 180 mm

5
Touchscreen

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -4 °C bis +6 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751
Anschlusswert 230V/195W
Energieverbrauch 347 kKWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehtr 12 ABS Behélter GN 1/1
H =100 mm
Gewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0773




Kuhlschranke mit vereinfachter Steuerung

KU 719
KU 1419

(Moden  [EUMT KU 719 Linksanschlag KU 1419
Tlren 1 Volltdir 1 Volltr 2 Volltiiren
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751 660 1/475 | 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/175W 230V/175W 230V/430W
Kélteleistung 425W 425W 425W
Energieverbrauch 489 kWh/Jahr 489 kWh/Jahr 1.285 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehdr 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste, GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 140 kg 216 kg
Artikelnummer 11.0751 11.0764 11.1452

KU 719 Friulinox» s kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1

mit TTL Schnittstelle

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung

+ Kondensator mit Fettfilter

+ TTL Schnittstelle, HACCP aufriistbar

 Drucktasten fiir Umschaltung der Luftfeuchte
von hoch/niedrig

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Kéltemittel R 290

* Umluftkiihlung

+ LED Innenbeleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung

* Innenraum mit abgerundeten Ecken

* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Turanschlag rechts, wechselbar

* Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Sockelbaufahig

* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

KU 1419 Friulinox >+ kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1

Wie KU 719, jedoch:

* 2 selbstschlieBende Turen mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

Fiir weitere
Informationen und

Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

Rost GN 2/1 CNS 822.1001
Rost GN 2/1 99.0230
Zwischenrost 81.9600
zur Klemmmontage

Auflageschiene einzeln 81,9599

fiir KU 1419



Tiefkuhlschranke mit 5" Touchscreen

TKU 726 Friulinox» +»kBs

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit 5“ Touchscreen-
Steuerung, GN 2/1, HACCP, vorbereitet fiir
Cloud-Anbindung
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ CNS 18/10 vierseitig, BodenauBenseite in CNS
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
+ 5 Touchscreen-Steuerung
+ Platine fur Friulinoxcloud vorbereitet
+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ Benutzereinstellbare Programme
+ Auslesbare Gerateinformationen
+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ ECO-Funktion, LED Innenbeleuchtung
+ 85/93 mm Energiesparisolierung
+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ \Vorgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer und Kondensator
 Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss und
Rahmenheizung, Tiranschlag rechts
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 bis 180 mm

TKU 1426 Friulinox: «#kBs

Wie TKU 726, jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss
und Rahmenheizung
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

Tiren 1 Vollttr

AuBenmaBe Bx T xH 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15 °C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 6601/4751
Anschlusswert 230V/255W
Energieverbrauch 1.120 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg
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Touchscreen
Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!
'S

TKU 726
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5
Touchscreen

TKU 1426

2 Volltiiren
1400 x 830 x 2080 mm TKU 1426
-15 °C bis -25 °C

5 (+40 °C/40 %)

13201/1085 |

230V/540 W

1.734 KWh/ Jahr

C (EU 2015/1094-1V)

8 Roste GN 2/1 rilsaniert

216 kg

Artikelnummer 12.0100

12.1101
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2% KBS

Rost GN 2/1 CNS
Rost GN 2/1
Zwischenrost zur Klemmmontage

822.1001
99.0230
81.9600

Auflageschiene einzeln fiir TKU 1419 81.9599

Tiefkthlschranke mit vereinfachter Steuerung

TKU 719 Friulinox >« kBs

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1
mit TTL Schnittstelle
* Premiumgerat hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig
+ Bodenunterseite: CNS 18/10
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
+ Kondensator mit Fettfilter
+ TTL Schnittstelle, HACCP aufristbar
+ Monoblocksystem
+ Verdampferfreier Innenraum
* Umluftkiihlung
+ LED Innenbeleuchtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
* Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Vorgeformte Auflageschienen
* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss und Rahmenheizung
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
« Tiranschlag rechts, wechselbar
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbauféhig
* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

TKU 1419 Friulinox < kBs

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1
Wie TKU 719, jedoch:
2 selbstschlieBende Tiiren mit Schloss
und Rahmenheizung
+ 1320 | Bruttoinhalt
* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code

scannen oder
hier klicken!

(Modet ~~ [RIOMT TKU 719 Linksanschlag TKU 1419

Tlren 1 Volltir 1 Volltdir 2 Vollttiren

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/475 | 660 1/4751 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/560 W 230V/560 W 230V/710W
Serienzubehor 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste GN 2/1 rilsaniert
Kaltemittel R 290 R 290 R 290
Energieverbrauch 1.964 kWh/Jahr 1.964 kWh/Jahr 4.417 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 140 kg 140 kg 216 kg

Artikelnummer 12.0751 12.0753 12.1452



Einfahr-Kuhlschranke fir GN 2/1

KU 702 Roll-In GN Friulinox= «»kBs

Einfahr-Kiihischrank fiir GN 2/1

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+ Luftfeuchte hoch/niedrig umschaltbar

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ 75 mm Energiespar-Isolierung, Riickwandig 60 mm

+ Innenraum zur Aufnahme Hordenwagen GN 2/1,
nicht im Lieferumfang

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

 Tlranschlag rechts, wechselbar auf links
mit Umbausatz

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Bauseitig ist bei Anlieferung fiir eine Entladehilfe
(Stapler) zu sorgen

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

AuBenmaBe B x T x H 900 x 1062 x 2240 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 12001

Anschlusswert 230V/700 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 290 _I&
Gewicht 250 kg

Artikelnummer 11.0702

Hordengestellwagen
20 X GN 2/1 LA
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BESTE BEDINGUNGEN FUR O
HOCHWERTIGE KONFISERIEWAREN psiacikin

. . . . . . Feuchtigkeit {_9 Temperatur Lifter
Die Gerate P 604 und P 904 und ihre Glasttirvarianten kdnnen
Uber einen 5" Touchscreen gesteuert werden. Temperatur, n
Luftfeuchte und Liiftergeschwindigkeit sind einstellbar. % + \s)
© @10 D

1| Luftleitbleche fiir
optimale Luftzirkulation

A
AL
A\ \\\\\‘\“‘ o

; \
\ \ \\\\{\\\\“\\“

& Monoblocksystem,

verdampferfreier Innenraum

B | Fiir BackblechmaB EN 600 x 400 mm
/ bzw. BackblechmaB EN 600 x 800 mm

Rasterleisten und L-Schienen |



Pralinen-Kuhlschranke

P 604 Friulinox» +kBs

und P 604 G

Edelstahl Pralinen-Kiihlschrank mit Volltiir
bzw. Glastiir und 5" Touchscreen-Steuerung
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte

und Liiftergeschwindigkeit
« Liiftergeschwindigkeit in 5 Stufen einstellbar
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

i "ﬂmmﬂ[”

I!uﬂ!,{{lfﬁll

+ Innenmaterial: CNS, Bodenunterseite: CNS 18/10
+ Luftfeuchtefiihler, Heizung =
+ Elektronische Tiiriberwachung mit Warnsignal D = = ‘-:-.__:
+ Kondensatortemperaturiiberwachung '=_-._.= % =
+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum 5,,X> rdiex f—_-:‘—-__':_____é:
+ Rasterleisten und L-Schienen oieees -
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Energiespar-Isolierung D
+ Automatische Abtauung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken r]
+ BackblechmaB EN 600 x 400 mm
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss o Fouctioreen
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste l'
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
 Tiranschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit
flr Volltir (Tiranschlag links bei P 604 G und
P 904 G werkseitig mdglich)
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS
P 904 Friulinox: «kBs
und P 904 G
Edelstahl Pralinen-Kiihlschrank mit Volltiir bzw. " )
. Fiir weitere
Glastiir und 5" Touchscreen-Steuerung .
Wie P 604 und P 604 G, jedoch: L LT
+900 | Bruttoinhalt LD LR AT .
+ Backblechma: EN 600 x 800 mm SCAMGN Olor m Artikel-Nr.
hier klicken! Auflageschienenpaar P 604 99.0332
Auflageschienenpaar P 904 99.0333
Trkit Linksanschlag* 93.0096
Umbau Linksanschlag® 58
*nur bei Vollttirversion
(Modet LI P 604 G P 904 P 904 G
Tiren 1 Volltlir 1 Glasttir 1 Volltlir 1 Glastiir
AuBenmaBe B x T x H 790 x 770 x 2110 mm 790 x 805 x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm 790 x 1085 x 2110 mm
Temperatur -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 600 1/422 | 600 1/422 | 900 1/677 | 900 1/677 |
Anschlusswert 230V/1301 W 230V/1301W 230V/1301 W 230V/1301 W
Kélteleistung 555 W 555 W 555 W 555 W
Energieverbrauch 621 kWh/Jahr 1.033 kWh/Jahr 602 kWh/Jahr 1.003 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Gewicht 161 kg 175 kg 195 kg 206 kg
Artikelnummer 11.0606 11.0620 11.0906 11.0920




Auflageschienenpaar 614
Auflageschienenpaar 914

99.0332
99.0333

(Modell  EUIPANTS BKU 914 CNS
AuBenmaBe Bx T x H 790x 7702110 mm 790 x 1050 x 2110 mm
Temperatur -3 °Cbis +10 °C -3°Chis+10°C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 600174221 9001/676 |
Anschlusswert 230V/375W 230V/375W
Kéltemittel R 290 R 290
Kélteleistung 555 W 555 W
Energieverbrauch 620 kWh/Jahr 602 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Gewicht 161 kg 195 kg
Artikelnummer (Rechtsanschlag) 11.0614 11.0914
Artikelnummer (Linksanschlag) 11.0616 11.0915

Backerei-Kuhlschranke

BKU 614 CNS Friulinox > ¢ kBS

Euronorm-/ Béckerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* Edelstahl Backereikiihlschrank

* AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umschaltbar, hohe und niedrige Luftfeuchte
+ Verdampferfreier Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Monoblocksystem

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
 Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

* Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

BKU 914 CNS Friulinox < kBs

Wie BKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!




Backerei-Tiefkuhlschranke

BTKU 614 CNS Friulinox < kBs

Euronorm-/ Bickerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige

+ \erdampferfreier Innenraum

+ Monoblocksystem

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Serienzubehdr: 20 Paar Auflageschienen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

BTKU 914 CNS Friulinox > < kBs

Wie BTKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm
+ 900 | Bruttoinhalt

BTKU 614 CNS

! BTKU 914 CNS

Auflageschienenpaar 614 99.0332
Auflageschienenpaar 914 99.0333

(Modell ~ ECUIGEEATS BTKU 914 CNS
AuBenmaBe Bx T x H 790x770x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm
Temperatur -15 °C bis -25 °C -15 °C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 600 1/422 1 900 1/676 |
Anschlusswert 230V/622 W 230V/622 W
Energieverbrauch 2.672 kWh/Jahr 2.321 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 172 kg 206 kg
Artikelnummer (Rechtsanschlag) 12.0614 12.0914

Artikelnummer (Linksanschlag) 12.0616 12.0915
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Schnellabkiihlung und Schockfrostung spielen eine zentrale Rolle bei der Prozesssteuerung in einem Restaurant. Der HI 5 kann jedoch noch
mehr. Das Gerdt kann auch zum Auftauen, zur Garunterbrechnung und zum Niedrigtemperaturgaren eingesetzt werden. So lasst sich der
Workflow optimieren. Lassen Sie sich vom Hi 5 bei lhrer Arbeit unterstiitzen und konzentrieren Sie sich auf das Wesentliche. Modernste
Technologie und benutzerfreundliche Logik unterstiitzen Sie dabei. 12 Funktionen stehen Ihnen zur Verfigung:

Schnellabkiihlen

Durch schnelle Temperaturabsenkung bleiben Aroma
und Substanz von gekochtem Essen erhalten. Bakte-
rienwachtsum wird stark begrenzt.

Programmiertes Auftauen und Aufbewahren
Nach dem schonenden Auftauen kann das Produkt bei
der gewiinschten Temperatur bereit gehalten werden.

Programmiertes Garen und Schnellabkiihlen
Nach Ende des Gar- oder Backzyklus kann das Produkt
ohne weiteren Eingriff sofort gekiihlt und fiir die Lage-
rung vorbereitet werden.

Temperieren von Kuvertiire
Schokolade kann bei Kontrolle der Feuchtigkeit
aufgeldst werden.

Schockfrosten

Enthaltene Fliissigkeiten werden in Mikrokristalle um-
gewandelt, die die molekulare Struktur der Lebens-
mittel nicht beeintrachtigen und so deren Frische und
Geschmack erhalten.

)y
b
A
Gérunterbrechung

Der Gérprozess kann dank genauer Kontrolle von Tem-
peratur, Belliftung und Feuchtigkeit prazise gesteuert
werden. Dies garantiert konstant hochwertige Produkte.

Programmiertes Garen und Schockfrosten
Nach Ende des Gar- oder Backzyklus kann das Produkt
tiefgekihlt werden, ohne die Struktur zu zerstoren.

m = ‘k.; P .
T g

e

Vorbereitung von Sushi
Durch Schockfrosten von Fisch und Krustentieren
werden Bakterien und Parasiten abgetotet.

Auftauen
Besonders bei empfindlichen Produkten ist es wichtig,
Temperatur, Belliftung und Feuchtigkeit genau unter
Kontrolle zu haben.

Niedertemperaturgaren
Durch die schonende Garung bleibt das Bratenstiick
zarter bei weniger Gewichtsverlust und vollem Aroma.

Warmhalten mit Feuchtigkeitskontrolle
Nach der Zubereitung kann das Gericht bis zum
Service erhalten werden, ohne dass es austrocknet.

Regeneration von Speiseeis
Tiefgekiihltes Speiseeis wird schnell und schonend
auf Verarbeitungstemperatur gebracht.



HI 5 Multifunktionsgerate

HI 5 Friulinox» s kBs

Premiumgerét hergestellt in Italien
fiir GN 1/1 und 600 x 400 Bleche (EN)

+ Multifunktionalgerét — 5 Geréte in einem: Schnellabkuihler, Schockfroster,

Auftauschrank, Garunterbrecher, Niedertemperaturgarer
+ AuBenmaterial 3-seitig CNS, Innenmaterial CNS
+ GroBer 7“ Touchscreen, Auswahl dber Bildmend
+ Easy to read und Easy to go Steuerung
+ 100 Rezepte und Ablaufe bereits vorprogrammiert

+ Mit Multilevel-Funktion, Spezial-Programm flir Fisch (Anisakis-Killer)

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"
* 4 Punkt Kerntemperaturfuhler, beheiz- und herausnehmbar
+ Mit USB Schnittstelle

+ Kerntemperatur -18°C bei Schockfrosten, +3°C bei Schnellabkiihlung

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus

+ Auftauprogramm Sollwert von +20°C bis +30°C im Geréteinnenraum

je nach LebensmittelgroBe

+ Automatische Garunterbrechung, 8 vorprogrammierte Zyklen zur Auswahl

+ Manuelle Gérunterbrechung

+ Niedrigtemperaturgaren mit maximal +85 °C, pro Zyklus 2 Temperaturen wéhlbar
+ Garen: automatischer Wechsel zur Konservierungstemperatur (einstellbar)

+ Garen und Schockfrosten, Garen bei geringer Restfeuchte

+ Kéltemittel R 452a, Umluftkiihlung, manuell einstellbare Luftgeschwindigkeit

+ HACCP fahig
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken, Hygieneausfiihrung

+ Aufnahme von GN 1/1 (GN 2/1 bei HI 5 GN28) oder EN 600 x 400,

Aufnahmegestell leicht verstellbar
+ L-Auflageschienen einfach héhenverstellbar

« SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung bei 100° Offnungswinkel
+ Tlrrahmenheizung, Tiranschlag rechts, links auf Anfrage lieferbar

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ GroBer Fettfilter, beschichteter Verdampfer

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kompressor mit Temperaturschutz

* Wasseranschluss 3/4“ nétig — bauseitig zu erstellen

+ Anschluss des Reinigungswasserablaufes an bauseitigen Abfluss mdglich

+ Reinigungsbrause gegen Mehrpreis
+ Inklusive Kammersterilisationssystem mit aktiven lonen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS

AuBenmaBe B x T x H 790 x 820 x 900 mm
InnenmaBe Bx T x H 670 x 430 x 400 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C

UT /RF +43 °C/60 %
Anschlusswert 230V/2291 W
Abkiihlleistung 35 kg
Schockfrostleistung 25 kg

Kélteleistung 1127 W
Energieverbrauch in kWh/kg* 822? gﬁﬂgﬁﬁgﬁﬂggx

Bestlickung bei Hohe 45 mm

Bestlickung bei Hohe 60 mm

Besttickung bei Héhe 75 mm

Gewicht

10 x 1/1 GN/EN

6x1/1 GN/EN

5x1/1 GN/EN

110kg

HI 5 GN12

790 x 870 x 1460 mm
670 x 450 x730 mm
+90 °C his +3 °C
+90 °C bis -18 °C
+43 °C/60 %
230V/2630 W

50 kg

35kg

1230 W

0,062 (Schnellabkiihlung),
0,199 (Schockfrostung)

18 x 1/1 GN/EN

12x1/1 GN/EN

9x1/1 GN/EN

150 kg

HI 5 GN6

HI 5 GN28

HI 5 GN16

790 x 870 x 1810 mm
670 x 450 x 930 mm
+90 °C bis +3 °C
+90 °C bis -18 °C
+43 °C/60 %
400V/4139W

70 kg

50 kg

1940 W

0,098 (Schnellabkiihlung),
0,173 (Schockfrostung)

24 x1/1 GN/EN

16 x 1/1 GN/EN

12x1/1 GN/EN

190 kg

HI 5 GN18

790 x 870 x 1960 mm
670 x 450 x 1130 mm
+90 °C his +3 °C
+90 °C his -18 °C
+43 °C/60 %
400V/6102 W

80 kg

55 kg

2724 W

0,065 (Schnellabkiihlung),
0,219 (Schockfrostung)

28 x1/1 GN/EN

18 x 1/1 GN/EN

14x1/1 GN/EN

203 kg

HI 5 GN16

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

HI 5 GN28

1100 x 1080 x 1860 mm
670 x 930 x 880 mm
+90 °C bis +3 °C

+90 °C bis -18 °C

+43 °C/60 %
400V/5757 W

72 kg

48 kg

3619W

0,054 (Schnellabkiihlung),
0,177 (Schockfrostung)

44 x1/1 GN/EN oder
22 x2/1 GN/EN

28 x1/1 GN/EN oder
14 x2/1 GN/EN

22 x 1/1 GN/EN oder
11 x2/1 GN/EN

255 kg

Artikelnummer

14.0507

14.0513

14.0518

14.0524

14.0535




MARKENGERATE VON Friulin-x < kes

Chilly 1 Friulinox -+ kBs

Schnellabkiihler und Schockfroster
fiir 3 x GN 1/1 Langseinschub

+ Premiumgerat hergestellt in Italien

+ Schnellabktihler und Schockfroster

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 vierseitig
 Innenmaterial: CNS 18/10

+ Microprozessorsteuerung

+ Bedienerfreundliche Drucktastensteuerung
, + 99 Programmspeicherplétze

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard*
+ Kerntemperaturfthler

! * Kerntemperatur -18° C
H + Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Umluftkiihlung

* Kéltemittel R 290

+ 40 mm Isolierung

+ Hygieneausfihrung

+ Innenraum mit gerundeten Ecken

* Aufgesetzter Edelstahlstangengriff

+ Tlranschlag links, nicht wechselbar
 Tlrrahmenheizung

 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Innenraum mit Halterung fiir
Microprozessorsteuerung  abgerundeten Ecken Temperaturfiihler

—

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 700 x 520 mm

Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C his +3 °C

Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C

UT/RF +32 °C/60 %

Anschlusswert 230V/587 W Aufgesetzter ) Hohenverstellbare Hohenverstellbare Schienen
o Edelstahlstangengriff AusgleichsfiiBe im Innenraum

Abkhlleistung 8 kg e

Schockfrostleistung 5kg

Kélteleistung 487 W

Energieverbrauch 0,0825 (Schnellabkiihlung),

in KWh/kg* 0,2739 (Schockfrostung)

Gewicht 52 kg

Artikelnummer 14.0043

*gemaB EN Norm 17032

I20



Schnellabkihler und Schockfroster

BF Serie Friulinox: «»kBs

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir GN 1/1
und 600 x 400 mm Bleche, Quereinschub -_—
+ Hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 3-seitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Microprozessorsteuerung

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"

+ Kerntemperatur -18°C

* Kerntemperaturfiihler

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus —
+ Automatische Abschaltung der Liifter bei Tiiréffnung - e
+ Digitale Temperaturanzeige —_—

+ Kaltemittel R 290 —_—

+ Umluftkiihlung m’ i r— “l
+ Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten

+ 99 Programme programmierbar BF 051

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Hygieneausfiihrung

+ Rostabstand 65 mm

+ SelbstschlieBende Tir mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel %

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlrrahmenheizung

« Tlranschlag rechts, Turanschlag links auf Anfrage
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS

- Schmutzauffangschale

Microprozessorsteuerung Friulinox unter dem Gerat

L]

/|

Mittiger Bodenablauf
mit konisch Leicht herausnehmbarer
zulaufendem Boden Fettfilter

AuBenmaBe BxT x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm
Temperatur Schnellabkiihlung ~ +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C -
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C
UT/RF +30°C/55% +30°C/55%
Anschlusswert 230V/675W 230V/907 W
Abkiihlleistung 25 kg 30 kg
Schockfrostleistung 15 kg 20 kg
Altalai x Halterung fiir Hohenverstellbare
Kdlteleistung g4 w 2z w Temperaturfiihler EdelstahifiiBe
. . . 0,07 (Schnellabkihlung), 0,08 (Schnellabkihlung),
BT TR RIED Tl sy 0,50 (Schockfrostung) 0,30 (Schockfrostung) |
=
Bestiickung 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm Bleche [
Serienzubehér 1 Rosttréager 1 Rosttrager
Gewicht 110kg 150 kg
Artikelnummer 14.0009 14.0010

* gemaB EN Norm 17032 ** Verdampfungstemperatur -25 °C/Kondensatortemperatur +45 °C
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R 051 BA

R 081 BA

[

Schnellabkuhler und Schockfroster

R-Serie Friulinox» < kBs

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir GN 1/1
und 600 x 400 mm Bleche
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig, Riickseite: CHR
+ Innenmaterial: CNS 18/10
+ 5" Touchscreen-Steuerung, bedienerfreundlich
+ 100 Programme programmierbar
* Auftaufunktion, zeitgeregelt
+ Digitale Temperaturanzeige
+ HACCP fahig
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft* bis ,Hard"
+ Kerntemperaturfihler, beheizt und herausnehmbar
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Hygieneausfiihrung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 452a
+ 60 mm Isolierung
+ Rostabstand 70 mm
+ \lerdampfer beschichtet
* SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Tirrahmenheizung
« Turanschlag rechts, Tiranschlag links auf Anfrage
 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS
+ Mit USB Schnittstelle

R121 BA

[Modell  [ELE) R 081 BA R121BA
AuBenmaBe B x T x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm 790 x 870 x 1810 mm)
Temperatur Schnellabkithlung ~ +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C
UT/RF +40°C/40% +40°C/40% +40°C/40%
Anschlusswert 230V/797 W 230V/1137 W 400V/1698 W
Abkiihlleistung 30kg 40 kg 65 kg
Schockfrostleistung 20 kg 25kg 45kg
Kélteleistung*™ 814 W 1212W 1940 W
L et o R - v g
Bestiickung 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 12 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche
Serienzubehdr Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fiir 8 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fir 12 GN 1/1 - EN1
Gewicht 150 kg 190 kg 230 kg
Artikelnummer 14.0057 14.0084 14.0123

*gemaB EN Norm 17032 ** Verdampfungstemperatur -25 °C/Kondensatortemperatur +45 °C



Speiseeis-Lagerschranke

TKU 48 EiS Friulinox >+ kBs

Speiseeis-Lagerschrank
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 4-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Zeitfunktion ,Dauer-Kalte-Zyklus* von max. 6 Stunden
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* 75 mm Energiesparisolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ 5 gelochte CNS-Bleche 495 x 700 mm
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts
* Werkseitig mit Turanschlag links lieferbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 180 mm
« Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickung bei 5 Blechen:
+ 30 Stiick Eisschale F oder
20 Stiick Eisschale |

Eisschalenbestiickung bei 6 Blechen:
+ 36 Stlick Eisschale D oder
24 Stlick Eisschale H

Eisschalenbestiickung bei 8 Blechen:
+ 48 Stiick Eisschale C oder
32 Stiick Eisschale G

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm

Temperatur -12 °C bis -30 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto- /Nutzinhalt 6001/4701
Anschlusswert 230V/740W
Kaltemittel R 290

Kélteleistung 869 W
Energieverbrauch 2.797 KWh/ Jahr
Energieffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 210 kg
Artikelnummer 12.0483

TKU 822 Eis Friulinox: +kBs

Speiseeis-Lagerschrank mit
5 Touchscreen-Steuerung
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10, 3-seitig
+ Innenmaterial: CNS
+ 5" Full-Touch Display
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte
und Liiftergeschwindigkeit
+ Eigene Programme erstellbar
+ Automatische Abtauung
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Energiesparisolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickungsmaglichkeiten:
+ 60 Stiick Eisschale C
+ 48 Stiick Eisschale D
* 42 Stiick Eisschale F

= AuBenmaBe Bx T x H 790 x 935 x 2110 mm
l: g%g Temperatur 12 °C bis -30 °C
.....___E—-__:_——*’E_: Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 7401/607 |
- Anschlusswert 230V /622 W

Kéltemittel R 290
D Kalteleistung 594 W

Energieverbrauch 2.540 kWh/ Jahr
@ Energieffizienzklasse D (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehdr 5 gelochte Bleche
Gewicht 206 kg

5
Touchscreen

Artikel-Nr. (Rechtsanschlag) 12.0824

Artikel-Nr. (Linksanschlag)  12.0825




KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE

HOHE ENERGIEFFIZIENZ — VIELFALTIGE EINSTELLUNGSMOGLICHKEITEN

Die Kiihltische verfligen tiber das umweltfreundliche Kaltemittel R290 und sind mit der Energieeffizienzklasse A

bei Klimaklasse 5 bewertet. Sie sind fiir Hichstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur und einer relativen
Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung von 60 mm, sowie weiteren Optimierungen liegt
der Verbrauch der Kiihltische je nach Modell bei nur 1,04 bis 1,68 kWh in 24 Stunden.

Mit der TTL-Schnittstelle kann das Geréat zur Dokumentation softwarebasierter Temperaturaufzeichnungen umgeriistet werden.

Das Gerat wird damit HACCP fahig. Im Display der digitalen Anzeige werden Uber- und Untertemperaturen gezeigt. Uber Drucktasten
kann hohe (bis maximal 60 %) und niedrige (bis circa 50 %) Luftfeuchte eingestellt werden. Die innere Luftfeuchte ist abhdngig von
AuBentemperatur, AuBenluftfeuchte, Produkttemperatur und Produktluftfeuchte.




Kuhl- und Tiefkuhltische

ALLGEMEINES UND SCHUBLADEN

Diese Umluft-Gewerbetische als Kiihl- oder Tiefkiihlvariante geniigen hichsten Anspriichen und werden in modernem
Design in Italien hergestellt. Sie sind alle mit SWS (Software-System GmbH) planbar.

Tiir unter 100° selbstschlieBend Mit 100 mm Aufkantung oder ohne Aufkantung

Innenmaterial CNS 18/10

Mit und ohne Arbeitsplatte

Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!

Tiranschlag links,
nicht wechselbar

Schublade komplett aus CNS
und ohne Werkzeuge herausnehmbar

O

Verdampferfreier Innenraum

Vollauszug mit Fulterer Schienen mit bis zu 30 kg belastbar

Energiesparende Umluftkiihlung durch DC-Verdampferventilatoren

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

AuBenmaterial dreiseitig CNS 18/10,Bodenunterseite und Riickseite Edelstahl

Fiir GN 1/1 Schalen bis 150 mm

Hohe*, mit Erhdhung (Zubehdr) Durch Mittelstreben™ auch F ©
auch fiir Schalen bis 200 mm Hohe  fiir GN 1/2 oder 1/3 geeignet u Ltcrcr

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

* GN Schalen und Mittelstreben nicht im Lieferumfang enthalten




Boden als Wanne
Der Innenraumboden ist als Wanne

mit abgerundeten Ecken ausgebildet und
ermdglicht leichte und einfache Reinigung.

Die Luftfiihrung mittels Luftkanélen
im Innenraum sorgt fiir gleichmaBige

7 | 60 mm Isolierung
Der Korpus ist mit 60 mm isoliert und tragt

so0 zur optimalen Energieeffizienz bei.

Das Gerét ist zur leichteren Reinigung mit

Luftkanéle im Innenraum

Verteilung der Kaltluft.

Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

150 mm hohen CNS-FiiBen ausgerlistet.
Diese konnen um +/- 25 mm justiert werden.
Durch Abnahme wird das Gerat sockelbaufahig.

1T

Tiirfach mit Rosttrégergestell
Jedes Tiirfach ist mit einem

Rosttrégergestell mit je einem
rilsanierten Rost GN 1/1 ausgeriistet.

Rostbelastung maximal 50 kg
Die Roste kdnnen mit maximal

50 kg belastet werden. Ein Rost pro Tiirfach
istim Serienzubehdr enthalten.

Tiirfach fiir 4 GN 1/1 Behélter
Pro Tiirfach konnen 4 GN 1/1 Behdlter oder
5 Roste mit einer maximalen Tiefe von 120 mm

untergebracht werden.

Rosttriagergestell herausnehmbar
Zur Reinigung kann das

Rosttragergestell einfach und ohne
Werkzeug herausgenommen werden.




Besonderheiten der Kuhl- und Tiefkuhltische

Eingelassene Griffmulde
Die ergonomisch geformte Griffleiste
lasst sich hygienisch auswischen.

Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
Die Dichtung kann einfach und
ohne Werkzeuge gewechselt werden.

Aggregat auf Schlitten montiert

Im Servicefall kann die Blende abgeschraubt
und das Aggregat herausgezogen werden.
Der Kondensator ist leicht zu erreichen.

Tiir nicht iiberstehend

Die Tiir steht beim Offnen nicht Giber,
so dass ein weiteres Gerat direkt und
ohne Abstand gestellt werden kann.

Schublade komplett aus CNS

Durch die teleskopischen Fulterer Schienen

ist die Schublade voll ausziehbar und bis 30 kg
belastbar. Abgerundet Ecken sorgen fiir hohe
Hygiene. Fiir GN 1/1 Schalen bis 150 mm Héhe.

Erhéhung fiir Schublade aus CNS

Durch Aufstecken der Erhéhung
(bestellpflichtiges Zubehor) konnen GN 1/1
Schalen bis 200 mm Hohe verwendet werden.

Schublade herausnehmbar

Die Schublade kann einfach und
ohne Werkzeuge herausgenommen
und wieder eingesetzt werden.

Mittelstreben aus CNS

Durch Einsatz der Mittelstreben (bestell-
pflichtiges Zubehdr) konnen GN 1/2 oder

GN 1/3 in die Schubladen eingesetzt werden.
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Fiir weitere
Informationen und
Preise QR-Code
scannen oder
hier klicken!
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KTF 2220 M
mit Arbeitsplatte und Aufkantung

vl

=

KTF 3220 M
mit Arbeitsplatte und Aufkantung

KTF Serie Friulinox» ¢ kBs

Edelstahl-Kiihltisch GN 1/1
mit zwei, drei oder vier Tiiren
+ Premiumgerdt hergestellt in Italien
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
+ Elektronische Steuerung
+ Mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Hohe / niedrige Luftfeuchte mittels Taste umschaltbar
+ \lerdampferfreier Innenraum
+ Energiesparende Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Energieeffizienzklasse D
* Kélteleistung:
325 W (2-Tiir), 353 W (3-Tiir) und 441 W (4-Tir)
bei -10 °C VT und Kondenstemperatur +55 °C
+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Tur unter 100 Grad selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS,
125 mm bis 175 mm
+ Sockelbauféhig
+ Serienzubehdr: je Turfach 1 Rost GN 1/1
+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

!
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Rost 82.1997 H
Riickseitige Verblendung 82,5057 KTF 42100
Maschinenfach ' mit Arbeitsplatte
Schubladenerhdhung zum Nachriisten
flir 200 mm tiefe Schalen 21.4014
(Nur fiir Schubladensatz 21.4012) - Steg 82.3635
1/61|[1/6
g " " . ~— Steg 82.3634
Zubehor fiir Bestiickung der Schubladen mit GN Behaltern
gewiinschte Bestiickung GN Gehélter Anzahl notwendiger Stege  Artikelnummer Steq 82.3634
GN1/2 1 Stiick 82.3634 9 8%
i 1/6|[[1/6
GN 1/3 2 Stiick 82.3634 Steq 82.3635
GN 1/6 2 Stiick 82.3634 9 8%
2 Stiick 82.3635 GN 1/6 176 x 162 mm
Schubladensatz 1/2+1/2 Schubladenerhéhung  Schubladensatz 3 x 1/3

Schubladen (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.

Schubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1, 150 mm

tief, Mehrpreis statt Tiir 21.4012
Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1, 100 mm tief,
Mehrpreis statt Tur 21.4013

-



Edelstahl-Kuhltische

KTF Serie Friulinox «¢kBs
mit Maschine

[ <7 2200 M ohne Arbeitsplatte

KTF 3200 M ohne Arbeitsplatte

KTF 4200 M ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1270 x690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm
Brutto- / Nutzinhalt ~ 2311/1701 3601/2541 43881/3401
Anschlusswert 230V/220 W 230V/300W 230V/310W
Anzahl der Tiren 2 3 4
Energieverbrauch 380 kWh/Jahr 489 kWh/Jahr 613 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) J‘Q
Gewicht 96 kg 117 kg 137 kg oo
Artikelnummer 15.2200 15.2300 15.2400

I <F 2210 M mit Arbeitsplatte KTF 3210 M mit Arbeitsplatte KTF 4210 M mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm 2195 x 700 x 850 mm _Ig
Gewicht 108 kg 134 kg 159 kg Oo¥o
Artikelnummer 15.2210 15.2310 15.2410

[ (<TF 2220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 3220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 4220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe BxTxH 1275x 700 x 950 mm 1735x 700 x 950 mm 2195 x 700 x 950 mm J»Q
Gewicht 110kg 137 kg 163 kg oo
Artikelnummer 15.2220 15.2320 15.2420

KTF Serie Friulinox: «#kBs
fUr Zentralkihlung

Modelle wie oben, jedoch ohne Kiihlaggregat, inklusive Expansionsventil fiir Kiltemittel R 134 a und bauseitigen Anschluss an Kalteanlage

(auf Anfrage fiir Betrieb mit Glykol lieferbar)

[ <7 2200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 3200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 4200 0 ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm

Brutto- / Nutzinhalt 231 1/1701 3601/2541 4881/3401

Anschlusswert 230V/140W 230V/155 W 230V/17T1TW

Anzahl der Ttiren 2 3 4

Gewicht 84 kg 103 kg 123 kg —I'ogo
Artikelnummer 153200 15.3300 15.3400

[ < 2210 0 mit Arbeitsplatte KTF 3210 0 mit Arbeitsplatte KTF 4210 0 mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BXTxH 1275 700 x 850 mm 1735 X700 x 850 mm 2195 x 700 x 850 mm _'g
Gewicht 96 kg 120 kg 145 kg owo
Artikelnummer 15.3210 15.3310 15.3410

[ <7 2220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 3220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 4220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 950 mm 1735 x 700 x 950 mm 2195 x 700 x 950 mm _'Q
Gewicht 98 kg 123 kg 148 kg oWo
Artikelnummer 15.3220 15.3320 15.3420




Angebot nur fiir Industrie, Handel und Gewerbe ¢ fiir Druckfehler keine Haftung e alle Preise zzgl. MwSt.

KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstraBe 26

65201 Wiesbaden

Telefon: 0611 44787-150

Telefax: 0611 44787-175

E-Mail: kbs@kbs-gastrotechnik.de

Stand: Mai 2023

www.kbs-gastrotechnik.de



