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KBS

Auf unserer Homepage finden Sie zu
allen Produkten weitere Bilder und
Informationen! Einfach QR-Code
scannen und Artikelnummer eingeben!

KBS Gastrotechnik
der Vollsortimenter

KALTE

In diesem Bereich bieten wir eine umfangreiche Produktpalette, die von Kiihl- und
Tiefkiihlschrénken (iber Tische bis hin zu Bickereibedarf, Wandkiihlregalen,
Kiihltheken, Eiswiirfelbereitern, Buffets und Vitrinen reicht.

THERMIK

KBS Gastrotechnik bietet Kochgerate-Serien in verschiedenen Bautiefen
und Qualitatsstufen an. AuBerdem finden Sie bei uns Kombiddmpfer, Salamander,
Pizza6fen und vieles mehr aus dem Bereich Thermik.

LUFTUNG

Das richtige Liiftungssystem ist entscheidend fiir das Raumklima in der Kiiche.
Unser Angebot reicht von Wand- (iber Zentral- bis hin zu Induktionshauben.

SPULTECHNIK

Wir haben alle Arten von gewerblichen Spililmaschinen fiir den Profibereich im Angebot.
Durch ausgereifte Technik wird ein optimales Spiilergebnis gewdahrleistet.

VORBEREITUNG

Zur Abrundung unseres Angebots fiihren wir auch Aufschnittmaschinen, Waffeleisen,
Teigknet- und -ausrolimaschinen, sowie Fritteusen und Kontaktgrills.

EDELSTAHLMOBEL

Unser Edelstahlprogramm umfasst hochwertige Arbeitstische in verschiedensten
MaBen und Ausfiihrungen, sowie Schubladen- und Warmeschrénke. Wir stellen
Ihnen gerne eine maBgeschneiderte Losung zusammen.

ROBOTICS

Dinerbots sind ideal fiir den offenen Transport von Gegenstinden. Sie kénnen Ziele
nacheinander ansteuern und kommen auch mit schmalen Durchfahrten gut zurecht.
Butlerbots eignen sich fiir den geschlossenen Transport und kénnen selbststéndig
Aufzug fahren.

Informationen zu
Energieverordnungen und
Energielabels im Kéltebereich
finden Sie hier:



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/produkte-cl-5-0---2.html?searchtype=adv
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/kbs-energieverbrauchskennzeichnung-01.03.2021.pdf

Einleitung

Firmenportrait
KBS Gastrotechnik GmbH

KBS Gastrotechnik ist Vollsortimenter im Bereich
der qualitativ hochwertigen GroBkiichentechnik.
Wir bieten fiir jeden Bedarf abgestimmte Produkte.
Wir sind Partner des Fachhandels und konnen

alle Gerdte, die zur Ausstattung von GroBkiichen
und Lebensmitteleinzelhandel bendtigt werden,
aus einer Hand liefern.

Unsere Produkte sind bundesweit und im angren-
zenden Ausland erhaltlich. Der Hauptstandort von
KBS ist in Wiesbaden; ein weiterer Standort befindet
sich in Hamm.

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im Innen- und AuBendienst sind in der Lage, schnelle und individuelle Losungen fir Inre Anfragen
zu liefern. Sie haben ein Projekt in Planung und ben6tigen Unterstlitzung? Gerne stehen wir Ihnen als Ideengeber und als Partner fiir
Detailfragen zur Seite.

Wir leisten fur Sie:

Hohe Verfiigharkeit und Aufstellservice

Viele Produkte sind standig auf Lager und kénnen sofort geliefert werden.

Unter www.kbs-gastrotechnik.de kénnen Sie sich beim jeweiligen Produkt Uber die Verfiigharkeit informieren.
Auf Wunsch stellen wir lhr Gerédt dort auf, wo Sie es bengtigen. Die Abrechnung erfolgt separat nach Aufwand.

Vielfaltige Serviceleistungen

Wir beraten Sie individuell z. B. bei der Individualisierung Inhrer Gerate durch Labelung.

Auch nach dem Kauf stehen wir gerne zur Verfligung und erkldren lhnen den Wartungsbedarf
lhrer Geréte und Anlagen. Unser qualifiziertes Servicepersonal hilft Ihnen gerne kurzfristig weiter.

Bevorratung von Ersatzteilen
Damit Ihr Gerat schnell wieder einsatzbereit ist, haben wir die gangigsten Ersatzteile standig auf Lager.

Umfangreiche Garantieleistungen
Wir fihren hochwertige langlebige Produkte und gewahren deshalb flir die meisten Gerate 2 Jahre Vollgarantie.
Damit bieten wir mehr als die gesetzlich vorgeschriebenen Leistungen.

Leasingfinanzierung
Wir unterstiitzen Sie bei der Finanzierung. Leasing schont Ihre Liquiditat. So kénnen Sie Investitionen
mit geringer monatlicher Belastung und ber einen flexiblen Zeitraum bequem finanzieren.

Wir sind fur Sie da!
Telefonnummern: f;’oLom"
Wiesbaden Telefon 0611 44787-150
Service & Technik Telefon 0611 44787-140
Buchhaltung Telefon 0661 13-310
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SERVICEROBOTER DER GASTRONOMIE UND HOTELLERIE

Die Nutzung von Servicerobotern in der Gastronomie und Hotellerie
hat sich zu einem internationalen Trend entwickelt, der sowohl

in Deutschland als auch in anderen L&ndern immer mehr an
Bedeutung gewinnt.

Deutschland ist bereits jetzt eines der am meisten automatisierten
Lander mit iber 370 Robotern pro 10.000 Einwohner. Diese werden
jedoch bisher vorwiegend in der Industrie eingesetzt. In anderen Lan-
dern, inshesondere in Asien, sind Serviceroboter bereits weit verbreitet
und fest in die Arbeitsabldufe in Gastronomie und Hotels integriert.

In Deutschland ist die Entwicklung etwas langsamer, aber auch
hier gibt es eine wachsende Akzeptanz und Implementierung von
Servicerobotern in Restaurants und Hotels. Es gilt ihre Vorziige
auch in der Gastronomie zu nutzen.

Unterstiitzung des Personals

Flir die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in der Gastronomie bieten
Serviceroboter wertvolle Hilfestellungen. Sie kénnen repetitive und
physisch anstrengende Aufgaben wie das Servieren von Speisen und
Getranken und das Abrdumen von Tischen unterstiitzen. Dies entlastet
die Mitarbeiter und ermdglicht es ihnen, sich auf anspruchsvollere
Aufgaben zu konzentrieren, wie zum Beispiel die personliche
Betreuung der Gaste und die Bereitstellung von individuellem Service.

Bessere Qualitat und Erlebnis fiir die Gaste

Auch fiir die Géste bieten Serviceroboter in der Gastronomie
zahlreiche Vorteile. Sie ermdglichen eine schnellere und effizientere
Bedienung. Auch bei wenig Personal kdnnen die gewohnten
Offnungszeiten aufrechterhalten werden. Die Roboter (ibernehmen
die Laufarbeit und die Servicekréfte haben mehr Zeit fir die Gaste.



Robotics

Dinerbots

Dinerbot T8

Zur Lieferung von Speisen und Getrdnken
+ Touchbildschirm
+ Entnahmeaufforderung durch Lichtleiste in Ablagen
+ Autonome Navigation
«+ Intelligente Hindernisvermeidung
+ Not-Aus-Schalter
* Zusammenarbeit mit weiteren Robotern
der T-Serie méglich
+ Bequemer 300°-Zugriff
+ Sensor zur Objekterkennung in Ablagen
+ Automatisches Aufladen mit Ladestation
und manuelles Laden per Ladegerét
(im Lieferumfang enthalten) mdglich

+ \ertrieb und Einweisung nur diber den
autorisierten KBS Robotics Fachhandel

osor [

Abmessungen BxTxH) 480 x 590 x 1166 mm
Erforderl. Durchfahrtsbreite 55 cm

Ablagenanzahl und -gréBe 3/ 383 x 342 mm
Ladekapazitét 20 kg (5kg/5kg/10kg)
Geschwindigkeit 0,1-0,8m/s

Display Touch 10,1 Zoll
Akku-Laufzeit 11 - 13 Stunden
Akku-Ladedauer 5 Stunden

Gewicht 38 kg

Artikelnummer 75.7000

UVPin€ 8.999,00

Weitere Daten 3 YouTube

A =

Dinerbot T10

Zur Lieferung von Speisen und Getrédnken
mit zusétzlichem Werbebildschirm
+ Fir Essenslieferung, BegriiBung und Begleitung
+ Beweglicher Kopf zur Interaktion mit Gasten
und Anzeige Fahrtrichtungswechsel
+ Werbebildschirm 23,8 Zoll fur Filme und Bilder
+ Sensor zur Objekterkennung in Ablagen
+ Entnahmeaufforderung durch Lichtleiste in Ablagen
+ Autonome Navigation
«+ Intelligente Hindernisvermeidung
+ Not-Aus-Schalter
+ Zusammenarbeit mit weiteren Robotern
der T-Serie mdglich
+ Automatisches Aufladen mit Ladestation
und manuelles Laden per Ladegeréat
(im Lieferumfang enthalten) méglich
+ AblagengroBe:
- Erste Ablage: 485 x 410 x 240 mm
- Zweite Ablage: 485 x 410 x 215 mm
- Dritte Ablage: 485 x 410 x 205 mm

+ lertrieb und Einweisung nur diber den
autorisierten KBS Robotics Fachhandel

woser [

Abmessungen (BxTxH) 486 x 555 x 1399 mm

Erforderl. Durchfahrtsbreite 59 cm

Ablagenanzahl 4

Ladekapazitat 40 kg (10 kg fr jede Ablage)

Geschwindigkeit 0,1-1,0m/s

Display Touch 11,6 Zpll +
23,8 Werbebildschirm

Akku-Laufzeit 6 - 8 Stunden

Akku-Ladedauer 5 Stunden

Gewicht 58 kg

Artikelnummer 75.7070

UVPin€ 13.999,00

[y ; 2
Weitere Daten 3 YouTube



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/dinerbot-t10-serviceroboter-c-30618-5-1119---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/dinerbot-t8-serviceroboter-c-29869-5-1119---2.html
https://www.youtube.com/watch?v=hguFxaSniYk
https://www.youtube.com/watch?v=G9ecpkjHBCQ

Robotics
Dinerbots | Transportroboter

% KBS
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Dinerbot T9

Dinerbot T9

Neuste Entwicklung mit Selbstabholtechnik
und umfangreichen Einsatzmaglichkeiten

Abmessungen (BxTxH) 500 x 527 x 1266 mm * 11,6 Zoll HD-Touchbildschirm
Erforderl. Durchfahrisbreite 70 cm + Autonome Navigation durch Lidar-Kamera-System
Ablagenanzahl 4 / hohenverstellbar * Intelligente Hlndlernllsvermeldung L
* Zusammenarbeit mit Robotern der T-Serie mdglich
Ladekapazitat (1 4%k£g/gék;ll’;1ge * Bequeme Rundum-Zugriffsmoglichkeit
+ Entnahmeaufforderung auf Display
Geschwindigkeit 01-10m/s + Not-Aus-Schalter, Notfallstopp-Sensorstreifen
Display 11,6 Zol + Automatisches Aufladen mit Ladestation
Akku-Laufzeit 12+ Stunden und manuelles Laden per Ladegerat
Akku-Ladedauer 4 Stunden (im Lieferumfang enthalten) méglich
Gewicht 62 kg
Artikelnummer 75.7095 Dinerbot Tg Pro
UVPin€ 9.999,00

Dinerbot T9 Pro

Wie oben jedoch:
* Visual SLAM-Kamera zur zusétzlichen Orientierung

Ablagenanzahl 3 Ablagen + Boden an natiirlichen Deckengegebenheiten
Akku-Laufzeit 13-18 Stunden + Entnahmeaufforderung per LED-Leiste an jedem Tablett
Akku-Ladedauer 4 Stunden + Sensor-Objekterkennung an den Ablagen
Gewicht 63 kg Vertrieb und Einwei iiber d
) * Vertrieb und Einweisung nur dber den
Artikelnummer 757050 autorisierten KBS Robotics Fachhandel
UVPin€ 12.999,00

@ YouTube

Dinerbot T9 Pro

= 2

Weitere Daten

Weitere Daten D YouTube
Dinerbot T9 Dinerbot T9 Pro
Transportroboter S100

[

Die Neudefinition der industriellen Mobilitat

m Transportroboter $100 10,1 Zoll Touchbildschirm
Abmessungen BXTxH) 925 x620 x 1282 mm * Sprachausgabe in 5 Sprachen
Mindestdurchgangsbreite * Autonqme Navigation durch
ohne Rotation 900 mm Dual-Lidar-Kamera-System
+ 3 Stereo-Vision-Sensoren
M?ndestd_urchgangsbreite 1200 mm + Intelligente Hindernisvermeidung
ST + Pro Rad 1 Antriebsmotor
Maximale TransportgroBe 913 x 616 x 800 mm + 360° Rotation
Ladekapazitat 100 kg + Uberwindet Steigung und Gefélle bis 5%,
Bewegungsgeschwindigkeit 0,1 - 1,0 m/s Kanten bis 5 mm Hohe
Display 10,1 Zoll + Zusammenarbeit mit bis zu 10 Robotern mdglich
Akku-Laufzeit 8 Stunden + 3 Not-Aus-Schalter, vorne, sgitlich und riickseitig
Akku-Ladedauer 2 5 Stunden + Automatisches Aufladen mit Ladestation
Gewicht 91 kg und manuelles Laden per Ladegerat
Artikelnummer 75,7065 (im Lieferumfang enthalten) méglich
- + Autonome Fahrstuhisteuerung (optional)
UVPin € 16.999,00

E oo WP

Regalsystem, Abmessungen

Regal: Bx T x H:
865 x 600 x 800 mm

75.7099 999,00

$100 mit Regalsystem
und Materialboxen
(nicht im Lieferumfang enthalten)

+ Vertrieb und Einweisung nur dber den
autorisierten KBS Robotics Fachhandel

D YouTube


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/dinerbot-t9-pro-serviceroboter-c-30200-5-1119---2.html
https://www.youtube.com/watch?v=ozjMLl7NkO8
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/dinerbot-t9-serviceroboter-c-30861-5-1049---2.html
https://www.youtube.com/watch?v=3xShLc6OXNs
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/transportroboter-s100-c-30862-5-1049---2.html
https://www.youtube.com/watch?v=8b-3QkClNFU

Robotics
Butlerbots

Butlerbot W3

Smarter Multifunktions-Roboter

fiir komplexe Aufgaben m Butlerbot W3

11,6 Zoll Touchbildschirm Abmessungen (BxTxH) 450 x 550 x 1080 mm
* Dezentes, modernes Design Erforderl. Durchfahrtsbreite 70 cm

+ Automatisches Aufladen mit Ladestation Ablagenanzahl und -groBe ~ 2/390 x 385 mm
und manuelles Laden per Ladegerét

(im Lieferumfang enthalten) mdglich Ladekapaznal\.t 20k (,1,0 kg pro Ablage) —
+ Ebenen variabel gestalthar, Trennwand und Anzahl der Facher 1 - 2 Fécher pro Ebene mdglich
Flascheneinsatz im Lieferumfang enthalten Geschwindigkeit 0,1-08mss
« Autonome Fahrstuhlsteuerung (optional) Display 11,6 Zoll
+ Autonome Navigation auf mehreren Etagen Akku-Laufzeit mehr als 9 Stunden
maglich Akku-Ladedauer 5 Stunden
+ Zusammenarbeit mit weiteren Robotern Gewicht 48 kg
der W-Serie maglich Artikelnummer 75.7020
+ Passwortgeschlitzter, geschlossener UVPin € 17.499,00

Transport moglich
+ Not-Aus-Schalter

+ Vertrieb und Einweisung nur diber den
autorisierten KBS Robotics Fachhandel

%
|

[Of:EEE

Weitere Daten D YouTube

Butlerbot T3

Smarter Multifunktions-Roboter
mit hoher Ladekapazitit
+ Fir den Einsatz in Gesundheits- und
Pflegeeinrichtungen sowie Hotels und Biiros
+ GroBe Kabine (422 x 575 x 690 mm)
mit bis zu drei Fachern

ECTR et

Abmessungen BxTxH) 489 x 623 x 1341 mm
Erforderl. Durchfahrtsbreite 75 cm

Ablagenanzahl und -gréBe ~ 3/422 x 575 mm

40 kg (10 kg pro Zwischen-

+ Handsfree SchlieBen mittels Laserpunkt am Boden Ladekapazitit
+ Hygienisch sicherer Transport von Mahlzeiten und ablage, 20 kg Bodenablage)
Getranken sowie Medikamenten, Laborproben u. &. Anzahl der Facher 1-3 Facher
 Passwortgeschiitzter, geschlossener Transport Geschwindigkeit 01-08m/s
+ Autonome Navigation mittels Lasertechnologie, Display 11,6 Zoll
Stereokamera und Sensoren Akku-Laufzeit 10-12 Stunden
+ Not-Aus-Schalter Akku-Ladedauer 5 Stunden
+ Automatisches Aufladen mit Ladestation Gewicht 71kg
und manuelles Laden per Ladegeréat T 757030
(im Lieferumfang enthalten) méglich WP in€ 15.999,00

+ Autonome Fahrstuhlsteuerung (optional)

+ Vertrieb und Einweisung nur dber den
autorisierten KBS Robotics Fachhandel



https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/butlerbot-w3-smarter-multifunktions-serviceroboter-c-29870-5-1119---2.html
https://www.youtube.com/watch?v=NqOZsxMUCUA
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/butlerbot-t3-smarter-multifunktions-serviceroboter-c-30201-5-1119---2.html
https://youtu.be/tWCWsVy_JOY

BB 154

Backbar mit Schubladen und Schloss
Seite 26

ab 1.588,- Euro

Auftauschrank Pure
Friulinox, Edelstahl Auftauschrank fiir GN 2/1
Seite 56

KBS 384

Glastiir-Kiihlschrank
mit LED-Beleuchtung

Seite 12

989,- Euro
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% KBS

Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

Getranke-Glastirkuhlschrank

Liebherr, mit Umluftkiihlung und analoger
Temperaturanzeige
+ AuBenmaterial; Stahlblech, weiB beschichtet

|
« Stufenlos regelbares Thermostat
= + Analoge Temperaturanzeige im Innenraum
+ Riickwandverdampfer
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar
+ Fugenloser Kunststoff-Innenraum
A ] + Isolierglasttir mit Schloss
é + Griffmulde im Ttrrahmen
E « Turanschlag rechts, wechselbar
* L eicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
E |
L A
N
G
MRFvc 3511
A
1
G
|
MRFvc 4011
|
MRFvc 5511
EEUEE A tikel-Ne  UvPin€
Umbau Linksanschlag 55 109,00
(Modet ~ [RIGEMESE MRFvc 4011 MRFvc 5511
AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 X 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475x 423 x 1459 mm 475 %423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Brutto-/Nutzinhalt 3471/2501 4001/286 | 5691/4321
Anschlusswert 230V/70W 230V/70W 230V/70W
Energieverbrauch 538 kWh/Jahr 566 kWh/Jahr 536 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 5 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet
Max. Rostbelastung 45kg 45kg 60 kg
Gewicht 76 kg 83 kg 99 kg
Artikelnummer 4051.3511 4051.4011 4051.5511
UVPin€ 1.427,00 1.651,00 1.988,00



Kuhlschranke

Glastur-Kuhlschranke

KBS 146 U

Glastiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung

« solierglastiir in schwarzen Rahmen eingefasst
+ Manuelles Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ LED-Innenbeleuchtung

 Tlranschlag rechts, nicht wechselbar

+ Vorgeformte Rostauflagen

+ 3 Roste im Lieferumfang, héhenverstelloar

+ Rostbelastung maximal 25 kg

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

« Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

0>

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto- /Nutzinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

480 x 520 x 840 mm
+2 °C bis +9 °C

3 (+25°C/60%)
110171051
230V/82W

ja

ja

R 600 a

503 kWh/Jahr

D (EU 2019/2018)

Serienzubehdr 3 Roste
Gewicht 31kg
Artikelnummer 91.5123
UVPin€ 569,00

SCC 82 GDU

H,' ..
Umluft Glastiir-Kiihlschrank mit Display z: fgnnte
* Auftischgerat steh 90 [T sccscov
¢ LED-Innenbeleuchtung en AuBenmaBe BxTxH 460 x 460 x 950 mm
lun(ﬁ Dislpl?./.beleuchtung, schaltbar Temperatur +4°C bis +10 °C
* Isolierglastiir q
. AuBengmateriaI: Stahlblech schwarz, lackiert, Kllmaklasse (UT/RA) 3 (+25°C/60%)
Turrahmen schwarz ﬁ Bruttoinhalt 841
« Fugenloser Kunststoffinnenraum, schwarz G Anschlusswert 230V/120W
+ Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar Tauwasserverdunstung ja
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung Automatische Abtauung ~ ja
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe Kaltemittel R 600 a
« Individualisierung durch Labelung auf Anfrage Energieverbrauch 274 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 2 Roste
Gewicht 31kg
Artikelnummer 91.5082
UVPin€ 579,00
K140 G
Glastiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech m K140 G
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff A= B AuBenmaBe B x T x H 560 % 600 X 850 mm
: ;izltze\:stsrrr:gl;:)sthalter (E """ Temperatur +2°Chis +10°C
+ Rostabstand 40 mm Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
+ Roste hohenverstellbar, Tragkraft max. 20 kg je Rost Brutioinhalt 1301
« Kunststoff-Innenraum Anschlusswert 230V/100W
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar e Kaltemittel R600a
« Isolierglastir mit Griffmulde Energieverbrauch 362 kWh/Jahr
+ Maximale Bestlickung: 153 Dosen a 0,33 | oder Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
62 PET-Flaschen a 0,5 | Serienzubehtr 3 Roste, 450 x 324 mm
+ Tiranschlag rechts, nicht wechselbar Gewicht 35 kg
+ Leicht wleohselbare Trmagnetsteckdichtung Artikelnummer (schwarz)  919.0144
. Automatlschle AbtatlJlung und Tauwasserver('iuns’gung "?\ Artikelnummer (weif) 919.0140
. Vorlng unq hlnten hohenverstellbare AusgleichsfiiBe G UVP in € (schwarz) 599.00
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage OVP in € (weib) 599’00

+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weil
AuBen schwarz — Innen schwarz

Kiihlschranke =+

I ] B4

uum [EI] .
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

MRFvd 3511

O+

Getranke-Glasturkuhlschrank

Liebherr, mit Umluftkiihlung,
digitaler Temperaturanzeige und Schloss
+ AuBenmaterial: Stahlblech, silberfarben
* Digitale Temperaturanzeige
« Stufenlos regelbares Thermostat
+ Automatische Abschaltung des Umluftventilators
bei Turdffnung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar
+ Fugenloser Kunststoff-Innenraum
+ Vorgeformte Rostauflagen
* Glastir mit Griffmulde, Schloss und selbstschlieBend
« Turanschlag rechts, wechselbar
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne

0>

MRFvd 4011
MRFvd 5511
ETE A ctikel-Nr.  UVPin€
Umbau Linksanschlag 55 109,00
(Modet ~ RUGEMESH MRFvd 4011 MRFud 5511
AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 x 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475 %423 x 1459 mm 475 %423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +1°C bis +15 °C +1°C bis +15 °C +1°Chbis +15°C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Brutto- /Nutzinhalt 3471/250 1 4001/286 | 569 1/432 |
Anschlusswert 230V/70W 230V/70W 230V/70W
Energieverbrauch 532 kWh/Jahr 566 kWh/Jahr 535 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Serienzubehtr 4 Roste, kunststoffbeschichtet 5 Roste, kunststoffbeschichtet 4 Roste, kunststoffbeschichtet
Gewicht 76 kg 84 kg 99 kg
Max. Rostbelastung 45kg 45kg 60 kg
Artikelnummer 4057.3511 4057.4011 4057.5511
UVPin € 1.768,00 1.796,00 2.243,00



Kuhlschranke -

Glastur-Kuhlschranke

FLK 365

Getranke-Kiihlschrank mit Display und 2 vertikalen Linien Hier kt')nnte
LED-Innenbeleuchtung, in schwarz und weiB lieferbar Ihr LOQO Stehen
+ mit Schloss
+ AuBenmaterial: Stahlblech pulverbeschichtet, schwarz bzw. weil
+ Innenmaterial: Kunststoff, schwarz bzw. weil
« Isolierglastiir mit schwarzem bzw. weiBem
Kunststoffrahmen mit Griffmulde
+ Umluftkiihlung i
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 5 schwarze bzw. weiBe rilsanierte Roste
« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar 4\ 5
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne G
+ 2 Transportrollen hinten fiir den leichten Transport
«+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar A
: p
[T . 3:5 .
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 2025 mm
InnenmaBe Bx T x H 500 x 455 x 1645 mm
Kapazitit 462 0,33 | Dosen
224 0,5 | PET Flaschen
Temperatur +/-0 °C bis +14 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 3851
Anschlusswert 230V/265W -
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1,028 KWh/Jahr T A ctikel-Nr  UPin€ .
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) Rost fir FLK schwarz 81.7396 34,00 i
Gewicht 80 kg Rost fiir FLK weif 81.7395 34,00 i
Artikelnummer (schwarz)  919.0026 Rosthalter hinten schwarz  81.9072 7,00 -
Artikelnummer (weiB) 919.0025 Rosthalter vorn schwarz ~ 81.9073 7,00 ¥
UVP in € (schwarz) 1.099,00 Rosthalter hinten wei 82.1928 7,00 i
UVP in € (weiB) 1.089,00 Rosthalter vorn weiB 82.1929 7,00 i

Kiihlschranke =

Hier kdnnte
Ihr Logo stehen

CD 291

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung

und Kunststoff-Tiirrahmen

+ Betriebskontrollleuchte

« 5 Stufen Temperaturregler

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet

+ ABS Kunststoffinnenraum

* Umluftkiihlung

+ Querstromlfter

+ Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

+ Vorgeformte Rostauflagen

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ 5 rilsanierte Roste weiB, Tragkraft 20 kg

+ [solierglastlr mit weiBem Kunststoffrahmen
mit Griffmulde

+ Tiiranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ \orne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

O->>

. [El] lABEl

[T

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 1450 mm

Temperatur +2 °Chis +12 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)

Bruttoinhalt 290

Anschlusswert 230V/200 W

Kaltemittel R600a

Serienzubehtr 5 Roste weiB rilsaniert,

520 x 356 mm

Energieverbrauch 902 kWh/ Jahr

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018)

Gerauschpegel 43 dB

Gewicht 59 kg

Artikelnummer 919.0024

UVPin€ 849,00
ECEE A ctikel-Nr.  UVPin€

Rost 919.0099 34,00

Umbau Linksanschlag 55 109,00

1
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhlschranke

NEU j caeeL 2 B LED

R600a

KBS 316 Slim und
KBS 327 Slim

Glastiir-Kiihlschrank in Slimline Ausfiihrung
fiir Nischen mit 410 mm bzw. 450 mm

+ AuBergewdhnliches Design in Schwarz

* Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 600 a

* AuBenmaterial: Stahlblech lackiert, schwarz

* Innenraum Kunststoff schwarz

¢ Digitale Temperaturanzeige, digitales Thermostat
« Vertikale LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar
 Tir 3-fach isolierverglast

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

A A « Turanschlag rechts, wechselbar
1+ 4 . -
G G ¢ Leicht zu reinigender Innenraum
+ 5 hohenverstellbare Roste, 1 Bodenrost
+ Roste mit Preisschiene ausgestattet
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
« Individualisierung durch Labelung auf Anfrage
T (cs 316 G Siim KBS 327 G Slim
AuBenmaBe Bx T x H 405x435X1775mm 450 X630 x 1950 mm
Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +1°Chbis +10 °C
Klimaklasse 3 (+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 1601 3171
Anschlusswert 230V /150 W 230V /150 W
Energieverbrauch Jahr 500 kWh / Jahr 511 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU2019/2018) C (EU2019/2018)
KBS 316 G Slim Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost 5 Roste, 1 Bodenrost
KBS 327 G Slim Gewlcht 52 kg 80 kg
Artikelnummer 30.2160 30.2328
UVPin € 848,00 1.178,00
NEU B el 2 B Lep flsws KBS 384
R 290 PLANBAR
Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
« Isolierglastiir in schwarzem Rahmen eingefasst
* Digitales Thermostat und Anzeige
+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz
+ Innnenmaterial: HIPS Kunststoffinnenbehalter
schwarz
* Mit Schloss
* Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
A + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
m KBS 384 (T;  Senkrechte LED Innenbeleuchtung

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 585 x 1878 mm
Temperatur +2 °C bis +9 °C
Klimaklasse 4 (+30°C/55%)
Bruttoinhalt 3881/ 354l
Anschlusswert 230V /320w
Energieverbrauch Jahr 573 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Serienzubehor 5 Roste, schwarz
Gewicht 60 kg
Artikelnummer 60.4384
UVPin€ 989,00

+ Vorgeformte Rostauflagen

+ 5 Roste schwarz im Lieferumfang héhenverstellbar
« Tliranschlag rechts, nicht wechselbar

« Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ 2 Rollen hinten

« Individualisierung durch Labelung auf Anfrage



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhlschranke

CD 350

Glastiir-Kiihischrank mit LED-Beleuchtung
+ Betriebskontrollleuchte

+ 5 Stufen Temperaturregler

+ Temperatur: +2 °C bis +12 °C

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff

. A
+ Umluftkiihlung, vorgeformte Rostauflagen | 4
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ CD 350 Schwarz: Isolierglasttir mit
Kunststoffrahmen und Griffmulde

+ CD 350 WeiB: Isolierglastir mit
Aluminiumrahmen und Griff

+ Tlranschlag rechts, wechselbar
(nicht umbaubar bei Modellen mit Schloss)

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

[T co 350

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 1730 mm

Kiihlschranke =

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Bruttoinhalt 350 |
Anschlusswert 230V/230 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 744 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 6 Roste

Gewicht 70 kg

Artikelnummer (weiB) 919.0005
Artikelnummer (schwarz)  919.0030

+ \Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe A uvp !n € (weif) 929,00
+ Hinten 2 Transportrollen Ct‘- UVPin € (schwarz) 959,00
+ Serienzubehdr: 6 Roste, weil bzw. schwarz . . .
+ maximale Besttickung: 322 Dosen a 0,33 | Modell wie oben, jedoch mit Schioss
oder 154 PET-Flaschen a 0,5 | I co 350 mit Schioss
¢ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage il ! Tiranschlag rechts
+ Farbvarianten: AuBen weiB — Innen weiB, b i - Artikelnummer (wei) 919.0014
AuBen schwarz — Innen schwarz Artikelnummer (schwarz) ~ 919.0035
UVP in € (weiB) 985,00
T -tikel-Nr  UvPin€ \\ UVP in € (schwarz) 1.017,00
Rost weiB rilsaniert 919.0099 34,00 - _
Rost schwarz rilsaniert 919.0089 39,00 '
Umbau Linksanschlag 55 109,00
CD 350-2 Isws B uaees |l LED | 2
PLANBAR R600a
Glastiir-Kiihlschrank mit 2 Tiiren
und Ll?p-lllnenbeleuchtung m CD 350-2
: gleif::i;siz:ltignlsunc:te AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 1730 mm
« 5 Stufen Temperaturregler Temperatur +2°Chis +12°C
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff weiB Bruttoinhalt 3501
+ Umluftkiihlung Anschlusswert 230V/230 W
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Kaltemittel R600 a
+ Vorgeformte Rostauflagen Energieverbrauch 744 kKWh/ Jahr
+ Durchgehender Kilhlkorpus Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar A Serienzubehir 6 Roste. weiB
+ 2 Isolierglasttiren im Aluminiumrahmen mit Griff é Gewicht 72k '
«+ Tiiranschlag rechts, wechselbar
« Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung Artikelnummer 919.0003
« Vorne 2 hihenverstellbare AusgleichsfiiBe UVPin € 1.039,00
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage T A tikel-Nr.  UVPin€
Rost 919.0099 34,00
' Umbau Linksanschlag 57 139,00
-
_—
"-..._"—;._____‘___\:‘h\_\_‘:-‘: L
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> Kiihlschrénke
@ K B s Glastur-Kuhlschranke

d [ NS KBS 375 GU
R600a PLANBAR
Umluft Glastiir-Kiihlschrank
m KBS 375 GU * Vertikale Innenbeleuchtung, separat schaltbar
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 621 x 1863 mm _!"'.'.! + AuBenmaterial; Stahlblech, weiB beschichtet
InnenmaBe B x T x H 490 x 447 x 1570 mm : ' * Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weif
Temperatur +2°C —— * Leicht zu reinigender fugenloser Innenraum

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen mit 40 mm Abstand
+ 5 spezielle engmaschige Roste, Tragkraft jeweils 20 kg

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)

Bruttoinhalt 362 | A + Isolierglastiir mit Schioss, selbstschlieBend
Anschlusswert 230V/267 W G + Temperaturanzeige

Kéltemittel R 600 a * Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar

. . . 467 Dosen 0,33 | oder + Turrahmen schwarz

Bestlickungsmoglichkeit 1 oot Flacehen 051 + Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
Energieverbrauch 785 kWh/Jahr + Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
T e
Artkelnummer 6.0132 ndividualisierung durch Labelung auf Anfrage
UVPin€ 999,00

KBS 375 GDU wie KBS 375 GU, jedoch mit Display KBS 375 GDU
I <G 375 cou ' wie oben, jedoch:

KBS 375 GDU

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 650 x 2000 mm * Umluft Glasttir-Kiihlschrank mit Display

InnenmaBe B x T x H 490 x 447 x 1570 mm

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) KBS 375 GU
Bruttoinhalt 362 |
Anschlusswert 230V/282 W
Energieverbrauch 792 kWh/Jahr
Artikelnummer 6.0148
UVWPin€ 1.049,00 =
U Actikel-Nr UVPin€ ~ |
Rost 604.1158 39,00 £ d ||

: KBS 1250 GDU ST
% LABEL % LED Hier kénnte
[\ Ihr LOQO StEhen Glastiir-Kiihlschrank mit 2 Schiebetiiren

I «:s 1250 cou st a und Display

AuBenmaBe B xT x H 1103 x 860 x 2000 mm + Horizontale Displaybeleuchtung, separat schaltbar
Innenmase B x T x H 1028 x 640 x 1355 mm + Innenbeleuchtung tiber 2 vertikale LED-Rohren,

T t /-0 °C bis +13 °C separat schaltbar
imtass e ~ + AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%)

+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) « Leicht zu reinigender Innenraum

Bruttoinhalt 9711 + Umluftkiihlung
Anschlusswert 230V/622 W + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
Kéltemittel R 290 A + 4 hohenverstellbare engmaschige Roste,
Sesticknemiiang 1262005033 loter |G Tragkraft jeweils 60 kg
estiickungsmoglichkelt  &2e oeT. Flaschen 0,51 + 2 Isolierglastiiren aus Sicherheitsglas
Energieverbrauch 1.497 KWh/Jahr rTlIt SelbstschlieBmechanismus und Schloss
Gewicht 191 k  Turrahmen schwarz
Artikel 6 02192 + 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
IKelnummer . « Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

UVPin € 2.148,00

EENEE A ctikel-Nr.  UVPin€
Rost 604.1199 69,00
Rosthalter Stiick 601.2054 4,00

(4 Stiick erforderlich)
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Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhischranke

KBS 202 GU, KBS 402 GU
und KBS 602 GU

Umluft Gewerbe-Kiihischrank mit Glastiir

+ Riickwandverdampfer

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
+ Digitale Temperaturanzeige —
+ Manuelles Thermostat B B
+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weiB

+ 45 mm Isolierung, Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Glastur im Aluminiumrahmen mit Schloss

+ Massiver Edelstahl-Stangengriff

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ \Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage
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KBS 602 GU
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A e i (1111

KBS 402 GU

i e

KBS 202 GU
Rost 202/402, Traglast bis 20 kg 83.8976 34,00
Rost 602, Traglast bis 30 kg 83.8978 39,00
CNS-FiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar, fiir KBS 402 und 602 99.9027 55,00
Umbau Linksanschlag 56 125,00
I s 202Gy KBS 402 GU KBS 602 GU

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +2 °C his +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 1291 3611 6201

Ausstellungsfléche 0,23 m? 0,75 m? 0,91 m?

Anschlusswert 230V/105W 230V/130W 230V/130W

Kéltemittel R600a R600 a R600 a

Energieverbrauch 584 kWh/Jahr 773 kWh / Jahr 820 KWh/Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)

Serienzubehdr 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei

Gewicht 49 kg 74 kg 100 kg

ArtikeInummer 34.7208 34.7408 34.7608

UVPin € 744,00 1.129,00 1.398,00

15



> Kiihlschrénke
@ K B s Glastur-Kuhlschranke

KBS 850 GU

Kiihischrank mit 2 Isolierglastiiren,
SelbstschlieBmechanismus und Schloss

+ AuBen-/Innenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weiB
* Elektronische Steuerung

+ Kaltemittel R 290, Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Innenbeleuchtung 2 LED-Réhren

* Leicht zu reinigender Innenraum, 4 Rollen

+ 4 engmaschige Roste, hohenverstellbar

DT s 55 v

AuBenmaBe Bx T x H 1180 x 645 x 1980 mm

Temperatur +1°Chbis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 7651/5851
Warenprésentationsfldche 1,51 m2
Anschlusswert 230V/460 W
Energieverbrauch 1.389 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
Artikelnummer 46.4080
UVPin€ 3.079,00
U A ctike-Nr.  UVPin€
Rost 83.2630 88,00
Rosthalter Stiick
(4 Stick erforderlich) 052052 3,00
4T B KBS 196 und KBS 322
R600a gerat

Backbar mit 2 oder 3 Glasschiebetiiren,
LED-Innenbeleuchtung und Schloss

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Temperatur: +2 °C bis +10 °C

+ Klimaklasse (UT/RF): 3 (+25 °C/60%)

+ Energiesparende LED-Innenbeleuchtung,

ﬁ separat schaltbar
G * AuBenmaterial: Stahlblech/ Kunststoff, schwarz
 Leicht zu reinigender Innenraum
aus gepragtem Aluminium
| + Spezielle engmaschige héhenverstellbare Roste
* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 600 a
+ Frontbe- und Frontentlliftung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 2 oder 3 Isolierglasschiebetiiren, selbstschlieBend
KBS 322 + 4 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
I (s 196 (2 Schiebetiiren) KBS 322 (3 Schiebetiiren)
AuBenmaBe Bx T x H 865 x 520 x 850 mm 1350 x 512 x 870 mm
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 190 3071
Anschlusswert 230V/155W 230V/408 W
Energieverbrauch 730 kWh/Jahr 1.398 kWh/Jahr
Serienzubshér Roste 4 Roste, rilsaniert weiB 6 Roste, rilsaniert weiB M Artikel-Nr. ~ UVPin€
374 x 326 mm 4 x 396 x 324 mm, 2 x 440 x 324 mm Rost (KBS 196) 81.2028 30,00
. o ) . 190 Dosen & 0,33 | und Rost Mitte (KBS 322) 81.2030 31,00
Bestiickungsmadglichkeit 190 Dosen a 0,33 | 110 Dosen 0.5 | Rostaufien (KBS 322) 81,2031 3100
Artikelnummer 6.0416 6.0434 Clip fiir Rost, 4 Stiick 81.2026 7,00
UVPin€ 949,00 1.199,00 Niedriger Stellfu 81.2757 7,00
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Kiihlschranke K/

Schubladenkuhler | Einbaukuhlschranke

UKS 140

1
g g
Schubladenkiihler fiir 45 Ein-Liter-Flaschen -3
« Schubladen komplett aus Edelstahl e — m UKS 140 E
+ AuBenmaterial: Edelstahl, Riickwand aus Stahlblech AuBenmaBe BxT xH 600 %600 x 865 mm é
+ \oll einbauféhig durch Frontbe- und Frontentliiftung i
+ Umluftkihiung Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Umweltfreundliches Kéltemittel R 600 a Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
 Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Anschlusswert 230v/110 W
« Elektronische Steuerung inkl. Ein- und Ausschalter Kaltemittel R 600 a
+ Schubladen werkzeugfrei herausnehmbar — Energieverbrauch 578 kWh/Jahr
+ LED-Beleuchtung Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V)
+ 2 robuste Schubladengriffe Bruttoinhalt 150
+ Wechselbare Turmagnetsteckdichtung . Gewicht 56 kg
+ Rahmenheizung zur Verhinderung Artikelnummer 6.0339
von Schimmelbildung UWPin€ 1.998.00

Austauschbare Frontblende (Preis auf Anfrage)

Innengestell als Zubehor (Preis auf Anfrage) Werkzeugfrei herausnehmbar

KBS 154 U und KBS 154 GU

Einbaufahiger Umluftkiihlschrank

mit Voll- oder Glastiir

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Aussenmaterial: Stahlblech schwarz lackiert

+ Edelstahlttir mit Schloss

+ Innenmaterial: ABS Kunststoff schwarz, 3 seitig
+ Tiiranschlag rechts

+ Umluftkiihlung

+ SelbstschlieBende Tir

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

SN e (]

pLANBAR [l R600a

O->>

KBS 154 GU wie oben, jedoch
* Mit Glastir

KBS 154 GU

(Moden  [EGRREAT KBS 154 GU
AuBenmaBe B x T x H 595 x585x 820 mm 595 x 585 x 820 mm
Temperatur +1 °C bis +10 °C +1°Chis +10 °C
Klimaklasse (UT / RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Bruttoinhalt 1421 1451
Anschlusswert 230V/110W 230V/110W
Kaltemittel R600 a R 600 a
Energieverbrauch Jahr 164 kWh/Jahr 280 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 3 Roste 3 Roste
Gewicht 42 kg 47 kg
Artikelnummer 30.2155 30.2154
UVPin€ 1.098,00 1.198,00

KBS 154 U
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Kuhlschranke
Glastur-Kuhischrank mit 2 oder 3 Turen

KU 1200 G und KU 1850 G

Glastiirkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren
+ AuBenmaterial Stahlblech anthrazit pulverbeschichtet,
Tlrrahmen schwarz geférbt

+ Innenmaterial: Stahlblech dreiseitig (Seiten und
Decke), weiB beschichtet, Boden in Edelstahl
 Innenbeleuchtung Uber 1 vertikale LED-Rohre
separat schaltbar

* Elektronische Steuerung

* Werkseitig mit Schloss auf Anfrage

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

* Tiralarm

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

* Leicht zu reinigender Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Engmaschige Roste, Stababstand ca. 15 mm,
héhenverstellbar

+ Rost bis max. 35 kg belastbar

« Tiren mit zweifach Isolierverglasung

und SelbstschlieBmechanismus

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

>

R 290

LED

TKU 1200 G und TKU 1850 G

wie KU 1200 G und KU 1850 G oben, jedoch:
* Glasttirtiefkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren
* Tiren mit dreifach Isolierverglasung

und SelbstschlieBmechanismus

(SRS

UVPin €
Rost 83.1763 59,00
Mittlerer Zusatzboden 83.2734 42,00

[Mode ~ [EORENIE TKU 1200 G KU 1850 TKU 1850 G

AuBenmaBe Bx T x H 1370 x 735 x 2055 mm 1370 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -15°Cbis-18 °C -2 °C bis +8 °C -15°Chis-18 °C
Anschlusswert 230V/39%6 W 230V/907 W 230V/943 W 230V/1.726 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Zubehtr 8 Roste 8 Roste 12 Roste 12 Roste
Bruttoinhalt 1.2011 1.2011 1.8521 1.8521
Warenprésentationsfliche 1,70 m? 1,70 m? 2,55 m? 2,55 m?
Energieverbrauch 2.085 kWh/ Jahr 5.786 kWh/Jahr 3.230 kWh/Jahr 10.293 kWh/Jahr
Bruttogewicht 240 kg 240 kg 352 kg 356 kg
Artikelnummer 5.0320 5.0323 5.0322 5.0325
UVPin€ 4.185,00 5.985,00 5.698,00 8.177,00



Kuhlschranke -

Weinkuhlung mit Umluftktihlung

Vino Serie

Umluft Wein-Kiihlschrank mit Glastiir,

zwei Temperaturzonen, Soft Touch-Steuerung

und LED-Innenbeleuchtung
+ 2 getrennte Temperaturzonen

+ Temperaturbereich oberes Kiihifach +5°C bis +12°C
+ Temperaturbereich unteres Kiihifach +12°C bis +20°C

+ Digitale Temperaturanzeige

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a

+ Hochwertige Low E-Isolierglastiir mit Argon
und Schloss (Vino 163, Vino 443 und Vino 444)

+ Tlrrahmen, Frontpanel und Stangengriff
(Vino 443)
+ Tlrrahmen mit integrierter Griffleiste,

Frontpanel in schwarz (Vino 163 und Vino 444)

+ AuBenmaterial: Seitenteile und Decke
PVC beschichtet, dunkel

+ Innenmaterial; ABS-Kunststoff, dunkel

« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar

* Aktivkohlefilter

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Oberes Kiihlfach
+5 °C bis +12 °C

in Edelstahl

Unteres Kiihifach
+12 °C bis +20 °C

Oberes Kiihifach
& +5 °Cbis +12°C

i _Unteres Kiihifach
A +12 °C bis +20 °C
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Unteres Kiihifach
+12 °C bis +20 °C
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Vino 444,
Serienzubehor: 6 Roste

Vino 163,

m Artikel-Nr.  UVP in € Serienzubehor: 3 Roste
Holzrost Buche Vino 163 80.8265 41,00
Holzrost Buche Vino 443 und Vino 444  81.0217 64,00

m Vino 163 (unterbauféhig) Vino 443 Vino 444
AuBenmaBe Bx T x H 595 x 570 x 820 mm 595 x 680 x 1775 mm 595 x 680 x 1775 mm
Klimaklasse (UT) N (+16°C bis+32°C) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)
Nutzinhalt 1351 418 4181
Anschlusswert 230V/90W 230V/242 W 230V/242 W
Energieverbrauch 106 KWh/Jahr 192 KWh/Jahr 192 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)
Serienzubehdr 3 Holzroste 6 Holzroste 6 Holzroste
Standardweinflaschen 46 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter 139 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter 139 Bordeaux-Flaschen a 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB 40 dB 40 dB
Gewicht 48 kg 114 kg 114 kg
Artikelnummer 52.9163 52.9444 52.9445
UVPin € 998,00 1.699,00 1.849,00
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% KBS

SWS [ Einbau-

PLANBAR gerat

Kuhlschranke

Weinkuhlung mit Umluftkuhlung

1i] e

R600a

AuBenmaBe BxTxH 592 x 570 x 885 mm
Temperatur +5 °C bis +22 °C
Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C)
Nutzinhalt 126 |

Anschlusswert 230V/140W
Kéltemittel R 600 a

Serienzubehor 6 Holzroste
Energieverbrauch 162 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016)
Standardweinflaschen 41 Flaschen & 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB

Gewicht 49 kg

Artikelnummer 52.9142

UVPin€ 1.148,00

Holzrost Buche
feststehend

SWS Einbau-

gerat

PLANBAR

UVPin €

80.8274 34,00

"

| E

;’

1i]

R600a

AuBenmaBe BxTxH 590 x 570 x 1233 mm
Klimaklasse (UT) N /ST (+16°C bis +38 °C)
Anschlusswert 230V/140W
Serienzubehdr 11 stabile Holzroste
Energieverbrauch 166 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016)
Standardweinflaschen 81 Flaschen a 0,75 Liter
Luftschallemission 39dB

Gewicht 73 kg

Artikelnummer 52.9300

UVPin€ 1.398,00

Vino 142

Glastiir-Weinkiihlschrank zum Einbau
mit Soft Touch-Steuerung
* Einbaugerét
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
* Hochwertige Low-Energie-Isolierglastiir
* Umluftkiihlung
+ 2 getrennte Temperaturzonen
+ Temperaturbereich oberes Kiihlfach
+5°Chis +12°C
+ Temperaturbereich unteres Kiihlfach
+12 °C bis +20 °C
+ Soft Touch Steuerpanel
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
¢ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
 Turrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
* Tiranschlag rechts, nicht wechselbar
* Aktivkohlefilter
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

Vino 300

Glastiir-Weinkiihlschrank zum Einbau
fiir die Prasentation und Lagerung
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl,
Seitenteile und Decke PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
+ 11 stabile Holzroste
+ 1 Temperaturzone
* Isolierglastiir mit Schloss
* Luftfeuchte zwischen 60 % und 80 %
* Kiihlfach +5°C bis +20°C
+ Soft Touch Steuerpanel
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Blaue LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* Umluftkiihlung
+ Hochwertige Low E-Isolierglasttir mit Argon
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600a
+ Tirrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
« Tiranschlag rechts
+ Aktivkohlefilter gegen unangenehme Gertiche
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung




Kiihlschranke K/
Weinkuhlung mit Umluftktihlung

Vino 480

Glastiir-Weinkiihlschrank fiir die Prasentation
und Lagerung
+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl,
Seitenteile und Decke PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial; ABS-Kunststoff, dunkel
+ 1 Temperaturzone, Kiihlfach +5°C bis +20°C
« Isolierglastiir mit Schloss
+ Luftfeuchte zwischen 60 % und 80 %
+ Soft Touch Steuerpanel, digitale Temperaturanzeige
+ Blaue LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 600a
+ Serienzubehdr: 15 Holzroste herausziehbar
+ Hochwertige Low E-Isolierglastiir mit Argon
+ Tlrrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Aktivkohlefilter gegen unangenehme Geriiche
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Kiihlschranke =+

Vino 500

Glastiir-Weinkiihlschrank fiir die Prasentation
und Lagerung, wie Vino 480, jedoch:
+ 12 stabile ,Label View Roste”

Detailbilder Vino 500

Label View Roste
Bei diesen Rosten werden
die Weinflaschen in einer
Art Treppenstufe eingelegt.
Das Weinetikett soll Richtung
Tir zeigen und présentiert
so optimal Ihre Weine.

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 680 x 1775 mm 655 x 680 x 1635 mm

Bruttoinhalt 428 | 472 |

Klimaklasse (UT) N /ST (+16 °C bis +38 °C) N /ST (+16 °C bis +38 °C)

Anschlusswert 230V/160 W 230V/180W

Serienzubehor 15 Holzroste 12 ,Label View" Roste

Energieverbrauch 191 kWh/Jahr 162 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2016) G (EU 2019/2016)

Anzahi Standardweinflaschen 166 Flaschen & 0,75 Liter 143 Flaschen a 0,75 Liter Artikel-Nr. ~ UVP in €
Luftschallemission 40 dB 40 dB Holzrost Buche

Gewicht 114 kg 114 kg feststehend 835438 49,00
Artlk(.alnummer 52.9480 52.9500 Boden Holzrost Buche 83,5439 24,00
UVPin € 1.968,00 2.349,00 feststehend
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FDELSTAHL-GETRANKETHEKE

/@ Bsws Getranketheke ohne Abdeckung

R 290 [l pLanear Jll b220m

Steckerfertige Umluft Getrénketheke

« Tiren/Schubladenfronten Edelstahl Nirosta (1.4016)

* Seiten, Riickwand und Decke aus Alu Zink,
versiegelt (1.0242)

+ Spezialbeschichteter Innenboden (N2PVA genoppt)

+ Kaltebriickenfreier Korpus

+ Nahtlose Druckschdumung 45 mm, Riickwand 60 mm

+ Ausstanzungen fir Manometeraufnahme im Frontpanel

+ Sockelhdhe 40 mm

* Temperatur: +4 °C bis +12 °C, UT/RF +32 °C/60 %

+ Kéltemittel: R 290

* Mit Einspritzventil, auch bei Geraten mit Maschine

* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

« Tiren und Vollziige mit ,Silver Ice* Beschichtung

* Tiiren und Ziige mit Schnappverschluss

* Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung

+ Auf Anfrage: Abteilinnenbeleuchtung, Schloss,
Theke fiir Raum- und Durchlaufkiihlung,
Ruickwandbuffet mit Glastiiren

* Lieferung ohne Getrankethekenabdeckung
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Kiihlschranke K/
Getrankekuhlung

Paris mit 1 Becken

London mit 1 Becken

Palermo mit 1 Becken

£
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London Palermo Bergamo Bristol Napoli

AuBenmae 1490 x 688 x 920 mm 2045 x 688 x 920 mm 2600 x 688 x 920 mm 1890 x 688 x 920 mm 2445 x 688 x 920 mm 3000 x 688 x 920 mm
BxTxH mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung:

H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm
Anschlusswert 230V/320W 230V/320W 230V/340W 230V/320W 230V/320W 230V/340W
Anzahl der Tiren 2 3 4 2 3 4
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnummer 1 1479 304174 304176 304182 30.4186 304190
(Becken rechts)
Artkelnummer g1 1474 304175 30.4179 J,Q 30.4183 30.4187 J,Q 30.4191 J,Q
(Becken links) oYo o¥o oYo
UVPin€ 3.483,00 3.984,00 5.204,00 3.694,00 4.204,00 5.437,00
Getrankethekenabdeckung wag B|sws

+ Edelstahl (1.4301), Materialstérke 1 mm
+ Oberflache seidenmatt geblirstet
+ Tiefgezogener Nassbereich

+ Tropfmulde, Ablaufverbindung, Ecken geschweiBt
+ Hochkantung gastseitig oder nahtlos geformter Wulstrand

+ BeckengroBe B 305 x L 505 x T 300 mm
+ Ohne Mischbatterie

Getrdnkethekenabdeckung mit Wulstrand

ab220m PLANBAR

m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli
AuBenmaBe Bx T 1600 x 750 mm 2100 x 750 mm 2700 x 750 mm 1950 x 750 mm 2500 x 750 mm 3100 x 750 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnr. (Becken rechts)  30.4202 30.4210 30.4218 30.4206 30.4214 30.4222
Artikelnr. (Becken links)  30.4203 30.4211 30.4219 J& 30.4207 30.4215 —l'cigo 30.4223 —|'0Qo
UVPin€ 1.706,00 2.042,00 2.706,00 1.985,00 2.484,00 2.949,00
Getrdnkethekenabdeckung mit Aufkantung
m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli
AuBenmaBe Bx T 1600 x 700 mm 2100 x 700 mm 2700 x 700 mm 1950 x 700 mm 2500 x 700 mm 3100 x 700 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2
Artikelnr. (Becken rechts)  30.4200 30.4208 30.4216 30.4204 30.4212 30.4220
Artikelnr. (Becken links)  30.4201 30.4209 30.4217 J'Q 30.4205 30.4213 oWo 30.4221 —%
UVPin€ 1.706,00 2.042,00 2.706,00 1.985,00 2.484,00 2.949,00
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Kuhlschranke
Getrankekuhlung

Mischbatterien

el
_,‘_\.',l

Mischbatterie optional

m Hochdruck  Niederdruck Hochdruck  Niederdruck

Untersplilrohr 1 1 2 2 /

Artikelnummer  49.6996 49.6998 49.6997 49.6999

UVPin€ 206,00 242,00 235,00 293,00 ] J
lsws Schubladensatz
PLANBAR

+ Aus Edelstahl

* Muschelgriff

 Traglast 75 kg

+ 4 Trennstabe je Auszug

* Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
+ Schloss auf Anfrage

* Nur fiir werkseitigen Einbau

Fultaraer

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Modell (werkseitiger Einbau) IRVEEYIE] 1/2+1/2 3x1/3

Nutzhthe oben 305 mm 350 mm 243 mm
Nutzhohe mitte - - 240 mm
Nutzhohe unten 390 mm 345 mm 235mm
Flaschenbestlickung 1/3 Auszug ~ ca. 47 x 0,5 | NRW oder 60 x 0,33 | - ca. 47 x 0,51 NRW oder 60 x 0,33 |

Flaschenbestiickung 2/3 Auszug  ca. 28 x 1,51 - -

Flaschenbestlickung 1/2 Auszug ~ — ca. 47 % 0,5 | NRW oder 34 x1,0

oder 28 x 1,51
Artikelnummer 30.4115 30.4116 30.4117
UVPin€ 665,00 665,00 1.042,00
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Kiihlschréanke K/
Getrankekuhlung

Glasfuller mit Ablaufwanne

+ Wasserspender mit Ablaufwanne
+ Edelstahlwanne

« |deal fiir Bar und Theke

+ Tischmontage

+ Hohe Auslaufhahn: 204 mm

+ Lange Auslaufhahn: 105 mm

+ Gesamthohe: 242 mm

Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2093.0014
UVPin € 476,00
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Kiihltruhe AL N T fcd

PLANBAR R 290

Mit Schiebedeckel,
umschaltbar Kiihlung/Tiefkiihlung —_—
+ Lieferung erfolgt werkseitig als Pluskihlung
+ Kiihlung Temperaturbereich von +2 °C bis +8 °C
+ Tiefkiihlung Temperaturbereich von -16 °C bis -23 °C
+ Umschaltbar mittels Schalter hinter Maschinenfachgitter
zum Schutz vor unbefugtem Zugriff
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: beschichtetes Stahlblech
+ Geschdumter Schiebedeckel
+ Schiebedeckel als Ablage nutzbar
+ Schiebedeckelrahmen mit Vertiefung
flir energieeffizientes SchlieBen der Deckel
+ Mit Korben bestiickbar
+ Kéltemittel R 290
+ Hochwertiger umlaufender Aluminiumrahmen
« Stille Kiihlung
+ Manuelle Abtauung und manuelles Thermostat
* 77 mm Isolierung
+ 4 Rollen zur Selbstmontage beiliegend
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage gegen Mehrpreis

0> B>

umschalth_a_r e

Kiihlung / Tiefkilte
U Actikel-nr. UWPin€
Korb 82.6462 41,00
Korbteiler 82.6463 22,00
(Model [N AL 30 AL 40 AL50 AL 60
AuBenmaBe Bx T x H 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Klimaklasse (UT/RF) 7 (+25°C/ 75%) 7 (+25°C/ 75%) 7 (+25°C/ 75%) 7 (+25°C/ 75%) 7 (+25°C/ 75%)
Brutto- /Nutzinhalt 2051/163 1 3311/2651 4261/3451 503 1/408 | 602 1/489 1
Anschlusswert 230V/141W 230V/153 W 230V/203W 230V/204 W 230V/230W
Energieverbrauch 438 kWh/Jahr 631 kWh/Jahr 692 kWh/Jahr 872 kWh/Jahr 994 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Max. Anzahl Korbe 2 Korbe (optional) 3 Korbe (optional) 4 Korbe (optional) 5 Korbe (optional) 6 Korbe (optional)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75kg
Artikelnummer 917.1028 917.1038 917.1048 917.1058 917.1068
UVPin€ 1.080,00 1.214,00 1.324,00 1.454,00 1.554,00
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Kuhlschranke
Getrankekihlung

BB 154 mit Schubladen

BB 150 und BB 200

Backbar mit Tiiren und Schloss

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz lackiert
und Kunststoff

+ Innenmaterial: Edelstahl

+ Temperaturbereich +2 °C bis +10 °C

* Klimaklasse: 4 (+30 °C UT / 55 % RF)

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kaltemittel R 600 a

* Umluftkiihlung

 Je Tiirfach 2 Abstellfldchen, Tragkraft maximal
25 kg je Rost

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
hinter jeder Tir

« Leicht zu reinigender Innenraum

* Tiren mit Schloss

+ Automatische Abtauung

+ Automatische HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Verdampfer mit spezieller Beschichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

BB 152, BB 154, BB 204 und
BB 206

wie oben, jedoch mit Schubladen:

+ Schubladen mit Teleskopschienen

+ Schubladenblock mit Schloss in der oberen Schublade
* Fir 14 Flaschen 300 mm Hohe pro Schublade

+ Schubladen bis maximal 45 kg belastbar

¢ InnenmaB (B x T x H): 374 x 400 x 145 mm

Fultecrar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem



Kiihlschranke K/
Getrankekuhlung

I BB 150 .
- ’
BB 200

BB 154

BB 206
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Kit 1 x Abstellflachen fiir BB 150 (fir eine Ebene (iber 2 Kiihlfacher) ~ 83.4152 158,00
Kit 1 x Abstellflachen ftir BB 200 (fur eine Ebene Uber 3 Kihifdcher) ~ 83.4153 219,00

(Moden ~ [ELREY BB 152 BB 154 BB 200 BB 204 BB 206
AuBenmaBe BxTxH  1462x513x860 mm 1462 x513x860 mm 1462 x 513 x 860 mm 2002 x 512 x 860 mm 2002 x 512 x 860 mm 2002 x 512 x 860 mm
Anzahl der Tiren 2 1 - 3 1 -
Anzahl der Schubladen 2 4 = 4 6
Nutzinhalt 226 | 201 | 1861 3551 2991 2791
Anschlusswert 230V /320W 230V/320W 230V/320W 230V /320W 230V /320W 230V/320W
Energieverbrauch 1.044 KWh / Jahr 1.048 kWh / Jahr 1.048 kWh / Jahr 1245 kWh / Jahr 1.387 kWh / Jahr 1.387 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse ~ C (EU 2015/1094-IV)  C (EU 2015/1094-IV)  C (EU2015/1094-Iv)  C (EU2015/1094-V) ~ D (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 89 kg 89 kg 89 kg 106 kg 106 kg 106 kg
Artikelnummer 6.1150 6.1151 6.1152 6.1200 6.1202 6.1203
UVPin € 1.588,00 2.016,00 2.444,00 1.944,00 2.800,00 3.228,00
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Kuhlschranke
Getrankekuhlung

% KBS

lsws|| 25 B /@ Fasskiihlergehduse

ab220m i R 290

PLANBAR

Fiir 2, 4, 6, 8 oder 10 Fasser
+ AuBen- und Innenmaterial: Stahlblech,
Alu-Zink, versiegelt
+ Boden in Stahlblech, spezialbeschichtet grau (genoppt)
* Kéltebriickenfreier Korpus
+ |solierung: 56 mm
+ Einfache Selbstmontage im Modulbausystem
+ Korrosionsfreie, innenliegende Schnellspannverschliisse
+ 2 Tiren, abschlieBbar
+ Vorstanzung fiir die Durchfiihrung von Bierleitungen
+ \on innen héhenverstellbare AusgleichsfiiBe 8-30 mm
in verdeckter Ausflihrung
+ Aufnahme von @ 425 mm KEG
bzw. @ 385 mm KEG Fassern
+ Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
«+ Lieferung ohne Kiihlaggregat

Aufsatzkiihlgerat
fur Fasskhler

TF 9 passend fiir Fasskiihlergehduse FK 2 bis FK 8,
TF 11 passend fiir Fasskiihlergehéduse FK 10
¢ AuBen- und Innenmaterial:
Stahlblech, Alu-Zink, versiegelt
 Leistungsstark und vollhermetisch geschlossen
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Temperatur +2 °C bis +15 °C
*UT/RF+32°C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Aufsatzkihlgerét mit Bierbegleitkiihlung auf Anfrage

28

(Modelt ¥ FK4 FK6 FK 8 FK10
AuBenmaBe BxTxH 1160 x 700 x 1106 mm 1160 x 970 x 1106 mm 1560 x 970 x 1106 mm 1880x 970 x 1106 mm 2300 x 970 x 1106 mm
Be"st[:lckun'gs- 9 KEG Fisser @ 425 mm 4KEG F'elilsser 0425 mm oder 6 KEG Féésser 0 425 mmoder 8 KEG Fésser 0 425 mmoder 10 KEG Féssqr 0 425 mm
maglichkeit 5 KEG Fésser @ 385 mm 7 KEG Fésser @ 385 mm 9 KEG Fasser @ 385 mm oder 11 KEG Fésser @ 385 mm
Gewicht 41 kg 60 kg 80 kg 90 kg 105 kg
Artikelnummer 42.8002 42.8004 42.8006 42.8008 42.8010 —'&
UVWPin€ 1.912,00 1.970,00 2.129,00 2.398,00 2.823,00
I - TF9 TF9 TF9 TF 11
AuBenmaBe BxTxH 670 x 420 x 340 mm 670 x 420 x 340 mm 670 x 420 x 340 mm 670 x 420 x 340 mm 670 x 420 x 340 mm
Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W 230V/250W 230V/250 W
Kalteleistung 500 W bei -10 °C VT 500 W bei -10 °C VT 500 W bei -10 °CVT 500 W bei -10 °C VT 575W bei -10 °C VT
Gewicht 27 kg 27 kg 27 kg 27 kg 29 kg
Artikelnummer 42.8016 42.8016 42.8016 42.8016 42.8017
UVPin€ 1.372,00 1.372,00 1.372,00 1.372,00 1.560,00



Kiihlschranke K/

\Volitdr-Kuhlschranke

FKUv 1610, FKUv 1660 CHR

1
£
Liebherr, Umluft Volltiir-Kiihischrank, unterbauféhig - . m 8
+ Frontbeliftet (Modell  EEUMRGQD 5
* Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest ﬁ' AuBenmaBe BxT x H 600 x 615 x 830 mm 5
+ Fugenloser, isolationsverstarkter Kunststoffinnenraum ¢ v Temperatur +1°C bis +15 °C
« Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige (f; = = Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60%)
+ Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Tiiralarm r .E;__: 4 Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
+ Edelstahl-Isoliertiir, selblstsch|.|eBend mit Schloss ‘-'1':1-%!'_;"? - Brutto- /Nutzinhalt 1411/130 |
und Edellstahlstangengnff (bei FKUv 1660 CHR) i " Anschlusswert 230V/100 W
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung —
+ Tlranschlag rechts, wechselbar - Kaltemmel R600a
+ Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung [ e et Energieverbrauch 225 i/ Jahr
+ Serienzubendr 3 Roste verzinkt s Gewicht 37kg
- Artikelnummer 4051.1610
FKUv 1660 CHR wie FKUv 1610, jedoch: UVPin € 1.124,00
+ AuBenmaterial in Edelstahl
= kv 1660 CHR
B /ctikel-Nr.  UVPin€  Artikelnummer 40511660
Umbau Linksanschlag 55 109,00 UVWPin€ 1.361,00
FKU 1800 W, FKU 1805 CHR @ Wlsws
R6002 [l pLANBAR
Liebherr, Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung,
unterbaufahig ———— I v 1scow
+ Abnghmbare Arbgitsplatte (H 820 mm ohne Arbeitsplatte) , o AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm
 Frontbeliftet : ; ':{ InnenmaBe Bx T x H 513 x 441 x 702 mm
«+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest . Temperatur 42 °C bis +10 °C
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, fruchtséurebesténdig '~. o Kiimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60%)
* Turmit Schioss = Energieeffienzkiasse B (EU 2019/2018)
+ Vorgeformte Rostauflagen ! si i i
+ Stufenlos regelbares Thermostat E 1 Brutio- Nutzinhialt 180171751
+ Digitale Temperaturanzeige Anschlusswert 230V/100W
« Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Kaltemittel R600a
« Tiiranschlag rechts, wechselbar [ENE——— Energieverbrauch 204 KWh/ Jahr
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung \ Gewicht 37kg
+ \Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe A Artikelnummer 4051.1801
+ Serienzubehdr 3 Roste UVPin € 896,00
FKU 1805 CHR wie FKU 1800 W, jedoch: M Artikel-Nr.  UVP in € m FKU 1805 CHR
* T in Edelstah Rost 711.2912 5000  Artikelnummer 40511805
Umbau Linksanschlag 55 109,00 UVPin€ 999,00
FKUv 1613, FKUv 1663 CHR .
R600a
Liebherr, Umluft Glastiir-Kiihlschrank,
unterbaufahig (Modell  HURGE
* Frontbeliiftet . . AuBenmaBe B x T x H 600 x 615 x 830 mm
+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, sto- und schlagfest Temperatur +1 °C bis +15 °C
+ Fugenloser isolationsverstéarkter Kunststoffinnenraum Kiimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60%)
* Isolierglasttir weiB selbstschlieBend mit Schloss A = - Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
* Inenbeletchtung & A Brutio-/Nutzinhalt 1411/1301
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige o0 e 3
 Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Tiiralarm ii 1 = ATSChlI:JSSWGFt 230V /120W
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung : 7 A Kaltemittel R600a
+ Tlranschlag rechts, wechselbar {: Energieverbrauch 353 kWh/Jahr
« Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung gEE : - Gewicht 44 kg
+ Serienzubehtr 3 Roste verzinkt e e Artikelnummer 4051.1613
UVPin € 1.349,00
FKUv 1663 CHR wie FKUv 1613, jedoch:
+ AuBenmaterial in Edelstahl m FKUv 1663 CHR
ETE Actikel-Nr.  UWPin€  Artikelnummer 4051.1663
Umbau Linksanschlag 55 109,00 UVPin€ 1.499,00
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Kuhlschranke
Volitur-Kuhlschranke

K221 und K 296

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
und LED-Beleuchtung
+ Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h
+ Betriebskontrollleuchte
« Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB,
pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: Kunststoff, weil
+ Gerundete Tur mit Griff
+ 5 Roste 497 x 402 mm, davon 1 Rost
nicht hdhenverstellbar
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne
+ 2 Transportrollen hinten
fiir den leichten Transport
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weiB
AuBen grau — Innen grau
* sowie als Variante K 221 silver
- Edelstahlvolltir
- Seitenwénde Stahlblech grau lackiert
- Innen Kunststoff weiB

0>

K 296 grau

O

EEDEE A tikel-Nr. UVPin €

Rost 919.0097 38,00
Umbau Linksanschlag 55 109,00
Bodenrost 919.0101 29,00

& K 296 weiB AuBenmaBe BxTxH 600 x 650 x 1450 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT) N/ST/T (+16 °C bis +43 °C)
Brutto- /Nutzinhalt 2701/254 1
Anschlusswert 230V/120W

Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 105 kKWh/Jahr
Energieeffizienzklasse ~ E (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41 dB

Gewicht 58 kg

Artikelnummer (weiB)  919.0299
Artikelnummer (grau) 919.0301
Artikelnummer (silver) ~ 919.0233

UVP in € (weiB) 698,00
UVP in € (grau) 732,00
UVP in € (silver) 741,00
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Kuhlschranke
\Volitur-Kuhlschranke

K311

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
und LED-Beleuchtung
+ Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Gerundete Tir mit Stangengriff
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne
+ 2 Transportrollen hinten fir den leichten Transport
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB - Innen weiB
AuBen schwarz - Innen weiB
AuBen grau - Innen grau
+ Sowie als Variante Silver

O-+>

- Edelstahlvolltiir

- Seitenwénde Stahlblech grau lackiert

- Innen Kunststoff weiB

Rost
Umbau Linksanschlag

EEEDE -tikel-Nr.  UVPin€

919.0097 38,00
55 109,00

K 311 wei

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 650 x 1630 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT) I\l+/186T {,TC bis +43 °C)
Brutto-/Nutzinhalt 3101/296 |
Anschlusswert 230V/120W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 110 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2016)
Luftschallemission 41dB
Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 57 kg
Artikelnummer (weif) 919.0323
Artikelnummer (schwarz) ~ 919.0334
Artikelnummer (grau) 919.0332
Artikelnummer (silver) 919.0333

UVP in € (weiB) 699,00

UVP in € (schwarz) 739,00

UVP in € (grau) 739,00

UVP in € (silver) 773,00

K 311 grau

O->>

O->>

K 311 silver, Edelstahltiir
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Kuhlschranke
Volitur-Kuhlschranke

Volltiirkiihlschrank mit Umluftkiihlung
und LED-Beleuchtung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Kéltemittel R 600a
+ Serienzubehdr: 5 Roste 502 x 355 mm
hohenverstellbar, 1 Bodenrost
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Tragkraft max. 50 kg je Rost
1L + Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB — Innen weiB
AuBen grau — Innen grau

AuBenmaBe BxT x H 600 x 600 x 1730 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 3501/2301
Anschlusswert 230V/391 W
Energieverbrauch 735 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)

5 Roste, zusétzlich
1 Bodenrost
Gewicht 58 kg
Artikelnummer (weiB) 919.0360
Artikelnummer grau) 919.0364

Serienzubehér

UVP in € (weiB) 874,00

UVP in € (grau) 899,00
U A ctike-N. VP in€

Umbau Linksanschlag 08 109,00

Rost 83.2762 36,00
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KBS 202 U, KBS 402 U

und KBS 602 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank
+ Riickwandverdampfer

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB bzw. schwarz, beschichtet
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter, weil
+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Manuelles Thermostat
* 45 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ \ollttir mit Schloss

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

« Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ \Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

Kuhlschranke
\Volitdr-Kuhlschranke

™
T (L i

KBS 402 U KBS 602 U
< E N /tci.  UVP in€
R R T Rost 202/402, Tragllast bis 20 kg 83.8976 35,00
Rost 602, Traglast bis 30 kg 83.8978 39,00
KBS 202 U CNS-FiBe 90 bis 110 mm hdhenverstellbar, fiir KBS 402 und 602  99.9027 55,00
Umbau Linksanschlag 56 125,00
I (s 202 v (weib) KBS 402 U (weiB) KBS 602 U (weiB)
AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 1291/63 1 3611/2391 600 1/4191
Anschlusswert 230V/100W 230V/130W 230V/130W
Kéltemittel R600a R600a R 600 a
Energieverbrauch 438 kWh/Jahr 460 kWh/Jahr 548 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 2 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei
Gewicht 49 kg 74 kg 90 kg
Artikelnummer 34.7206 34.7406 34.7606
UVPin € 646,00 1.089,00 1.369,00
[T (o 202 U (schwarz) KBS 402 U (schwarz) KBS 602 U (schwarz)
Artikelnummer 34.7209 34.7409 34.7609
UVPin € 666,00 1.109,00 1.389,00
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% KBS

Kuhlschranke
Volltir-Kuhischranke GN 2/1 und Kihl-/Gefrierkombination

4
R600a

AuBenmaBe Bx T x H 747 x 769 x 1818 mm
InnenmaBe Bx T x H 620 x 531 x 1460 mm
Temperatur +1°Chis +15°C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 5711/4191
Anschlusswert 230V/480 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 576 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 4 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 87 kg

Artikelnummer 4051.5711

UVPin€ 2.388,00

FRFvg 6501 W wie FRFvg 5501 W, jedoch:

AuBenmaBe Bx T x H
InnenmaBe B x T x H
Brutto- /Nutzinhalt

747 x 769 x 2018 mm
620 x 531 x 1660 mm
655 1/479 1

Ny
|

FRFvg 5501 W

34

Energieverbrauch 603 kWh/Jahr
Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 93 kg
Artikelnummer 40516411 U -ctikel-Nr.  UVPin€
UVPin€ 2.689,00 Umbau Linksanschlag 59 109,00

A

?

G

Kiihlung
-
IR G« 524 white |

AuBenmaBe BxT x H 600 x 650 x 1850 mm -Ii_
Temperatur -18 °C his + 8 °C o e T
Klimaklasse (UT/RF) N (+16 °C bis +32 °C UT)
Brutto- /Nutzinhalt 2921/200 Iund 92 1 TK M

Anschlusswert 230V/140W
Energieverbrauch 234 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2016)
Bruttogewicht 69 kg
Artikelnummer (white) 919.0029
Artikelnummer (silver) 919.0028

UVP in € (white) 939,00

UVP in € (silver) 969,00

Tiefkiihlung

FRFvg 5501 W und
FRFvg 6501 W

Liebherr, Umluft Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1
+ AuBenmaterial: Stahlblech, wei
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter mit Bodenablauf
+ 10 vorgeformte Rostauflagen
(12 vorgeformte Rostauflagen bei FRFvg 6501 W)
+ Maximale Belastung je Rost 60 kg
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Steuerung
{iber LC-Display monochrom
+ Automatische Tauwasserverdunstung und Abtauung
+ Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Turdffnung
+ Optisches und akustisches Warnsignal
* Isolierung 43/57 mm
* Umluftkiihlung
* Volltir, selbstschlieBend,
mit Stangengriff und Schloss
« Turanschlag rechts, wechselbar
* L eicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Schnittstelle WLAN/LAN (optional gegen Mehrpreis)
+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe
150 mm bis 180 mm

Kuhl- / Gefrierkombination
KGK 324

Kiihl-und Gefrierkiihlschrank mit 2 Tiiren
und stiller Kiihlung
+ Korpus Stahlblech weiB lackiert
+ 1 Kompressorsystem
+ Manuelles Thermostat, Kéltemittel R 600 a
+ 2 Turen mit formschdnen Stangengriff aus Edelstahl
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter
+ Kihlabteil Temperaturbereich von +4° C bis +8° C
« Kiihlabteil mit LED-Innenbeleuchtung
« Kiihlabteil mit automatischer Abtauung
und Tauwasserverdunstung
+ Kihlabteil mit eingeschdumtem Verdampfer
 Kihlabteil mit 4 Rosten und Getrankeablage in der Tir
* **** Gefrierabteil Temperaturbereich bis -18° C
+ Gefrierabteil mit manueller Abtauung
* Gefrierabteil mit 3 herausnehmbaren Schubladen
« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen

KGK 324 silver

wie KGK 324 white, jedoch:
+ Korpus Stahlblech grau lackiert
« Tiir Edelstahl



Kiihlschranke K/

\Volitdr-Kuhlschranke

Getrankekuhlschrank

Liebherr, mit Volltiir und Umluftkiihlung

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ Mechanisches Thermostat

+ Analoge Temperaturanzeige im Innenraum

+ Riickwandverdampfer

+ Umluftkiihlung
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+ Kaltemittel R 600a s s
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter b
 Volltir mit Schloss
+ Griffmulde in der Tur
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
A
1
| omEm. & B
A
&
=
' A
MRFvc 5501 &
B
MRFvc 3501
L]
MRFvc 4001
(zubensr  [ENTCEVAETUIN
Umbau Linksanschlag 55 109,00
T R 3501 MRFvc 4001 MRFvc 5501
AuBenmaBe Bx T x H 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1884 mm 747 x 769 x 1684 mm
InnenmaBe Bx T x H 475x 423 x 1459 mm 475x 423 x 1659 mm 625 x 539 x 1459 mm
Temperatur +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C +2 °C bis +9 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%)
Brutto-/Nutzinhalt 3271/2501 3771/286 | 5441/432 |
Anschlusswert 230V/50 W 230V/50 W 230V/50 W
Energieverbrauch 364 kWh/Jahr 390 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Serienzubehdr 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 5 Roste, weiB kunststoffbeschichtet 4 Roste, weiB kunststoffbeschichtet
Gewicht 59 kg 67 kg 80 kg
Max. Rostbelastung 45kg 45kg 60 kg
Artikelnummer 4051.3501 4051.4001 4051.5501
UVPin € 1.121,00 1.338,00 1.426,00
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Kuhlschranke
Volltir-Kuhischranke GN 2/1

lsws @ @

pLANBAR Jill R600a
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AuBenmaBe Bx T x H 777 x715% 1720 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C o ; —
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) l ¢ F
Brutto- /Nutzinhalt 5221/416 | | - L
Anschlusswert 230V/130W
Tauwasserverdunstung ja |
Automatische Abtauung ~ ja |
Kaltemittel R 600 a |
Energieverbrauch 562 kWh/Jahr |
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) 1
Serienzubehtr 3 Roste, alle weiB {
Gewicht 97 kg ‘
Artikelnummer 34.7506 '
UWPin€ 1.431,00 | ‘
EEUEE A tikel-Nr  UvPin€
Umbau Linksanschlag 55 109,00
Rost GN 2/1 80.8289 49,00
Halter* 1 Stiick 80.8288 8,00 ST I TR
* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt
swslil &
pLANBAR il R600a
I s 7020 e
AuBenmaBe Bx T x H 777 x 730 x 1960 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 6411/3921
Anschlusswert 230V/380 W
Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja
Kattemittel R600a
Energieverbrauch 621 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehir 3 Rostg, 1 Bodenrost,
alle wei
Gewicht 113 kg
Artikelnummer 34.7700 =
UVPin € 1.698,00
U A tikel-Nr  UvPin€
Umbau Linksanschlag 56 125,00
Rost GN 2/1 80.8289 49,00
Halter* 1 Stiick 80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt

.l L
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KBS 502 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

+ ABS-Kunststoffinnenbehalter
 GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ Boden mit gerundeten Ecken und Reinigungsablauf
* 4 Metallleisten fiir die Aufnahme der Roste
* GN 2/1 Behdlter auf den Rosten platzierbar
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

* 55 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

 Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
* Tiir abschlieBbar

« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

* L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

KBS 702 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ ABS-Kunststoffinnenbehélter mit Rasterleisten
+ GN 2/1 Behélter auf den Rosten platzierbar
* Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ 55 mm Isolierung, Umluftkiihlung
« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
« Volitdr mit integrierter, vertikaler Griffleiste
 Tir abschlieBbar
« Turanschlag rechts, wechselbar
+ Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
 Servicefreundlich
* L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe
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Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhischranke

KBS 202 U CHR, KBS 402 U CHR
und KBS 602 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

+ Edelstahl,dreiseitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Riickwandverdampfer

+ \orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ 45 mm Isolierung

 Tir mit Schloss

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport
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KBS 202 U CHR KBS 402 U CHR KBS 602 U CHR

Rost KBS 202/402, Traglast bis 20 kg 83.8976 35,00
Rost KBS 602, Traglast bis 30 kg 83.8978 39,00
CNS-FiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar,
fiir KBS 402 und 602 S caily
Umbau Linksanschlag 56 125,00
[T <G 202U chR KBS 402 U CHR KBS 602 U CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Brutto-/Nutzinhalt 1291/631 3611/226 1 6001/4191

Anschlusswert 230V/100W 230V/130W 230V/130W

Kéltemittel R600a R 600 a R600a

Energieverbrauch 438 kWh/Jahr 460 KWh/Jahr 548 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)

Serienzubehdr 2 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB

Gewicht 49kg 79kg 101 kg

Artikelnummer 34.7215 34.7415 34.7615

UVPin € 812,00 1.295,00 1.559,00

S
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Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

e 1]

R600a

AuBenmaBe BxT x H
InnenmaBe B x T x H
Temperatur

747 x 769 x 1818 mm
620 x 531 x 1442 mm
+1 °C bis +15 °C

Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 5711/4191
Anschlusswert 230V/480 W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 620 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehor 4 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 87 kg
Artikelnummer 4051.5761

UVPin€ 2.894,00

oser [

AuBenmaBe Bx T x H
InnenmaBe B x T x H
Brutto- /Nutzinhalt

747 x 769 x 2018 mm
620 x 531 x 1660 mm
663 1/479 1

Energieverbrauch 635 kWh/Jahr
Serienzubehor 5 Roste, 1 Bodenrost
Gewicht 93 kg
Artikelnummer 4051.6461

UVPin€ 3.153,00

Umbau Linksanschlag

55

UVPin €
109,00

/@ Yllsws

R600a [l pLANBAR

[ (Gs 502U CHR
AuBenmaBe Bx T x H 777 x 715 %1720 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 5221/416 |
Anschlusswert 230V/130W
Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung  ja
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 752 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr S Rostg, 1 Bodenrost,

alle weiB
Gewicht 97 kg

Artikelnummer 34.7515
UVPin€ 1.598,00

D otikel-Nr.  UVPin€
Rost 80.8289 49,00
Umbau Linksanschlag 55 109,00

FRFvg 5501 CHR
und FRFvg 6501 CHR

Liebherr, Umluft Gewerbe-Kiihlschrank
mit elektronischer Steuerung
* Edelstahl Volltiir-Kihlschrank GN 2/1
* AuBenmaterial: CHR
+ Innenmaterial: Kunststoff, fruchtsdurebesténdig
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter mit Bodenablauf
+ Bei FRFvg 5501 CHR: 10 vorgeformte Rostauflagen
+ Bei FRFvg 6501 CHR: 12 vorgeformte Rostauflagen
+ Maximale Belastung je Rost 60 kg
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Steuerung
(iber LC-Display monochrom
+ LED-Innenbeleuchtung
* Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Turdffnung
+ Optisches und akustisches Warnsignal
* Isolierung 43/57 mm
* Umluftkiihlung
« Volltdir, selbstschlieBend mit Stangengriff
und Schloss
« Turanschlag rechts, wechselbar
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Schnittstelle WLAN/LAN (optional gegen Mehrpreis)
+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiiBe,
150 mm bis 180 mm

KBS 502 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank

* Volltiir-Kihlischrank GN 2/1
 Riickwandverdampfer

* AuBenmaterial: CHR, dreiseitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ 4 Metallleisten fiir die Aufnahme der Roste
* GN 2/1 Behdlter auf den Rosten platzierbar
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ 55 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

* Tiir mit Schloss

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tiranschlag rechts, wechselbar

* L eicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport




Kiihlschranke ",6
Edelstahl-Kuhlschranke

KBS 702 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: CHR, dreiseitig
+ ABS-Kunststoffinnenbehélter mit Rasterleisten
+ GN 2/1 Behalter auf den Rosten platzierbar
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ 55 mm Isolierung
+ Umluftkiihlung
« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
« Tir abschlieBbar
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
+ Servicefreundlich
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe

WVEELLaN
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AuBenmaBe Bx T x H 777 x 730 x 1960 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Brutto-/Nutzinhalt 6411/3921

Anschlusswert 230V/380 W

Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a

Energieverbrauch 621 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)

Serienzubehtr 3 Rostg, 1 Bodenrost,
alle weiB

Gewicht 113 kg

Artikelnummer 34.7706

UVPin€ 1.878,00

U tikel-Nr VP in€

Umbau Linksanschlag 56 125,00
Rost GN 2/1 80.8289 49,00
Halter* 1 Stuick 80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt
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Kuhlschranke
Fdelstanl-Kuhischranke fur GN 1/1

2% KBS

/@ Wsws

R 290 [l pLaNBAR

LED KU 358

Edelstahl Gewerbe-Kiihischrank fiir GN 1/1
+ Europdisches Markenprodukt
* AuBenmaterial: AISI 304 dreiseitig
* Innenmaterial: AISI 304
* Elektronische Steuerung, Umluftkihlung
+ Kaltemittel R 290, nicht bei ZK Ausfiihrung
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
 Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste GN 1/1 beschichtet
* Tiirschloss oberhalb der Tur
+ SelbstschlieBende Tiir mit rechtem
oder linkem Tiiranschlag
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm, innen liegend
zur Selbstmontage

KU 358 G

wie KU 358 oben, jedoch:
+ Doppel-Isolierglasttir mit Griff

KU 358 ZK und KU 358 G ZK

wie KU 358 und KU 358 G oben, jedoch:
+ Gerdt ohne Maschine fir Anschluss
an bauseitige Kélteanlage

Rost GN 1/1 83.1752 49,00
Auflageschienensatz GN 1/1  83.1753 52,00

m KU 358, Tiiranschlag rechts

KU 358 G, Tiiranschlag rechts

KU 358 ZK, Tiiranschlag rechts

KU 358 G ZK, Tiiranschlag rechts

AuBenmaBe Bx T x H 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm
Temperatur -2 °C his +8 °C +2 °C bis +8 °C -2 °Chis +8 °C +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 3031/227 1 3031/2271 3031/2271
Anschlusswert 230V/201 W 230V/213W = =
Energieverbrauch 825 kWh/Jahr 825 kWh/Jahr - -
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-1V) = =

Zubehor 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert
Bruttogewicht 105 kg 90 kg 100 kg
Artikelnummer 5.0314 5.0324 5.0326

UVPin € 3.054,00 2.573,00 2.979,00

[ (v 358, Tiranschiag links

Artikelnummer

KU 358 G, Tiiranschlag links
5.0312

KU 358 ZK, Tiiranschlag links
5.0316

KU 358 G ZK, Tiiranschlag links
5.0318

UWPin€

40

3.054,00

2.573,00

2.979,00



Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhischranke

Gewerbekuhlschrank KU 356

Edelstahl Gewerbekiihischrank fiir GN 1/1

+ AuBenmaterial AISI 304 dreiseitig, Innenmaterial AISI 304

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Automatische Abtauung

+ Energiesparende HeiBgas — Tauwasserverdunstung

+ 60 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Kondensator wartungsfrei, keine regelmaBige
Reinigung notig

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen an der Tir

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiiBe

Kiihlschranke =

KU 356

Rost 83.8991 37,00
Auflageschienenpaar 83.8990 41,00
AuBenmaBe B x T x H 484 x 745 x 2100 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C UT / 40% RF)
Brutto-/Nutzinhalt 3501/2281
Anschlusswert 230V/250 W
Energieverbrauch 329 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V)
Zubehor 3 beschichtete Roste GN 1/1
Bruttogewicht 123 kg

Artikelnummer 34.7356

UVPin€ 1.949,00
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Kuhlschranke

Edelstahl-Kuhlschranke

AuBenmaBe Bx T x H 680 x 810 x 1903 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4(+30°C/55%)
Brutto-/Nutzinhalt 5371

Anschlusswert 230V /260 W
Energieverbrauch 602 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Zubehdr 3 Roste GN 2/1
Gewicht 145 kg
Artikelnummer 34.7650

UVPin€ 1.998,00

U A ctikel-Nr UVPin€

Auflageschienensatz
Rost

83.8980 48,00
83.8981 44,00

AuBenmaBe Bx T x H 705 x 879 x 2040 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C /55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 57517496 |
Anschlusswert 230V/170W
Energieverbrauch 345 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V)
Zubehdr 4 Roste GN 2/1
Gewicht 101 kg
Artikelnummer 6.0740

UVPin€ 2.299,00

KU 650

Edelstahl Gewerbekiihischrank fiir GN 2/1
* AuBenmaterial AISI 304 dreiseitig,
Innenmaterial AISI 3044
+ Maschine unten
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Eingeschaumter Verdampfer
+ SerienméBig 3 Roste GN 2/1
im Lieferumfang enthalten
+ Boden mit Hygieneradien
+ Bodenablauf fir Tauwasser
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Tliranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

KU 740

Edelstahlkiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial AISI 304 dreiseitig,
Innenmaterial AISI 304

* Elektronische Steuerung

* Digitale Temperaturanzeige

* Innenbeleuchtung

* Umluftkiihlung

* Kéltemittel R 600 a

+ Automatische Abtauung

+ Energiesparende HeiBgas - Tauwasserverdunstung

* 70 mm Isolierung

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ SerienméaBig 4 Roste GN 2/1
im Lieferumfang enthalten

+ Boden mit Hygieneradien

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

* Tiranschlag rechts, nicht wechselbar

* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare RundfiBe aus Edelstahl



READY KU 707

Edelstahl Gewerbe-KiihIschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig
+ Innenmaterial: AISI 201
+ Umluftkiihlung
+ \orgeformte Auflagenschienen
fur max. 23 GN 2/1 Roste
* Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600 a
+ 660 | Bruttoinhalt
+ 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
bei 90° Offnung arretierend
+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl

READY KU 1407

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 2/1
wie READY 707, jedoch:
* 2 Tiren
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

KiihIschranke K/
Edelstahl-Kuhischranke

Vorgeformte
Auflageschienen
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READY KU 1407

[

READY KU 707

Neu: verbesserte Steuerung,

leichter bedienbar

Rollensatz fiir Ready KU 707 82.8307 119,00
Auflageschiene einzeln KU 1407  9606.0006 24,00

(Model AR READY KU 707 Linksanschlag READY KU 1407
Turen 1 Vollttr 1 Volltdr 2 Volltiren
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/461 | 660 1/461 | 13201/922 |
Anschlusswert 230V/158 W 230V/158 W 230V/180W
Energieverbrauch 577 KWh/Jahr 577 KWh/Jahr 998 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 151 kg 151 kg 234 kg
Artikelnummer 6042.1011 6042.1012 6042.1016
UVPin€ 2.299,00 2.299,00 3.620,00
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2% KBS

Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

R 290

O O e

Kiihlung

Tiefkiihlung

KU 707 K-TK

O O

Kiihlung

Tiefkiihlung

KU 707 K-TK Linksanschlag

Rost im Kiihlbereich

Rost GN
Auflageschiene (Stiick)

3 PVC Behélter im TK-Bereich

UVPin €
9606.0007 75,00
9606.0006 29,00

[T 707 K-TK

KU 707 K-TK Linksanschlag

Tiren 2 x 1/2 Volittiren 2 x 1/2 Volittiren
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm
Temperatur Kiihlung +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
Temperatur Tiefkiihlung -17 °C his -21 °C -17 °C bis -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/ 55 %) 4 (+30 °C/ 55 %)
Bruttoinhalt Kiihlung 2801 2801

Bruttoinhalt Tiefk(ihlung 2511 2511
Anschlusswert Kiihlung 230V/230W 231V/230W
Anschlusswert Tiefkihlung 230V/415W 231V/415W
Gewicht 175 kg 175 kg
Artikelnummer 6052.1014 6052.1019
UVPin € 3.948,00 3.948,00
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Ready KU 707 K-TK

Edelstahl Kiihl-Tiefkiihlkombination GN 2/1

+ Kiihlung und Tiefkiihllagerung in einem Gerat

+ Elektronische Steuerung

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig

+ Innenmaterial: AISI 201

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Energiesparende 60 mm Isolierung

+ Kéltemittel R 290, Umluftkiihlung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ Hochwertiger Edelstahl-Innenraum

+ Kiihlabteil mit 1 Rost und 1 Paar Auflageschienen
im Lieferumfang

+ Rost mit maximal 40 kg belastbar

+ Maximal kénnen 9 Roste mit einem Abstand von
55 mm eingebracht werden

« Tiefkiihlabteil inklusive 3 PVC Behlter

+ PVC Behdlterabmessungen
543 x 540 x 100 mm BxHxT)

+ Leichte Reinigung des Innenraumes

+ Reinigungsablauf im Edelstahlboden

+ SelbstschlieBende Tiir mit Arretierung
bei 90°-Offnung

+ Leicht wechselbare Tiir-Magnetsteckdichtung

+ Tliren mit senkrechter eingelassener Griffleiste

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

+ Mit rechtem oder linkem Tiranschlag




Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhlschranke

KU 753 Vorgeformte

Auflageschienen

Gewerbe Kiihischrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig

+ Innenmaterial: AISI 304

+ Temperatur -2 °C bis +8 °C

+ Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V)

+ Beschichteter Verdampfer

+ Elektronische Touchscreen-Steuerung

+ GroBe digitale Temperaturanzeige

+ GroBe LED Beleuchtung, seitlich angebracht

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600a

+ Umluftkiihlung

+ Vorgeformte Auflageschienen fiir maximal 24 Roste
GN 2/1 bei 55 mm Abstand

+ Jeder Rost ist bis maximal 40 kg belastbar

+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss bei 90° arretierend

+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag

+ 80 mm Energiesparisolierung

+ Automatische Abtauung

+ Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare RundfiBe aus Edelstahl (95 bis 115 mm)

* Zubehdr 3 Roste GN 2/1

KU 1453

Gewerbe Kiihlschrank GN 2/1

wie KU 753, jedoch:

* 2 Tiren

+ 1332 | Bruttoinhalt

+ Zubehdr 6 Roste GN 2/1

+ Rasterleisten in der Mitte mit je 3 Auflageschienen pro Seite

KU 753 ZK und KU 1453 ZK

wie oben, jedoch:
+ Gerat ohne Maschine fiir Anschluss an bauseitige Kélteanlage

KU 753 Linksanschlag

Kiihlschranke =

KU 1453

Rost GN 2/1 99.0230 77,00
FuBpedal (nur fiir Rechtsanschlag) 82.5430 121,00
Rollensatz (nur werkseitig) 82.5432 118,00 FuBpedal
Auflageschiene (Stiick) fiir KU 1453 82.5463 29,00 optional
(Modet  [ROREE KU 753 Linksanschlag KU 1453
Turen 1 Vollttr 1 Volltir 2 Volltiren
AuBenmaBe Bx T x H 693 x 856 x 2119 mm 693 x 856 x 2119 mm 1358 x 856 x 2119 mm
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 6101/4811 6101/4811 133217962 |
Anschlusswert 230V/155W 230V/155W 230V/161W
Energieverbrauch 333 kWh/Jahr 333 kWh/Jahr 540 KWh/Jahr
Artikelnummer 6042.1028 6042.1029 6042.1030
UVPin€ 2.997,00 2.997,00 4.596,00
[Mode ~ EORERES KU 753 Linksanschlag ZK KU 1453 ZK
Artikelnummer 6042.1032 6042.1031 6042.1033
UVPin€ 2.997,00 2.997,00 4.596,00
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KU 721

Kuhlschranke

Edelstahl-Kuhischranke Premiumling

Vorgeformte

Auflageschienen optional

h

Rost GN 2/1 CNS

822.1001

[ ]
I
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KU 1421

KU 721 Friulinox» s kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1
* Premiumgerdt hergestellt in Italien
* Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V)
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
* Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %)
+ Sockelbaufahig
* AuBenmaterial: AISI 304 dreiseitig
+ Bodenunterseite in AISI 304, Innenmaterial; AISI 304
+ Touchscreen-Steuerung mit groBem Display
* Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
¢ LED-Innenbeleuchtung
+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm
+ Monoblocksystem
* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer
+ Kompressor mit Uberhitzungsschutz
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen
+ SerienmaBig 4 Roste rilsaniert GN 2/1 pro Tir
+ Maximal kénnen 24 Roste mit einem Abstand
von 55 mm eingebracht werden
* SelbstschlieBende Tiir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
« Tiranschlag rechts
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 150 bis 175 mm

KU 1421 Friulinox+ «»kBs

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1, wie KU 721, jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm

+ Auflageschienen in der Mitte

KU 721 ZK und KU 1421 ZK

71,00 wie oben, jedoch:  Friulinox > ¢ KBS
Rost GN 2/1 99.0230 77,00 + Gerat ohne Maschine fiir Anschluss an bauseitige
Zwischenrost zur Kiemmmontage 81.9600 39,00 Kélteanlage
Auflageschiene einzeln fir KU 1421 81.9599 48,00
Rollenkit 92.0022 293,00
I 72 KU 721 Linksanschlag KU 1421
Tiren 1 Volltir 1 Volltdir 2 Vollttiren
AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Brutto- /Nutzinhalt 6601/490 | 660 1/490 | 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/165W 230V/165W 230V/323W
Energieverbrauch 354 kWh/Jahr 354 kWh/Jahr 1.157 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V)
Artikelnummer 11.0776 11.0777 11.1454
UVPin€ 3.498,00 3.498,00 5.945,00
(Model  [RORpIRI KU 1421 ZK
Artikelnummer 11.0782 11.1456
UVPin€ 3.498,00 5.945,00



KU 721 2T K-TK Friulinox= < kBS

Gewerbe-Kiihl-TK-Schrank GN 2/1

+ Kiihlung und Lagerung in einem Gerét

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: AISI 304, dreiseitig

+ Bodenunterseite: AISI 304, Innenmaterial: AISI 304

+ Touchscreen-Steuerung mit groBem Display

+ HACCP-Alarm

+ Bruttoinhalt: 461 |

+ Kéltemittel R 290, Umluftkiihlung

+ Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)

+ Kélteleistung: 425 W und 573 W

+ Nutzinhalt Kiihlung/Tiefkiihlung: 271 1/190 |

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ GN 2/1 max. 9+9 Roste (Kiihlung /Tiefkiihlung)

+ Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 bis 175 mm

+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen

+ Beschichteter Verdampfer

+ Kompressor mit Uberhitzungsschutz

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Automatische Abtauung, Tauwasserverdunstung

+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag

Kuhlschranke -

Edelstahl-Kuhlschranke Premiumling
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KU 721 Fisch Friulinox: «#kBs

Edelstahl-Umluft-Gewerbe-Kiihlschrank

fiir Fisch, HACCP

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AISI 304, dreiseitig

+ Bodenunterseite aus AISI 304 dreiseitig,
Innenmaterial: AISI 304

+ Sockelbauféhig

+ Touchscreen-Steuerung mit Display

+ Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen

+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm

+ Monoblocksystem

+ Umluftkiihlung

+ LED-Innenbeleuchtung

« Luftleitbleche fir eine optimale Luftzirkulation

+ 12 Kunststoffbehélter mit Lochblech GN 1/1

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar

+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

Vorgeformte

ZK

Auflageschienen

Kiihlschranke =+

zuehor ~ [ENTCIEN UVPin€
Rost GN 2/1 CNS 822.1001 71,00
Rost GN 2/1 99.0230 77,00
Kiihlung
KU 721 2T K-TK
m mit Rechtsanschlag
Ttren 2 halbe Tiren
AuBenmaBe BxTxH 700 x 830 x 2080 mm
- -18 °C bis -25 °C (Tiefkihlun
) =i [l ey +2°Chbis + 8 °C((rK[]thng) I
Anschlusswert 230V /770 W
Serienzubehdr 4 Roste GN 2/1 rilsaniert
— Gewicht 159 kg
Tiefkiihlung Artikelnummer 11.0772
UVPin€ 7.575,00
m KU 721 2T K-TK
g mit Linksanschlag
l | Artikelnummer 11.0779
! UVPin€ 7.775,00
Vorgeformte
Auflageschienen )‘9 %5 I-En % ggo
—_———
A
SSE
==
—
[ (v 721 Fisch
Tiren 1 Volltir
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -4 °C bis + 6 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Brutto- /Nutzinhalt 6601/490 |
Anschlusswert 230V /260 W
Energieverbrauch 354 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)
Serienzubehér 12ABS Behélter GN 1/1
mit Lochblech
- Gewicht 134 kg
l || Artikelnummer 11.0774
UVPin€ 4.990,00
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Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumling

% KBS

Vorgeformte KU 721 G Friulinox >« kBs
% I'En % %mln(m AuﬂagescLienen ¢

Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1 mit Glastiir
* Premiumgerdt hergestellt in Italien
*+ AISI 304, dreiseitig
' + Bodenunterseite in AISI 304, Innenmaterial: AISI 304
+ Touchscreen-Steuerung mit groBem Display
* Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm
+ Monoblocksystem
* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer
 Kompressor mit Uberhitzungsschutz
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
 Energiesparende Tauwasserverdunstung
 Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen
+ SerienméaBig 3 Roste rilsaniert GN 2/1
+ Maximal konnen 24 Roste mit einem Abstand
von 55 mm eingebracht werden
+ SelbstschlieBende Glastir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
* Tiranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus
CNS 150 bis 175

[
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KU 1421 G Friulinox >+ KBS

Edelstahlglastiirkiihlschrank

wie KU 721 G, jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiiren mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

|

I

I

KU 1421 G

EETEE A ctikel-Nr.  UVPin€
Rost GN 2/1 CNS 822.1001 71,00
Rost GN 2/1 99.0230 77,00
(Moden ~ [EURATE KU 1421
Tiren 1 Glastr 2 Glasttiren
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C /55 %) 4 (+30 °C /55 %)
Bruttoinhalt 660 1/490 | 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/165W 230V/470W
Energieverbrauch 1.354 kWh/Jahr 1.733 kWh / Jahr
KU 721 G Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Serienzubehdr 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste GN 2/1 rilsaniert
Gewicht 140 kg 258 kg
Artikelnummer 11.0778 11.1455
UVPin € 4.725,00 7.184,00
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Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhischranke Premiumline

Vorgeformte

KU 727 Paprika Friulinox> ¢kBs

Auflageschienen optional
Gewerbe-Kiihlschrank mit 2,8" Touchscreen-
Steuerung, GN 2/1 HACCP
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Innen und auBen in Edelstahl AISI 304
+ Korpustiefe: 832 mm, mit Griff 900 mm
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
+ Benutzereinstellbare Programme
+ GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
+ Maschinenfachblende aus gehartetem Glas
+ Auslesbare Gerateinformationen
« Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm
+ Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ \orgeformte Auflageschienen l X)
+ Beschichteter Verdampfer
+ Kompressor mit Uberhitzungsschutz
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Tlr mit aufgesetztem Stangengriff
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS
150 bis 175 mm
+ Automatische Abtauung
+ Einstellbarkeit von Luftfeuchte im Gerat
+ Steuerung mit ,Smart Freshness Controll Schnittstelle”
+ Download der App Sushi SFC im Google- oder App-Store

Kiihlschranke =

5
Touchscreen

KU 1427 Paprika Friulinox < kss

Gewerbe-Kiihlschrank mit 2,8" Touchscreen,
GN 2/1 HACCP wie KU 727, jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand
von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

5
Touchscreen

KU 727 Paprika

[T «u 727 Paprika KU 1427 Paprika

Tiren 1 Volltir 2 Vollttiren

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 900 x 2080 mm 1400 x 900 x 2080 mm

Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)

Brutto- /Nutzinhalt 660 1/4751 13201/11001

Anschlusswert 230V/255 W 230V/470W

Energieverbrauch 346 kWh/ Jahr 671 kWh/Jahr EECE Actikel-Nr.  UVPin€
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V) Rost GN 2/1 CNS 822.1001 71,00
Serienzubehdr 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste GN 2/1 rilsaniert Rost rilsaniert GN 2/1 99.0230 77,00
Gewicht 130 kg 258 kg Auflageschiene GN 2/1,

Artkelnummer 11,0108 11,1102 einzeln fir Mitte kU 1427 ©19999 480
UVPin€ 4.698,00 7.597,00 Zwischenrost 81.9600 39,00
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Kuhlschranke
Backerei-Kuhlschranke Euronorm

2% KBS

F4
R600a

KBS 520 BKU

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

 Volltlir-KiihIschrank

* GroBflachiger Riickwandverdampfer
* AuBenmaterial; Stahlblech, weiB

leicht herausnehmbar

+ Manuelles Thermostat
* 55 mm Isolierung
* Umluftkiihlung

 Tir mit Schloss

* Servicefreundlich

s
T

TR LR L

Umbau Linksanschlag
Auflageschienenpaar

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Brutto-/Nutzinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse

+ Fugenloser ABS Kunststoffinnenbehélter
+ Innengestell mit Auflageschienen aus CNS,

+ Geeignet flir 600 x 400 mm Bleche oder Roste
+ Digitale Temperaturanzeige

 Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
« Turanschlag rechts, wechselbar

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

* L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 hohenverstellbare FiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten

UVPin €
55 109,00
80.6877 31,00

777 x715x 1720 mm
+/-0 °C his +8 °C

4 (+30 °C/55 %)
5201/416 1
230V/130W

ja

ja

R 600 a

562 kWh/Jahr

C (EU 2015/1094-1v)
6 Paar L-formige
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AT el Auflageschienen
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7519

UVPin € 1.498,00



BKU 507 und BKU 507 CHR

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ Vollttirklihlschrank

Kuhlschranke -

Backerei-Kuhlschranke Euronorm

Kiihlschranke =

' ) ) - — AuBenmaBe B x T x H 720 x 670 x 1995 mm

+ AuBenmaterial: Skinplate-Stahlblech, weiB Temperatur +1°C bis +8 °C
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter -
« Kiiltemittel R 600 a Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
« Filr bis zu 14 Roste bzw. Bleche B Brutioinhalt 488 |
 Automatische Abtauung und Tauwasser- Nutzinhalt 3491

verdunstung Anschlusswert 230V/200 W
+ Elektronische Steuerung Energieverbrauch 613 kWh/Jahr
+ Digitale Temperaturanzeige Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
* 60 mm Isolierung 4 Roste (605 x 400 mm)
+ Umluftkiinlung Zubehor max. Belastbarkeit
« Luftleitbleche fiir optimale Luftzirkulation 30 kg pro Rost
+ \ollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste )
« Tiranschlag rechts, nicht wechselbar l—‘ BrL{ﬁogewmht 106kg
* Servicefreundlich | AL TGS Sl
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung L—‘ UWPin € 1.849,00

+ 4 hohenverstellbare FiiBe

WAARARARAAIAS, o
AR,
AR

BKU 507 CHR wie oben, jedoch: S s 2 Artikelnummer 46.4052
+ AuBenmaterial: Edelstahl (CHR) e — — UVPin € 1.976,00
H ::'I:::: X m Artikel-Nr.  UVPin €
vl Rost 83.2626 44,00
—TIH T

D : =
P
e

V»

v
IJ l' Schalter auf dem Gerat zur
Schmutzunempfindlicher Regulierung der Luftfeuchte,
Kondensator weitere Infos auf der Homepage
.-)I _L_l!l_!r_ll-lw e E
| QTR = e
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% KBS

Kuhlschranke
Backerei-Kuhlschranke Euronorm

>

R 290

AuBenmaBe Bx T x H 760 x 729 x 2005 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Nutzinhalt 3031

Anschlusswert 230V/194 W
Energieverbrauch 936 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV)
Bruttogewicht 166 kg
Artikelnummer 6042.1013

UVPin€ 2.698,00

U tikel-Nr UVPin €

Auflageschiene (Stick)
Rost

83.1505 19,00
83.1506 44,00

Neu: verbesserte Steuerung,
leichter bedienbar

52
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R 290

AuBenmaBe Bx T x H 740 x990 x 2010 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 8521/6191
Anschlusswert 230V/330W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 790 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
Serenzubehir Auagesohenen, O
Gewicht 161 kg
Artikelnummer 34.7800

UVPin€ 2.726,00

U A tikel-Nr  UVPin€

Auflagenschienenpaar

80.9331 31,00

BKU 607

Euronorm-/ Béckerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
* AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Elektronische Steuerung
* Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
* Automatische Abtauung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
* Turanschlag rechts
+ SerienmaBig mit 3 rilsanierten Rosten
+ Maximal kénnen 20 Roste/Bleche 600 x 400 mm
mit 60 mm Abstand eingebracht werden
+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss
bei 90° arretierend
 Edelstahl-Boden mit Reinigungsablauf
* Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Edelstahl-FiBe hohenverstellbar von 125 bis 200 mm

KU 800 CNS

Euronorm-/ Backerei-Kiihlschrank

BackblechmaB: 600 x 800 mm

+ AuBenmaterial: AISI 304, dreiseitig

+ Innenmaterial: AISI 304

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Visuelle Alarmanzeige

+ Verdampferfreier Innenraum mit Beleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Display-Anzeige des Kiihl-Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

* 65 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Doppelt gestanzte Rasterleisten

+ Einbringung von max. 26 Paar L-Auflageschienen
in einem Abstand von 49 mm oder 36 Paar
Auflageschienen im Abstand von 35 mm mdglich

+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

« Turanschlag rechts, nicht wechselbar

* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

+ Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Kondensator mit Fettfilter

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten



Kiihlschranke K/

Backerei-Kuhlschranke Premiumline

Backereikuhlschrank
BKU 635

BackblechmaB 600 x 400 mm

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBen AISI 304 dreiseitig

+ Innen komplett AISI 304

+ Motorraum, Riickseite und duBere Boden
aus verzinktem Stahl

+ Intuitive elektronische Steuerung

+ Touch Screen Bedienung

+ Kaltemittel R 290

+ Vlerdampferfreier Innenraum

+ Beschichteter Verdampfer

+ Innenraum mit Luftleitblechen fiir eine optimale
Luftzirkulation

+ Dreistufiges Management der relativen Luftfeuchtigkeit
(hoch, mittel, niedrig)

+ Automatische HeiBgas-Abtauung

+ Energiesparende 80 mm Isolierung

+ Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen

+ Innenraum mit Rasterleisten und L-Schienen

+ SelbstschlieBende Tiir

« Tir bei 105° offenstehend

+ Tlr mit Schloss und durchgehender Griffleiste

+ Servicefreundliche und leicht wechselbare
Tiirmagnetsteckdichtung

« Tlranschlag rechts, werkseitig wechselbar

+ Vertikale LED-Innenbeleuchtung

+ Vier hohenverstellbare CNS FuBe 90 bis 125 mm

Backereikuhlschrank
BKU 935

wie BKU 635, jedoch:
+ BackblechmaB 600 x 800 mm

Kiihlschranke =

BKU 635
Lieferung ohne Backbleche

(Moden  JIOEES BKU 935

Ausfiihrung flir Bleche 600 x 400 mm  fir Bleche 600 x 800 mm

AuBenmaBe B x T x H 702 x 810 x 2080 mm 810 x 1060 x 2120 mm

Temperatur -2°Cbis+10°C -2°Chis+10°C

Klimaklasse 5 (+40 °C/40%) 5 (+40 °C/40%)

Brutto-/Nutzinhalt 6301/3421 9351/690 |

Anschlusswert 230V /234 W 230V/337W BKU 93
Kaltelglstung 368 W 492W Lieferung ohne Bsackbleche
Energieverbrauch 566 kWh / Jahr 844 kWh / Jahr

Energieklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV)

Gewicht 122 kg 200 kg

Artikelnummer 16.9640 16.9680

UVPin€ 4.921,00 6.299,00
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BESTE BEDINGUNGEN FUR
HOCHWERTIGE KONFISERIEWAREN

o Intuitive elektronische
Touch-Steuerung mit bereits
vorprogrammierter Luftfeuchte
zwischen 45 und 55 %

Tir mit
durchgehender Griffleiste

—= | Fiir BackblechmaB EN 600 x 400 mm
bzw. BackblechmaB EN 600 x 800 mm

Rasterleisten und L-Schienen |
und vertikale LED-Beleuchtung
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Pralinenkuhlschrank P 700

Edelstahl Euronorm-Kiihilschrank
mit intuitiver elektronischer
Touch-Steuerung
+ BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ Edelstahl Gewerbekiihlschrank
+ Speziell fiir Schokolade / Pralinen
+ Umluftkiihlung
« Intuitive elektronische Touch-Steuerung
«+ Intelligentes Steuerungssystem der Luftfeuchte
+ Vorprogrammierte Luftfeuchte 45/55 % (+/-5%)
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 290
+ Vertikale LED-Innenbeleuchtung
+ Innenraum mit Luftleitblechen flr
homogene Luftverteilung
+ Innenraum mit Rasterleisten
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
flr leichte Reinigung
+ Inklusive 20 Paar Auflageschienen
+ Energiesparende 60 mm Isolierung
+ Tlr mit durchgehender Griffleiste
« Leichtes Offnen und SchlieBen der Tir
 Tir offenstehend bei einer Tirstellung von 105°
 Tlranschlag rechts, wechselbar
 Tir mit Schloss
+ Vier hohenverstellbare CNS-FuBe 90 bis 125 mm

Pralinenkuhlschrank P 1000

wie Pralinenkiihlschrank P 700, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm

Kuhlschranke

Pralinen-Kuhlschranke Premiumline

P 700
Lieferung ohne Backbleche

Tlren 1 Volltir 1 Volltdr

AuBenmaBe Bx T x H 702 x 810 x 2080 mm 710 x 1060 x 2120 mm
Temperatur +10 °C bis + 18 °C +10 °C bis + 18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C UT und 40 % RF) 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Brutto- /Nutzinhalt 6301/302 | 9351/698 |
Anschlusswert 230V/279W 230V/279W
Kalteleistung 343 W 343 W

Energieverbrauch 548 kWh / Jahr 876 kWh / Jahr
Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Bruttogewicht 128 kg 200 kg

Artikelnummer 16.9070 16.9100

UVPin€ 4.977,00 6.288,00

L A A N N N

P 1000
Lieferung ohne Backbleche
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> Kiihlschrénke
@ K B s Einfahr-Kuhlschrank | Auftauschrank

/@ B ZK Wlsws |}l %25 KU 702 Roll-In GN Friulinox > «¢kBs

R 290 optional PLANBAR ab2,20m

56

Einfahr-Kiihlschrank fiir GN 2/1
* Premiumgerét hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: AISI 304, vierseitig
+ Bodenunterseite: AlSI 304

+ Innenmaterial: AISI 304

* Elektronische Steuerung

« Luftfeuchte hoch/niedrig umschaltbar
m KU 702 Roll-In GN + Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
AuBenmaBe Bx T x H 900 x 1062 x 2240 mm * Umluftkiihlung
Temperatur +2 °C bis +8 °C * Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
Klimakiasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) * Automatische Abtauung o
Bruttoinhalt 12001 + 75 mm Energiespar-Isolierung, Riickwandig 60 mm
Anschiusswert 230V/700 W . In.nenlraunll zur Aufnahme Hordenwagen GN 2/1,
i nicht im Lieferumfang
Tauwasserverdunstung - ja + SelbstschlieBende Tir mit Schloss
Automatische Abtauung - ja + Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Kaltemittel R290 + Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
Gewicht 250 kg _J'Q « Tiiranschlag rechts, wechselbar
Artikelnummer 11.0702 oWo mit Umbausatz
UVPin € 7.488,00 + Klappbare Maschinenfachblende

T /ctikel-Nr.  UVPin€

Hordengestellwagen
20 X GN 2/1

97.0048 1.548,00

NEUE 2 N Lep [ lsws

R 290

PLANBAR

m Auftauschrank Pure

+ Bauseitig ist bei Anlieferung fiir eine Entladehilfe
(Stapler) zu sorgen

Auftauschrank Pure Friulinox: < kBs

Edelstahl Auftauschrank fiir GN 2/1

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

* AuBen- & Innenmaterial: Edelstahl AISI 304

+ Touchscreen Steuerung mit 5" Farbdisplay

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung, K&ltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Monoblocksystem und Verdampfer freier Innenraum

+ 80 mm Energiespar-Isolierung

+ Hochdichte FCKW- und HFCKW-freie PU-Isolierung
(42 kg/m3)

+ L ED-Innenbeleuchtung

+ Steuerung mit Smart Freshness Control Assistent,
HACCP Alarmmanagement und APP , Sushi SFC*

+ WI-FI Vernetzung

+ Homogenes Auftauen mit gleichbleibender Qualitat

+ Automatische und indirekte Belliftung

AuBenmaBe Bx T x H 900 x 1062 x 2240 mm Durchashendes Kanalsvstern fir sine opfiral
*
Auftautemperatur -2 °Chis +35°C Ljfr;iriilaiirl)nes anaisystem 1ur eine opimate
AL‘Jfbewahrungstemperatur KRR PG + Boden als Wanne ausgebildet mit abgerundeten Ecken
Klimaklasse (UT/RF) 5(+40°C/ 40%) * Leichte Reinigung des Innenraums
Bruttoinhalt 5101 + Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen
Kélteleistung 492 W + Maximal kénnen 13 Roste GN2/1 eingebraucht werden
Anschlusswert 230V /1998 W + Turanschlag rechts, nicht wechselbar
Kerntemperaturfilhler, « Tir mit Schloss und ergonomischen Edelstahlgriff
Seriensubehi 4 Roste GN 2/1, * Tir unter 1 00° selb§tschl!e8end
WLAN Modul und + Hohe Servicefreundlichkeit durch klappbare
Konnektivitats Kit Maschienenfachblende und Tirmagnetsteckdichtung
' + Blende aus siebgedruckten und gehértetem Glas
GGWICht 200k + Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 150 bis 175 mm
Artikeinumrmer 11.0781 + Serienzubehdr: 4 Roste GN 2/1, Konnektivitats Kit
UVPin€ 9.450,00

und Kerntemperaturfiihler



KU 1300 und KU 1900

Edelstahl Gewerbe-Kiihischrank
mit zwei oder drei Tiiren

+ Européisches Markenprodukt

+ AuBenmaterial: AISI 304, dreiseitig
+ Innenmaterial: AISI 304

+ Elektronische Steuerung

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Umluftkiihlung

+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum

+ Kéltemittel R 290

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ Roste 560 x 542 mm beschichtet
* Zwischenroste 450 x 158 mm
+ SelbstschlieBende Tiiren

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm

KU 1300 G und KU 1900 G

wie KU 1300 und KU 1900 oben, jedoch:

+ Doppelglas-Isoliertiiren mit Griffen

KiihIschranke K/
Edelstahl-Kuhlschranke mit 2 oder 3 Turen

Kiihlschranke =

[ ko 1300 KU 1300 G KU 1900 KU 1900 G
AuBenmaBe BxTxH 1370 x 730 x 2160 mm 1370 x 730 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm
Temperatur -2 °C his +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C / 40%) 4 (+30 °C /55%) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 1201 | 1201 | 18521/1343 1 18521/1343 1
Anschlusswert 230V/373W 230V /396 W 230V/897 W 230V/943W
Energieverbrauch 1.752 KWh/Jahr 1.822 kWh/Jahr 2.153 kWh/Jahr 2.390 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse  E (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V)
Zubehdr 6 Roste, 3 Zwischenroste rilsaniert 8 Roste, 4 Zwischenroste rilsaniert 9 Roste, 6 Zwischenroste rilsaniert 12 Roste, 8 Zwischenroste rilsaniert
Bruttogewicht 185 kg 210 kg 350 kg 450 kg
Artikelnummer 5.0306 5.0307 5.0300 5.0302
UVPin € 3.740,00 4.884,00 6.094,00 7.194,00
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Kuhlschranke
Gemeinschafts-Kuhlschranke

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

HZS Serie

Gemeinschafts-Kiihlschrank mit Umluftkiihlung
+ AuBenmaterial; Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,

stoB- und schlagfest

+ Innenmaterial: fugenloser Kunststoffinnenraum,

Innengestell komplett aus CNS
 Riickwandverdampfer
* Temperatur +2 °C bis +9 °C
* UT/RF +25 °C/60 %

+ Analoge Temperaturanzeige im Innenraum

* Griffmulde in Tur

+ Kéltemittel R 600 a

« Turanschlag rechts, wechselbar
* Zwei Schilissel pro Fach

* Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

« Stufenlos regelbares Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Einzelne Fécher, separat abschlieBbar
+ Generalschliissel lieferbar als Zubehor

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

Die ideale Kiihlschranklésung fiir:
+ Kasernen

+ GroBraumbiiros

+ Jugendherbergen

+ Studentenwohnheime
+ Containerdorfer

+ Krankenhduser

+ Altenwohnheime

+ Schulen
 GroBbaustellen

+ Justizvollzugsanstalten

o cel EEEE Actikel-Nr.  UVPin€
" he\‘\\e“ssoh‘“sse Umbau Linksanschlag 55 109,00
S|0 Generalschliissel 409 49,00
(Modell ~ [ETAEIA HzS 37-10 HZS 37-12
AuBenmaBe BxTxH 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1684 mm 597 x 654 x 1684 mm
Anzahl der Fécher 8 Fécher 10 Fécher 12 Fécher
Fachmage B xT x H 2 X 245 x 360 x 380 mm 2 x 245 x 360 x 280 mm 2 X 245 x 360 x 280 mm
(von aben nach unten) 4 x 245 x 450 x 350 mm 6 x 245 x 450 x 285 mm 8x 245 x 450 x 220 mm
2 x 245 x 300 x 380 mm 2 x245x300x 315 mm 2 x 245 x 300 x 285 mm
Anschlusswert 230V/50 W 230V/50 W 230V/50W
Energieverbrauch 364 kWh/Jahr 364 kWh/Jahr 364 kWh/Jahr
Gewicht 96 kg 105 kg 112 kg
Artikelnummer 405.3708 405.3710 405.3712
UVPin€ 2.936,00 3.041,00 3.251,00
[Modent  [ETYIR HzS 51-10 HzS 51-12
AuBenmaBe BxTxH 747 x 769 x 1684 mm 747 x 769 x 1684 747 x 769 x 1684
Anzahl der Fécher 8 Fécher 10 Fécher 12 Fécher
FachmaBe BxT x H 2 x 320 x 470 x 380 mm 2x320x 470 x 280 mm 2 x320x 470 x 280 mm
(von oben nach unten) 4% 320 x 560 x 350 mm 6 x 320 x 560 x 285 mm 8 x 320 x 560 x 220 mm
2 x 320 x 415 x 380 mm 2x320x415x315mm 2x320x415x 285 mm
Anschlusswert 230V/50W 230V/50W 230V/50W
Energieverbrauch 383 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr 383 kWh/Jahr
Gewicht 110 kg 116 kg 125 kg
Artikelnummer 405.5108 405.5110 405.5112
UVPin€ 3.314,00 3.416,00 3.528,00



Kiihlschranke K/
Abfallihler

Nassmuillkuhler zerlegbar

Fiir Speisereste, leicht zerlegbhar

+ Leicht zerlegbar fir einfache Einbringung

+ Komplett aus AISI 304 gefertigt

+ Verdampfer aus Edelstahl, V4A Stahl

+ Inklusive steckerfertigem Kélteaggregat

+ Umluftkiihlung

+ Temperatur +4 °C bis +12 °C

* UT/RF +32 °C/60 %

+ Ausschnitt Kélteaggregat rechts; gegen Mehrpreis
auch links oder ohne Ausschnitt fiir Zentralkiihlung

+ Kompakte Modulbauweise, dadurch leicht zerlegbar

* 56 mm starke Isolierung

+ HeiBgasleitung in Edelstahl

+ Innenliegende Spannverschliisse

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe 8 bis 30 mm

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Seitenverdampfer

+ Fliigelttiren, davon eine mit Hebelschnappverschluss
und Schloss

+ Kaltemittel R 290

+ Ausklappbare Auffahrrampe

+ Beschickung der Tonnen durch obere Einwurfklappen

+ Auslieferung erfolgt vormontiert

+ Aufstellung im Freien unter Verwendung
von Winterschaltung und Uberdachung méglich,
Schutzart IP 34

+ Optionales Zubehdr:
Einwurfschacht fiir Mlltonnen 120 |,
Zylinderschloss fiir Deckel,
Winterschaltung/Sumpfheizung
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2x2401

Nassmiillkiihler sind durch Ammoniak und
saurehaltige Ausdiinstungen der Kiichenabfille
hochsten Anforderungen ausgesetzt. Um auch unter
diesen Umstanden eine lange Lebensdauer sicher-
zustellen, sind die Geréate mit Edelstahlverdampfern
und einer HeiBgasleitung in Edelstahl ausgestattet.

Artikel-Nr. ~ UVP in € 1x2401
Schloss fiir Deckel 10.2967 119,00
Einwurfschacht 120 | Tonne 10.2965 388,00
Winterschaltung 10.2966 699,00

m 1x 240 1, zerlegbar 2 x 240 1, zerlegbar 3 x 2401, zerlegbar
AuBenmaBe B x T x H 1040 x 872 x 1295 mm 1740 x 872 x 1295 mm 2340 x 872 x 1295 mm
AuBenbreite ohne Aggregat 720 mm 1420 mm 2020 mm
Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W
Tlranschlag links links/rechts links/rechts
Anzahl der Tiiren 1 2 2
Bestiickungsmaoglichkeit 1 x 240 | Milltonnen 2 x 240 | Militonnen 3 x 240 | Miiltonnen
Gewicht 115 kg 170 kg 225 kg
Artikelnummer 10.2985 10.2988 10.2992 -"Q:
UVPin € 4.818,00 5.302,00 6.140,00
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Backerei-Tiefkiihlschrank
BTKU 635

BackblechmaB 600 x 400 mm
Seite 77

ab 5.689,- Euro

LI @ KV-Serie
Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und vertikalem Verdampfer
Seite 94

Paketpreis

ab 4.994,- Euro

Kiihlzelle EVO80-Serie

Kiihlzelle, Boden mit grauer R9
kunststoffbeschichteter Antirutschfolie
Seite 102/103

Paketpreis ab 5.779,- Euro
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TIEFKUHLSCHRANKE
SCHOCKFROSTER
KUHL- UND TK-ZELLEN

2 Tiefkuhlschranke

VOIItUr-TiefKUNISChIANKE .....oviveviiciiicecece e 62
Glastlr-TiefkhISChrANKE .. ...cvcocvviiiiiiicece e 63
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> Tiefkiihlschranke
@ KB s Volltur-Tiefkuhlschranke

/@ W|sws LABEL FHF 56 Tiefkihlbox

R600a [l PLANBAR
Tiefkiihibox mit stiller Kiihlung

m FHF 56 * Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

AuBenmaBe BxTxH 479 x 447 x 522 mm == . + Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter
Temperatur -6 °C bis -18 °C A . Ljaufruhigfar und gerduscharmer Kompressor
Klimaklasse SN-ST (+10 °C bis +38°C UT) F : Egﬂiéﬁg%ﬁ;}iﬁ:ﬁmpwr

Brutto- /Nutzinhalt 391/381 + Stille Kiihlung

Anschlusswert 230V/50W « AuBenhautkondensator

Kaltemittel R600a « Volltiir mit horizontaler Griffleiste
Energieverbrauch 187 kWh/Jahr " * Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
Energieeffizienzklasse  F (2019/2016) - "h\\ * Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar
Luftschallemission 39 dB + Serienzubedr: 1 Rost

Gewicht 17 kg

Artikelnummer 7.0033

UVPin€ 429,00

@ Wlsws GGU 1500

R6002a [l PLANBAR
Liebherr Gefriergerat, unterbauféhig
+ \olltir-Tiefkiihlschrank aus
Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Unterbaufahig, frontbelliftet
+ Fugenloser isolationsverstérkter
Kunststoffinnenraum
* Elektronische Steuerung
P —— + Digitale Temperaturanzeige
+ Betrieb- und Kontrollanzeige
1?,: wl + Temperatur- und Ttiralarm
L1 J---t .2'? L * Optisches und akustisches Warnsignal
£ ' + Stille Kiihlung

m ‘!;EH‘ i. . + Voltir mit Schloss
"1" i !i' LemEL Jh - —.-l - L I + Turanschlag rechts, wechselbar

4.lh. ?q.h 3 E’IF - « Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
e ———— ;g Elﬂ__llpl .

jgggﬁm !nj!l ‘ umeweze " a -

[T ccu 500 !

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 615 x 830 mm

InnenmaBe 474 x 443 x 676 mm
Temperatur -9 °C bis -26 °C ** Gibt die Umgebungstemperatur an, bei der das
Gerat sicher betrieben werden kann.

Umgebungstemperatur +10°C bis +40°C **

Brutto- /Nutzinhalt 1431/133 1

Anschlusswert 230V/100W m Artikel-Nr. uvp
Kaltemittel R6002a Umbau Linksanschlag 59 109,00
Serienzubehdr 3 Schubkésten, 1 Korb

Energieverbrauch 250 kWh/Jahr Wie GGU 1500, jedoch mit 4 Korben
Luftschallemission 45 dB [ cou 1550

Gewicht 41 kg Serienzubehdr 4 Korbe

Artikelnummer 4052.1500 Artikelnummer  4052.1550

UVPin€ 1.025,00 UVPin € 1.219,00
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Tiefkiihlschranke K/

Glastur-Tiefkunhlschranke

PLANBAR R 290

TK 371 und TK 371 G |sws N e | 2

Tiefkiihlschrank und Glastiir-Tiefkiihischrank

« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet m TK 371

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter AuBenmaBe B x T x H 595 x 600 x 1825 mm
+ Manuelles Thermostat, stufenlos regelbar

+ AuBenthermometer, analog Te.mperatur 12°CDis 22 °C
+ Bodenablauf mit Tauwasserablaufstutzen NIELCEETE (DU ) 4 10 o) 2
« 6 feststehende Verdampferroste Brutto-/Nutzinhalt 300172701 £
« Klappbares Warengitter vor jedem Verdampferrost Anschlusswert 230V/510W £
bei der Glastirversion n Kaltemittel R 290 g
+ Innenbeleuchtung bei TK 371 G, separat schaltbar Gewicht 85kg %
« Stille Kiihlung Artikelnummer 916.1646 =
* Schloss - UVPin € 1.495,00
+ 60 mm Isolierung
¢ Taranschlag rechts, nicht wechselbar = | R TK 371 G wie TK 371, jedoch mit Isolierglastiir
+ \Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe ]
R Hinlte.n 2 Tr.ansportrollen HhLLL. m '_|'1K2307C1 b('; —
«+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage g 1 : emperatur is
firTK 371 G I ﬂ Anschlusswert 230V/620 W
=" Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,74 m?
ﬁ Energieverbrauch 3.018 KWh/Jahr
G Gewicht 90 kg
Artikelnummer 916.1647
UVPin€ 1.898,00

TK 402 GDU hohenverstellbare
perste LaseL [ 2

Umluft Glastiir-Tiefkiihlschrank [ \
mit hdhenverstellbaren Rosten, Display Hier kt')'n
und senkrechter Innenbeleuchtung Ihl‘ L nte
< Innen- und AuBenmaterial: i‘w st 0go m TK 402 GDU

Stahlblech weiB bzw. schwarz, pulverbeschichtet it ehen AuBenmaBe B x T x H 668 x 692 x 1990 mm
+ Displayrahmen und Maschinenblende, grau lackiert )

+ Mechanische Steuerung hinter der Frontblende Te'mperatur 15°C Eis 22 :C
+ 5 hohenverstellbare Roste, 1 Bodenrost, rilsaniert Kllmal.dasse (UT/RR) 430 °C/55 %)
« Umluftkiihlung Bruttoinhalt 403 |
« Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung e Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
« SelbstschlieBende Glastiir mit eingelassener : - ﬂ‘;.:h Warenprésentationsflédche 0,70 m?
vertikaler Scheibenheizung und integrierter i Energieverbrauch 2.550 kWh/Jahr
Griffleiste im Aluminiumrahmen = Anschlusswert 230V/580 W
+ TUrrahmenheizung Kaltemittel R 290
+ 60 mm Isolierung Gewicht 142 kg
+ Separat schaltbare Displaybeleuchtung = Artikelnummer (wei) 46,5607

+ Separat schaltbare vertikale LED-Innenbeleuchtung
mit Leuchtstofflampen (2 x 36 W)

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

«+ Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar

+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ 4 Transportrollen

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

Artikelnummer (schwarz)  46.5608
UVP in € (weiB) 3.498,00
UVP in € (schwarz) 3.598,00
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% KBS

Tiefkuhlschranke
\Volitur-Tiefkuhlschranke

F4
R600a

AuBenmaBe BxT x H
Temperatur

Klimaklasse

Nutzinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse
Luftschallemission
Gewicht

Artikelnummer (weiB)
Artikelnummer (schwarz)
Artikelnummer (silber)

600 x 650 x 1630 mm
-18 °C bis -26 °C
N,ST.T

(+16 °C bis +43 °C)
2321

230V/140W
R600a

210 kWh/Jahr

E (EU 2019/2016)
41 dB

65 kg

919.0316
919.0318
919.0327

UVP in € (weiB)

769,00

UVP in € (schwarz)

779,00

UVP in € (silber)

U A tikel-Nr  UvPin€

Umbau Linksanschlag

833,00

55 109,00
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R600a

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur

Klimaklasse

Nutzinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse
Luftschallemission
Gewicht
Artikelnummer (weiB)
Artikelnummer (silber)

600 x 650 x 1450 mm
-18 °C his -26 °C
N, ST, T

(+16 °C bis +43 °C)
2021

230V/140W

R 600 a

201 kWh/Jahr

E (EU 2019/2016)
41 dB

57 kg

919.0221

919.0228

UVP in € (weiB)

734,00

UVP in € (silber)

U octikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag

799,00

55 109,00

TK 311

Volltiir-Tiefkiihlschrank
 Vollttir-Tiefkiihlschrank
+ Stahlblech weiB bzw. schwarz pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum
« Stille Kiihlung
+ 6 feststehende Verdampferplatten
7 transparente Schubladen, davon eine Bigbox
+ Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperaturwarnung
 Vollttir mit Griff
« Turanschlag rechts, wechselbar
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Mehrere Farbvarianten:
AuBen weiB - Innen weil
AuBen schwarz - Innen weiB
+ Sowie als Variante Silver
- Edelstahlvolltir
- Seitenwénde Stahlblech grau lackiert
- Innen Kunststoff weiB

TK 221

Tiefkiihlschrank

« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ 5 feststehende Verdampferplatten

6 transparente Schubladen, davon eine Bigbox
und zwei Schubladen mit Schnellgefrierfunktion

+ Kontrollleuchten fiir Betrieb, Schnellgefrieren
(kein Schockkiihler) und Temperaturwarnung

"« \olltiir mit Griff

« Stille Kiihlung
« Tlranschlag rechts, wechselbar
+ \Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Sowie als Variante Silver

- Edelstahlvolltir

- Seitenwénde Stahlblech grau lackiert

- Innen Kunststoff weil




Tiefkiihlschranke K/
\Volltir-Tiefkuhlschranke

KBS 202 TK, KBS 402 TK
und KBS 602 TK

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

 Volltir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport
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KBS 402 TK

_ Artikel-Nr. UVPin €

CNS-FiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar, 50,907 500

fiir KBS 402 und 602
Umbau Linksanschlag 56 125,00
(Modet ~ EGERIPAIS KBS 402 TK KBS 602 TK

AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 1291/781 3611258 | 6001/469 |
Anschlusswert 230V/105W 230V/150 W 230V/300W
Kéltemittel R600a R600a R 600 a
Energieverbrauch 511 kWh/Jahr 894 kKWh/Jahr 989 kWh/Jahr
Serienzubehdr 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 Verdampferroste
Gewicht 49 kg 79 kg 101 kg
Artikelnummer 34.7207 34.7407 34.7607
UVPin € 688,00 1.189,00 1.529,00
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2 KBS

Tiefkuhlschranke
Volltir-Tiefkuhischranke, GN 2/1

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 715 x 1720 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 522 1/426 |
Anschlusswert 230V/300W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1.370 kWh/Jahr
Gewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7507
UVPin€ 1.488,00

wie KBS 502 TK jedoch:

+ Edelstahl, dreiseitig

[ (Gs 502 TK CHR
AuBenmaterial CHR

Artikelnummer 34.7516
UVPin€ 1.629,00

U A tikel-Nr  UvPin€
Umbau Linksanschlag 55 109,00

-1
-

/@ Msws

R 290 Ml pLANBAR

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 730 x 1960 mm
Temperatur -10 °C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6411/3921
Anschlusswert 230V/550 W
Kéltemittel R 290
Energieverbrauch 2.062 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 122 kg
Artikelnummer 34.7701
UVPin€ 1.878,00

wie KBS 702 TK jedoch:

+ Edelstanhl, dreiseitig

[T (s 702 TKU CHR
AuBenmaterial CHR
Artikelnummer 34.7716
UVPin€ 1.979,00

U octikel-Nr.  UVPin€
Umbau Linksanschlag 56 125,00
Rost GN 2/1 80.8289 49,00
Halter* 1 Stiick 80.8288 8,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt

KBS 502 TK und
KBS 502 TK CHR

Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech wei

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Boden mit gerundeten Ecken, mittig Reinigungsablauf
+ Manuelles Thermostat

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

* Stille Kiihlung

« 7 feststehende Verdampferroste

+ Volltdir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
« Turanschlag rechts, wechselbar

* L eicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport

KBS 702 TKU und
KBS 702 TKU CHR

Umluft Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ ABS-Kunststoffinnenbehalter mit Rasterleisten

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Umluftkiihlung

« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
« Volitlir mit integrierter, vertikaler Griffleiste und Schloss
« Tliranschlag rechts, wechselbar

 Servicefreundlich

* L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung

* 4 hohenverstellbare FiiBe

+ Serienzubehor: 3 Roste, 1 Bodenrost zur
verbesserten Luftzirkulation, weiB



Tiefkiihlschranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

KBS 202, KBS 402 swsl| @
und KBS 602 TK CHR ruisan Jll R600a

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

+ AuBenmaterial: CHR, dreiseitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ Feststehende Verdampferroste

 Volltir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ \orne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen fiir den leichten Transport
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KBS 602 TK CHR

KBS 402 TK CHR
KBS 202 TK CHR
CNS-FiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar,
fir KBS 402 und 602 e
Umbau Linksanschlag 56 125,00
I <GS 202 TK CHR KBS 402 TK CHR KBS 602 TK CHR
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 1291/781 36112581 6001/469 |
Anschlusswert 230V/105W 230V/150 W 230V/300W
Kéltemittel R600a R600a R 600 a
Energieverbrauch 511 kWh/Jahr 894 kWh/Jahr 989 kWh/Jahr
Serienzubehdr 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 \erdampferroste
Gewicht 49 kg 79 kg 101 kg
Artikelnummer 34.7216 34.7416 34.7616
UVPin € 796,00 1.344,00 1.699,00
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Tiefkuhlschranke
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

TKU 740

Edelstahltiefkiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial AISI 304 dreiseitig,
Innenmaterial AISI 304

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Innenbeleuchtung

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Energiesparende HeiBgas - Tauwasserverdunstung

+ 70 mm Isolierung

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ SerienmaBig 4 Roste GN 2/1 im Lieferumfang
enthalten

+ Boden mit Hygieneradien

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

m TKU 740 * Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar

AuBenmaBe B x T x H 705 x 879 x 2040 mm * Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
Temperatur 999G bis -18 °C + Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/ 40%)

Brutto-/Nutzinhalt 57517496 |

Anschlusswert 230V /255 W

Energieverbrauch 1352 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse B (2015/1094-IV)

Zubehor 4 Roste GN 2/1

Gewicht 105 kg

Artikelnummer 6.0750

UVPin€ 2.699,00

TKU 356

Edelstahl Gewerbetiefkiihlschrank fiir GN 1/1
* AuBenmaterial AISI 304 dreiseitig,
Innenmaterial AISI 304
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende HeiBgas - Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss
* Tiranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Kondensator wartungsfrei,
keine regelméaBige Reinigung notig
* Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen

I A tikel-Nr UVPin €

Rost 83.8991 37,00
Auflageschienenpaar 83.8990 41,00

AuBenmaBe Bx T x H 484 x 745 x 2100 mm

Temperatur -18°C his -22 °C an der Tir

Klimaklasse (UT/RF) 5(+40°CUT /40 % RF) + Klappbare Maschinenfachblende
Brutto-/Nutzinhalt 350172281 + Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiiBe
Anschlusswert 230V /380W

Energieverbrauch 1449 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse D (2015/1094-1V)

Zubehdr 3 beschichtete Roste GN 1/1

Gewicht 123 kg

Artikelnummer 34.7358

UVPin€ 2.244,00
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Tiefkiihlschrénke ",6
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

READY TKU 707

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihischrank fiir GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig

+ Innenmaterial: AISI 201

+ Umluftkiihlung

+ Vorgeformte Auflagenschienen fir max. 23 GN 2/1 Roste

* Max. 40 kg pro Rost

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kaltemittel R 290

+ 660 | Bruttoinhalt

+ 60 mm Isolierung

« SelbstschlieBende Tiir mit Schioss, bei 90° Offnung arretierend

+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag

+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste

+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung

+ Hohenverstellbare RundfiiBe aus Edelstahl

READY TKU 1407

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihischrank fiir GN 2/1
wie READY TKU 707, jedoch:
* 2 Tiren
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1
+ Rasterleisten in der Mitte
mit je 3 Auflageschienen pro Seite

Neu: verbesserte Steuerung,
leichter bedienbar

Rollensatz fiir Ready TKU 707 82.8307 119,00
Auflageschiene einzeln TKU 1407 9606.0006 24,00

READY TKU 1407

Vorgeformte m Y 4

Auflageschienen peancar B R 290
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READY TKU 707

I R:-o U 707 READY TKU 707 Linksanschlag READY TKU 1407
Turen 1 Vollttr 1 Volltdr 2 Volltiren
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur -18 °C his -21 °C -18 °C his -21 °C -18 °C his -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 660 1/461 | 660 1/461 | 13201/922 |
Anschlusswert 230V/353W 230V/353W 230V/641 W
Energieverbrauch 2.485 kKWh/Jahr 2.485 kKWh/Jahr 4.928 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 151 kg 151 kg 234 kg
ArtikeInummer 6052.1011 6052.1012 6052.1016
UWPin€ 2.699,00 2.699,00 4.452,00
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Kuhlschranke
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

TKU 358

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 1/1
+ Europdisches Markenprodukt
* AuBenmaterial; AISI 304, dreiseitig
* Innenmaterial: AISI 304
* Elektronische Steuerung
+ Kaltemittel R 290, nicht bei ZK-Ausflihrung
+ LED-Innenbeleuchtung
* Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
 Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste GN 1/1 beschichtet
* Tiirschloss oberhalb der Tur
+ SelbstschlieBende Tiir mit rechtem
oder linkem Tiiranschlag
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm, innen liegend
zur Selbstmontage

LED [ lsws

PLANBAR

TKU 358 G

wie TKU 358 oben, jedoch:
+ Doppel-Isolierglastir mit Griff

TKU 358 ZK und TKU 358 G ZK

wie TKU 358 und TKU 358 G oben, jedoch:
+ Gerdt ohne Maschine fiir Anschluss
an bauseitige Kalteanlage

Rost GN 1/1 83.1752 49,00
Auflageschienensatz GN 1/1  83.1753 52,00

m TKU 358, Tiiranschlag rechts

TKU 358 G, Tiiranschlag rechts

TKU 358 ZK, Tiiranschlag rechts  TKU 358 G ZK, Tiiranschlag rechts

AuBenmaBe BxTxH 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm 460 x 665 x 2075 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- /Nutzinhalt 3031/209 1 3031/2091 3031/2091 3031/2091
Anschlusswert 230V/432W 230V/445W = =
Energieverbrauch 2.044 KWh/Jahr 2.085 kWh/Jahr - -
Energieeffizienzklasse ~ E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) = =

Zubehor 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert
Bruttogewicht 95 kg 105 kg 90 kg 100 kg
Artikelnummer 5.0327 5.0328 5.0329 5.0332

UVPin€ 3.369,00 3.784,00 3.157,00 3.499,00

[ 7 358, Tiranschiag links

Artikelnummer

5.0313

TKU 358 G, Tiiranschlag links
5.0315

TKU 358 ZK, Tiiranschlag links
5.0317

TKU 358 G ZK, Tiiranschlag links
5.0319

UWPin€
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3.157,00
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Tiefkiihlschranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

TKU 753 Vorgeformte m |.E|] Y 4
Auflageschienen PUANBAR R 290

Gewerbe Tiefkiihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl 201, dreiseitig i

+ Innenmaterial: AISI 304

+ Temperatur -18 °C bis -22 °C - Jrp— |

+ Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %)

+ Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)

+ Beschichteter Verdampfer

+ Elektronische Touchscreen-Steuerung

+ GroBe digitale Temperaturanzeige

+ GroBe LED-Beleuchtung, seitlich angebracht

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 290, Umluftkiihlung

+ Vorgeformte Auflageschienen fiir maximal 24 Roste
GN 2/1 bei 55 mm Abstand

+ Jeder Rost ist bis maximal 40 kg belastbar

+ SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss bei 90° arretierend

+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag

+ 80 mm Energiesparisolierung

+ Automatische Abtauung

+ Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare RundfiBe aus Edelstahl (95 bis 115 mm)

* Zubehdr 3 Roste GN 2/1

TKU 1453

Gewerbe Tiefkiihlschrank GN 2/1
wie KU 753, jedoch:

* 2 Tiren

+ 1332 | Bruttoinhalt

+ Zubehdr 6 Roste GN 2/1

+ Rasterleisten in der Mitte mit je 3 Auflageschienen pro Seite

TKU 753 ZK und TKU 1453 ZK

wie oben, jedoch:
+ Gerdt ohne Maschine fir Anschluss an bauseitige Kélteanlage

TKU 753 Linksanschlag

TKU 1453

Rost GN 2/1 99.0230 77,00
FuBpedal (nur fiir Rechtsanschlag) 82.5430 121,00
Rollensatz (nur werkseitig) 82.5432 118,00
Auflageschiene einzeln fiir TKU 1453  82.5463 29,00
I s TKU 753 Linksanschlag TKU 1453
Tiren 1 Volltir 1 Volltdir 2 Volittiren
AuBenmaBe Bx T x H 693 x 856 x 2119 mm 693 x 856 x 2119 mm 1358 x 856 x 2119 mm
Brutto-/Nutzinhalt 6101/481 1 6101/4811 13321/962 |
Anschlusswert 230V/678 W 230V/678 W 230V/750 W
Energieverbrauch 2.754 KWh/Jahr 2.754 KWh/Jahr 4.482 KWh/ Jahr
ArtikeInummer 6052.1029 6052.1030 6052.1031
UWPin€ 3.588,00 3.588,00 5.588,00
[Mode ~ RCORERY TKU 753 Linksanschlag ZK TKU 1453 ZK
Artikelnummer 6052.1033 6052.1032 6052.1034
UVPin € 3.496,00 3.496,00 5.506,00
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VIELE SINNVOLLE LEISTUNGSMERKMALE  Friulinox = ¢» KBS

Die Umluft-Gewerbeschranke von Friulinox als Tiefkiihlvariante auf den folgenden Seiten und als Kiihlvariante ab Seite 46
gentigen hochsten Anspriichen und werden in modernem Design in Italien hergestellt. Sie sind alle mit SWS
(Software-System GmbH) planbar. Es gibt sie in verschiedenen Qualititsstufen. Hier ist der KU/TKU 721 gezeigt.

Die Innenausstattung des KU/TKU 727 Paprika ist identisch.

Umweltfreundliches Kaltemittel R 290

|l
II

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

Monoblocksystem

Tiir abschlieBbar

Verdampferfreier Innenraum

KU 727 AuBenmaterial vierseitig (KU 721 dreiseitig)
und Bodenunterseite AISI 304

Innenmaterial AISI 304

Vorgeformte Auflageschienen

Durchgéngig geschaumter Korpus

Fiir GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

Tiranschlag rechts, ohne Umbausatz wechselbar

Serienzubehdr pro Tiir: rilsanierte Roste fiir max. 50 kg

Sockelbaufahig durch abschraubbare FiiBe

KU/TKU 721
Tiir unter 100° selbstschlieBend, tiber 100° arretierend

Leicht wechselbare Klappbare
Luftleitblech an der Riickwand  Tiirmagnetsteckdichtung Maschinenfachblende Verdampferhaube Beschichteter Verdampfer

1
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Tiefkiihlschranke K/

Edelstahl-Tiefkuhlschranke Premiumline

TKU 721 Friulinox > <@ kBS Vorgeformte
¢ Auflageschienen ﬁﬁ %‘ I'En 590 NE“

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Temperatur -2 °C bis -25 °C
+ Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %) H
« Sackelbaufahig l
+ AuBenmaterial: AISI 304, dreiseitig = e
+ Bodenunterseite in AISI 304, Innenmaterial AISI 304 .
+ Touchscreen-Steuerung mit groBem Display
« Visuelle Benachrichtigung auf dem Display
bei Temperaturalarmen
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm
+ Monoblocksystem D
+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer
+ Kompressor mit Uberhitzungsschutz
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen
+ SerienméBig 4 Roste rilsaniert GN 2/1 pro Tur
+ Maximal kénnen 24 Roste mit einem Abstand
von 55 mm eingebracht werden
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung l |
+ Mit rechtem oder linkem Tiiranschlag |I
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus ‘ TKU 1421
CNS 150 bis 175 mm
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TKU 1421 Friulinox- ¢ kBs

Gewerbe-Tiefkiihischrank GN 2/1

wie TKU 721, jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiiren mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

: N 1l

TKU 721 ZK Friulinox = «»KkBS
und TKU 1421 ZK

Rost GN 2/1 CNS 822.1001 71,00
wie oben, jedoch: Rost GN 2/1 99.0230 77,00
* Gerdt ohne Maschine fiir Anschluss an Zwischenrost zur Klemmmontage 81.9600 39,00
bauseitige Kalteanlage Auflageschiene einzeln fir TKU 1421 81,9599 48,00
I 2 TKU 721 Linksanschlag TKU 1421
Tdren 1 Volltir 1 Volltdir 2 Vollttiren
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm 700 x 830 x 2080 mm 1400 x 830 x 2080 mm
Brutto- /Nutzinhalt 6601/490 | 660 1/490 1 13201/1085 |
Anschlusswert 230V/405W 230V/405W 230V/647 W
Energieverbrauch 1.358 kWh/Jahr 1.358 kWh/Jahr 4.417 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Artikelnummer 12.0759 12.0760 12.1455
UVPin € 3.987,00 3.987,00 6.368,00
(Modell  RCURARS TKU 1421 ZK
Artikelnummer 12.0763 12.1456
UVPin€ 3.987,00 6.368,00
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“?@ KB s Tlefkuhlschranke

Edelstahl-Tiefkuhlschranke Premiumline

LED B ZK Qlsws | | voroeforme TKU 727 Paprika Friulinox<kss

optional [ pLANBAR Auflageschienen

R 290
Gewerbe-Tiefkiihlschrank
mit 2,8“ Touchscreen-Steuerung, GN 2/1, HACCP
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Innen und auBen in Edelstahl AISI 304
+ Sockelbaufahig, Kaltemittel R 290
* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
 Korpustiefe: 832 mm mit Griff 900 mm
* Benutzereinstellbare Programme
+ Maschinenfachblende aus gehdrtetem Glas
+ Auslesbare Geréteinformationen
* Visuelle Benachrichtigung auf dem Display

bei Temperaturalarmen
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Energiesparisolierung bis zu 94 mm
* Umluftkiihlung, Monoblocksystem
+ Vorgeformte Auflageschienen
+ Beschichteter Verdampfer
 Kompressor mit Uberhitzungsschutz
+ Kondensator mit Fett-/ Schmutzfilter

@ « Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

* Energiesparende Tauwasserverdunstung

,  Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss, Tiranschlag rechts
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

aus CNS 150 bis 175 mm

54
Touchscreen

TKU 1427 Paprika Friulinox -« kBs

wie TKU 728 Paprika, jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss

+ 1320 | Bruttoinhalt

* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

59

5
Touchscreen

TKU 727 Paprika TKU 1427 Paprika

Tiren 1 Volltir 2 Vollttiren
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 900 x 2080 mm 1400 x 900 x 2080 mm
Temperatur -15 °C bis -25 °C -15 °C bis -25 °C
. Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
TKU 727 Paprika Brutto- /Nutzinhalt 660 1/475 1320171100
Anschlusswert 230V/255W 230V/470W
U A tikel-Nr.  UVPin€ Energieverbrauch 1,120 KWh/ Jahr 3.106 kWh/Jahr
Rost GN 2/1 CNS 822.1001 71,00 Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV)
Rost rilsaniert GN 2/1 99.0230 77,00 Serienzubehdr 3 Roste GN 2/1 rilsaniert 6 Roste GN 2/1 rilsaniert
Auflageschiene GN 2/1, Gewicht 130 kg 258 kg
einzeln fr Mitte TKU 1427 819599 48,00 Artikelnummer 12.0107 12,1104
Zwischenrost 81.9600 39,00 UVPin€ 5.163,00 8.333,00
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Tiefkuhlschranke

Edelstahl-Tiefkuhlschranke mit 2 oder 3 Turen

TKU 1300 und TKU 1900

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank

>

R 290

lsws i 1ED

PLANBAR

mit zwei bzw. drei Tiiren
+ Européisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial: AISI 304, dreiseitig
+ Innenmaterial: AISI 304
+ Elektronische Steuerung
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Umluftkiihlung
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
+ Kaltemittel R 290
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Roste 560 x 542 mm beschichtet
+ Zwischenroste 450 x 158 mm
+ SelbstschlieBende Tiren
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 125 bis 200 mm

-
TKU 1300 G und TKU 1900 G

wie TKU 1300 und TKU 1900 oben, jedoch:
+ Doppelglas-Isolierttiren mit Griffen

Tiefkiihlschranke N

=

e
EEHR, v,

FEd 53

(Modell ~ [RCUREN] TKU 1300 G TKU 1900 TKU 1900 G
AuBenmaBe BxTxH 1370 x 730 x 2160 mm 1370 x 730 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm 2055 x 735 x 2160 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C /55%) 4 (+30 °C /55%) 5 (+40 °C/40 %) 3 (+25 °C/60 %)
Brutto-/Nutzinhalt 1201 | 1201 | 1852 1/1465 | 1852 1/1465 |
Anschlusswert 230V /952 W 230V /957 W 230V/1.680 W 230V/1.726 W
Energieverbrauch 4.861 kWh/Jahr 4.865 kWh/ Jahr 6.862 kWh/ Jahr 6.868 kWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse ~ E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-IV)
Zubehor 6 Roste, 3 Zwischenroste rilsaniert 8 Roste, 4 Zwischenroste rilsaniert 9 Roste, 6 Zwischenroste rilsaniert 12 Roste, 8 Zwischenroste rilsaniert
Bruttogewicht 185 kg 210 kg 350 kg 450 kg
Artikelnummer 5.0308 5.0309 5.0303 5.0305
UVPin€ 4.998,00 6.199,00 7.998,00 8.725,00
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“?@ KB s Tiefkuhlschranke

Backerei-Tiefkuhlschranke Euronorm

4 BTKU 507 und BTKU 507 CHR

R 290

AuBenmaBe BxT x H 720 x 670 x 1995 mm

Euronorm- / Béckerei-Tiefkiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
 Vollttir-Tiefkiihlschrank

* AuBenmaterial; Skinplate-Stahlblech, weiB

Temperatur -18 °C bis -22 °C
, P . . * Innenmaterial: Alu und Kunststoff, weif
WITERSEES (4175 eI 0D o) * 6 feststehende Verdampferroste
Bruttoinhalt 488 | « Kaltemittel R 290
Nutzinhalt 3381 + Elektronische Steuerung
Anschlusswert 230V/330W + Digitale Temperaturanzeige
Energieverbrauch 2.135 kWh/Jahr + 60 mm Isolierung
Zubehir 6 feststehende + Manuelle Abtauung
Verdampferroste + Stille Kiihlung
Bruttogewicht 108 kg  Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
Artikelnummer 46.4055 . ;Urar]scfhlag ;Tctr:ts, nicht wechselbar
* Servicefreundlic
VP in € 1.7
UVPin 89,00 * L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare FiiBe
EZECTHR 5 7«v 507 cHR
Artikelnummer 46.4057 BTKU 507 CHR wie oben jedoch:
UVPin€ 1.995,00

* AuBenmaterial; Edelstahl (CHR)

BTKU 607

Euronorm- / Backerei-Tiefkiihlschrank

R 290
(Modell UL Backblechma: 600 x 400 mm

AuBenmaBe BxT x H 760 x 729 x 2005 mm - T . AuBenmateriaI: Edelstahl 201, dreiseitig
Temperatur -17 °C his -21 °C [ * Innenmaterial: CNS
: P o 0 * Elektronische Steuerung
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) + Digitale Temperaturanzeige
Nutzinhalt 3031 + Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
Anschlusswert 230V/698 W + Automatische Abtauung
Energieverbrauch 2.433 kWh/Jahr « Umluftkiihlung
Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-1V) * Kéltemittel R 290
Bruttogewicht 166 kg « Turanschlag rechts, nicht wechselbar
Artikelnummer 6052.1013 + SerienmaBig mit 3 rilsanierten Rosten
UVPin € 2.988,00 + Maximal kdnnen 20 Roste/Bleche 600 x 400 mm
mit 60 mm Abstand eingebracht werden
M Artikel-Nr.  UVPin € * SelbstschlieBende Tiir mit Zylinderschloss
o S—— 50 . oy bei 90° arretierend
JHEEEEETEE (G2 alels ! + Edelstahl-Boden mit Reinigungsablauf
Rost 83.1506 44,00

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

* Edelstahl-F(iBe héhenverstellbar von 125 bis 200 mm
* Nur fir vorgefrostete Waren

Neu: verbesserte Steuerung,
leichter bedienbar
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Tiefkuhlschranke
Backerei-Tiefkunlschranke Euronorm

Backerei-Tiefkuhlschrank lsws 3
BT KU 6 3 5 . PLANBAR I'En R 290 NEI"

BackblechmaB 600 x 400 mm

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBen dreiseitig AISI 304

+ Innen komplett AISI 304

+ Motorraum, Riickseite und duBere Boden
aus verzinktem Stahl

+ Intuitive elektronische Steuerung

+ Touch Screen Bedienung

+ Kaltemittel R 290

+ Vlerdampferfreier Innenraum

+ Beschichteter Verdampfer

+ Innenraum mit Luftleitblechen fiir eine optimale
Luftzirkulation

+ Dreistufiges Management der relativen Luftfeuchtigkeit
(hoch, mittel, niedrig)

+ Automatische HeiBgas-Abtauung

+ Energiesparende 80 mm Isolierung

+ Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen

+ Innenraum mit Rasterleisten und L-Schienen

+ SelbstschlieBende Tiir

« Tir bei 105° offenstehend

+ Tlr mit Schloss und durchgehender Griffleiste

+ Servicefreundliche und leicht wechselbare
Tiirmagnetsteckdichtung

« Tlranschlag rechts, werkseitig wechselbar BTKU 635

+ Vertikale LED-Innenbeleuchtung Lieferung ohne Backbleche

+ Vier hohenverstellbare CNS FuBe 90 bis 125 mm

£
=
©
=
[5]
1]
=
=]
=
=
2
=

Backerei-Tiefkuhlschrank
BTKU 935

wie BTKU 635, jedoch:
+ BackblechmaB 600 x 800 mm

Ausfiihrung flir Bleche 600 x 400 mm  fir Bleche 600 x 800 mm
AuBenmaBe B x T x H 702 x 810 x 2080 mm 810 x 1060 x 2120 mm
Temperatur -12°Chis-25°C -12 °C bis -25 °C
Klimaklasse 5 (+40 °C/40 %) 5 (+40 °C/40 %)
Brutto-/Nutzinhalt 6301/3421 9351/690 1
Anschlusswert 230V/1067 W 230V/1067 W
Kalteleistung 862 W 862 W

) BTKU 935
Energieverbrauch 2004 kWh / Jahr 2388 kWh / Jahr .

Lieferung ohne Backbleche

Energieklasse D (2015/1094-IV) C (2015/1094-IV)
Gewicht 134 kg 210kg
Artikelnummer 16.9641 16.9681
UVPin € 5.689,00 7.183,00

77



2% KBS

Tiefkuihlschranke
Speiseeis-Lagerschranke

R 290

TKU 604 Eis

TKU 604
CHR Eis

—_—
I'#_'-__——__—'_'__: i

78

AuBenmaBe Bx T x H 730 x 934 x 1985 mm Artikelnummer 46.5623

Temperatur -10 °C bis -25 °C UVPin € 3.529,00
Brutto-/Nutzinhalt 6001/4511

Anschlusswert 230V/375W

Kaltemittel R290 U Actikel-Nr.  UVPin€
Energieverbrauch 1.277 KWh/Jahr Rost, weiB 82.4991 54,00
Bestiickungsmdglichkeit 10 Roste, 58 x 5 | Behélter Rost, grau 82.4993 54,00
Artikelnummer 46.5621 Auflageschiene, rechts 82.4994 25,00
UVPin € 2.997,00 Auflageschiene, links 82.4995 25,00

Rost, weiB

Rost, grau
Auflageschiene, rechts
Auflageschiene, links
Kit fir Linksanschlag

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Brutto-/Nutzinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse
Klimaklasse (UT/RF)
Roste, serienmaBig
Bestlickungsmaglichkeit

Artikel-Nr.  UVPin €
82.4991 54,00
82.4993 54,00
82.4994 25,00
82.4995 25,00
83.8336 139,00
TKU 626 CHR Eis

730 x 957 x 1984 mm
-10 °C bis -25 °C
6001/393 |

230V/450 W

R 290

1.409 kWh/Jahr

C (EU 2015/1094-IV)

5 (+40 °C/40 %)

5 grau, herausnehmbar
9 Roste, 51 x 5 | Behlter

Gewicht 151 kg
Artikelnummer 46.5625
UVPin€ 4.348,00

TKU 604 Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, stille Kiihlung

* AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet,
dreiseitig, Riickseite: Stahlblech verzinkt

+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

* Elektronisches Thermostat, manuelle Abtauung

* Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)

 Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)

* Roste, serienmaBig: 5 weiB, herausnehmbar

 Vollttir mit Schloss und Druckausgleichsventil

+ Magnetische Tiirdichtung

+ 90 mm Energiesparisolierung

* 4 Rollen, 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

« Turalarm, Energiesparfunktion

* Eisschalen nicht im Lieferumfang

« Tliranschlag rechts, werkseitig wechselbar

TKU 604 CHR Eis

wie TKU 604 Eis, jedoch:

* AuBenmaterial: Edelstahl, AISI 430, dreiseitig
+ Innenmaterial: Edelstahl, AISI 304

+ 5 herausnehmbare Roste, grau

TKU 626 CHR Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, Umluftkiihlung
+ AuBenmaterial: Edelstahl, AISI 430, dreiseitig

+ Innenmaterial: Edelstahl, AISI 304

* Riickseite: Stahlblech verzinkt

* Umluftkiihlung, elektronisches Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Vollttir mit Schloss und Druckausgleichsventil

* Magnetische Tiirdichtung

+ 90 mm Energiesparisolierung

+ 5 herausnehmbare Roste, weil

* 4 Rollen, 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

* Tiralarm, Energiesparfunktion

« Tiir mit eingelassener Griffleiste zum leichten Offnen
+ Wartungsfreier Kondensator

« Tiranschlag rechts




Tiefkiihlschranke K/

Speiseeis-Lagerschranke Premiumline

Speiseeislagerschrank
TK 800und 1000

Lagerschrank fiir Eis und Tiefkiihlprodukte
+ Edelstahl Gewerbetiefkiihllagerschrank
+ Speziell fir die Eislagerung
+ AuBenmaterial: Edelstahl, CNS AISI 304, dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS AISI 304
+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290
+ Energieffizienzklasse C (2015/1094-1V)
+ Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
+ Intuitive elektronische 6-Tasten Touch-Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Tlralarm optisch und akustisch
+ Innenraum mit seitlich angebrachten Luftleitblechen,
Rasterleisten und abgerundeten Ecken
flr leichte Reinigung
+ Inklusive 5 kunststoffbeschichtete Roste 530 x 700 mm
+ Inklusive 5 Paar Auflageschienen mit Kippschutz
+ Roste hohenverstellbar
+ Energiesparende 80 mm Isolierung
« Intelligente energiesparende
HeiBgastauwasserverdunstung
+ Beschichtete Tauwasserverdunstung
+ Tlr mit durchgehender Griffleiste und Schloss
« Leichtes Offnen und SchlieBen der Tir
+ Tir offenstehend bei einer Tirstellung von 105°
+ Tlranschlag rechts, werkseitig wechselbar
+ Vier hohenverstellbare CNS-FiBe 90 bis 125 mm
« Lieferung ohne Eisbehdltnisse und
ohne LED-Innenbeleuchtung

TKU 850 Eis wie oben, jedoch:

+ Inklusive 5 ausziehbare und
entnehmbare CNS-Schiibe

+ Inklusive Montagematerial fir die Wandbefestigung,
zwingend notwendig

N A ctike-Nr UVPin€
Rost fiir TK 800, kunststoffbeschichtet  83.6337 89,00
Auflageschienenpaar fiir TK 800 83.6338 71,00
Rost fiir TK 1000, kunststoffbeschichtet  83.6339 97,00
Auflageschienenpaar fiir TK 1000 83.6340 75,00
AuBenmaBe Bx T x H 745 x 870 x 2120 mm
Temperatur -12 °C bis -25 °C
Brutto- /Nutzinhalt 669 1/4941
Anschlusswert 230V /1052 W
Energieverbrauch 1599 kWh / Jahr
Serienzubehdr 5 Bo;te und 5 Paar Auflageschienen
mit Kippschutz

54 Eishehélter a 360 x 165 x 120 mm
bei 9 Rosten oder 48 Eisbehlter a

360 x 250 x 80 mm bei 12 Rosten oder
40 Stiick Rundeisbehalter a 7,3 Liter

Bestlickungsmaglichkeit

|

LR

— |

p———

|

TK 1000

bei TK 850 Eis

TK 1000 Eis

810 x 1060 x 2120 mm
-12 °C bis -30 °C
9351/704 |

230V /1052 W

2373 kWh / Jahr

5 Roste und 5 Paar Auflageschienen
mit Kippschutz

70 Eishehélter a 360 x 165 x 120 mm
bei 10 Rosten oder 60 Eisbehalter a
360 x 250 x 80 mm bei 12 Rosten oder
55 Stiick Rundeisbehalter a 7,3 Liter

R 290
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TK 850 Eis

ausziebare CNS-Schiibe

TK 850 Eis

745x 870 x 2120 mm
-12 °C bis -25 °C
6691/468 |

230V /1052 W

1599 kWh / Jahr

5 auziehbare und entnehmbare
CNS-Schiibe

30 Eisbehélter a 360 x 165 x 120 mm

bei 6 pro Auszug oder 20 Eisbehalter a
360 x 250 x 80 mm bei 4 pro Auszug oder
30 Stiick Rundeisbehélter a 7,3 Liter

Gewicht 145 kg 208 kg 167 kg

Artikelnummer (Rechtsanschlag) 17.0080 17.0100 17.0085
Artikelnummer (Linksanschlag) 17.0082 17.0101 17.0086
UVP in € (Rechtsanschlag) 4.972,00 6.839,00 5.426,00
UVP in € (Linksanschlag) 4.972,00 6.839,00 5.426,00
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Tiefkuhlschranke
Getranketiefkihlung | Ruckstellproben-Tiefkihlschrank

/@ W pe JIsws

R600a PLANBAR

AuBenmaBe BxT x H 479 x 447 x 522 mm

Temperatur -6 °C bis -18 °C
: SN-ST (+10 °C bis
Klimaklasse +38°C UT)
Brutto-/Nutzinhalt 391/381
Anschlusswert 230V/50 W
Wandstdrke Isolierung R 600 a
Energieverbrauch 187 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse F (2019/2016)
Luftschallemission 39dB
Gewicht 17 kg
Artikelnummer 7.0053
UVPin€ 634,00
- —
W
Ii.
, !
F &

/@ Wsws

R600a [l pLANBAR

woser [

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1450 mm

Temperatur -18 °C bis -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 2151
Anschlusswert 230V/140W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 245 kWh/Jahr
9 CNS-Systembleche
Serienzubehér je 25 Probendosen =
225 Dosen
Gewicht 70 kg
Artikelnummer 919.0225
UVPin€ 2.765,00
ETE A ctikel-Nr.  UVPin€
Umbau Linksanschlag 55 109,00

Riickstellprobendosen,

0,124 |, weiB/creme 40599107 7,00

INFO - RUCKSTELLPROBEN

Zurzeit gibt es keine gesetzliche Pflicht zur
Aufbewahrung von Riickstellproben. Trotzdem
kann es — inshesondere bei selbst hergestellten
und leicht verderblichen Speisen — sinnvoll sein,
Riickstellproben zu entnehmen. So haben Sie
im Krisenfall ein Beweismittel.

Viking 3

Schnaps-Tiefkiihlbox
* AuBenmaterial: Stahlblech weiB beschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weiB
« Laufruhiger und gerduscharmer Kompressor
 Eingeschdumter Verdampfer
+ Manuelles Thermostat
+ Kéltemittel R 600 a
* Stille Kiihlung
+ AuBenhautkondensator
« Volitdr mit horizontaler Griffleiste
* Sparsam im Energieverbrauch
* Flaschen-/ Glasergestell,
herausnehmbar zur leichten Reinigung
 Bestlickung: 8 Flaschen und ca. 18 Glaser
(nicht im Lieferumfang)
* Tiranschlag rechts, nicht wechselbar
* L eicht wechselbare Tirmagnetdichtung

RGS 225

Ruickstellproben-Tiefkihlschrank

Volltiir-Tiefkiihischrank mit ergonomischem
Stangengriff und stiller Kiihlung
« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum
mit CNS-Einsétzen
« Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Besonders sparsam im Energieverbrauch
+ 5 feststehende Verdampferplatten
2 transparente Schubladen
+ Kontrollleuchten fir Betrieb,
Schnellgefrieren (kein Schockkiihler)
und Temperaturwarnung
+ \Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen

Dosen einzeln entnehmbar




Tiefkuhlschranke -
Tiefkuhltruhen

KBS 27, KBS 37, KBS 47,
KBS 57 und KBS 67

Tiefkiihltruhe mit abschlieBbarem Hebedeckel
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Innenmaterial: Aluminium

+ Innenraumbeleuchtung im Deckel

+ Betriebsleuchte

+ Temperaturwarnleuchte

+ Frontseitig digitale Temperaturanzeige

+ Besonders sparsam im Energieverbrauch
+ Frontseitig manuelles Thermostat

+ Stabiler Griff mit integriertem Schloss

« Stille Kiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Tauwasserablauf frontseitig

O->>
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+ Wandstérke 70 mm Energiespar-Isolierung -

+ Dichtung servicefreundlich wechselbar 1! a

+ Einfache Reinigung durch gerundete Ecken
im Innenraum

KBS 37 CNS
MIEQ.
7|
L] . - T |

ETECEE A tikel-Nr  UVPin€
Korb passend flir KBS 27 20102.0013 35,00
Korb passend ab KBS 37 10203.5016 35,00

(modell G KBS 37 KBS 47 KBS 57 KBS 67
AuBenmaBe B x T x H 894 x 623 x 850 mm 1035 x 750 x 850 mm 1275 x 750 x 850 mm 1535 x 750 x 850 mm 1805 x 750 x 850 mm
Temperatur -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C
Klimaklasse (UT/RF) T(+16 °Chis +43°CUT) T (+16°Chis +43°CUT) T (+16°Chis +43°CUT) T (+16 °Chis +43°CUT) T (+16 °C bis +43 °C UT)
Brutto- /Nutzinhalt 2011/197 | 3041/283 1 3831/368 1 4731/4591 567 1/560 |
Anschlusswert 230V/95 W 230V/95W 230V/125W 230V/125W 230V/125W
Energieverbrauch 200 KWh/Jahr 283 kWh/Jahr 254 KWh/Jahr 282 kWh/Jahr 314 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2016) E (EU 2019/2016) E (EU 2019/2016) E (EU 2019/2016) E (EU 2019/2016)
Luftschallemission 44 dB 48 dB 50 dB 50 dB 50 dB
Serienzubehdr 1 Korb, Schloss 3 Kdrbe, Schloss 3 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss
Gewicht 45kg 62 kg 69 kg 84 kg 93 kg
Artikelnummer 91.6024 91.6037 91.6047 91.6057 91.6067
UVPin€ 695,00 729,00 819,00 897,00 1.099,00

Wie oben, jedoch mit abschlieBbarem CNS-Hebedeckel

(Modell  [EGRRHES KBS 37 CNS KBS 47 CNS KBS 57 CNS KBS 67 CNS
Artikelnummer 91.6027 91.6038 91.6048 91.6058 91.6068
UVPin € 759,00 826,00 949,00 1.044,00 1.281,00
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Tiefkuhlschranke
TiefkUhltruhen

% KBS

CAL Serie

Tiefkiihltruhe mit geschaumtem Schiebedeckel
+ Schiebedeckel als Ablage nutzbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: Aluminium
* Hochwertiger umlaufender Aluminiumrahmen
+ Temperatur -16 °C bis -23 °C
+ Kéltemittel R 290
« Stille Kiihlung
* 77 mm Isolierung
+ Manuelle Abtauung
+ Manuelles Thermostat
+ 4 Rollen zur Selbstmontage beiliegend
* Mit Kérben bestiickbar
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage gegen Mehrpreis

d 4

R600a I R 290

0O B>

-

el

B

Beispiel fiir Labelung

U /ctikel-Nr.  UVPin€ A
Korb 82.6462 41,00
Korbteiler 82.6463 22,00
I c CAL 36 CAL 46 CAL 54 CAL 62
AuBenmaBe Bx T x H 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 2051/163 1 3311/265 | 4261/3451 503 1/408 | 602 1/489 1
Anschlusswert 230V/141 W 230V/153 W 230V/203W 230V/204 W 230V/230W
Energieverbrauch 438 kWh/Jahr 631 KWh/Jahr 692 kWh/Jahr 872 KWh/Jahr 994 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Max Anzahl Korbe 2 Korbe (optional) 3 Korbe (optional) 4 Korbe (optional) 5 Korbe (optional) 6 Korbe (optional)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75 kg
Artikelnummer 917.1024 917.1037 917.1047 917.1055 917.1063
UVPin€ 998,00 1.119,00 1.223,00 1.387,00 1.489,00
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Tiefkuhlschranke -
Tiefkuhltruhen
KBS 28 G, KBS 38 G, KBS 48 G, ™ Cd C4
R 290 R600a

KBS 58 G und KBS 68 G

Tiefkiihltruhe mit geradem Glasschiebedeckel
zur Préasentation von Eis und Snacks
in Supermarkt, Tankstelle und Kiosk
+ Europaisches Markenprodukt
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Solider Innenkorpus
* 77 mm starke Isolierung
« Stille Kiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ Manuelles Thermostat im Maschinenraum
+ Manuelle Abtauung
+ Tauwasserablauf
+ Schigbescheiben
+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage
+ Optional gegen Mehrpreis:
Korbe oder Gestell fiir die Aufnahme
von 5 Liter Eishehéltern
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N - t-tiungsmoglichkeiten  Artikel-Nr.  UVP in €
KBS 28 G max. 2 Korbe
Korb, passend fiir KBS 28 G bis 68 G KBS 38 G max. 3 Korbe
mit den AuBenmaBen 272 x 566 x 313 mm KBS 48 G max. 4 Korbe 82.6462 41,00
BxTxH) KBS 58 G max. 5 Korbe
KBS 68 G max. 6 Korbe

Trennwand, passend fir Korbe fir
KBS 28 G bis 68 G 82,6463 22,00
Korbgestell fir die Aufnahmen von 5 Stiick KBS 28 G max. 1 Korbgestell
Kunststoffbehdlter mit den MaBen KBS 48 G max. 2 Korbgestell
350 x 165 x 130 mm passend fiir KBS 68 G max. 1 Korbgestell, e LA
KBS 28 G, 48 G und 68 G plus 2x Artikel-Nr. 82.6466
Korbgestell fiir die Aufnahmen von 4 Stiick KBS 38 G max. 2 Korbgestell
Kunststoffbehalter mit den MaBen KBS 58 G max. 3 Korbgestell
350 x 165 x 130 mm passend fir KBS 68 G max. 2 Korbgestell, 020466 77,00
KBS 38 G, 58 G und 68 G plus 1x Artikel-Nr. 82.6467

[Modell  EGEPATS KBS 38 G KBS 48 G KBS 58 G KBS 68 G
AuBenmaBe BxTxH 764 x 694 x 867 mm 1094 x 694 x 867 mm 1344 x 694 x 867 mm 1544 x 694 x 867 mm 1804 x 694 x 867 mm
Temperatur -16 °C bis -23 °C -16 °C bis -23 °C -16 °C bis -23 °C -16 °C bis -23 °C -16 °C bis -23 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto-/Nutzinhalt 2051/163 1 331172671 4261/3451 5031/408 | 6021/489 1
Anschlusswert 230V/141W 230V/153 W 230V/203W 230V/204 W 230V/230 W
Energieverbrauch 417 KWh/Jahr 590 kKWh/Jahr 673 KWh/Jahr 771 KWh/Jahr 909 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse  C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Gewicht 48 kg 57 kg 65 kg 72 kg 75kg
Artikelnummer 914.1028 914.1038 914.1048 914.1058 914.1068
UVPin€ 1.009,00 1.120,00 1.246,00 1.374,00 1.498,00
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Tiefkuhlschranke
TiefkUhltruhen

D 200, D 300, D 400
und D 500

Tiefkiihltruhe mit Glasschiebedeckel
* Betriebsleuchte

* AuBenmaterial Stahlblech weiB

+ Innenmaterial Aluminium, gehdmmert
+ Kaltemittel R 290

+ 60 mm Isolierung

+ Schiebescheiben mit Kunststoffrahmen ummantelt
+ Analoges Thermometer

+ Manuelles Thermostat
 Serienzubehdr: 1 Korb, Steckschloss

+ Manuelle Abtauung

* Riickseitiger Tauwasserablauf

+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage
« Stille Kiihlung

4 T

R 290

|sws

PLANBAR

——

E—

- -
‘“ﬁm]ﬁmn‘- O,

%.. [ Eh

84
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D 201 und D 401

wie oben, jedoch:
+ Abgeschrégt mit gewdlbtem Glasschiebedeckel

N - tikel-Nr UVPin€

Korb fir D 200 - D 500 604.1218 48,00

Korb fiir D 200 - D 500 mit Trenngitter ~ 604.1374 50,00

Korb fiir D 201 + D 401 604.1203 48,00

Korb fiir D 201 + D 401 mit Trenngitter  604.1375 50,00
(Modet DR D 300 D 400 D 500
AuBenmaBe Bx T x H 725 %635 x 890 mm 1015 x 635 x 890 mm 1305 x 635 x 890 mm 1555 x 635 x 890 mm
Temperatur -15°C his -23 °C -15°C his -23 °C -15°C his -23 °C -15°C his -23 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%) 4 (+30°C/55%)
Brutto-/Nutzinhalt 1961/1681 2991/2341 4051/3191 4971/3921
Anschlusswert 230V/190 W 230V/230W 230V/390W 230V/450 W
Energieverbrauch 695 kWh/Jahr 814 KWh/Jahr 978 KWh/Jahr 1.128 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Maximal mdgliche Korbanzahl 2 4 5 6

Gewicht 54 kg 64 kg 72 kg 78 kg
Artikelnummer 92.1022 92.1033 92.1043 92.1053
UVPin€ 819,00 962,00 1.075,00 1.158,00
(Modent LRy D 401

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Energieverbrauch 675 kKWh/Jahr 923 KWh/Jahr

Brutto-/Nutzinhalt 1871/158 | 393173201

Maximal mdgliche Korbanzahl 2 4

Artikelnummer 92.2022 92.2043

UVPin€ 922,00 1.128,00



Tiefkuhlschranke

Tiefkuhltruhen

Snow 20 und Snow 25

Tiefkiihltruhe fiir Eis und Tiefkiihlprodukte
+ Verkaufsférdernde Impulstruhe
mit Glasschiebedeckel
+ Schiebescheiben mit beheiztem Rahmen
und umlaufendem Rammschutz
+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech weiB
+ 70 mm Energiespar-Isolierung
« Stille Kiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ Beliifteteter Kondensator
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Serienzubehdr: 1 Korb
* Snow 25: Bauseitig ist bei Anlieferung
flr eine Entladehilfe zu sorgen
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Korb (B 275 x T 765 x H 230 mm) 82.3334 59,00 - -
Korb (B 275 x T 335 x H 230 mm) 82.3335 45,00 g
Quersteg fiir Snow 20 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3337 85,00
Quersteg fiir Snow 25 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3338 99,00
Korbtrenngitter (flir Korb 82.3334 und 82.3335) 82.3339 34,00
Bodentrenngitter (fiir Snow 20 und 25) 82.3340 37,00
[ s 2 Snow 25
AuBenmaBe Bx T x H 2050 x 960 x 780 mm 2500 x 960 x 780 mm
Temperatur -15°Cbis-18 °C -15°Cbis-18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 1,16 m? 1,36 m?
Energieverbrauch 1.643 KWh/Jahr 1.789 KWh/Jahr
Bruttoinhalt 8391 1032 |
Anschlusswert 230V/345W 230V/345W
Besttickungsmdglichkeit 5 x Korb 82.3334 oder 10 x Korb 82.3335 7 x Korb 82.3334 oder 14 x Korb 82.3335
Gewicht 160 kg 200 kg
Artikelnummer 30.9904 30.9114 —Iogo
UVPin€ 2.523,00 3.021,00

R 290
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% KBS

Tiefkuhlschranke

Tiefkuhltruhen
NEUN /2, s J sws
m ig:‘f,tve:? Premium Snow 21 Premium Snow 26 Premium
AuBenmaBe Bx T x H 1990 x 920 x 790 mm 2020 x 920 x 790 mm 2500 x 920 x 790 mm
Temperatur +10 °C bis - 24 °C +10°Cbis - 24 °C +10 °C bis - 24 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3(+25°CUTund 60 % RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Warenprésentationsfldche 1,38 m? 1,29 m? 1,66 m?
Energieverbrauch 3124 KWh / Jahr 2719 KWh / Jahr 3019 KWh / Jahr
Bruttoinhalt 5401 800 | 10301
Anschlusswert 230V/650W 231V /650 W 232V /650 W
Bestiickungsmdglichkeit  — 5 x Korb 83.6161 5 x Korb 83.6161

5 hohenverstellbare Boden-

5 hohenverstellbare Boden-

7 héhenverstellbare Boden-

Serienzubehtr roste und 2 Trenngitter roste und 2 Trenngitter roste und 2 Trenngitter
Gewicht 160 kg 168 kg 198 kg _J-Q
Artikelnummer 30.9221 30.9220 30.9225 O¥o
UVPin€ 3.795,00 3.456,00 3.817,00
wie oben, jedoch:

Snow 23 Snow 28
Temperatur -16 °C bis - 24 °C -16 °C bis - 24 °C
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2358 kWh / Jahr 2847 kWh / Jahr
Artikelnummer 30.9223 30.9228 oo
UVPin€ 3.298,00 3.677,00
(zubensr 0 [ENTGEUSEEITINS
Korb 83.6161 41,00
Korbtrenngitter 83.6162 18,00 5
Hohes Trenngitter fiir Snow 19 83.6160 41,00
Hohes Trenngitter flir Snow 21 und 26 83.6159 39,00
Beluftungsgitter fiir Snow 21 83.6223 139,00
Belliftungsgitter fir Snow 26 83.6225 165,00

A

n

G

A

?

G
Snow 19 (Kopfteil)
Premium

/

Tiefkuhltruhe Snow Premium

Verkaufsfordernde Impulstruhe mit Glasschiebe-

deckel, umschaltbar Kiihlung / Tiefkiihlung

* Einzel- und Verbund-Inselaufstellung mdglich

+ Schiebescheiben in Kunststoffrahmen mit
umlaufendem Rammschutz

+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech weiB

+ Wandstérke 70 mm Isolierung

* Stille Kiihlung

+ 2 Kompressoren Notfallsicherheitssystem

+ Energiesparende LED-Innenbeleuchtung

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Wartungsarmer und beliifteter Kondensator

 Eingeschdumter Kupferrohrverdampfer fiir
beste Leistungsergebnisse

+ Automatische Abtauung

+ Automatische Tauwasserverdunstung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Kéltemittel R 290

Snow 23 und Snow 28

wie oben, jedoch:
* Nur mit Tiefklihlung
+ Nicht umschaltbar

Snow 21 / Snow 26
Premium




Tiefkiihlschranke K/

Labor-Tiefkuhltruhen

L45 TK

Labor-Tiefkiihltruhe bis -45 °C
+ AuBenmaterial Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial Stahlblech
+ Geschdumter Hebedeckel
+ Digitales Display
+ Kéltemittel R 290
+ Elektronische Steuerung,
digitale Temperaturanzeige
« Stille Kiihlung
+ Akustischer und optischer Alarm
bei Temperaturabweichung
+ Manuelle Abtauung
+ Extrastarke 100 mm Energiespar-Isolierung
+ Stabiler Griff mit integriertem Schloss
+ Frontseitiger Tauwasserabflussstopfen
+ Ohne Korbe

L60 TK

Labor-Tiefkiihltruhe bis -60 °C
wie oben, jedoch:

+ Bis -60 °C

+ Kéltemittel Gemisch R 290 /R 1150

/@ @ vis | bis

R 290 [l -45°C |l -60°C
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| L60 TK300

Korb (fiir L45 TK) 99.9045 49,00
Rollenkit (L45 TK) 82.8599 59,00
Rollensatz ohne Feststelloremsen (fir L60 TK) 99.9024 99,00

[ s 130 L45 TK226 L45 TK300 L45 TK360 L45 TK416

AuBenmaBe BxTxH 725 x 655 x 865 mm 1055 x 655 x 865 mm 1305 x 655 x 865 mm 1505 x 655 x 865 mm 1705 x 655 x 865 mm

Temperatur -10 °C bis -45 °C -10 °C his -45 °C -10 °C bis -45 °C -10 °C bis -45 °C -10 °C bis -45 °C

Bruttoinhalt 1301 2261 3001 3601 4161

Max. Korbanzahl 2 3 4 5 5

Anschlusswert 230V/313W 230V/414W 230V/440W 230V/470W 230V /502 W

Gewicht 49 kg 62 kg 71kg 78 kg 85 kg

Artikelnummer 91.3451 91.3452 91.3453 91.3454 91.3455

UVWPin € 1.486,00 1.698,00 1.798,00 1.998,00 2.149,00
I so 100 L60 TK200 L60 TK300 L60 TK400

Temperatur -10 °C his -60 °C -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C

Anschlusswert 230V/210W 230V/360 W 230V/360 W 230V/400W

Energieverbrauch 1.237 kWh /Jahr 1.675 kWh /Jahr 1.956 kWh /Jahr 2.117 kWh / Jahr

Gewicht 53 kg 68 kg 78 kg 89 kg

Artikelnummer 91.6019 91.6029 91.6039 91.6049

UVPin € 2.371,00 2.621,00 2.745,00 3.039,00
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SCHNELLABKUHLER, SCHOCKFROSTER UND EISWURFELBEREITER

SCHNELLES ABKUHLEN VON LEBENSMITTELN

Wichtigster Vorteil des Schockfrostens ist die Einhaltung von gesetzlichen Hygienevorschriften bei der Aufbewahrung
von Lebensmitteln.

Zusétzlich und meistens wenig beachtet sind die erzielten Kosteneinsparungen im Bereich der Speisenzubereitung. Es muss nicht
taglich frisch gekocht werden, damit es frisch schmeckt. Exemplarisch sei hier das Kochen von Saucen erwahnt. Einmal gekocht
und portionsweise schockgefrostet, kann die Sauce (iber mehrere Tage serviert werden, ohne dass sie taglich neu zubereitet
werden muss. Dies kann Mitarbeiterkapazitdten und damit langfristig bares Geld sparen.

Sie mdchten saisonale Produkte auBerhalb der Saison anbieten? Und das mdglichst frisch? Schockgefrostet lassen sich
viele Lebensmittel (iber einen l&ngeren Zeitraum fast ohne jeden Verlust an Vitaminen und Geschmack aufbewahren.

KBS verfligt tber eine breite Palette von Schnellabkiihlern und Schockfrostern, angefangen von der glinstigen SF Serie (Seite 89)
bis hin zur R-Serie von Friulinox (Seite 91). Durch den zusatzlichen Modus ,Soft* gewéhrleisten die KBS by Friulinox Gerate eine
besonders schonende Kilhlung bzw. Frostung des Kihlgutes.

EISWURFEL FUR UNTERSCHIEDLICHE EINSATZBEREICHE

Der Eiswiirfel ist bei den meisten Prozessen innerhalb der Nahrungsmittelherstellung, Lagerung und Présentation ein unver-
zichtbares Medium. Je nach Verwendungszweck sind unterschiedliche Formen von Eiswiirfeln erforderlich. Wir unterscheiden
Vollwiirfel und Hohlwdirfel. Letztere sind auf Grund der deutlich groBeren Oberfldche flir das schnelle Kiihlen von Getranken
besonders geeignet. Diese Wiirfel kdnnen mit den Eiswiirfelbereitern der Joy-Serie auf Seite 92 hergestellt werden. Je nach
Gerat kann eine Tagesleistung zwischen 18 kg und 120 kg erzielt werden.

Der Vollwiirfel dagegen verbleibt langer im Getrank und schmilzt langsamer. Die Gerate der Solid-Serie auf Seite 93 produzieren
entsprechende Wirfel. Eine besondere Auspragung ist das Flockeneis, das haufig in Verbindung mit der Lagerung und Présen-
tation von Fisch und Meeresfriichten verwendet wird.

Grundsatzlich kann der Betrieb mit einer Entkalkungsanlage sinnvoll sein.



Tiefkuhlschranke
Schnellabkuihler und Schockfroster

SF 3

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir

3 x GN 1/1 Langseinschub bis max. 65 mm tief
+ Edelstahl, dreiseitig

+ Tlrrahmenheizung

+ Touchscreen-Steuerung

+ Kerntemperaturfiihler

+ Mit beschichtetem Verdampfer

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Kaltemittel R 290

+ 35 mm Isolierung

+ Hygieneausfiihrung

+ Innenraum mit gerundeten Ecken

+ Aufgesetzter Edelstahlgriff

* Nur Linksanschlag méglich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

SF 5 und SF 8

wie SF 3 jedoch fiir GN 1/1 bis max. 65 mm tief
und 600 x 400 Bleche, Quereinschub

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tlranschlag rechts, nicht wechselbar
 Tlranschlag links optional méglich

« Tir unter 90° selbstschlieBend

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
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i_ll SF5 Touchscreen-Steuerung
N A tikel-Nr UVPin€
Rollensatz fiir SF 5 82.8995 128,00
Rollensatz fiir SF 8 82.8985 128,00
Kit fiir Tlrumschlag fir SF 5 und 8 82.8987 49,00
[ < : SF5 SF8
AuBenmaBe Bx T x H 590 x 700 x 520 mm 790 x 720 x 850 mm 790 x 806 x 1290 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C/ 40 %)
Anschlusswert 230V/410W 230V/550 W 230V/713W
Abkihlleistung 8kg 18 kg 34 kg
Schockfrostleistung 4kg 9 kg 18 kg
Kélteleistung 565W 710W 1180 W
oot O R IS
Bestlickung 3 GN 1/1 Langseinschub 5 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche 8 GN 1/1 oder 600 x 400 Bleche
Serienzubehdr Aufnahmen fiir 3 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 Rostaufnahmegestell fiir 8 GN 1/1
Gewicht 55 kg 105 kg 150 kg
Artikelnummer 6062.1004 6062.1006 6062.1009
UVPin€ 3.216,00 4.255,00 5.647,00

* gemaB EN Norm 17032

89



90

Tiefkuhlschranke
Schnellabkuhler und Schockfroster

SF 3 Pro

SF 3 Pro

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir 3 x GN

1/1 Langseinschub bis max. 65 mm tief

 Edelstahl, dreiseitig

* Tirrahmenheizung

* Hochwertiges 2,8" Touchscreen-Steuerung

+ 9 Sprachen einstellbar

* Zeitgesteuerte Schnellabkiihlung/Schockfrostung
oder Kerntemperaturflihlergesteuerte Schnellab-
kiihlung/Schockfrostung

+ Soft oder Hard Schnellabkiihlung /
Schockfrostungfunktion

 Vorkiihlfunktion (Precooling)

+ 7 voreingestellte Programme (Zyklen)

+ 20 individuell programmierbare Zyklen

+ Kerntemperaturfiihler beheizt

* Mit beschichtetem Verdampfer

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus

+ Manuelle Abtauung

+ Automatische Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 290

+ 35 mm Isolierung

+ Hygieneausflihrung

 Innenraum mit gerundeten Ecken

* Aufgesetzter Edelstahlgriff

* Nur Linksanschlag méglich

* Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

« Lieferung ohne GN Schalen

SF 5 Pro, SF 8 Pro und
SF 10 Pro

wie SF 3 Pro jedoch fiir GN 1/1 bis max. 65 mm
tief und 600 x 400 Bleche, Quereinschub
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tiranschlag rechts
* Tiranschlag links auf Anfrage
« Tiir unter 90° selbstschlieBend
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
von 130 mm bis max. 200 mm

I s :ro SF5Pro SF8Pro SF10 Pro

AuBenmaBe Bx T x H 590 x 700 x 520 mm 790 x 720 x 850 mm 790 x 820 x 1290 mm 790 x 820 x 1420 mm
Temperatur Schnellabkiihlung ~ +65 °C bis +3 °C +65 °C bis +3 °C +65 °C bis +3 °C +65 °C bis +3 °C

Temperatur Schockfrostung +65 °C bis -18 °C +65 °C bis -18 °C +65 °C bis -18 °C +65 °C bis -18 °C
Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C/ 40 %) 4 (+30°C/55 %) 5 (+40 °C/ 40 %)
Anschlusswert 230V/410W 230V /550 W 230V/713W 230V/1426 W
Abkiihlleistung 8kg 18kg 34 kg 40 kg

Schockfrostleistung 4kg 9kg 18 kg 25 kg

Kalteleistung 565W 710W 1180 W 1620 W
cogomonstnntg | OSSIIBIAG,  oNGabiig Ol om0t ity
Bestiickung 3% GN 1/1 5xGN 1/1 oder Bleche EN 8x GN 1/1 oder Bleche EN 10 GN 1/1 oder Bleche EN

600 x 400 mm 600 x 400 mm 600 x 400 mm
Serienzubehdr Rostaufnghmegestell fiir 3x GN Rostaufnqhmeges’[ell fiir 5x GN Rostaufnqhmegestell fiir 8 x GN Rostaufnghmegestell fir10xGN
1/1, beheizte Kemtemperatursonde ~ 1/1, beheizte Kemtemperatursonde  1/1, beheizte Kemtemperatursonde  1/1, beheizte Kemtemperatursonde

Gewicht 62 kg 111 kg 151 kg 162 kg

Artikelnummer 6062.1007 6062.1011 6062.1012 6062.1013

UVPin € 3.498,00 4.755,00 6.255,00 6.855,00

* gemdB EN Norm 17032



Tiefkuhlschranke -
Profi-Schnellabkuhler und Schockfroster auch fir Speiseeis

R-Serie Friulinox» < kBs

Schnellabkiihler und Schockfroster fiir GN 1/1
und 600 x 400 mm Bleche

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10, dreiseitig, Rlickseite: CHR
+ Innenmaterial: CNS 18/10

+ 5" Touchscreen-Steuerung, bedienerfreundlich

+ 300 Programme programmierbar

+ Auftaufunktion, Zeit geregelt

+ Digitale Temperaturanzeige

+ HACCP-fahig
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+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard" " L
+ Kerntemperaturfiihler, beheizt und herausnehmbar R051 SA
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Hygieneausfiihrung - =
+ Vlerdampfer beschichtet e
* SelbstschlieBende Tur, mit Arretierung bei 100° Offnungswinkel = é =
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste _ — —
+ Tlrrahmenheizung
+ Tlranschlag rechts
 Tlranschlag links auf Anfrage
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung R 081 BA
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS
Eis R SA Serie Friulinox: +kBs
wie oben, jedoch:
« Mit Innengestell fiir die Aufnahme von Eisbehaltern = =
— S
R121 SA
[Modet RN R 081 SA R 121 SA
AuBenmaBe Bx T x H 790 x 820 x 900 mm 790 x 870 x 1460 mm 790 x 870 x 1810 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C +90 °C bis -18 °C
Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C/ 40%) 5 (+40 °C / 40%) 5 (+40 °C / 40%)
Anschlusswert 230V /1405 W 230V /1606 W 400V / 2506W
Abkihlleistung 30kg 40 kg 65 kg
Schockfrostleistung 20 kg 25kg 45kg
Kéltemittel R 290 R290 R 290
Kélteleistung™ 1024 W 1345 W 2274 W
ot O SO o iy e
Bestiickung 5GN 1/1 oder 8 GN 1/1 oder 12 GN 1/1 oder
600 x 400 Bleche 600 x 400 Bleche 600 x 400 Bleche
Serienzubehdr Rostaufnahmegestell fiir 5 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fiir 8 GN 1/1 - EN1 Rostaufnahmegestell fiir 12 GN 1/1 - EN1
Gewicht 150 kg 190 kg 230 kg
Artikelnummer 14.0058 14.0085 14.0125
UVPin€ 6.353,00 8.954,00 12.355,00
I s - os sh EisR12SA EisR 15 SA
Artikelnummer 14.0018 14.0020 14.0019
UWPin€ 6.373,00 8.994,00 12.375,00

*gemaB EN Norm 17032 ** Verdampfungstemperatur -25 °C/Kondensatortemperatur +45 °C
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Tiefkuhlschranke
Eiswurfelbererter fur Hohlkegel

4 Joy-Serie

I% R 290

PLANBAR
Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem
+ Produktion von Hohlkegel 30 x 42 mm
+ \ollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
+ Integrierter Vorratsbehalter mit Behélterthermostat
+ Behdlterfillkontrolle mit
automatischem Produktionsstop
+ Kaltemittel R 290
+ Einfache Reinigung
+ Wassergekihite Ausfiihrung ab Joy 219 auf Anfrage
+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Joy 1181 Joy 319L

Servicefreundliche Erreichbarkeit
des Verdampfers

Frontseitig: Geréte-Ein-/Ausschalter
sowie Schalter fiir Reinigungssystem

Riickseitig: Anschliisse
flir Wasserab-/ und Zulauf

Einfache frontseitige Eisentnahme;
Eisschaufel im Lieferumfang enthalten

92

[Mode ~ [RGYRRE] Joy 219L Joy 319 L einbaufahig [eg &
AuBenmaBe BxT x H 345 x"460 X588 mm 345 x"460 X588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380W
Tagesleistung 18kg/24h 21kg/24h 29kg/24 h "_
Vorratsbehélter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswiirfel 11 kg, ca. 550 Stiick Eiswiirfel
Gewlcht 32 kg 36 kg 43 kg Eiswiirfelform
ArtikeInummer 431.0115 4310.2205 4310.3205 Joy
UVPin€ 1.243,00 1.511,00 1.890,00
IEEEEE oy 510 cinbaufihig Joy 719L Joy919L Joy 1219L
AuBenmaBe BxT x H 495 x"573 X705 mm 49§ x"573 X 852 mm 689 x"573 X890 mm 1090 X 600 x 950 mm
(mit FiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FiBen H 1030 mm) (mit FiiBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100W
Tagesleistung 48kg/24 h 68 kg/24 h 88kg/24h 120kg/24 h
Vorratsbehélter 17 kg, ca. 850 Stiick Eiswiirfel 20 kg, ca. 1000 Stiick Eiswiirfel 30 kg, ca. 1500 Stiick Eiswiirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 54 kg 58 kg 70kg 103 kg
Artikelnummer 4310.5205 4310.7205 4310.9205 4311.2205
UVPin€ 2.285,00 2.788,00 3.465,00 4.222,00



Tiefkiihlschranke K/

Eiswurfelbereiter fur Vollkegel

Solid-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung und Spriihsystem
+ Produktion von Vollkegel 30 x 42 mm
+ \ollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
« Integrierter Vorratsbehdlter mit Behalterthermostat
+ Behélterfillkontrolle mit automatischem Produktionsstop
+ Kaltemittel R 290
+ Einfache Reinigung
+ Wassergekihite Ausflihrung ab Solid 219 auf Anfrage
+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen fiir Abwasseranschluss

Frontseitig: Geréte-Ein-/Ausschalter
sowie Schalter fiir Reinigungssystem

—

Riickseitig: Anschliisse
flir Wasserab-/ und Zulauf

Eiswiirfelform Solid
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Solid 119L

Servicefreundliche Erreichbarkeit
des Verdampfers
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Solid 319L

Einfache frontseitige Eisentnahme;
Eisschaufel im Lieferumfang enthalten

[Mode ~ [ITRRE] Solid 219 L Solid 319 L einbauféhig
AuBenmaBe BxT x H 345 x"460 X588 mm 345 x"460 X588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FiiBen 613 mm) (mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380W
Tagesleistung 18 kg/24 h 21kg/24h 29kg/24h
Vorratsbehélter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswirfel 11 kg, ca. 550 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 32 kg 36 kg 43 kg
ArtikeInummer 434.0115 4340.2205 4340.3205
UVPin € 1.243,00 1.511,00 1.890,00
IEZEEE so'id 519 L einbaufihig Solid 719 L Solid 919 L Solid 1219 L
AuBenmaBe BxT x H 495 x"573 X 705 mm 495 x"573 x 852 mm 689 x"573 X890 mm 1090 X 600 x 950 mm
(mit FiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FiBen H 1030 mm) (mit FiiBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100 W
Tagesleistung 48kg/24 h 68 kg/24 h 88kg/24h 120kg/24 h
Vorratsbehélter 17 kg, ca. 850 Stiick Eiswiirfel 20 kg, ca. 1000 Stiick Eiswiirfel 30 kg, ca. 1500 Stiick Eiswiirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswiirfel
Gewicht 54 kg 58 kg 70kg 103 kg
Artikelnummer 4340.5205 4340.7205 4340.9205 4341.2205
UWPin€ 2.285,00 2.788,00 3.465,00 4.222,00
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Tiefkuhlschranke
Eiswdrfelbereiter fur Vollwarfel

lsws |} @
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Steuerung
Eiswiirfelbereiter

KV 190 L mit Vorratsbehélter B 150
und Abdeckung BV 150

Eiswiirfelform KV-Serie

KV-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung

und vertikalem Verdampfer

+ Produktion von Vollwirfeln 25 x 25 x 25 mm

+ \ollautomatische Produktionssteuerung

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS/Kunststoff

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Behdlterfillkontrolle mit automatischem
Produktionsstopp

+ Kaltemittel R 290

+ Wassergekihite Ausfiihrung auf Anfrage

+ Nur verwendbar mit dem jeweiligen Vorratsbehalter

und der Abdeckung

(ool [LORE K 1901
AuBenmaBe B x T x H 560 x 625 x 562 mm 750 x 625 x 562 mm
Anschlusswert 230V/850 W 230V/1100W
Tagesleistung 140 kg/24 h 195 kg/24 h

Gewicht 66 kg 79 kg

Artikelnummer 433.0152 433.0192

UVPin € 3.737,00 4.237,00
Vorratsbehélter fiir KV-Serie

m Vorratsbehélter B 100 Vorratsbehélter B 150
Passend zu Modell Eiswurfelbereiter KV 150 L Eiswurfelbereiter KV 190 L

AuBenmaBe B xTx H 560 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm)
Fiillmenge 100 kg 150 kg

Zubehor Vorratshehélter: Eisschaufel, Artikeinummer 434.0100 434.0150
UVPin € 1.494,00 1.694,00

Anschlussschlauch, Abflussstutzen

Abdeckung fiir Vorratshehélter KV-Serie erforderlich

m Vorratshehélterabdeckung BV 100

Vorratshehélterabdeckung BV 150

/ AuBenmaBe Bx T x H 560 x 625 x 10 mm 960 x 625 x 10 mm
b Artikelnummer 433.0010 433.0015
UVPin€ 176,00 349,00
-, Artikelnummer 433.0162 433.0202
Paket-Preis* in € 4.994,00 5.881,00

Abdeckung BV fiir Vorratshehélter
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* Paket-Preis bestehend aus Eiswiirfelbereiter mit Vorratsbehalter und Abdeckung



Tiefkiihlschranke K/

Flockeneishereiter

Flockeneisbereiter
mit Vorratsbehalter

Mit Luftkiihlung

+ \ollautomatische Produktionssteuerung

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: Kunststoff, lebensmittelecht

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Behélterfiillkontrolle mit automatischem
Produktionsstopp

+ Kéltemittel R 290

+ Einfache Reinigung

* Wassergekihite Ausflihrung auf Anfrage

+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Flockeneis
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KF 165 L

(Modet RGPS KF 75 L einbaufahig KF125L KF 165 L

AuBenmaBe B xT x H 345 x"520 X610 mm 485 x"586 X720 mm 689 x"588 X890 mm 95.3 x"590 X781 mm

(mit FiiBen H 635 mm) (mit FuBen H 860 mm) (mit FuBen H 1030 mm) (mit FiBen H 921 mm)

Anschlusswert 230V/410W 230V/520 W 230V/590 W 230V/650 W

Tagesleistung 40 kg/24 h 80 kg/24 h 135kg/24 h 175kg/24 h

Vorratsbehélter 10 kg 25kg 42 kg 60 kg

Gewicht 41 kg 59 kg 76 kg 89 kg

Artikelnummer 4320.0455 4320.0755 4320.1255 4320.1655

UWPin€ 2.990,00 3.388,00 3.788,00 4.991,00

95



Tiefkuhlschranke
Flockeneisbereiter
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KF 255 L mit Vorratsbehélter B 150
und Abdeckung BF 150

Flockeneisbereiter

mit separatem Vorratsbehalter

Mit Luftkiihlung

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

* AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS, Kunststoff

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Kéltemittel R 290

 Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

* Frontbeliiftung

+ Behdlterfiillkontrolle mit
automatischem Produktionsstopp

+ Wassergekuhlte Ausfuhrung auf Anfrage

* Nur verwendbar mit dem jeweiligen Vorratshehélter
und der Abdeckung

Zubehor Vorratshehlter: Eisschaufel,
Anschlussschlauch, Abflussstutzen

Besondere Eigenschaften

+ Filter vor den Luftschlitzen

+ Direktantrieb ohne Keilriemen

+ Automatische Reinigung
mit Wasser beim Start

+ Restwasserentleerung
bei Produktionsstopp

+ Resteisentleerung des Verdampfers
bei Produktionsstopp

(Model  [EGRESIN KF 255 L KF 505 L

AuBenmae Bx T x H 560 x 640 X 622 mm 560 x 640 X 622 mm 620 x 640 x 755 mm
Anschlusswert 230V/800W 230V/1150W 230V/1950W
Tagesleistung 195 kg/24 h 300kg/24h 600 kg/24 h

Gewicht 63 kg 63 kg 115 kg

Artikelnummer 4320.1810 4320.2510 4320.5010

UWPin€ 5.098,00 5.605,00 7.320,00
Vorratshehalter fiir KF-Serie

IZEE Vo ratsvehiter B 100 Vorratsbehiilter B 150 Vorratsbehilter B 250

Passend zu Modell

Flockeneisbereiter KF 185 L

Flockeneisbereiter KF 255 L

Flockeneisbereiter KF 505 L

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 1200 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)
Flillmenge 100 kg 150 kg 250 kg

Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250

UVPin€ 1.494,00 1.694,00 1.868,00

Abdeckung fiir Vorratsbehdlter KF-Serie erforderlich

[ Voratsbehilterabdeckung BF 100

Vorratshehélterabdeckung BF 150

Vorratshehélterabdeckung BF 250

AuBenmaBe B x T x H 560 x 625 x 30 mm 960 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm
Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025

UVPin€ 213,00 313,00 395,00
Artikelnummer 4320.1820 4320.2520 4320.5020
Paket-Preis* in € 6.452,00 7.270,00 9.183,00

* Paket-Preis bestehend aus Eiswiirfelbereiter mit Vorratsbehélter und Abdeckung



Tiefkiihlschranke K/

Press Flake Eisbereiter

Press Flake Eisbereiter

Mit Luftkiihlung und Vorratsbehdlter, einbauféhig
+ AuBenmaterial: CNS, Innenmaterial: CNS, Kunststoff
+ Press Flake Eis mit 17 % weniger Wasser

+ Kaltemittel R 290

+ Streufahiger als herkdmmliches Flockeneis

ZK § @ Qlsws

optional I R 290 WM rLANBAR

+ Konsistenz bleibt ldnger erhalten 2
+ Vollautomatische Produktionssteuerung | £
+ Elektronisches Kontrollsystem = ——-_"l g
+ Separater Ein- und Ausschalter - 2
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte Werkstoffe verbaut G-‘-‘“s-“ger |m Paket , %
* Integrierter Vorratsbehélter bei KFP 85 L und KFP 145 L | el =
+ Einfache Reinigung k %% = !
« Wassergekiihite Ausfihrung auf Anfrage W = % =
+KFP 210 L, KFP 310 L und KFP 460 L nur verwendbar SN ===
mit dem jeweiligen Vorratshehdlter und der Abdeckung -
L
KFP 85 L einbauféhig
KFP 310 L mit Vorratshehélter B 150 . ,
und Abdeckung BF 150 i
[ «rrss L einbaufihig KFP 145 L
AuBenmaBe BxTxH 485 x 620 x 720 mm 680 x 620 x 890 mm
Anschlusswert 230V/410W 230V/590 W =
Tagesleistung 75kg/24 h 120kg/24 h E
Vorratsbehélter 25 kg 42 kg
Serienzubehor Schaufel, Schlauch, Stutzen Schaufel, Schlauch, Stutzen ]
Einbaufhig ja nein =
Gewicht 59 kg 78kg ‘;. %
Artikelnummer 4340.0855 4340.1455 ‘“*\:_ 3
UWPin€ 3.927,00 4.222,00 =
L KFP 145 L
[Modell ~ JEGRALIN KFP 3101 KFP 310L KFP 460 L
AuBenmaBe BxTxH 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 620 x 640 x 755 mm
Anschlusswert 230V/800W 230V/1150 W 230V/1150 W 230V/1950 W
Tagesleistung 175kg/24 h 270kg/24h 270kg/24h 485kg/24 h
Einbaufahig nein nein nein nein
Gewicht 63 kg 83 kg 83 kg 115 kg
Artikelnummer 4340.2010 4340.3010 4340.3010 4340.4060
UVPin€ 5.324,00 5.812,00 5.812,00 7.728,00
Vorratsbehélter fiir KFP-Serie (Hohe mit FiiBen 904 mm)
[ Vorratsbehiter B 100 Vorratsbehiilter B 150 Vorratsbehiilter B 250 Vorratsbehilter B 250
Passend zu Modell ~ KFP 210 L KFP 310 L KFP310L KFP 460 L
AuBenmaBe BxTxH 560 x 845 x 764 mm 960 x 845 x 764 mm 1200 x 845 x 764 mm 1200 x 845 x 764 mm
Fillmenge 100 kg 150 kg 250 kg 250 kg
Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250 434.0250
UVPin € 1.494,00 1.694,00 1.868,00 1.868,00

Abdeckung fiir Vorratsbehélter KFP-Serie erforderlich

[ Voratsbehilterabdeckung BF 100

Vorratshehélterabdeckung BF 150

Vorratshehélterabdeckung BF 250

Vorratshehélterabdeckung BF 250

AuBenmaBe BxTxH 560 x 625 x 30 mm 960 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm
Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025 432.0025

UVPin€ 213,00 313,00 395,00 395,00
Artikelnummer 4340.2020 4340.3020 4340.4065 4340.4070
Paket-Preis* in € 6.721,00 7.470,00 7.710,00 9.498,00

* Paket-Preis bestehend aus Eiswiirfelbereiter mit Vorratsbehélter und Abdeckung
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Downloadim App Store

98

ICEWORLD APP: PROGRAMMIERBARE EISPRODUKTION PER SMARTPHONE

SOLID PRO-SERIE

Ganz gleich, ob als Zutat in fruchtigen Cocktails, zum Kiihlen von Champagner oder zur Prasentation von Speisefisch: Eiswiirfel
und Flockeneis sind ein unverzichtbarer Bestandteil in Gastronomie und Gewerbe. Unser luftgekiinlter Eiswlrfelbereiter produziert
20 g Eiswiirfel als Vollwirfel. Seine vollautomatische Produktionssteuerung mit elektronischem Kontrollsystem mit Behalterfll-
kontrolle und automatischem Produktionsstop gewahrleistet einen einfachen Betrieb des Gerétes. Steuerbar auch mit der Iceworld
App, welche im Google Store und App Store zum Download bereitsteht. Mit dieser App ist es mdglich, die Eisw(irfelproduktion,
Flillmenge des Behélters sowie Eisdicke zu nivellieren, aber auch bis zu 10 HACCP Alarme auszulesen. Auch bietet Ihnen unser
Eiswiirfelbereiter der Serie Solid Pro einen separat aufrufbaren Reinigungzyklus. Unser Eiswirfelbereiter ist natiirlich nicht nur

in luftgekiinlter, sondern auch in wassergekiihlter Ausflihrung lieferbar und je nach Modell einbauféhig.

Die neue Iceworld APP ermdglicht die Steuerung jeder einzelnen Maschine per Bluetooth oder WLAN.

Hauptfunktionen im Uberblick:

+ Programmierte Eisproduktion: Starten Sie Produktionszyklen fiir exakt definierte Eis-Mengen und legen Sie fest,
wann das Eis verflighar sein soll.

+ Remote-Steuerung: Uberwachen Sie den aktuellen Maschinenstatus und passen Sie den Lagerbestand an,
ohne die Maschine 6ffnen zu miissen.

+ Optimierung der Produktion: Minimieren Sie Abfalle und gewahrleisten Sie stets frisches Eis, wodurch das Risiko
giner bakteriellen Vermehrung reduziert wird.

+ Hygiene und Reinigung: Aktivieren und tberwachen Sie Waschzyklen, um die optimale Hygiene Ihrer Eismaschine sicherzustellen.
+ Fehlermeldungen: Werden in der App angezeigt und somit kann der Kundendienst bereits vor Eintreffen (iber den Status
informiert werden, um Servicekosten zu minimieren.

Mit nur einer Beriihrung auf lhrem Smartphone wird die Verwaltung Ihrer Eisproduktion so einfach wie nie zuvor.


https://play.google.com/store/apps/details?id=com.castelmac.iceworld
https://apps.apple.com/us/app/iceworld/id1628837930

Tiefkuhlschranke

Solid Pro Eiswurfelbereiter fur Vollwdrfel

Solid Pro-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem

+ Produktion von Vollkegel 35 x 37 x 32 mm (B x T x H)
=20 g (Solid Pro 22, 32, 42, 52, 72, 92) oder
+ Produktion von Vollkegel 45 x 39 x 46 mm (B x T x H)

=40 g (Solid Pro 34, 44, 74, 94)
+ \ollautomatische Produktionssteuerung
+ Gebldsesteuerung des Verflissigers
bei niedrigenTemperaturen
+ Touchcontrol
+ Akustische und optische Alarmanzeige

Solid Pro 22

+ Iceworld App in Google Play oder App Store
zum Download

+ Mit Iceworld App Features: Justierung Behélterfull-
menge, Eiswiirfelgewicht, Auslesen der letzten

10 HACCP Alarme, Start des Reinigungszykluses
+ Einfacher Softwareupdate mittels USB-Anschluss

+ Auslesen der HACCP Alarme Uber USB
+ AuBenmaterial: Edelstahl AISI 441

+ Innenmaterial: Kunststoff

+ Separat schaltbarer Reinigungszyklus

«+ Integrierter Vorratsbehdlter mit Behalterthermostat

+ Behélterfillkontrolle mit automatischem
Produktionsstop

+ Kéltemittel R 290

+ Einfache Reinigung

+ Wassergekihite Ausflihrung ab Solid 32/34

auf Anfrage lieferbar

+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,

Stutzen flir Abwasseranschluss

Solid Pro 32

Solid Pro 42
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Solid Pro 52
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Solid Pro 72
Solid Pro 92
[ soiid Pro 22 Solid Pro 32 Solid Pro 42 Solid Pro 52 Solid Pro 72 Solid Pro 92
Ausflihrung Vollwiirfel 20 g Vollwiirfel 20 g Vollwirfel 20 g Vollwiirfel 20 g Vollwiirfel 20 g Vollwiirfel 20 g
BxTxH 340x480x600mm  400x540x690 mm  500x540x690 mm 500 x580x 800 mm 700 x580x 995 mm 700 x 580 x 995 mm
Anschlusswert 230V 230V 230V 230V 230V 230V
Tagesleistung 28kg/24h 38kg/24h 46 kg/24 h 54 kg/24h 70kg/24h 86 kg/24 h
Vorratsbehélter 6,5kg ca.325Stlick 11,5 kg ca. 575 Stiick 15 kg ca. 750 Stiick 22 kgca. 1100 Stiick 42 kg ca. 2100 Stiick 42 kg ca. 2100 Stiick
Gewicht 30 kg 34 kg 38kg 42 kg 49 kg 54 kg
Artikelnummer 44,0028 44,0038 44,0046 44,0054 44,0070 44,0090
UVPin € 1.628,00 1.837,00 2.013,00 2.288,00 2.893,00 3.168,00
(Modell | Solid Pro 34 Solid Pro 44 Solid Pro 74 Solid Pro 94
Ausfiihrung Vollwtirfel 40 g Vollwtirfel 40 g Vollwirfel 40 g Vollwirfel 40 g
BxTxH 400 x 540 x 704 500 x 540 x 704 700 x 580 x 1009 700 x 580 x 1009
Anschlusswert 230V 230V 230V 230V
Tagesleistung 38kg/24h 46 kg/24h 70kg/24 h 86 kg/24 h
Vorratsbehélter 11,5 kg ca. 287 Stiick 15 kg ca. 375 Stiick 42 kg ca. 1050 Stiick 42 kg ca. 1050 Sttick
Gewicht 34 kg 38 kg 49 kg 54 kg
Artikelnummer 44,0138 44.0146 44,0170 44.0190
UWPin€ 1.837,00 2.013,00 2.893,00 3.168,00
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Tiefkuhlschranke
Pro Flockeneishereiter

NEU | 2 gisws

R 290 [l pLaNBAR

FEB 155

ki

Vorratshehélter FEB 105
(Model  JGEEEN] FEB 155
Ausfiihrung inkl Vorratshehélter ohne Vorratshehélter
BxTxH 500 x 597 x 694 mm 570 x 545 x 535 mm
Anschlusswert 230V 230V
Tagesleistung 90kg/24h 165 kg/24h
Vorratsbehélter 18 kg ohne Vorratsbehalter
Kéltemittel R 290 R 290
Gewicht 48 kg 55 kg
Artikelnummer 44.0095 44.0165
UVPin € 3.983,00 4.690,00
[Moget | Vorratsbehiilter FEB 105
Ausflihrung inkl. Abdeckung, fiir FEB 155
BxTxH 568 x 848 x 1048 mm
Vorratsbehélter 129 kg
Gewicht 36 kg
Artikelnummer 44.0105
UVPin€ 1.398,00

Flockeneisbereiter FEB

Mit Luftkiihlung und Spriihsystem

+ \ollautomatische Produktionssteuerung

+ Geblasesteuerung des Verfliissigers bei
niedrigen Temperaturen

+ Touchcontrol

+ Akustische und optische Alarmanzeige

+ |ceworld App in Google Play oder App Store
zum Download

+ Mit Iceworld App Features: Justierung Behalterfull-
menge, Eiswlrfelgewicht, Auslesen der letzten
10 HACCP Alarme, Start des Reinigungszyklus

+ Einfacher Softwareupdate mittels USB-Anschluss

+ Auslesen der HACCP Alarme (iber USB

+ AuBenmaterial: Edelstahl AISI 441

+ Innenmaterial: Kunststoff

+ Separat schaltbarer Reinigungszyklus

+ integrierter Vorratsbehalter mit Behélterthermostat

+ Behdlterfillkontrolle mit automatischem
Produktionsstopp

+ Kaltemittel R 290

+ Einfache Reinigung

+ Herausnehmbarer und auswaschbarer Luftfilter

+ Hohenverstellbare FiiBe

+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Vorratsbehalter FEB 105

Fiir FEB 155
 Fillmenge 129 kg
* Inklusive Abdeckung
+ Hohenverstellbare FiiBe 135mm bis 185mm
+ Schaufel aus antimikrobiellen Microban
flr bessere Hygiene
+ Abflussrohr am Boden des Behélters
um 360 ° drehbar
+ \ollstandig abnehmbare Tirdichtung,
um Eisschmelze zu reduzieren



BEVORRATUNG VON GROBEN MENGEN AN LEBENSMITTELN

Geht es um groBe Mengen an Kiihl- oder Tiefkiihlgut, die (iber das Fassungsvermdgen eines normalen Kihl- oder Tiefkihlschranks
hinausgehen, so féllt die Wahl h&ufig auf Kiihl- oder Tiefkiihizellen. Wir unterscheiden zwischen zwei Systemen. Das Standard-
system mit den sogenannten EVO-Zellen, sowie das individuell planbare Multisystem.

Die EVO-Serie bieten wir in drei Isolierungsstérken (80 mm, 100 mm, 160 mm) an und ermdglichen eine schnelle Montage durch
die direkte Befestigung der senkrechten und waagrechten Paneele. Die Multi-Zelle (100 mm) zeichnet sich vor allem durch seine
hohe Flexibilitat aus. Das Baukastenprinzip ermdglicht verschiedene Optionen im Bereich Boden, Decke, Wande und der damit
verbundenen Auswahl an verschiedenen MaBen. Sie sind unendlich erweiter- und miteinander kombinierbar. Um das Volumen der
Zellen zu berechnen, wird im Regelfall der durchschnittliche Verbrauch von drei Tagen zu Grunde gelegt.

STANDORTWAHL

Da dem Innenraum der Zelle im laufenden Betrieb Wérme entzogen wird, ist es notwendig, fir eine ausreichende Be- und
Entliiftung in Form von Zu- und Abluftmdglichkeiten am Aufstellort zu sorgen. Hier kann es ratsam sein, die Kiihizelle mit einer
Unterbodenbeliiftung auszustatten.

Bei einer Tiefkiihizelle ist diese auf jeden Fall zu empfehlen. KBS bietet sie daher immer im Paket mit an. Zusétzlich kann es
notwendig sein, den Boden gegen Gefrieren zu schiitzen. Um die Leistungsfahigkeit des Aggregats zu gewahrleisten, sollte ein
Aufstellungsort mit mdglichst geringer Umgebungstemperatur und relativer Luftfeuchte gewahlt werden.

WAHL DES AGGREGATES

Das Kalteaggregat muss je nach Standort und geplanter Nutzung gewanlt werden. Hier gilt es zwischen Huckepack- und Stopfer-
aggregat sowie dem Anschluss an eine externe Kélteanlage zu unterscheiden. Stopferaggregate sind fiir den Decken- oder
Wandeinbau erhéltlich. Ab Seite 111 finden Sie die entsprechenden Aggregate.

Flr die Wahl sind auch die Raumhdhe und der Platz um die Zelle herum von Bedeutung. Je nach Aggregat variiert dieser Bedarf. Auf
jeden Fall muss das Aggregat so angebracht werden, dass es in keine Laufwege hineinragt und ausreichend Platz filr die Luftzirkulati-
on hat. Durch ein speziell fiir Kiihlzellen entwickeltes Regalsystem kann der vorhandene Platz optimal genutzt werden. Die passenden
Regaltypen sind auf Seite 104 beschrieben und jeweils bei den entsprechenden Kiihl- bzw. Tiefkiihizellen mit angegeben.
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/kuehl-und-tk-zellen.pdf

Tiefkuhlschranke
Kihl- und Tiefkiihizellen

Kuhlzelle EVO80-Serie

Kiihizelle, Boden mit grauer R9
kunststoffbeschichteter Antirutschfolie
 Graue abgerundete Innenecken R10 fiir
bessere Hygiene
& Kas + Boden flr max. gleichméBig verteilte statische Last
von 1500 kg/m?, konzentriert 100 kg / 50 cm?,
nicht befahrbar
+ Wande und Deckenelemente
aus verzinktem Stahlblech weiB RAL 9010
* |solierung 80 mm
* k-Wert: 0,29 W/m?
+ Brandklasse B-s2, d0, nach EN 13501-1
+ Exzentrische Doppeleffekthaken fir leichte Montage
 Tir mit Schloss und Paniksicherung
* TirlichtenmaB (B x H) 600 x 1900 mm fiir
EV080-01, EV080-02 und EV080-06
* TirlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm
fir alle anderen Kuhlzellen
« Tir halbaufliegend
« Tiranschlag rechts, wechselbar
* Turgriff fiir Rechts- und Linksanschlag verwendbar
J—  Tir nur in der langen Seite gemaB Skizzen montierbar
+ Unterbodenbeliiftung gegen Mehrpreis lieferbar

SWS

PLANBAR il ab2,20 m

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen.

L 5 Werkseitiger Paneelenausschnitt (Wand oder Decke)* 999.0001 96,00 pro Meter
Werkseitiger Ausschnitt an Decke fiir Aggregat

e (Deckenstopferaggregat)®, 5.112-113 999.0002 174,00 pro Einheit

| .
Werkseitiger Ausschnitt an Wand fiir Aggregat L
(Wandstopfer- oder Huckepackaggregat)*, S.112-113 el AL e TRt
Boden- und Deckenpaneele Boden begehbar Stre ) Enericei
mit abgerundetem reifenvorhang zur Energieeinsparung
integrignem Radius (auBer fiir EV080-01,-02,-06) 82.8079 329,00
Streifenvorhang zur Energieeinsparung
. (nur fir EVO80-01,-02,-06) eI AJB
TeCthChe Daten Drehgriff fiir EVO80-Serie-Zelle (Einb kseiti
rehgriff flr -Serie-Zelle (Einbau werkseitig,
e o 82.8078 160,00
Kiihizelle dann kein Tirwechsel vor Ort mdglich)
+ AuBenhdhe 2.180 mm 1 Bodenunterbeliftungsplatte 925.0009 15.00 / Stiick
« Innenhéhe 2.020 mm (notwendige Anzahl anfragen) ' ’
« Tiir fiir die Modelle EVO80-01, EVO80-02 * Beim Einbau eines Aggregates von KBS Gastrotechnik

und EVO80-06 ist 600 mm breit, bei allen
anderen Modellen 800 mm breit.

Hahe der Tur ist immer 2000 mm tl ——— ah

(Position der Tiir — Grafik ganz oben) Regalelnrlchtung ~ :]
AuBen- und Innenbreite blaue Késten oben fur a”e KUhI Und Tlefkuhlzellen s E&S—*i—}
AuBen- und Innentiefe blaue Kisten links o e —1 1
(MaBe jeweils in Millimeter) Regaleinrichtung L-Form e =y
Ausstellungsfléche obere Zahl (gerade Iform fiir Modell EV080-01, EV0100-01 | TN
Zellvolumen untere Zahl und Mqlt|100-91) . e s =
+ Material Aluminium eloxiert und PVC 1—-__.—:_‘:____ o~
Regal 3 ElnsatzPere|ch von -40 C bis +40 °C N = -—-—-,‘r
« Tiefe 400 mm + Regalbdden aus lebensmittelechtem PVC T
« Hohe 1600 mm + Pro Regaleinheit 4 Regalbdden
+ 4 Boden pro Regal + Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg 1} E
bei gleichmaBiger Lastenverteilung C
In der Grafik zeigen die grauen Ksten * Bel Einzﬂelaufste!lung bis max. 150 kg o Detailskizzen finden Sie unter |
die jeweilige Breite des Regals in Milimeter + Regalstinder mit herausdrehbaren AusgleichsfiiBen www.kbs-gastrotechnik.de -
i E
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Tiefkuhlschranke
Kiihl- und Tiefkiihizellen

MaBe EVO80-Serie

% AuBen-/InnenmaBe
g 1380 /1220 mm 1580 /1420 mm 1980 /1820 mm 2180 /2020 mm 2580 /2420 mm
S | 4% | 600 [290] | 490 | 600 | 490 | | 690 | 80 | 490 | | 890 | 800 | 490 | | 1090 | 800 690
<
EV080-01 EV080-02 EV080-03 EV080-04 EV080-05
£
E 840 | 840 | 1540 | 940 | 940
8 o (o)
N 2, 16 m?2 2,40 m? = 2,88 m? =
= 4,60 m? 510m?3 = 6,10 m? =
&
Kiihizelle  Art.-Nr. 918.0017 Art.-Nr. 918.0027 Art.-Nr. 918.0037 Art.-Nr. 918.0047 Art.-Nr. 918.0057
UVP 3.465,00 € UVP 3.698,00 € UVP 3.898,00 € UVP 4.216,00 € UVP 4.722,00 €
Regal  Art.-Nr. 130.1117 Art.-Nr. 130.1217 Art.-Nr. 130.1317 Art.-Nr. 130.1417 Art.-Nr. 130.1517
UVP 503,00 € UVP 864,00 € UVP 1.014,00 € UVP 975,00 € UVP 1.185,00 €
Kiihlaggregat  Art.-Nr. 60.6090 Art.-Nr. 60.6090 Art.-Nr. 60.6090 Art.-Nr. 60.6091 Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.123,00 € UVP 2.123,00 € UVP 2.123,00 € UVP 2.314,00 € UVP 2.314,00 €
Art.-Nr. 918.4017 Art.-Nr. 918.4027 Art.-Nr. 918.4037 Art.-Nr. 918.4047 Art.-Nr. 918.4057
PAKET-PREIS  UVP 5.779,00 € UVP 6.281,00 € UVP 6.527,00 € UVP 6.865,00 € UVP 7.498,00 €
EV080-06 EV080-07 EV080-08 EV080-09
£ 840 | 840 | | 940 | 940
g 2,52 m? 3,36 m2 Q
= S| 530m 7,10m? =
(=] (o2}
o
)
Kiihlzelle  Art.-Nr. 918.0067 Art.-Nr. 918.0077 Art.-Nr. 918.0087 Art.-Nr. 918.0097
UVP 3.999,00 € UVP 4.226,00 € UVP 4.438,00 € UVP 4.909,00 €
Regal  Art.-Nr. 130.1617 Art.-Nr. 130.1717 Art.-Nr. 130.1817 Art.-Nr. 130.1917
UVP 893,00 € UVP 1.028,00 € UVP 1.020,00 € UVP 1.247,00 €
Kiihlaggregat  Art.-Nr. 60.6090 Art.-Nr. 60.6091 Art.-Nr. 60.6091 Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.123,00 € UVP 2.314,00 € UVP 2.314,00 € UVP 2.314,00 €
Art.-Nr. 918.4067 Art.-Nr. 916.4077 Art.-Nr. 918.4087 Art.-Nr. 918.4097
PAKET-PREIS  UVP 6.479,00 € UVP 6.978,00 € UVP 7.099,00 € UVP 7.729,00 €
EV080-10 EV080-11 EV080-12

Bodenunterbeliiftungsplatte
optional

1980 /1820 mm

Kiihizelle
Regal

Tiefkiihlaggregat

PAKET-PREIS

840 | 840 |

3,24 m?
6,80 m?

Art.-Nr.918.0107
UVP 4.416,00 €

Art.-Nr.130.1017
UVP 1.191,00 €

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.314,00 €

Art.-Nr. 918.4107

UVP 7.321,00 €

Art.-Nr.918.0117
UVP 4.716,00 €

Art.-Nr.130.2117
UVP 1.226,00 €

Art.-Nr. 60.6092
UVP 2.599,00 €

Art.-Nr.918.4117

UVP 7.876,00 €

Art.-Nr. 918.0127
UVP 5.211,00 €

Art.-Nr. 130.2217
UVP 1.427,00 €

Art.-Nr. 60.6092
UVP 2.599,00 €

Art.-Nr. 918.4127

UVP 8.436,00 €
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Tiefkuhlschranke
Kihl- und Tiefkiihizellen

Tiefkuhlzelle EVO100-Serie

100 mm isolierte Zelle zur Lagerung
vorgefrosteter Waren
+ Mit halbaufliegender Tir 800 x 1900 H, mit
Tirrahmenheizung, Drehgriff und Not6ffnungstaste
* Inkl. Entliiftungsventil
* Innen- und AuBenmaterial: Stahlblech weiB
RAL 9010, Boden grau
« Isolierung 100 mm, k-Wert: 0,23 W/m?K
+ Brandklasse B-s2, d0, nach EN 13501-1
. + Exzentrische Doppeleffekthaken fir leichte Montage
+ Boden mit Hohlkehle zur besseren Reinigung
+ Boden mit grauer R9 200 Mikron kunststoff-
‘ beschichteter Antirutschfolie
 Boden fiir max. statische Last von 3000 kg/m?
+ Bei dynamischer Last 90 kg pro Gummirad bei
giner Auflageflache von mindestens 4 cm?
+ Verminderung der Tragfahigkeit um 30 % durch
Einsatz der Bodenunterbeliiftungsplatten
+ Unterdruckventil, beheizt
+ \Wéande und Deckenelemente aus verzinktem
Stahlblech weiB RAL 9010
« Tiranschlag rechts, nur werkseitig wechselbar
R * Inklusive Bodenunterbeliftungsplatten,

- Tietkiihizelle EVO100 Lieferung mit Verlegeplan

mit Drehgriff

[sws |} 25

PLANBAR il ab2,20 m

KBS

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen.

gy
1 N - UVP in €
Werkseitiger Paneelenausschnitt (Wand oder Decke)* 999.0001 96,00 pro Meter
Boden- und Deckenpaneele Boden befahrbar, max. 90 kg Werkseitiger Ausschnitt in Decke flr Aggregat 999.0002 174,00 pro Einheit
. (Deckenstopferaggregat)”, S.112-113
mit abgerundetem
integriertem Radius Werkseitiger Ausschnitt an Wand fiir Aggregat L
(Wandstopfer- oder Huckepackaggregat)*, S.112-113 RIS IR e
Streifenvorhang zur Energieeinsparung 82.8079 329,00

* Beim Einbau eines Aggregates von KBS Gastrotechnik

Technische Daten

Kiihizelle
+ AuBenhdhe 2.260 mm inklusive
Unterbelliftungsplatten

104

* Innerhéhe 2.020 mm Regaleinrichtung =]
+ Die Tr ist immer B 800 x H 1.900 mm . . . .
fur alle Kihl- und Tiefkuhlzellen _
AuBen- und Innenbreite blaue Kasten oben M—h - !
AuBen- und Innentiefe blaue Kasten links Regaleinrichtung L-Form o [
(Mae jeweils in Millimeter) (gerade Form fiir Modell EV080-01, EV0100-01 |~
= I o e
Ausstellungsfléche obere Zahl und Multi100-01) w—ﬂ!’% |
Zellvolumen untere Zahl « Material Aluminium eloxiert und PVC — 1...---L-|
Regal + Einsatzbereich von -40 °C bis +40 °C - R —=
« Tiefe 400 mm + Regalbdden aus lebensmittelechtem PVC T '
 Hohe 1600 mm * Pro Begaleinheit 4 Regalbeen
« 4 Boden pro Regal + Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg i =3
bei gleichmaBiger Lastenverteilung =
In der Grafik zeigen die grauen Késten die + Bei Einzelaufstellung bis max. 150 kg Detailskizzen finden Sie unter
jeweilige Breite des Regals in Millimeter. * Regalsténder mit herausdrehbaren AusgleichsfiiBen www.kbs-gastrotechnik.de il
i k4




Tiefkiihlschrinke K/
Kuhl- und Tiefkuhlzellen

MaBRe EVO100-Serie

AuBen-/InnenmaBe

1420/1220 mm 1620/1420 mm 2020/1820 mm 2220/2020 mm 2620/2420 mm

e T—
}310} 800 }310} }210} 800 \ 610 \ \ 610 \ 800 \ 610 \ \ 710 \ 800 \ 710 \ \ 910 \ 800 \ 910 \ 2
[<b]
EV0100-01 EV0100-02 EV0100-03 EV0100-04 é
E g
S 5
= :
S T
< =
S
=
}310} 800 }310} }210} 800 \ 610 \ \ 610 \ 800 \ 610 \ \ 710 \ 800 \ 710 \
Kiihizelle  Art.-Nr. 919.1501 Art.-Nr. 919.1502 Art.-Nr. 919.1503 Art.-Nr. 919.1504 Art.-Nr. 919.1505
UVP 4.398,00 € UVP 4.698,00 € UVP 5.199,00 € UVP 5.349,00 € UVP 5.822,00 €
Regal Art.-Nr. 130.1117 Art.-Nr. 132.1020 Art.-Nr. 132.1030 Art.-Nr. 130.1417 Art.-Nr. 130.1517
UVP 503,00 € UVP 894,00 € UVP 994,00 € UVP 975,00 € UVP 1.185,00 €
EV0100-06 EV0100-07 EV0100-08 EV0100-09
£
£
S
N
=
=
]
Kiihizelle  Art.-Nr. 919.1506 Art.-Nr. 919.1507 Art.-Nr. 919.1508 Art.-Nr. 919.1509
UVP 4.898,00 € UVP 5.390,00 € UVP 5.524,00 € UVP 6.251,00 €
Regal Art.-Nr. 132.1060 Art.-Nr. 132.1070 Art.-Nr. 130.1817 Art.-Nr. 130.1917
UVP 948,00 € UVP 1.029,00 € UVP 1.020,00 € UVP 1.247,00 €
EV0100-10 EV0100-11 EV0100-12
. 940 | w0 |
g 4,32 m?
& 9,00 m?®
=
N
(=]
N
Bodenunterbeliiftungsplatte \ 610 \ 800 \ 610 \ \ 710 \ 800 \ 710 \ \ 910 \ 800 \ 910 \
Tiefkiihizelle inklusive Kiihizelle Art-Nr. 919.1510 Art-Nr, 9191511 Art-Nr, 919.1512
UVP 6.188,00 € UVP 6.248,00 € UVP 6.953,00 €
Regal Art.-Nr. 132.1100 Art.-Nr. 130.2117 Art.-Nr. 130.2217
UVP 1.243,00 € UVP 1.226,00 € UVP 1.427,00 €
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Tiefkuhlschranke
Kihl- und Tiefkiihizellen

. .. . ® ~
Tiefkihizelle EVO160-Serie §  fufen-/imenmate
5 2140/1820 mm 2340/2020 mm
160 mm isolierte Zelle zur Lagerung vorgefrosteter Waren E
+ Mit halbaufliegender Ttir 800 x 1900 H, mit Turrahmenheizung, =z e fpe—
Drehgriff und Notffnungstaste S 5 R |__m70 | a0 |s70]
 Inkl. Entliftungsventil <
+ Innen- und AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 9010, Boden grau
« Isolierung 160 mm, k-Wert: 0,14 W/m2K EV0160-03 EV0160-04
+ Brandklasse B-s2, d0, nach EN 13501-1 £
+ Exzentrische Doppeleffekthaken fiir leichte Montage £
+ Boden mit Hohlkehle zur besseren Reinigung §
+ Boden mit grauer R10 200 Mikron kunststoffbeschichteter 5
Antirutschfolie e
+ Boden fiir max. statische Last von 3000 kg/m? ~
+ Bei dynamischer Last 90 kg pro Gummirad bei einer
Auflagefiache von mindestens 3 cm? Tiefkiihlzelle  Art.-Nr. 925.0030 Art.-Nr. 925.0040
+ Verminderung der Tragféhigkeit um 30 % durch Einsatz UVP 6.399,00 € UVP 6.599,00 €
der Bodenunterbeliiftungsplatten Regal  Art-Nr.130.1317 Art.-Nr. 131.0040
+ Unterdruckventil, beheizt UVP 1.014,00 € UVP 1.009,00 €
+ Winde und Deckenelemente aus verzinktem Stahlblech weiB RAL 9010 Tiefkithlaggregat  Art.-Nr. 6111.2014 Art.-Nr. 6111.2015
« Tiiranschlag rechts, nur werkseitig wechselbar UVP 4.221,00 € UVP 4.334,00 €
+ Inklusive Bodenunterbeliftungsplatten, Lieferung mit Verlegeplan
Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen.
EV0160-09 EV0160-10
£
| & anm E
S
=
. S
Tiefkiihlzelle EVO160 =

¢ mit Drehgriff
Tiefkiihlzelle  Art.-Nr. 925.0090 Art.-Nr. 925.0100
UVP 7.094,00 € UVP 7.257,00 €
behi'l“ siehe Regal  Art.-Nr. 131.0090 Art.-Nr. 131.0100
z“ N 10 4 UVP 1.009,00 € UVP 1.041,00 €
Se“e Tiefkiihlaggregat ~ Art.-Nr. 6111.2015 Art.-Nr. 6111.2015
UVP 4.334,00 € UVP 4.334,00 €
Legende — technische Daten
EV0160-14

EV0160-Zelle
+ AuBenhdhe 2.380 mm inklusive Bodenunterbeliiftungsplatten

* Innenhdhe 2.020 mm =
* Die Tir istimmer B 800 x H 1.900 mm E
(Position der Tir — Grafik ganz oben) §
AuBen- und Innenbreite blaue Kasten oben S
AuBen- und Innentiefe blaue Kasten links N
(MaBe jeweils in Millimeter)
Ausstellungsflache obere Zahl
Zellvolumen untere Zahl Tiefkiihizelle  Art.-Nr. 925.0140
Redal UVP 7.945,00 €
ega
. Regal  Art.-Nr. 130.1017
* ;‘?;e ig%(’)”m UVP 1.191,00 €
* Hohe mm o
+ 4 Bden pro Regal Tiefkiihlaggregat ~ Art.-Nr. 6111.2015

In der Grafik zeigen die grauen Késten die jeweilige Breite

UVP 4.334,00 €

Bodenunterbeliiftungsplatte
Tiefkiihizelle inklusive

des Regals in Millimeter.
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Tiefkuhlschranke
Kiihl- und Tiefkiihizellen

MaBe EVO160-Serie

2740/2420 mm 2940/2620 mm

| 1570 | 800 |30 | | 1370 | 80 | 770 |
=

EV0160-05 EV0160-06

040 | %40 |

2,88 m?
6,00 m®

Art.-Nr. 925.0050 Art.-Nr. 925.0060
UVP 7.498,00 € UVP 7.936,00 €
Art.-Nr. 131.0050 Art.-Nr. 131.0060
UVP 1.189,00 € UVP 1.240,00 €
Art.-Nr.6111.2015 Art.-Nr.6111.2015
UVP 4.334,00 € UVP 4.334,00 €
EV0160-11 EV0160-12

940 \ 940 \

3,60 m2
7,50 m®

Art.-Nr. 925.0110 Art.-Nr. 925.0120
UVP 8.370,00 € UVP 8.870,00 €
Art.-Nr. 131.0110 Art.-Nr. 131.0120
UVP 1.240,00 € UVP 1.285,00 €
Art.-Nr.6111.2015 Art.-Nr.6111.2016
UVP 4.334,00 € UVP 4.698,00 €

Aggregate fur Tiefkuhlzellen

Diese Stopfer-Aggregate speziell fiir die EVO160-Serie verfiigen iiber einen Spezialrahmen
und haben dariiber hinaus die gleichen Eigenschaften wie die HA-TK Serie auf Seite 112.

3340/3020 mm

| 1770 | 80 | 770 |

EV0160-07

Art.-Nr. 925.0070
UVP 8.570,00 €

Art.-Nr. 131.0070
UVP 1.348,00 €

Art.-Nr.6111.2016
UVP 4.698,00 €

EV0160-13

Art.-Nr. 925.0130
UVP 9.489,00 €

Art.-Nr. 131.0130
UVP 1.358,00 €

Art.-Nr.6111.2016
UVP 4.698,00 €

[ s~ Tk 4 fir EV0160-03 SAW-TK 7 fiir EVO160-04 bis -11,-14  SAW-TK 9 fiir EV0160-12 und -13
AuBenmaBe B x T x H 421x876 X728 421876728 mm 671975 x 828 mm

Temperatur -15°C bis 20 °C -15°C bis 20 °C -15°C bis -20 °C

ut +32°C +32°C +32°C

Anschlusswert 230V/690W 230V/910W 230V/940W

KilhiraumgroBe max. 4,6 m3 7,4m3 91 md

Bruttogewicht 57 kg 57 kg 67 kg

Artikelnummer 61112014 61112015 6111.2016

UWPin€ 4.221,00 4.334,00 4.698,00

107

£
=
&
=
=3
1]
5
5
2




MABGESCHNEIDERTE KONZEPTE

Wenn Sie groBere Zellen benttigen,
Kiihl- und Tiefkihlzellen in verschiede-
nen MaBen miteinander kombinieren
wollen oder sonstige besondere
Anforderungen haben, kénnen wir
lhnen mit dem Multisystem eine
maBgeschneiderte Losung anbieten.
Auch dazu haben wir jeweils das
optimale Aggregat.

Beispielhafte Umsetzung auf Seite 110.

2030
2230
2430
2630
2830
3030
3230

Eckprofile

Die Eckprofile bestehen aus

zwei mit Polyurethan gefillten
Blechschalen und einem
universellen Befestigungssystem.
So gibt es auch an den kritischen
Ubergangen keine Kaltebriicken.

Flexible Innenhdhen
Innenhdhen von

2030 his 3230 mm mdglich
(Sonderanfertigungen bis
maximal 4000 mm mdglich)

Stérke der Isolierung
Isolierungsstérken von
80 bis 140 mm mdglich

Keine losen Eckstiicke

Optionen:

80 mm
100 mm

140 mm



Legende —
technische Daten

Tiefkiihlzelle

+ AuBenhdhe 2270 mm inklusive
Unterbelliftungsplatten

¢ Innenhéhe 2030 mm

 Die Tir ist immer B 800 x H 1900 mm

Tiefkuhlschranke

Standardtrittfliche

Verzinktes Stahlblech mit hartem, rutschfestem
200 pm PVC-Film und 10 mm Spannplatte:

Fiir statische Last von max. 3000 kg/m?,
befahrbar mit max. 90 kg pro Gummirad,

bei einer Mindestauflageflache von 3 cm?.

Weitere Bodenoptionen

Rutschfester CNS fiir maximal 90 kg pro
Gummirad oder gepresstes Phenollaminat mit
zusétzlich Verstarkung flir max. Tragfahigkeit von
240 kg bzw. 300 kg pro hartem Rad.

Griff
Drehgriff mit Schloss und Paniksicherung

Dreh- oder Schiebetiir

In vielen verschiedenen Breiten und Hohen,
Einbau mit exzentrischen Doppeleffekthaken.
Bei Tiefkiihlzellen mit Tiirrahmenheizung,
Sichtfenster mdglich

Bodenunterbeliiftungsplatte
Tiefkiihizelle inklusive

Optionen zur Wandbeschichtung

PL: Verzinktes Stahlblech mit weiBem,
hartem, 120 ym starkem PVC-Film

IX: BLECH aus CNS 1.4301 mit Feinschliff

PX: Blech aus CNS 1.4301 mit weiBem,
hartem, 120 pm starkem PVC-Film.
Sanisteel: verzinktes, kunststoffbeschichtetes
Stahlblech mit antibakteriellem PVC-Film

Innenbeleuchtung
Standard Schiffsleuchte oder LED Lampe
je nach Aggregat

Optionen zur Schwellengestaltung
Innen- und /oder AuBenrampe

Innen bodenbiindig oder

AuBen in versenktem Boden

Option Streifenvorhang
Streifenvorhang zur Reduzierung

des Kaélteverlustes;

insbesondere bei Tiefkiihlzellen sinnvoll

Multisystem

AE max. 90 kg
EET

max. 240 kg max. 300 kg

PL Standard

PX

Sanisteel

Option: AuBenrampe

109

g
=
S
=
Q
o]
=
5
=




Tiefkuhlschranke
Kihl- und Tiefkiihizellen

% KBS

MaBe Multi100-Serie

% AuBen-/InnenmaBe
£
§ 2030/1830 mm 2230/2030 mm 2630/2430 mm 2830/2630 mm 3230/3030 mm
=
é | 1015 | 800  [o15] | 1115 | 800 |315] | 1515 | 800  |315] | 1315 | 80 | 75 || 2115 | 80 |315]
E:
Multi100-03 Multi100-04 Multi100-05
£ . T . .
E 840 | 840 1540 940 | 940 Tiefkuhlzelle Multi100-Serie
o o
& o | 216m? = | 240m? I | 288m2 o
S 3 | 440 m? ~ | 510m? ~ | 6,00m? Tiefkiihlzelle zur Lagerung vorgefrosteter Waren,
g basierend auf dem Multisystem, erklért auf
Seite 108-109
Tiefkiihizelle Art-Nr.919.0307 Art-Nr. 919.0407 Art-Nr. 919.0507 U U TS S B bR T
UVP 4.985,00 € UVP 5.192,00 € UVP 5.474,00 € RAL 9010, Boden grau
Regal Art-Nr.130.1317 Art-Nr. 1301417 Art-Nr. 1301517 * Isolierung 100 mm
UVP 1.014,00 € UVP 975,00 € UVP 1.185,00 € * k-Wert: 0,23 W/m
+ Brandklasse B-s2, d0, nach EN 13501-1
+ Exzentrische Doppeleffekthaken fiir leichte Montage
+ Bodenbalken mit Hohlkehle zur besseren Reinigung,
Tirschwelle bodenbiindig
+ Boden mit grauer R9 200 Mikron kunststoff-
beschichteter Antirutschfolie
Multi100-07 Multi100-08 Multi100-09 + Boden fiir max. statische Last von 3000 kg/m?
+ Bei dynamischer Last 90 kg pro Gummirad
E 1540 940 940 bei einer Auflageflache von mindestens 3 cm?
§ 2 280m 2 | 336m . In‘kluswe Bonenunterbeluﬁungsplatten,
= 2| 600m? @ | 710m? Lieferung mit Verlegeplan
§ + \lerminderung der Tragfahigkeit um 30 %
- durch Einsatz der Bodenunterbelliftungsplatten

+ Unterdruckventil, beheizt

+ Wande und Deckenelemente aus verzinktem

Tiefkiihlzelle  Art.-Nr. 919.0707 Art.-Nr. 919.0807 Art.-Nr. 919.0907

UVP 5.288,00 € UVP 5.363,00 € UVP 5.948,00 € Staflblech weif RAL 9010
Regal Art-Nr. 1301717 Art-Nr. 1301817 Art-Nr. 1301917 I el L P S g
UVP 1.028,00 € UVP 1.020,00 € UVP 1.247,00 € + Turrahmenheizung

 TiirlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm
+ Tiiranschlag rechts

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
©OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen.

Multi100-10 Multi100-11 Multi100-12 Multi100-13 Multi100-14
_ o| 1540 ol %0 | o0 o| 00 | o0 [fYf o] 1200 1240
E © | 3,60 m? © | 4,32m | 4,68 m? O | 540 m?
g 7,50 m® 9,00 m? 9,80 m*® 11,00 m®
; o (=) o o
@ < < < 3
g o o o o

Tiefkiihlzelle  Art.-Nr. 919.1007 Art.-Nr. 919.1107 Art.-Nr. 919.1207 Art.-Nr. 919.1307 Art.-Nr. 919.1407

UVP 5.698,00 € UVP 5.849,00 € UVP 6.345,00 € UVP 6.888,00 € UVP 7.343,00 €
Regal Art.-Nr.130.1017 Art.-Nr.130.2117 Art.-Nr. 130.2217 Art.-Nr. 130.2317 Art.-Nr. 130.2417
UVP 1.191,00 € UVP 1.226,00 € UVP 1.427,00 € UVP 1.531,00 € UVP 1.576,00 €
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Tiefkuhlschranke
Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

SA-K und SA-TK Serie

Stopfer-Aggregat filr Wandmontage

+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem
Stahiblech, weil

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkiihlung

+ Anschlusskabel 1,5 m, mit Schukostecker

+ Hermetischer Verdichter

+ Ohne Beleuchtung

+ Ventilatoren am Verflissiger und Verdampfer

+ Automatische Abtauung

+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
mit Tauwasserverdunsterschale

+ Tauwasser-Notiiberlaufstutzen

+ Einsatz nur flr vorgekuhlte (Kiihlung)
oder vorgefrostete (Tiefkiihlung) Waren

Aggregate fur Kuhlzellen

I
I
I
(T
LTI
e
g

(Modet [IE SA-K8 SA-K 11 SA-K 14
AuBenmaBe B x T x H 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm 960 x 750 x 990 mm
Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C
ut +32°C +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/580 W 230V/670W 230V/780W 230 V/1540 W
KiihIraumgréBe max. 5msd 7,3m3 9,6 m® 14,4 m?
Bruttogewicht 65 kg 66 kg 66 kg 112 kg
Artikelnummer 60.6090 60.6091 60.6092 60.6099
UVPin € 2.123,00 2.314,00 2.599,00 4.116,00

Aggregate flr Tiefklhlzellen

(Modet IS SA-TK6 SA-TK 10
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 798 x 720 mm 400 x 798 x 720 mm 960 x 750 x 990 mm
Temperatur -15 °C his -20 °C -15 °C his -20 °C -15 °C his -20 °C
ut +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/940W 230V/1000 W 230 V/1650 W
KiihIraumgréBe max. 3,9md 59 md 8,6 m®
Bruttogewicht 66 kg 71kg 112 kg
Artikelnummer 60.6093 60.6094 60.6100
UVPin € 2.682,00 2.751,00 4.284,00
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% KBS
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Tiefkuhlschranke
Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

) 4 SWS
2§ Len Jlsus

Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

Aggregate flr Kihlzellen

HA-K 13

HA-K 18

HA-K und HA-TK Serie

Huckepack-Aggregat fiir Wandmontage

+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Stahlblech

* Easy Fix leicht abbaubare Verkleidung fiir schnellen
Zugang zu den Komponenten

+ Befestigungssatz zur Montage an der Zellenwand
inkl. Dichtungsmortel

* Elektronische Steuerung

+ Kéltemittel R 290

* Umluftkiihlung

+ Funktion Smart Defrost

 Bluetooth Konnektivitat

+ Steuerung und Kontrolle tiber APP My 1.D

+ Anschlusskabel fiir BMS ,Building Management
System* mit RS 485 Schnittstelle und ModBus RTU

+ LED-Display mit Grafik und weiBer
Hintergrundbeleuchtung

+ Sicherheitsdruckschalter Hochdruckseite

+ Hoch- und Niederdrucksonden

* Tirkontaktschalter

+ LED-Zellenbeleuchtung mit Kabel 5 m

* Anschlusskabel 2,5 m mit Stecker CEE 16 A
oder 32 A je nach Modell

* Hermetischer Verdichter mit thermischem
Uberlastschutz

+ Elektronische Ventilatoren an Verflussiger
und Verdampfer

+ Mechanisches Thermostatventil

+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
mit Tauwasserverdunsterschale

+ Automatische Abtauung

* Einsatz nur fir vorgekihlte (Kiihlung)
oder vorgefrostete (Tiefklihlung) Waren

AuBenmaBe Bx T x H 421 x 876 x 728 mm 421 x 876 x 728 mm 671 x 975 x 828 mm

Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C his +10 °C

ut +32°C +32°C +32°C

Anschlusswert 230V/540W 230V/780W 230V/990W

KiihiraumgroBe max. 8,2m3 11,8 m? 15,2 m?

Bruttogewicht 48 kg 50 kg 67 kg

Artikelnummer 60.6029 60.6039 60.6075

UVPin€ 3.304,00 3.729,00 4.533,00
Aggregate fiir Tiefkihlzellen
(Model RIS HA-TK 11 HA-TK 14 HA-TK 18

AuBenmaBe Bx T x H 421 x 876 x 728 mm 671 x 975 x 828 mm 671 x 975 x 828 mm 671 x 975 x 828 mm
Temperatur -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C -15°C bis -20 °C
ut +32°C +32°C +32°C +32°C
Anschlusswert 230V/910W 230V/940W 400V /1180 W 230V /1300W
KiihiraumgroBe max. 7,4 m3 9,1 m?3 11,6 m? 15,2 m?
Bruttogewicht 57 kg 67 kg 71 kg 96 kg

Artikelnummer 60.6076 60.6077 60.6078 60.6079

UVPin€ 4.188,00 4.464,00 4.844,00 5.317,00



Tiefkiihlschranke K/

Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

SAD-K und SAD-TK Serie

Stopfer-Aggregat fiir Deckeneinbau
+ Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Blech
mit Epoxidpulver-Beschichtung
+ Bluetooth Konnektivitat
+ Steuerung und Kontrolle tiber APP My I.D
+ |oT-Verbindung zu einem bestehenden WLAN-Netz
bzw. zum Mobilfunknetz
+ RIV-OLUTION Steuerung mit erweiterten Einstellungsmdglichkeiten
+ Modbus Verbindung fiir XWEB und
weitere Fernliberwachungssysteme
+ Fernschalttafel mit LED-Display und
weiBer Hintergrundbeleuchtung
+ Leckage-Erkennungssystem
+ Aufzeichnung der Betriebszusténde der letzten 48 Stunden
+ Aufzeichnung der Temperaturwerte der letzten 3 Monate
+ Elektronische Steuerung
+ Elektronische Ventilatoren am Verfliissiger und Verdampfer
+ Optimierte Warme(bertragung fir eine hohe Energieeffizienz
+ Drei auswéhlbare Abtaumodi: Intervall, Echtzeit
und Bedarfsabtauung
+ Hermetische Verdichter mit thermischem Uberlastschutz
+ Thermostatisches Expansionsventil
+ HeiBgastauwasserverdunstung mit Tauwasserverdunsterschale
+ Automatische Abtauung
+ Funktion Smart Defrost und Leak Detector
« Sicherheitsdruckschalter Hochdruckseite
+ Hoch- und Niederdrucksonden
« Tlrkontaktschalter
+ LED-Zellenbeleuchtung mit Kabel 5 m
+ Anschlusskabel 2,5 m mit blauem CEE Stecker
+ Innenbeleuchtung vorhanden
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R290
+ Easy Fix leicht abbaubare Verkleidung fiir schnellen
Zugang zu den Komponenten inklusive Verdampfer
+ Inklusive Verdampfer

Aggregate fir Kuhizellen
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Kalteleistungstabellen zu den
Aggregaten fiir Kiihizellen:

I s-o-«os SAD-K 09 SAD-K 13

AuBenmaBe BxTxH 700x1150x415 mm 700x1150x415 mm 700x1150x415 mm

Temperatur +/-0°C +/-0°C +/-0°C o

n 2o e —————
Anschlusswert 230V /39%5W 230V/530W 230V/570W

KiihiraumgroBe max. 6 m 8,4 m3 9,7 m3

Bruttogewicht 56 kg 65 kg 65 kg

Artikelnummer 60.6087 60.6088 60.6089

UVWPin€ 4.877,00 5.027,00 5.233,00
Aggregate flr Tiefklhlzellen
(Modet VRIS SAD-TK 08 SAD-TK 13 SAD-TK 20
AuBenmaBe BxTxH 700x1150x415 mm 700x1150x415 mm 930x1275x440 mm 930x1275x440 mm
Temperatur -20°C -20°C -20°C -20°C

ut 32°C 32°C 32°C 32°C
Anschlusswert 230V/590W 231V/810W 232V /1.030 W 233V/1.230W
KiihiraumgroBe max. 5,6 m3 8,3m? 10,9 m? 20,5 m?
Bruttogewicht 66 kg 73 kg 98 kg 111kg
Artikelnummer 60.6095 60.6096 60.6097 60.6098

UVPin € 5.221,00 5.662,00 6.932,00 8.546,00
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Unterbaukiihltisch Snack

Kiihltisch mit abnehmbarer Arbeitsplatte
Seite 141

ab 2.667,- Euro

Sushi GN

Edelstahl Belegstation
fiir GN 1/3 bzw GN 1/2
Seite 116

ab 998,- Euro

KBS 260

Belegstation mit zwei Tiiren und fiir 5 GN 1/6 Schalen
Seite 117

ab 1.385,- Euro
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Kuhltische

Belegstationen

Sushi GN

Edelstahl Belegstation fiir GN 1/3 bzw GN 1/2
+ Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne

* AuBenmaterial Kunststoff schwarz und Glas

+ Innenmaterial CNS

* Temperatur 0 °C bis + 12 °C

+ Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Kaltemittel R 600a

¢ LED Innenbeleuchtung

« Stille Kiihlung

+ Behdltertiefe: 40mm

" - ctikel-Nr. UVPin€ + Rilckschiebescheiben

GN-Behalter 1/3 CNS 40 mm 701.3040 25,00 i - + inkl. pagsende GN Schalen, 40 mm Tiefe

I :c-costation Sushi 1210/ 4x GN1/3 Belegstation Sushi 1410/5x GN1/3  Belegstation Sushi 1810/ 5x GN 1/2
AuBenmaBe B x T x H 1177 x 426 x 296 mm 1352 x 426 x 296 mm 1797 x 426 x 296 mm
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) C (U 2019/2018)
Energieverbrauch 630 kWh / Jahr 582 kWh / Jahr 781 kWh / Jahr
Inhalt 421 521 1321
Anschiusswert 230V/190W 230V/190W 230V/190W
Serienzubehdr 4x1/3 GN Schalen, 40 mm Tiefe 5x 1/3 GN Schalen, 40 mm Tiefe 5x 1/2 GN Schalen, 40 mm Tiefe
Gewicht 37 kg 41kg 49 kg
Artikelnummer 916.1205 916.1405 916.1805
UVPin € 998,00 1.058,00 1.128,00
4T Kuhlaufsatz fir Sushi
R600a

Belegstation mit gewolbtem Glasaufbau
+ Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne
* AuBenmaterial Kunststoff schwarz und Glas
+ Innenmaterial CNS
* Temperatur +1 °C bis +5 °C
* Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %)
+ Elektronische Steuerung
= s + Digitale Temperaturanzeige
- + Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Serienzubehdr: Riickschiebescheiben,
4 bzw. 5 x GN 1/3 Schalen
+ LED-Innenbeleuchtung
« Stille Kiihlung
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GN-Behalter 1/3 CNS 40 mm 701.3040 25,00

IZEEEEE sishi 200 Sushi 1400 Sushi 1800
AuBenmaBe Bx T x H 1177 x 420 x 265 mm 1352 x 420 x 265 mm 1800 x 420 x 265 mm
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,14 m? 0,18 m? 0,27 m?
Energieverbrauch 885 kKWh/Jahr 880 kWh/Jahr 1.075 KWh/Jahr
Anschlusswert 230V/160 W 230V/160 W 230V/160W
Besttickungsmdglichkeit 4xGN1/3 5xGN1/3 5xGN1/2
Gewicht 37 kg 41 kg 49 kg
Artikelnummer 916.1200 916.1400 916.1800
UVPin € 1.120,00 1.176,00 1.232,00



Kuhltische

Belegstationen

KBS 260

Belegstation mit zwei Tiiren
und fiir 5 GN 1/6 Schalen
mit bis zu 200 mm Tiefe
¢ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,

zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ 35 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet,

mittiger Tauwasserablauf
+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
* GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten
+ Schubladen optional erhéltlich

KBS 360

wie KBS 260 oben, jedoch:
+ Drei Tiren und fiir 8 GN 1/6 Schalen
mit bis zu 200 mm Tiefe

Fultarar

KBS 260
mit zwei optionalen
Schubladensétzen

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Schubladen (optional) voll ausgezogen
mit Fulterer Auszugssystem

AuBenmaBe BxT x H 903 x 700 x 1006 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2571

Anschlusswert 230V/155W
Kaltemittel R 600 a

Anzahl der Tiiren 2
Bestickungsmogictikeit )01 110 D9 Ma%

7 Zwischenstege, 1 Rost rilsa-

KBS 360

1370 x 700 x 1006 mm
+2 °C bis +8 °C

4 (+30 °C/55 %)
4251

230V/250 W

R 600 a

8

8 x GN 1/6 bis max.
200 mm Tiefe

7 Zwischenstege, 1 Rost rilsa-

Serienzubehdr niert weiB, 2 Paar kippsichere niert weiB, 2 Paar kippsichere
Auflageschienen pro Tir Auflageschienen pro Tir

Gewicht 94 kg 140 kg

Artikelnummer 34.0121 34.0124

UVPin € 1.385,00 1.779,00

herausnehmbarer
Fettfilter

KBS 360

Rost 82.3611
Bodenrost 83.7549
Auflagenschienenpaar 9.0022

Rahmen flir KBS 260 aus Edelstahl zum
Unterbau, 903 x 625 x 75mm (B x T x H)
inkl. Rollen. Rollendurchmesser: 46 mm,
2 x Lenkrollen und 2 x Feststellrollen

82.8963

Rahmen flir KBS 360 aus Edelstahl zum

Unterbau, 1368 x 615 x 75mm Bx T x H)
inkl. Rollen. Rollendurchmesser: 46 mm,
2 x Lenkrollen und 2 x Feststellrollen

82.8964

1 Satz Schubladen pro Tir 82.8698

A

>

R600a

UVPin €
39,00
37,00
41,00

348,00

392,00

599,00
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Saladetten
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KBS 908

KBS 904

(Modell GRS KBS 904

AuBenmaBe Bx T x H 903x700x 1345 mm 1370 x 700 x 1345 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 246 | 4001

Anschlusswert 230V/230 W 230V/235W

Gewicht 90 kg 155 kg

Artikelnummer 34.0212 34.0114

UVPin€ 1.249,00 1.649,00
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Rost
Bodenrost
Auflagenschienenpaar

KBS 908

Saladette mit geradem Glasaufbau,
zur Selbstmontage, verstérkter Isolierung 45 mm
2 X GN 1/1 und 3 x GN 1/6 und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Gerader Glasaufbau zur Selbstmontage
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Pro Tir 1 Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
+ Fiir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten
+ Serienzubehor: 5 Zwischenstege, Schneidbrett
aus Polyethylen, pro Tiir: 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen

KBS 904

Saladette mit geradem Glasaufbau

zur Selbstmontage

Wie KBS 908, jedoch 4 x GN 1/1 und drei Tiiren
+ 35 mm Isolierung

+ Tiiranschlag: links - rechts - rechts

9.0023 39,00
80.8941 39,00
9.0022 41,00

Fiir KBS 908: Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau
903 x 625 x 75 mm (B x T x H) inkl. Rollen, Rollendurch- 82.8963 348,00
messer: 46 mm, 2 x Lenkrollen und 2 x Feststellrollen

Fiir KBS 904: Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau
1368 x 615 x 75 mm (B x T x H) inkl. Rollen. Rollendurch- ~ 82.8964 392,00
messer: 46 mm, 2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

Auflagenschienenpaar

9.0022 41,00



Kiihitische K/

Saladetten
KBS 450 heral;::;il:tr::)arer f % @

Saladette mit einer Tiir, 1 x GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
+ Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600a
+ F(ir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ 35 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 1 Rost rilsaniert weiB, 2 Paar kippsichere
Auflageschienen, Schneidbrett aus Polyethylen
 Tlranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ Herausnehmbarer Fettfilter
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

KBS 900

Saladette wie KBS 450, jedoch mit verstarkter

Isolierung 45 mm, 2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6

und zwei Tiiren

+ Serienzubehor: 5 Zwischenstege, 1 Schneidbrett
aus Polyethylen, pro Tir: 1 Rost rilsaniert weiB
und 2 Paar kippsichere Auflageschienen

KBS 902 ) KBS 902

Saladette mit zwei Tiiren,
Wie KBS 900, jedoch 3 x GN 1/1
+ 35 mm Isolierung

Kiihltische e

KBS 450 KBS 900

KBS 903

Artikel-Nr.  UVPin €

KBS 903 Rost fiir KBS 450 82.3611 39,00

Rost fiir KBS 900, 902 und 903 9.0023 39,00
Saladette mit drei Tiiren Bodenrost 80.8941 39,00
Wie KBS 909, jedoch 4 x GN 1/1 Auflagenschienenpaar 9.0022 41,00
¢ 35 mm Isolierung Deckel, abgewinkelt (nur fir KBS 900) 99.9021 134,00

< Tiranschlag: links - rechts - rechts )
Fir KBS 900: Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau 903 x 615 x 75 mm (B x T x H)

inkl. Rollen Rollendurchmesser: 46 mm, 2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

Fiir KBS 902: Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau 1050 x 615 x 75 mm B x T x H)
inkl. Rollen. Rollendurchmesser: 46 mm, 2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

Fiir KBS 903: Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau 1368 x 615 x 75 Bx T x H)
inkl. Rollen. Rollendurchmesser: 46 mm, 2x Lenkrollen und 2x Feststellrollen

(Modell ~ EGHEEN KBS 900 KBS 902 KBS 903

82.8962 348,00

82.8965 392,00

82.8964 392,00

AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 882 mm 900 x 700 x 875 mm 1045 x 700 x 875 mm 1368 x 700 x 870 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 1091 247 | 3021 400 |

Anschlusswert 230V/125W 230V/230 W 230V/175W 230V/235W
Gewicht 42 kg 81kg 91 kg 130 kg
Artikelnummer 34.0214 34.0210 34.0112 34.0116

UVPin€ 974,00 999,00 1.339,00 1.598,00
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Rost
Bodenrost
Auflagenschienenpaar

Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

herausnehmbarer
Fettfilter

KTM 105

UVPin €
82.3611 39,00
80.8941 39,00
9.0022 41,00

s I

Schubladen voll ausgezogen
mit Fulterer Auszugssystem

KTM 106

Ausfiihrung Unterbau GN 1/1 Einschub 2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief
AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 875 mm 438 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 1091/731 1091/441
Anschlusswert 230V/100W 230V/100W
Tauwasserverdunstung  ja ja

Automatische Abtauung  ja ja

Kéltemittel R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 675 kWh/Jahr 657 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 42 kg 54 kg
Artikelnummer 34.3005 34.3006

UVPin € 965,00 1.334,00

KTM 105

Kiihltisch mit einer Tiir
bzw. zwei Schubladen fiir GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Pro Tiir 1 Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
« Tiiranschlag rechts, nicht wechselbar
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

KTM 106

wie KTM 105, jedoch:
+ Zwei halbe Schubladen

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Vollauszug




Kiihltische K/
Edelstahl-Kuhltische

KT 110, KT 210, herausnehmbarer m Y 4
KT 310 und KT 410 Fettilier A ruawoa ll R600a
Kiihitisch fiir GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

 Riickwand: AlSI 304

+ Temperatur; -2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse 5: UT/RF: +40 °C / 40 %

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 600 a

+ Energiesparend durch 60 mm Isolierung

+ Innenraum mit Luftleitblechen

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Serienzubehdr: pro Tiir 1 Rost rilsaniert GN 1/1

+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
+ 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS 105 mm bis 170 mm

Kiihltische e

KT 210

L X

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

KT 310 ' KT 410

Schubladensatz 1/3+2/3 Schubladensatz 1/2+1/2

Artikel-Nr.  UVPin €

Kuhltischschubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1,
140 mm tief, Mehrpreis statt Tur

Kihltischschubladensatz 1/3 100 mm tief + 2/3 GN 1/1,
200 mm tief, Mehrpreis statt Ttr

30.3014 553,00

30.3015 614,00

Rost 82.3611 39,00
Bodenrost 80.8941 39,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 41,00
KT 210 KT 310 KT 410

AuBenmaBe Bx T x H 925 x 700 x 860 mm 1360 x 700 x 860 mm 1795 x 700 x 860 mm 2230 x 700 x 860 mm

Brutto- / Nutzinhalt 1181/881 3141/1901 4641/291 1 6161/3931

Anschlusswert 230V /300W 230V/300W 230V /300W 230V/350W

Energieverbrauch 569 kWh/Jahr 628 kWh/Jahr 821 kWh/Jahr 1.077 KWh/Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)

Anzahl der Tiiren 1 2 3 4

Gewicht 68 kg 113 kg 134 kg 153 kg _'Q

Artikelnummer 34.3101 34.3211 34.3311 34.3411 o¥o

UVPin€ 1.776,00 1.998,00 2.388,00 2.668,00
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KTM 200

KTM 204

Leicht herausnehmbarer Fettfilter

Kiihltisch, Schubladen mit Vollauszug fiir GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung

* Dreiseitig eingeschdumter Verdampfer

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

 Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600 a
* Serienzubehdr pro Tir: 1 Rost rilsaniert weiB
und 2 Paar kippsichere Auflageschienen

* Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation

+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf

* Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

GroBe Tauwasserverdunsterschale mit
indirekter HeiBgastauwasserverdunstung

N i uvPine ) LA

Rost 82.3611 39,00

Bodenrost 83.7549 39,00

Auflagenschienenpaar 9.0022 41,00

Rahmen aus Edelstahl zum Unter-

bau, 903 x 625 x 75 mm (BxTxH)

inkl. Rollen, Rollendurchmesser: ~ 82.8963 348,00

46 mm, 2x Lenkrollen und

2x Feststellrollen
I v 200 KTM 202 KTM 204
AuBenmaBe B x T x H 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 2561/1601 2561/1201 2561/881
Anschlusswert 230V/155W 230V/155W 230V/155W
Energieverbrauch 869 kWh/Jahr 883 kWh/Jahr 883 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 2 Tiiren GN 1/1 Einschub 1 Tiir

Anzahl der Schubladen

2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

4 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 83 kg 91 kg 99 kg
Artikelnummer 34.3000 34.3010 34.3020

UVPin € 1.121,00 1.477,00 1.843,00
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Edelstahl-Kuhltische

KTM 300 Serie h s
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Kiihltisch, Schubladen mit Vollauszug fiir GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

+ Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Serienzubehdr pro Tir: 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen

+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte
Luftzirkulation

+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf

+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet,
nicht abnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Kiihltische e

Fulterar

Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Schubladen voll ausgezogen

mit Fulterer Auszugssystem Vollauszug
Rost 82.3611 39,00
Bodenrost 80.8941 39,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 41,00

Rahmen aus Edelstahl zum Unterbau,
1368 x 615 x 75 mm (BxTxH) inkl. Rollen,
Rollendurchmesser: 46 mm, 2x Lenkrollen
und 2x Feststellrollen

82.8964 392,00

(Modet ~ ATEWY KTM 302 KTM 304 KTM 306

AuBenmaBe B x T x H 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 4001/251 | 400171651 4001/197 | 400171321
Anschlusswert 230V/235W 230V/235W 230V/235W 230V/235W
Energieverbrauch 1.080 KWh/Jahr 1.102 KWh/Jahr 1.121 KWh/Jahr 1.442 KWh/Jahr

Anzahl der Tiren
Anzahl der Schubladen

3 Tiren GN 1/1 Einschub

2 Tiiren GN 1/1 Einschub

2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

1 Ttir GN 1/1 Einschub

4 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

6 Schubladen GN 1/1 140 mm tief

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 110 kg 130 kg 130 kg 130 kg
Artikeinummer 34.3030 34.3050 34.3040 34.3060

UWPin€ 1.598,00 1.954,00 2.310,00 2.666,00
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Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

Auch fir Zentral-
kiithlung

Ready KT 2612

erhaltlich

READY KT 600 mm Tiefe

Umluft Kiihltisch mit Aufkantung
+ Kein GN MaB, 405 x 460 mm
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
+ Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung, Héhe der Arbeitsplatte 850 mm
* Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C/ 55 %
* Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
* Kéltemittel R 600 a
+ SelbstschlieBende Tir, bei 90° Offnung arretierend
+ Verdampfer ragt in den oberen Bereich
des angrenzenden Faches bzw. Schublade
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
* Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 1 Tragerost 405 x 460 mm pro Tiir
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf
+ Hohenverstellbare Edelstahl-FiiBe
+ Auch fiir Zentralkiihlung erhdltlich, dann andere MaBe
+ Maschine links gegen Mehrpreis méglich

Neu: verbesserte Steuerung, leichter bedienbar

READY KT 2610 READY KT 2612 READY KT 2614 READY KT 3610 READY KT 3612
AuBenmaBe BxTxH 1492 x 600 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 1531 1451 1221 2311 221
Anschiusswert 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W
Energieverbrauch 956 kWh/Jahr 956 kKWh/Jahr 956 kWh/Jahr 1.095 KWh/Jahr 1.095 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 2 1 = 3 2
Anzahl Schubladen - 2 4 - 2
Gewicht 98 kg 104 kg 122kg 127 kg 137 kg
Artikelnummer 6022.1040 6022.1043 6022.1044 6022.1041 6022.1045
UVPin € 2.192,00 2.612,00 3.032,00 2522,00 2.943,00

READY KT 2600 READY KT 2602 READY KT 2604 READY KT 3600 READY KT 3602
Artikelnummer 6022.2040 6022.2043 6022.2044 6022.2041 6022.2045
UWPin€ 2.192,00 2.612,00 3.032,00 2.522,00 2.943,00

READY KT 3614 READY KT 3616 READY KT 4610 READY KT 4612 READY KT 4614
AuBenmaBe Bx T xH 2017 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm 2542 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 2131 1911 3071 298 | 290
Anschiusswert 230V/172W 230V/172W 230V/204W 230V/204W 230V/204W
Energieverbrauch 1.095 kWh/Jahr 1.095 kWh/Jahr 1.206 KWh/Jahr 1.206 KWh/Jahr 1.206 KWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 = 4 3 2
Anzahl der Schubladen 4 6 - 2 4
Gewicht 149kg 151 kg 173kg _I‘Q 187 kg _I‘Q 201 kg _Ig
Artikelnummer 6022.1046 6022.1047 60221042  —JoWo 60221048 oWo 60221049 oWo
UVPin € 3.363,00 3.783,00 3.303,00 3.722,00 4.142,00

READY KT 3604 READY KT 3606 READY KT 4600 READY KT 4602 READY KT 4604
Artikelnummer 6022.2046 6022.2047 60222042 —JoWo  6022.2048 oW 60222049 oWo
UWPin€ 3.363,00 3.783,00 3.303,00 3.722,00 4.142,00
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READY KT 700 mm Tiefe vy
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Umluft Kiihltisch mit Aufkantung fiir GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
+ Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung, Hohe der Arbeitsplatte 850 mm
+ Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
+ Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C / 55 %
+ Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V)
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
+ Kéltemittel R 600 a
« SelbstschlieBende Tiir, bei 90° Offnung arretierend
+ Verdampfer ragt in den oberen Bereich
des angrenzenden Faches bzw. Schublade
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 1 Tragerost GN 1/1 pro Tur
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf
+ Hohenverstellbare Edelstahl-FiiBe
+ Auch fiir Zentralkiihlung erhdltlich, dann andere MaBe
+ Maschine links gegen Mehrpreis mdglich

R600a

READY KT 2002
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READY KT 4004 mit Maschine links
(gegen Mehrpreis moglich)

READY KT 2000 READY KT 2002 READY KT 2004 READY KT 3000 READY KT 3002
AuBenmaBe B x T x H 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm
Brutto- / Nutzinhalt 2901/1431 2901/128 1 290171011 4521/ 214 | 452171991
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W 230V/172W
Energieverbrauch 956 kKWh/Jahr 956 kWh/Jahr 956 kWh/Jahr 1.095 KWh/Jahr 1.095 kKWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 2 1 - 3 2
Anzahl Schubladen - 2 4 - 2
Gewicht 118kg 120 kg 124 kg 150 kg 158 kg
Artikelnummer 6022.1018 60221019 6022.1020 6022.1021 6022.1022
UWPin€ 2.243,00 2.663,00 3.083,00 2.573,00 2.994,00

READY KT 2100 READY KT 2102 READY KT 2104 READY KT 3100 READY KT 3102
Artikelnummer 6022.2021 6022.2024 602.22025 6022.2022 6022.2026
UVPin€ 2.243,00 2.663,00 3.083,00 2.573,00 2.994,00

READY KT 3004 READY KT 3006 READY KT 4000 READY KT 4002 READY KT 4004
AuBenmaBe B x T x H 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm
Brutto- / Nutzinhalt 452171841 45217157 | 615172851 6151/2701 615172551
Anschiusswert 230V/172W 230V/172W 230V/204 W 230V/204 W 230V/204 W
Energieverbrauch 1.095 kWh/Jahr 1.095 kWh/Jahr 1.206 kWh/Jahr 1.206 kWh/Jahr 1.206 kWh/Jahr
Anzahl der Tiren 1 - 4 8 2
Anzahl der Schubladen 4 6 - 2 4
Gewicht 162 kg 164 kg 178 kg 180 kg 182 kg
Artikelnummer 6022.1023 6022.1024 6022.1025 _I‘Q, 6022.1026 _I'ogo 6022.1027 _l'ogo
UWPin€ 3.414,00 3.834,00 3.354,00 3.773,00 4.193,00

READY KT 3104 READY KT 3106 READY KT 4100 READY KT 4102 READY KT 4104
Artikelnummer 6022.2027 6022.2028 6022.2023 oWo  6022.2029 oWo 60222030 oWo
UVPin€ 3.414,00 3.834,00 3.354,00 3.773,00 4.193,00
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Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische
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Schubladen mit Fulterer Auszugssystem
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Kihitisch SKT

Umluft Kiihltisch mit groBen Schubladen

fiir GN 1/1

* AuBenmaterial: AISI 304

+ Innenmaterial: AISI 304

* Freistehendes Gerét

* Elektronische Steuerung

* Digitale Temperaturanzeige

 Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

* Kéltemittel R 290

+ GroBe Schubladen mit bis zu 150 mm tiefen
Behdltern besttickbar

+ Schubladen mit Fulterer Auszugssystem, Vollauszug
+ Waren diirfen nur in Behdltern eingebracht werden

+ Beschichteter Verdampfer
 Innenraum mit Luftleitblechen
+ Tauwasserverdunstung

* Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung

* Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ Nicht einbaubar
+ 4 Kleine Rollen

Modell (ohne Aufkantung) SKT 100 SKT 150
AuBenmaBe Bx T x H 905 x 700 x 840 mm 1230 x 700 x 840 mm
Bruttoinhalt 1021 1541

Anschlusswert 230V /280W 230V /280W
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C/ 40 %)
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-1V)
Energieverbrauch 635 kWh / Jahr 708 kWh / Jahr
Bestiickungsmaglichkeit 4xGN1/1 6xGN1/1
Bruttogewicht 113 kg 131 kg
Artikelnummer 34.3100 34.3150

UVPin € 2.358,00 2.648,00



Kiihltische K/
Edelstahl-Kuhltische

Classic KT Serie 20 1 4
ab2,20m R600a

Umluft Kiihltisch mit/ohne Aufkantung fiir GN 1/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl, Riickwand verzinktes Stahlblech
+ Innenmaterial: Edelstahl
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Boden als Wanne ausgebildet
+ Boden mit Reinigungsablauf
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet
 Tlranschlag links
« Tiren mit Automatikverschluss unter 90°
Offnung selbstschlieBend
» Maximaler Offnungswinkel der Tiiren 120°
+ Senkrechte in die Tir eingearbeitete Griffleiste
+ Je Turfach 1 Rost und Auflageschienen
+ Maximal kénnen 13 Roste mit 36 mm je Tirfach
eingebracht werden
+ Rostbelastung maximal 40 kg
+ Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtungen
+ Beschichteter Verdampfer fiir eine lange Lebensdauer
+ Verdampferfreier Innenraum
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus Edelstahl
125 mm bis 200 mm
+ Auch in Ausfiihrung mit Maschinenfach links lieferbar
+ Auch in Ausfuhrung fiir Zentralkiihlung lieferbar

Classic KT 2300
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Auflageschiene pro Stiick (2 Sttick pro Rost notwendig) 83.5402 23,00
Rost GN 1/1 83.5403 39,00
Zubehor: zum nachtréglichen Einbau Artikel-Nr.  UVP in €

Schubladensatz fir Classic KT-Khltische

Schubladensatz 1/2 + 1/2 fiir GN 1/1
Schubladensatz fir Classic KT-Kihltische

602.2022 565,00

Schubladensatz 1/3 + 2/3 fiir GN 1/1 602.2023 586,00
Schubladensatz fiir Classic KT-Khltische
Schubladensatz 3x 1/3 fiir GN 1/1 BU2AIEE Bl
Classic KT 2310 Classic KT 3310 Classic KT 4310
AuBenmaBe B x T x H 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm
Nutzinhalt / Anzahl der Tiren 2581/2 4031/3 5491/ 4
Anschlusswert 230V/198 W 230V/198 W 230V/198 W
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40°C / 40%) 5 (+40°C / 40%)) 5 (+40°C / 40%)
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V)
Energieverbrauch 408 kWh / Jahr 591 kWh / Jahr 730 kWh / Jahr
Bruttogewicht 112 kg 139 kg 166 kg
Artikelnummer 6022.1076 6022.1077 6022.1078 J'Q‘o
UVPin€ 2.669,00 3.119,00 3.948,00
Modell (mit Aufkantung) Classic KT 2300 Classic KT 3300 Classic KT 4300
AuBenmade BxT x H 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm
+ 100 mm Aufkantung + 100 mm Aufkantung + 100 mm Aufkantung _lg
Artikelnummer 6022.1073 6022.1074 6022.1075 o¥o
UWPin€ 2.669,00 3.119,00 3.948,00
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> Kiihltische
@ K B s Backerei-Kuhltische

@ Miswsll ®

R600a [l PLANBAR

BKTM 210

BKTM 210

Maschinenfach mit Luftblech  AbschlieBbares
und SchmutZfilter Maschinenfach

BKTM 210

Béckerei-Kiihltisch mit zwei Tiiren

+ EN 600 x 400 Einschub

+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

* Temperatur: +2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse (UT/RF): 4 (+30 °C/55 %)

* Elektronische Steuerung

* Elektronische Digitalanzeige

* Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige, Automatische Abtauung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Umluftkiihlung, Kaltemittel R 600 a

 Innenraum mit Luftleitblechen

+ Boden als Wanne ausgebildet

* 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

+ Serienzubehdr: je Tiirfach 1 Paar Auflageschienen
 Pro Tiir 1 Bodenrost fiir verbesserte Luftzirkulation
+ Keine Backbleche im Lieferumfang enthalten

BKTM 310

wie BKTM 201, jedoch:
+ Béckerei-Kihltisch mit drei Tiiren

BKTM 310

= - tikel-Nr. VP in €

Rost 82.3614 31,00
Auflageschienenpaar ~ 99.9026 44,00

I ccv 210 BKTM 310

AuBenmaBe BxTxH 1510x800x 860 mm 2020 x 800 x 860 mm

128

Brutto- / Nutzinhalt 4281/ 268 | 6351/4101
Anschlusswert 230V/300W 230V/300W
Energieverbrauch 642 kWh/Jahr 1.000 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V)  C (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 113 kg 170 kg
Artikelnummer 34.7210 34.7310

UVPin€ 2.323,00 2.799,00



Kiihltische K/
Edelstahl-Tiefkunltische

READY Tiefkuhltisch Serie yid U 4

optional | R 290

Umluft Tiefkiihltisch mit oder ohne Aufkantung
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
+ Riickwand Stahlblech
+ Abdeckung vierseitig 50 mm abgekantet

oder Abdeckung dreiseitig 50 mm abgekantet

mit 100 mm Aufkantung
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Temperatur: -18 °C bis -22 °C
+ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Beschichteter Verdampfer fiir lange Lebensdauer
« SelbstschlieBende Tir, bei 90° Offnung arretierend
+ Verdampfer ragt in den oberen Bereich

des angrenzenden Faches
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Serienzubehdr:

1 Tragerost GN 1/1 pro Tir (bei 700 mm Tiefe)

1 Tragerost 405 x 460 mm pro Tur (bei 600 mm Tiefe) READY TKT 2000 ohne Aufkantung
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigungsablauf
+ Hohenverstellbare FiBe
+ Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar
+ Schubladenausstattung nicht lieferbar
+ Maschine links gegen Mehrpreis moglich
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Klips bei 600 mm Tiefe

READY TKT 3000 mit Aufkantung und Maschine links
(gegen Mehrpreis moglich)

C-Schienen fiir GN Schalen
bei 700 mm Tiefe

IZEEEEE : oY KT 2000 READY TKT 3000 READY TKT 2600 READY TKT 3600

AuBenmaBe Bx T x H 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt / MaB 1431/GN 1A 2141/GN 11 1531 2311

Anschlusswert 230V /667 W 230V /667 W 230V /667 W 230V/676 W
Energieverbrauch 2.302 kWh/Jahr 2.901 KWh/Jahr 2.302 kKWh/Jahr 2.901 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-1V) E (EU 2015/1094-IV)
Anzahl der Tiiren 2 3 2 3

Gewicht 112 kg 156 kg 98 kg 125 kg

Artikelnummer (ohne Aufkantung) ~ 6031.2005 6031.2006 6031.3060 6031.3061
Artikelnummer (mit Aufkantung) 6031.1006 6031.1007 6031.1060 6031.1061

UVPin € 2.952,00 3.404,00 2.838,00 3.291,00
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Kuhltische

Edelstanl-Kihltische Premiumline

KT 2400 M POP ohne Arbeitsplatte

KT 3420 M POP mit Arbeitsplatte und Aufkantung

KT 4410 M POP mit Arbeitsplatte

POP Serie

Kiihltische und Tiefkiihltische GN 1/1

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: Rostfreier Stahl AISI 304
Scotch-Brite satiniert verschliffen,
Ttiren und Schubladenfront aus AISI 430

+ Innenmaterial: Stahl AISI 304

+ Klimaklasse 5, UT / RF +40 °C/ 40 %

+ Maschinenfach rechts

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Energiesparende Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung mittels Elektroheizung

+ Elektrische Tauwasserverdunstung

+ 60 mm Energiespar Isolierung

+ HACCP Alarmverwaltung

+ Ghost-Cooling System

+ Kupfer-Aluminium-Verdampferschlange

+ Beschichteter Verdampfer

+ Verfliissigersatz mit hohem thermischen
Wirkungsgrad

+ Leichte Wartung durch herausnehmbare
Kondensatoreinheit

+ Verdampferfreier Innenraum flir maximale
Ausnutzung der Kiihlflache

+ Innenboden mit abgerundeten Ecken
flir maximale Hygiene

«+ Luftleitbleche fiir optimale Luftzirkulation

«+ Indirekte Beliiftung

+ Tliren mit eingelassener Griffleiste

+ Tur unter 100 Grad selbstschlieBend

+ Hinter jeder Tiir befindet sich ein Rost GN 1/1

+ Je Tlirfach maxmimal 5 Roste GN 1/1

+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus EPS
100 mm bis 160 mm einstellbar

+ Auch mit Maschinenfach links lieferbar

+ Auch fiir Zentralklihlung auf Anfrage lieferbar

130



Kiihitische K/

Edelstahl-Kuhitische Premiumline

00
p [l ab220m [ R 290

KT POP Serie ZK1Z 02 Inmo

[ < 2400 M POP ohne Arbeitsplatte

KT 3400 M POP ohne Arbeitsplatte

KT 4400 M POP ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1300 x 685 x 810 mm 1760 x 685 x 810 mm 2220 %685 x 810 mm
Temperatur -2°Chis+10°C -2°Chis+10°C -2°Chis+10°C
Nutzinhalt 176 | 264 | 3521
Anschlusswert 230V /304 W 230V/304 W 230V /304 W
Anzahl der Tiren 2 3 4
Energieverbrauch 460 KWh/ Jahr 605 kWh/ Jahr 917 KWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV) A (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 98 kg 143 kg 188 kg _I'Q
Artikelnummer 15.2422 15.2432 15.2442 o¥o 3
UVPin € 3.852,00 4.558,00 5.420,00 2
2
[ < 2410 M POP mit Arbeitsplatte KT 3410 M POP mit Arbeitsplatte KT 4410 M POP mit Arbeitsplatte S
AuBenmaBe BxTxH 1300 x 700 x 850 mm 1760 x 700 x 850 mm 2220 x 700 x 850 mm —'Q
Artikelnummer 15.2423 15.2433 15.2443 OWo
UVPin€ 4.309,00 5.068,00 6.050,00
m KT 2420 M POP KT 3420 M POP KT 4420 M POP
mit Arbeitsplatte und Aufkantung mit Arbeitsplatte und Aufkantung mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe BxTxH 1300 x 700 x 850 mm + 100 mm 1760 x 700 x 850 mm + 100 mm 2220 x 700 x 850 mm + 100 mm _"Q
Artikelnummer 15.2425 15.2435 15.2445 o¥o
UVPin € 4.390,00 5.197,00 6.111,00
TKT POP Serie
[ < 2400 M POP ohne Arbeitsplatte TKT 3400 M POP ohne Arbeitsplatte TKT 4400 M POP ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1300 x 685 x 810 mm 1760 x 685 x 810 mm 2220 %685 x 810 mm
Temperatur -20 °Chis -10 °C -20 °C bis -10 °C -20 °C his -10 °C
Anschlusswert 230V /442 W 230V/461W 230V /480W
Energieverbrauch 2141 KWh/ Jahr 2347 KWh/ Jahr 3395 kKWh/ Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V) D (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 100 kg 145 kg 190 kg _Ig
Artikelnummer 16.2240 16.2340 16.2440 o¥o
UVPin € 4.473,00 5.172,00 6.153,00

[ 7T 2410 M POP mit Arbeitsplatte

TKT 3410 M POP mit Arbeitsplatte

TKT 4410 M POP mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1300 x 700 x 850 mm 1760 x 700 x 850 mm 2220 x 700 x 850 mm _IQ
Artikelnummer 16.2241 16.2341 16.2441 o¥o
UVPin€ 4.936,00 5.685,00 6.789,00

m TKT 2420 M POP TKT 3420 M POP TKT 4420 M POP

mit Arbeitsplatte und Aufkantung mit Arbeitsplatte und Aufkantung mit Arbeitsplatte und Aufkantung

AuBenmaBe BxTxH 1300 x 700 x 850 mm + 100 mm 1760 x 700 x 850 mm + 100 mm 2220 x 700 x 850 mm + 100 mm J‘Q
Artikelnummer 16.2242 16.2342 16.2442 oo
UVPin€ 5.017,00 5.818,00 6.821,00

D - ctikel-Nr.  UVPin€
Schubladensatz 1/2 + 1/2  22.5012 650,00
Schubladensatz 3 x 1/3 22.5013 1.260,00
Rost GN 1/1 rilsaniert 82.1998 73,00

Edelstahlrost GN 1/1 82.2000 99,00



> Kiihitische
@ K B s Edelstahl-Kuhltische Premiumline

NEUR 2 B ZK |} 25 | lsws KT 2700, KT 3700, KT 4700

R 290 [l === [ ab 2,20 m B i ANBAR

Edelstahl-Kiihltisch GN 1/1
mit zwei, drei oder vier Tiiren
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBen- und Innenmaterial dreiseitig: AISI 304
+ Riickwand AISI 430
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 5, UT / RF +40 °C/ 40 %
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Beschichteter Verdampfer im Innenraum
mit zwei Liftern
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Automatische Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Energiespar Isolierung
+ Tur unter 100 Grad selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Elektronische Steuerung mit HACCP-Alarmmeldungen
+ Innenboden als Wanne ausgebildet
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Sockelbauféhig
+ Arbeitsplatte bauseits abnehmbar
+ Side by Side Montagefahig
+ Hohe Wartungsfreundlichkeit durch
ausziehbares Maschinenfach
+ Herausnehmbare C-Schienen und Rasterleisten
+ Roste Hohenverstellbar
+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe
+ Optional Aggregat rechts bestellbar
+ Optional auch Ausschnitte fiir GN-Behdlter méglich
+ Optional Montage von Schubladen auf vollausziehbaren
KT 3700 M Fulterer CNS-Teleskopschienen
ohne Arbeitsplatte mit Maschine + Maximales Gewicht 30 kg pro Schublade
+ Serienzubehdr im Lieferumfang enthalten je Tiirfach
1 Rost GN 1/1 in kippsicheren C Schienen geftihrt
+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

KT 2720 M
mit Arbeitsplatte, Maschine und Aufkantung

KT 4710 M
mit Arbeitsplatte mit Maschine

Schubladensatz 1/2 + 1/2
fiir GN 1/1 82.7701 749,00
® Schubladensatz 3 x 1/3

Fulterar e Rinz 10500
Schubladen mit Fulterer Auszugssystem Auflageschienen L=542 mm  82.7704 35,00

Aufpreis fir CNS-Verdampfer 82.7706 577,00

Roste Edelstahl 82.6791 73,00

Rader, 2 mit Bremse 82.6793 269,00
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Kuhltische

Edelstahl-Kuhitische Premiumline

KT Serie

mit Maschine
[ T 2700 M ohne Arbeitsplatte KT 3700 M ohne Arbeitsplatte KT 4700 M ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BXTxH 1280 700 x 810 mm 1740 X 700 x 810 mm 2200 700 x 810 mm

Nutzinhalt 1761 2641 3521

Anschlusswert 230V /272W /1,61 A 230V/272W /1,61 A 230V /342W /1,92 A

Anzahl der Ttiren 2 3 4

Energieverbrauch 453 kWh / Jahr 555 kWh / Jahr 701 KWh / Jahr

Energieeffizienzklasse ~ A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) B (EU 2015/1094-)

Gewicht 90 kg 105 kg 140 kg _Jg

Artikelnummer 72.71101 73.7101 74.7101 Oo¥o 2
UWPin€ 3.460,00 4.260,00 5.072,00 5

:.%

[ < 2710 M mit Arheitsplatte KT 3710 M mit Arbeitsplatte KT 4710 M mit Arbeitsplatte =
AuBenmaBe BXTxH 1280 x 700 x 850 mm 1280 % 700 x 850 mm 2200 X 700 x 850 mm

Energieverbrauch 431 kWh / Jahr 526 kWh / Jahr 664 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse ~ A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) _I-Q

Artikelnummer 72.7102 73.7102 74.7102 o¥o

UWPin€ 3.864,00 4.427,00 5.255,00

[ 7 2720 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung KT 3720 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung KT 4720 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe BXTxH 1280 x 700 x 850 + 100 mm 1280 X 700 x 850 + 100 mm 2200 700 x 850 + 100 mm

Energieverbrauch 431 kWh / Jahr 526 kWh / Jahr 664 kWh / Jahr

Energieeffizienzklasse ~ A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) A (EU 2015/1094-1V) _'g

Artikelnummer 72.7103 73.7103 74.7103 o¥o

UWPin€ 4.027,00 4.626,00 5.487,00

KT Serie

flr Zentralkiihlung

Modelle wie oben, jedoch ohne Kiihlaggregat fiir bauseitigen Anschluss an Kélteanlage inklusive Expansionsventil fiir Kaltemittel R 134 a oder R 452 a.

m KT 2700 0 ohne Arbeitsplatte KT 3700 0 ohne Arbeitsplatte KT 4700 0 ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BXTxH 1160 700 x 810 mm 1620 X 700 x 810 mm 2080 700 x 810 mm
Nutzinhalt 1761 2641 3521

Anschlusswert 62 /0,33A 62W/0,33A 62 /0,33A

Anzahl der Ttiren 2 3 4

Gewicht 62 kg 66 kg 100 kg

Artikelnummer 72,6101 73,6101 74,6101

UVWPin € 2.970,00 3.505,00 4.251,00
[ <7 2710 0 mit Arbeitsplatte KT 3710 0 mit Arbeitsplatte KT 4710 0 mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1160 x 700 x 850 mm 1620 x 700 x 850 mm 2080 x 700 x 850 mm
Artikelnummer 72.6102 73,6102 74,6102

UVWPin€ 3.111,00 3.673,00 4.434,00
[ <7 2720 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung KT 3720 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung KT 4720 O mit Arbeitsplatte & Aufkantung
AuBenmaBe BxTxH 1160 x 700 x 850 + 100 mm 1620 x 700 x 850 + 100 mm 2080 x 700 x 850 + 100 mm
Artikelnummer 72.6103 73,6103 74,6103

UWPin€ 3.280,00 3.872,00 4.658,00
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Diese Serie ist extrem flexibel und kann an fast alle Gegebenheiten angepasst werden. Die Gerate kdnnen mit Schubladen
im Fulterer-Vollauszug (Tragkraft von 50 kg pro Lade), Schidssern und weiterem sinnvollen Zubehdr ausgertistet werden.
Schmalere Maschinenfécher mit nur 250 mm Breite, Einspritzventile fir diverse Kaltemittel und verschiedene Korpushéhen
zwischen 490 und 760 mm sind moglich. Sprechen Sie uns an — Wir planen gemeinsam mit Ihnen!

Verdampferschutz aus Edelstahl Mit hochwertigem Markenliifter Elektronische Steuerung

e

Hochwertige Tiirscharniere Hohenverstellbare Roste, kippsichere Auflageschienen

N
N

Schmales Installationsfach bei Verdampfer aus Edelstahl Isolierte Tiir GroBflachiger Schmutzfilter,
Geréaten ohne Maschine (Produktionsansicht) mit Magnetdichtung zur Reinigung demontierbar

P~




Kiihitische K/
Edelstahl-Kuhltische fur die Highend Klche

KTE M Serie

Kiihltisch mit Edelstahlverdampfer

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AISI 304, vierseitig

+ AuBen- und Innenmaterial komplett aus AlSI 304

+ Ohne Arbeitsplatte und FiBe

+ Kaltemittel R 290

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung

+ Korrosionsbesténdiger Edelstahlverdampfer im Innenraum mit
sehr groBer Verdampferoberfldche und optimiertem Lamellenabstand

+ Dicht verschweiBte Bodenwanne

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ Serienzubehdr: je Turfach 1 Rost GN 1/1

+ Je Tiirfach fiir maximal 8 Roste, Abstand 56 mm

herausnehmbarer

Fettfilter

;

Il

1

+ Aggregat auch links erhaltlich

+ GroBer Schmutzfilter, demontierbar, flir lange Lebensdauer

+ Sockelbaufahig

+ Optional mit Flaschensumpf erhaltlich

KTE O Serie

wie KTE M Serie links, jedoch:

+ Ohne Maschine

+ Flr bauseitigen Anschluss an die Kélteanlage
+ Wahlweise mit Einspritzventilen fir R 134 a

oder R 452 a lieferbar

+ Bauseitiger Tauwasserabfluss muss vorhanden sein

3
@
=
2
=
=
.g

Schubladensatz 1/2+1/2 82.6783 749,00
Schubladensatz 3x1/3 82.6784 1.054,00
Schubladensatz 1/3+2/3 82.6785 899,00
Quersteg fiir Schublade 82.6786 31,00 F Lt ®
Auflageschienenpaar 82.6789 43,00 u aa—

FuB hohenverstellbar 145 bis 195 mm 82.6792

58,00 Schubladen mit Fulterer Auszugssystem

Mit Flaschensumpf

(Modet YN KTE2M KTE 3 M KTE 4 M

AuBenmaBe Bx T x H 950 x 660 x 710 mm 1310 x 660 x 710 mm 1790 x 660 x 710 mm 2270 x 660 x 710 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °Chis +8 °C -2 °C his +8 °C

Klimaklasse 4 (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Nutzinhalt Kiihlung 86 | 1721 2581 3451

Anzahl der Tiiren 1 2 8 4

Energieverbrauch 712 KWh/Jahr 803 kWh/Jahr 913 kWh/Jahr 1.624 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-IV) D (EU 2015/1094-1V)

Gewicht 107 kg 137 kg 177 kg 217 kg _I‘Q
Artikelnummer 72.7001 72.7002 72.7003 72.7004 o¥o
UVPin € 4.641,00 5.473,00 6.480,00 7.844,00
(Modell UM KTE20 KTE 30 KTE 40

AuBenmaBe Bx T x H 780 x 660 x 710 mm 1140 x 660 x 710 mm 1620 x 660 x 710 mm 2100 x 660 x 710 mm
Kélteleistung 301 W bei -10 °C VT 358 W bei -10 °CVT 398 W bei -10 °C VT 499 W bei -10 °C VT

Gewicht 65 kg 122 kg 162 kg 202 kg

Artikelnummer 72.6001 72.6002 72.6003 72.6004

UVPin € 3.838,00 4.657,00 5.663,00 7.146,00
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Pizza 1610

Pizza 2610

Pizza 2600

Pizza 3600
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Kiihltische X/

Pizza-Kuhltische

Pizza Serie herausnehmbarer f m 4
Fettfilter pLanAR Jll R600a
Pizza-Kiihltisch mit Tiir(en) und/oder 7 ungekiihlten Teigschubladen
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
+ Arbeitsplatte aus Granit
+ Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung H
+ Kéltemittel R 600 a o
+ Elektronische Steuerung w{
+ Digitale Temperaturanzeige E o o
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter ol
« Visuelle Alarmanzeige o
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Tiir flir RostmaB 600 x 400 mm u u 3
 Innenraum mit Luftleitblechen = 48— BAslls s g o
+ Boden als Wanne ausgebildet B el
« Umluftkiihlung Pizza 1610 =
+ Serienzubehdr: 7 Paar Auflageschienen pro Tir =
+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
+ 60 mm Isolierung H
+ Maschine auf Schlitten montiert
+ Schmutzfilter herausnehmbar
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS o 435—15 43
Passende Kiihlaufsétze auf Seite 139.
30 435 15 435 1S
1510
Pizza 2600
00
§ 4
U 730 U | S0
124!
alle Modelle
EETEE tikel-Nr. UVPin€
Rost 600 x 400 mm rilsaniert  82.3614 31,00
Auflageschienenpaar 99.9026 44,00
(Modet  [EZEERGN Pizza 2610 Pizza 2600 Pizza 3600
AuBenmaBe BxT x H j515x800x1000 mm 2025x800x1000 mm _1510x800x1000 mm 2020x800x1000 mm
inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung inkl. Aufkantung
Tlren 1 2 2 3
Schubladen 7 ungekiihlte Teigschubladen 7 ungekiihlte Teigschubladen = =
Brutto- / Nutzinhalt 2211/1271 4281/266 5801/2661 6701/ 406 |
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C /55 %) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C/ 40 %) 5 (+40 °C / 40 %)
Anschlusswert 230V/300W 230V/300W 230V/300W 230V/300W
Energieverbrauch 785 kWh/Jahr 793 kWh/Jahr 847 kWh/Jahr 1.168 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)
Gewicht 315 kg 380 kg 275 kg 340 kg
Artikelnummer 34.4359 34.4361 34.4360 34.4461
UVPin€ 2.906,00 3.059,00 2.539,00 2.855,00
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herausnehmbarer
Fettfilter

KBS 900 PT

Kuhltische

Pizza-Kuhltische

KBS 900 PT

Pizza-Kiihltisch mit zwei Tiiren fiir GN 1/1
und Belegstation fiir 5 x GN 1/6
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Arbeitsplatte aus Granit
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 600 a
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ Pro Tir 1 Bodenrost fir verbesserte Luftzirkulation
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Lieferung ohne GN Schalen
+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert weiB GN 1/1,
2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tir

KBS 901 PT

wie KBS 900 PT, jedoch:
+ mit drei Tiren fiir GN 1/1und Belegstation
fiir 8 x GN 1/6

KBS 903 PT

Pizza-Kiihltisch mit drei Tiiren fiir GN 1/1
wie KBS 900 PT, jedoch :
+ keine Belegstation

Passender Kiihlaufsatz RX 1400 (siehe Seite 139)

KBS 903 PT EECEE Actikel-Nr.  UVPin€
Rost 9.0023 39,00
Bodenrost 80.8941 39,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 41,00
(Moden G KBS 901 PT KBS 903 PT
Belegstation 5xGN 1/6 8xGN1/6 Passender Kiihlaufsatz RX 1400 (s. Seite 139)
AuBenmaBe B x T x H 901 x 700 x 1090 mm 1370 x 700 x 1090 mm 1400 x 700 x 1020 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C his +8 °C +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Brutto- / Nutzinhalt 257 1/ - 4001/ - 4001/2511
Anschlusswert 230V/155 W 230V/235W 230V/250 W
Kaltemittel R 600 a R 600 a R 600 a
Energieverbrauch - - 1.080 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse - - C (EU 2015/1094-1V)
Gewicht 113 kg 175 kg 185 kg
Artikelnummer 34.0106 34.0107 34.0131
UVPin € 1.158,00 1.798,00 1.798,00



N
Kiihltische ",ﬁ
Kuhlaufsatze

RX Serie Glasaufbau /@ Blsws M NEU

R600a Ml PLANBAR

Kiihlaufsatz mit Glasaufbau fiir GN 1/3
+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

+ Temperatur +2 °C bis +8 °C —r —
+ Eingeschaumter Verdampfer I3
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Visuglle Alarmanzeige __ - = l
 Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs - —- - = e __4 / / / ; i 3
+ Stille Kihlung ' :

+ Kéltemittel R 600 a

+ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %

+ Halbautomatische Abtauung

+ Maschine rechts, bedienerseitig

+ Fir GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe
* Umrtistsatz auf GN 1/4 als Zubehor siehe unten
« Lieferung ohne GN Schalen

Kiihltische e

RX Serie CNS-Abdeckung

wie oben, jedoch:
+ CNS-Deckel fiir GN 1/3 ) Kiihlaufsatz mit Flascheneinsatz

B, N
Untergestell
Flascheneinsatz
Beispiel RX 1500 mit Umriistsatz
Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3 zur Bestiickung mit 8 x GN1/4

Flascheneinsatz fiir RX 1200 34.2120 349,00

Untergestell fur RX 1200 34.2121 349,00
[ -x 1200 (Glas) RX 1400 (Glas) RX 1500 (Glas) RX 1600 (Glas) RX 1800 (Glas) RX 2000 (Glas)
AuBenmaBe BxTxH 1200 x 395 x 435 mm 1400 x395x 435 mm 1500 x 395 x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm
Bruttoinhalt 401 501 551 60 | 69| 781

Anschlusswert 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/122W 230V/122W
Energieverbrauch 475 KWh/Jahr 475 KWh/Jahr 511 KWh/Jahr 548 KWh/Jahr 584 KWh/Jahr 621 kWh/Jahr
Bestiickungsmaglichkeit 4 x GN 1/3 5xGN1/3 6xGN 1/3 7xGN1/3 8xGN1/3 9xGN1/3

Gewicht 31kg 34 kg 35kg 37 kg 39kg 42 kg

Artikelnummer 34.0120 34.0141 34.0150 34.0160 34.0180 34.0200

UVPin € 733,00 759,00 797,00 824,00 849,00 888,00
[T Rx 210 (CNS) RX 1410 (CNS) RX 1510 (CNS) RX 1610 (CNS) RX 1810 (CNS) RX 2010 (CNS)
AuBenmaBe BxTxH  1200x 395 x280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm
Artikelnummer 34.1120 341140 34.1150 34.1160 34.1180 34.1200

UVPin € 772,00 799,00 839,00 867,00 895,00 935,00

ylrseer 2 {eRVEY fiir RX 1200/ 1210 fiir RX1400/1410  fiir RX 1500 /1510  fiir RX 1600 /1610  fiir RX 1800 /1810  fiir RX 2000 / 2010
Artikeinummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020
UVPin € 63,00 69,00 71,00 77,00 83,00 86,00

=y
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Kuhltische

Pizza-Kuhltische | Kihlaufsatz

4 Lk

R 290 il ab2.20m

PKT 3007

[T Pz PKT2000  PizzaPKT2007  PizzaPKT3000  Pizza PKT 3007
1492 x 800 x 2017 x 800 x 2017 x 800 2540 % 800 X
ALETTZESERIS Mo 1100 mm 1100 mm 1100 mm
Anzahl der Tiiren 2 2 3 3
Brutto- / Nutzinhalt ~ 3721/194 | 3721/194 1 5881/291 | 5881/291 |
Anschlusswert 230V/253 W 230V/253W 230V/253W 230V/253 W
Pro Tiir 1 Rost Pro Tir 1 Rost
Pro Tir 1 Rost 600 x 400 Pro Tir 1 Rost 600 x 400
Serienzubehér 600 x 400 und 2 Paar 600 x 400 und 2 Paar
und 2 Paar Auflageschienen, und 2 Paar Auflageschienen,
Auflageschienen 7 Kunststoffbehélter  Auflageschienen 7 Kunststoffbehélter
600 x 400 x 120 600 x 400 x 120
Energieverbrauch 1477 KWh / Jahr 1477 kWh / Jahr 1723 kWh / Jahr 1723 KWh / Jahr
Artikelnummer 48.0200 48,0270 48.0300 48.0370 _ﬂ
UVPin€ 3.152,00 4.855,00 3.990,00 5.352,00 O¥o
4 L]

IES ab2,20m

PKT 2000 und PKT 3000

Pizzakiihltisch mit 30 mm starker Granitarbeits-
platte fiir EN 600 x 400
+ AuBenmaterial; Edelstahl zweiseitig, Arbeitsplatte
30 mm aus Granit mit 250 mm Aufkantung
+ Innenmaterial: Edelstahl
+ Arbeitsplatte mit seitlicher und hinterer Aufkantung
+ 50 mm Isolierung
* Temperatur 0 °C bis + 8 °C
* Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30°C und 55%)
* Energieeffizienzklasse D (EU 2015/1094-1V)
<+ Innenraum mit Luftleitblechen fir verbesserte Kiihlung
* Elektronische Steuerung
* Digitale Temperaturanzeige, visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige von Kiihl- und Abtauvorgang
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Energiesparende HeiBgastauwasserverdunstung
* Beleuchteter Ein-/Ausschalter
* Umluftkiihlung
* Tiir fiir RostmaB 600 x 400 mm
« Tiir unter 120° schlieBende, tiber 120° offenstehend
* Turfach mit 2 Paar Auflageschienen und 1 Rost
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS 125 mm bis 200 mm
+ Kéltemittel R 290

PKT 2007 und PKT 3007

wie oben, jedoch:
+ 7 ungekiihlte Teigschubladen mit Kunststoffbehaltern
600 x 400 x 120 mm

Kuhlaufsatz GV

Kiihlaufsatz mit Glasaufbau

passend fiir Pizza PKT Serie

* AuBen- und Innenmaterial: AISI 201
 Eingeschdumter Verdampfer

* Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur + 2 °C bis + 8 °C

* Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 600 a

i
(Model ~ [WREN GV 200 GV 250 GV 154 GV 204 GV 254
Passend fiir Pizzakiliisch  PKT 2000 PKT 2007/3000 PKT 3007 PKT 2000 PKT 2007/3000 PKT 3007
AuBenmaBe BXTxH  1492x336x450mm 2017x336x450mm 2542336 X450 mm 1492396 x 450 mm 2017 x396 X450 mm 2542 x 396 x 450 mm
Bestiickungsmaglichkeit 6 x GN 1/4 9 X GN 1/4 12X GN 1/4 6XGN1/3 9XGN1/3 12XGN1/3
Artikelnummer 48.0153 48.0203 48.0253 48.0154 48.0204 48.0254
UWPin€ 1.246,00 1.337,00 1.845,00 1.282,00 1.476,00 1.878,00



Kiihitische K/

Unterbauten

Unterbaukuhltisch Snack

Kiihitisch mit abnehmbarer Arbeitsplatte

+ AuBenmaterial: CNS AISI 304, dreiseitig,Riickwand: Stahlblech
+ Innenmaterial: CNS AISI 304

+ Abnehmbare Arbeitsplatte bis 150 kg belastbar

+ Elektronische Touch-Screen Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Temperatur -2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse 5 (+40 °C UT und 40 % RF)

+ Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-1V)

+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290

+ Meldung von HACCP-Alarmen und Speicherung dieser

+ Boden im Kiihltisch als Wanne ausgebildet

+ Automatische Abtauung

+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ lerdampfer beschichtet

+ Schubladen mit groBer Kapazitét

+ Schubladen bis zu 45 kg belasthar

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen an den Schubladen
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe

Kiihltische e

Snack 1200

VIGLEIGENFCRTITHEG NN Snack 1200 Snack 1600 Snack 1270 Snack 1670
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 600 x 590 mm 1600 x 600 x 590 mm 1200 x 700 x 590 mm 1600 x 700 x 590 mm
Nutzinhalt / Schubladen 1011/2x325x 430 mm 1511/3x325x 430 mm 1221/2xGN 11 1831/3x GN 1/1
Anschlusswert 230V/175W 230V/175W 230V/175W 230V/240 W
Energieverbrauch 580 kWh / Jahr 600 kWh / Jahr 540 kWh / Jahr 660 kWh / Jahr
Artikelnummer 69.1200 69.1600 69.1270 69.1670

UVPin € 2.667,00 3.202,00 2.824,00 3.422,00

Modell 1/2 Schubladen Snack 1201 4x1/2 Schubladen  Snack 1601 6x1/2 Schubladen  Snack 1271 4x1/2 Schubladen  Snack 1671 6x1/2 Schubladen
Artikelnummer 69.1201 69.1601 69.1271 69.1672
UVPin € 3.496,00 4.523,00 3.761,00 4.790,00

Unterbaukuhltisch UKT
| . NEII

Mit 2 oder 3 groBen Schubladen

+ AuBen- und Innenmaterial: AISI 304

+ Mit Arbeitsplatte

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 600 a

* Temperatur -2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

+ Boden im Kiihltisch als Wanne ausgebildet

+ Automatische Abtauung

+ Energiesparende Tauwasserverdunstung

+ 60 mm Isolierung

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
an den Schubladen

+ Hohenverstellbare CNS-FiBe

UKT 211

AuBenmaBe Bx T x H 1360 x 700 x 650 mm 1795 x 700 x 650 mm
Bruttoinhalt 921 1381

Anschlusswert 230V/150 W 230V/155W
Energieverbrauch 774 kKWh/Jahr 847 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-1V) C (EU 2015/1094-1V)
Anzahl der Schubladen 2 3

Artikelnummer 34.3136 34.3180

UVPin € 2.395,00 2.994,00
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ASV Eis 14

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit
berohrter Wanne fiir 5 | Eisschalen

Seite 179

KBS Quad

Panoramavitrine mit
vier Edelstahlrosten
Seite 150

2.888,- Euro

Gastroline Premium
Verkaufstheke EX

Speisenausgabe mit Umluftkiihlung
Seite 167

ab 3.998,- Euro
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% KBS

Kuhlvitrinen

Impulsregale
NEUJ 2 | LED J uaeee
I 240 G
AuBenmaBe Bx T x H 556 x 526 x 1613 mm
Temperatur +2 °Cbis +12 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/ 55 %) e,
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfliche 1,61 m?
Energieverbrauch 1.946 kWh /Jahr
Bruttoinhalt 2151 A -
Anschlusswert 230V/380W é
Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung ja
Kéltemittel R 290
Serienzubehor 4 beschichtete Roste
Gewicht 78 kg
Artikelnummer 915.0169
UVPin€ 1.278,00

-d 1] [

R 290

AuBenmaBe Bx T x H 515x 485 x 1895 mm
Temperatur +3°Chis +12°C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 1,57 m?
Energieverbrauch 1.365 kWh/Jahr
Bruttoinhalt 2801
Anschlusswert 230V/320W
Tauwasserverdunstung ja

Automatische Abtauung ja

Gewicht 94 kg
Artikelnummer 916.0281
UVPin€ 1.388,00
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RT 240 G

Panoramavitrine in schwarz

mit vertikaler LED Beleuchtung

« |deal fiir Getranke und verpackte Lebensmittel
* AuBenmaterial; ABS

+ Innenmaterial: PVC / CHR

+ 4-seitige Panoramaisolierverglasung

 Tir nicht Uberstehend

 Tir mit Schloss

« Servicefreundliche Tirmagnetsteckdichtung
* Elektronische Steuerung

« digitaler Temperaturanzeige

+ Separate Beleuchtungstaste

+ Kaltemittel R 290

+ 2 vertikale LED Lampen

* Umluftkiihlung

+ Optimiertes Luftleitsystem im Innenraum

+ 4 CHR Roste hohenverstellbar

« Tiranschlag rechts

+ 4 Rollen, davon 2 mit Bremsen

RT 280 G

Panoramavitrine in silber

mit vertikaler LED-Beleuchtung

« |deal fiir Getranke und verpackte Lebensmittel
* AuBenmaterial: ABS

 Innenmaterial: PVC/CHR

+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung

+ Kaltemittel R 290

 Tir nicht Uberstehend und mit Schloss

+ Servicefreundliche Tirmagnetsteckdichtung
* Elektronische Steuerung

+ Separater Beleuchtungsschalter

+ 2 vertikale LED-Linien

* Umluftkiihlung

+ 4 CHR Roste hohenverstellbar

« Tiranschlag rechts



Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

RT78G

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine

mit vertikaler LED-Beleuchtung

«+ |deal fiir Getrénke und verpackte Lebensmittel
+ AuBenmaterial: ABS

+ Innenmaterial: PVC/CHR

+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung

+ Kéltemittel R 600 a

« Tir nicht Uberstehend und mit Schloss

+ Servicefreundliche Turmagnetsteckdichtung
+ Elektronische Steuerung

+ Separater Beleuchtungsschalter

+ 2 vertikale LED-Linien

+ Umluftkiihlung

+ 3 CHR Roste hohenverstellbar

+ Abstand der Roststabe nur 15 mm
 Tlranschlag rechts

glektronische
steueruny

0>

0>

schwarz

| KBS Gastrotech
———

uum LEI] .

AuBenmaBe Bx T x H 425 x 380 x 960 mm
Temperatur +3 °C bis +12 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,59 m?

Energieverbrauch 1.003 kWh/Jahr
Bruttoinhalt 781
Anschlusswert 230V/180 W

Tauwasserverdunstung ja
Automatische Abtauung ja
Gewicht 36 kg
Artikelnummer (weiB) 916.0782
Artikelnummer (schwarz) ~ 916.0786
Artikelnummer (silber) 916.0788
UVP in € (weiB/schwarz) 619,00
UVP in € (silber) 639,00
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> Kiihlvitrinen
@ KBS Aufsatzvitrinen

Steckerfertige schwarze Umlufttischkiihlvitrine

m Rondo mit 4 Etagen und Drehgestell

AuBenmaBe BxT x H 504 x 504 x 1060 mm « |deal fiir Getranke und verpackte Lebensmittel
Temperatur von bis +3°C bis +6 °C S . Belﬂftetg Eanoramaigolierverglllasungl

Kiimaklasse (UT/RP) 3 (+25°C/60%) : Elle_li[r)(;t:?;r; Zsut:; zz?lrjr;zlen Présentation der Produkte
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) — + Digitale Temperaturanzeige
Warenprasentationsfldche 0,48 m? « Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 1.435 kWh/Jahr PR 1 « Beleuchtster Hauptschalter

Bruttoinhalt 731 ﬁ > « Beleuchtungstaste in der Steuerung

Anschlusswert 230V/190 W G * Separater Schalter fiir Rondell

Artikelnummer 915.0311 ,!_ > . TUrkor]taktschaIter stoppt das Rondell

UVPin€ 1.049,00 T beim Offnen der Tiir

 Edelstahl-Rondell einfach herausnehmbar
 Stababstand der Roste 17 mm

« Servicefreundliche Tirmagnetsteckdichtung

+ Kriimelauffangschale einfach herausnehmbar
« Tliranschlag rechts

* 4 feststehende FiiBe

s

. lEIl lABEl. SC 100

Aufsatz-Kiihlvitrine mit rotierendem
Innengestell und LED-Beleuchtung
* |deal flir Getranke, verpackte
Lebensmittel und Kuchen
* AuBenmaterial: CHR
 Innenmaterial: CHR
* Vierseitige Panoramaisolierverglasung
 TUr nicht Uberstehend
« Servicefreundliche Tirmagnetsteckdichtung
* Elektronische Steuerung
+ Separater Beleuchtungsschalter
+ Separater Schalter fiir Drehgestell
2 vertikale LED-Linien
1  Umluftkihiung
£l + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Rotierendes Innengestell mit 4 CHR Rosten
(Abstand zwischen den Rosten 135 mm)

TR s 100

AuBenmaBe Bx T x H 470 x 470 x 870 mm
Temperatur +3 °C bis +12 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,47 m?

0>

Energieverbrauch 991 kWh/Jahr « Tiranschlag rechts
Bruttoinhalt 781
Anschlusswert 230V/230 W Detailskizzen finden Sie unter
Kéltemittel R 600 a www.kbs-gastrotechnik.de
Gewicht 54 kg
Artikelnummer 916.0101
UVPin€ 1.198,00

U /ctikel-Nr.  UVPin€
Drehgestell mit 4 Rosten ~ 916.0001 85,00
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Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

ASV 700 und ASV 900

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine
mit LED Beleuchtung in modernem Design
+ Scheibenfrontbelliftung verhindert Beschlagen
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 600a
+ 2 leicht herausnehmbare Riickschiebescheiben
aus energiesparendem Isolierglas
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Temperatur: +3 °C bis +12 °C
+ Serienzubehdr: 2 Roste aus CHR
mit 20 mm Abstand zwischen den Staben

uum [EI] .

[T s\ 700 ASV 900
AuBenmaBe B x T x H 702 x 568 x 686 mm 874 x 570 x 686 mm
Anschlusswert 230V/160 W 230V/165W
Lichte Turéffnungsbreite 290 mm 360 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,79 m? 1,06 m?
Energieverbrauch 1.505 kWh/Jahr 1.272 kWh/Jahr
hgrgtjsggf)?'nﬂznen Scheiben 620 mm 810 mm
MaBe oberer Rost B x T 620 x 335 mm 810 x 335 mm
MaBe unterer Rost Bx T 620 x 365 mm 810 x 365 mm
Bodenausstellungsflache Kunststoff, schwarz CHR
Bruttoinhalt 1201 1451
Gewicht 66 kg 71 kg
Artikelnummer 915.0170 915.0190 4
UVPin€ 952,00 1.062,00 =
=
==
T

s

Aufsatzkunhlvitrine
mit 2 Etagen

Vierseitig isolierverglaste Panoramaauftischvitrine

+ |deal fiir Getrénke und verpackte Lebensmittel

+ Vierseitig verglast, eckige Ausfiihrung

+ 1 LED-Linie zur optimalen Présentation der Produkte

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 600 a

+ Umluftkiihlung

+ Beleuchtungstaste in der Steuerung

+ Ausstellungsflache aus Edelstahl

+ 2 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbiigel
als Bestiickungssperre

+ Stababstand der Roste 17 mm

+ Umluftgitter Kunststoff schwarz

+ Schiebetiirenrahmen Kunststoff schwarz

+ Schiebetiiren zur Reinigung leicht herausnehmbar

+ Rechte Schiebetiir mit Dichtlippe
zur Vermeidung von Kélteverlust

+ Seitlicher Kondenswasserauffangkanal

+ 4 feststehende FuBe

D>

m Aufsatzkiihlvitrine

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur von bis
Klimaklasse (UT/RF)
Energieeffizienzklasse

880 x 566 x 680 mm
+4 °Cbis +8 °C

3 (+25°C/60%)

C (EU 2019/2018)

Warenprasentationsflache 1,05 m?

Energieverbrauch 1.327 KWh/Jahr
Bruttoinhalt 1601
Anschlusswert 230V/195W
Artikelnummer 915.0168
UVPin€ 1.055,00
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Kuhlvitrinen

Aufsatzvitrinen
4 VES und VEU Serie
R 290
R Aufsatz-Kiihlvitrine VES

* Verkaufsfordernde Prasentation von Snacks
+ 17 mm Isolierverglasung, dreiseitig
* Temperatur +6 °C bis +12 °C
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Temperaturregelung
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS
* Umluftkiihlung
* Kéltemittel R 290
+ 2 Schiebettiren
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Innenbeleuchtung
+ Bedienerseitige Schiebettiren
mit Isolierverglasung 14 mm
+ Serienzubehdr 1 Glasablage héhenverstellbar
+ Selbstbedienungsklappen siehe Zubehor

VES 214

Detailskizzen finden Sie unter

kbs-gastrotechnik.de Aufsatz-Kiihlvitrine VEU

+ zum Einbau in Arbeitsplatten

+ AusschnittsmaB 600 x 560 mm

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ 2 Schiebetiiren

* Lufteintritts- und Luftaustrittséffnungen sind
bauseits zu erstellen und je mit mind. 350 cm?
bei geschlossenen Unterbauten auszulegen

Bedienelement zum Laufschiene zu Reinigungszwecken

Einbau abnehmbar herausnehmbar

(Modetl ~~ [RUSPAN VES 211 VES 214 VES 314
AuBenmaBe BxT x H 910 x 510 x 540 mm 1110x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 700 mm
Lichte MaBe Tiroffnung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm (B x H) 500 x 405 mm (B x H) 500 x 555 mm (B x H)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/350 W 230V/450 W
Artikelnummer 10.2210 10.2212 10.2215 10.2315
UVPin€ 3.696,00 3.823,00 3.934,00 4.282,00

AuBenmaBe Glasautbau 625 x 610 x 540 mm B x T x H) 825x610x 540 mm BxTx H)

Lichte MaBe Turdffnung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm BxH)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W
Artikelnummer 10.2205 10.2207
UVPin € 3.727,00 3.934,00 —
Zubehor: Selbstbedienungsklappen : d g
+ 30 mm umlaufendes Rahmenprofil aus CNS Selbstbedienungsklappen
+ Klappen aus Kulnststoff, Materialstarke 6 mm fiir VES 209/ VEU 206
 Verchromter Griff
EET Ves 209/ VEU 206 VES 211/VEU 208 VES 214 VES 314
AuBenmaBe B x H 568 x 455 mm 768 x 455 mm 1096 x 455 mm 1096 x 615 mm
Lichte MaBe Offnung BxH 503 x 193 mm 340 x 193 mm 503 x 193 mm 4x503x 193 mm, 2 x 503 x 157 mm
Anzahl der Klappen 2 4 4 6
Artikelnummer 2.7001 2.7002 2.7003 2.7004
UVPin€ 545,00 722,00 767,00 925,00
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Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

Compact Serie 4
R 290
Umluft Aufsatz-Kiihlvitrine mit
geradem Aufbau und Selbstbedienungsklappen
+ AuBenmaterial: CHR
+ Innenmaterial: CNS
+ Kundenseitig Selbstbedienungsklappen mit Griff
+ Beleuchtung separat schaltbar
+ Isolierglas-Riickschiebescheiben mit CNS-Rahmen
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Steuerung
+ Kaltemittel R 290
+ Aggregat und Steuereinheit oben montiert
+ Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung durch HeiBgas
+ Anschlussfertig ohne Stecker
IZ2 c~vi100sB C-AKV 1400 SB 4
AuBenmaBe B x T x H 1135x 635 x 1150 mm 1455 x 635 x 1150 mm §
Temperatur +4°C bis +12 °C +4°C bis +12 °C =
UT/RF +25°C/60 % +25 °C/60 % §
Anschlusswert 230V/300W 230V/500 W
Serienzubehér 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungs- 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungs-
klappen a 490 x 160 mm klappen a 660 x 160 mm
Gewicht 155 kg 190 kg
Artikelnummer 34.6131 34.6142
UVPin€ 7.136,00 8.280,00
Linus Serie 41T
R 290
Tisch-Kiihlvitrine mit LED-Beleuchtung
+ AuBenmaterial: Aluminium/CNS
+ Innenmaterial: CNS
+ Vierseitig isolierverglast
* Temperatur +4 °C bis +10 °C
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 4\
+ Elektronische Steuerung G
+ Digitale Temperaturanzeige A I
+ Front-, Seiten- und Riickseite aus CNS 1
+ Kaltemittel R 290 G
+ LED-Innenbeleuchtung
+ 2 bedienerseitige Glasschiebettiren
+ Innenraum-Luftfeuchte 70 % n
+ Umluftkiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
I s 100 Linus 150 Linus 200
AuBenmaBe B x T x H 800 x 438 x 734 mm 800 x 438 x 934 mm 1000 x 438 x 934 mm
Bruttoinhalt 1001 1601 2001
Anschlusswert 230V/260 W 230V/290 W 230V/300W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 0,24 m? 0,32 m? 0,49 m?
Energieverbrauch 1.188 kWh/Jahr 1.955 kWh/Jahr 1.544 KWh/Jahr
Serienzubehdr 1 Abstellfldche 685 x 292 mm 2 Abstellfldchen 685 x 292 mm 2 Abstellfldchen 899 x 292 mm
Gewicht 64 kg 77 kg 87 kg
Artikelnummer 2330.1172 2330.1177 2330.1181
UVPin € 3.790,00 3.890,00 3.998,00
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Kuhlvitrinen
Panoramavitrinen

- 4 LED W LABEL KBS Quad

Panoramavitrine mit 4 Edelstahlrosten

+ AuBenmaterial: Glas und Edelstahl

+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl und Kunststoff
* Selbsttragende Glasstruktur

IR s o.ac

AuBenmaBe Bx T x H 650 x 650 x 1900 mm

Temperatur +2 °Chis +10 °C " douteton Rah
Kimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) mit angedeuteten hanmen
) * Vierseitige Verglasung aus energiesparendem
Bruttoinhalt 4001 Dreifach-Isolierglas
Anschlusswert 230V/420W

* Vierseitige LED-Beleuchtung
+ Edelstahlverdampferblende
* Umluftkiihlung

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 1,37 m?

Energieverbrauch 2.002 kWh/Jahr + Edelstahlinnenboden

Kaltemittel R 290 + Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter

Gerduschpegel 54 dB * Separater Lichtschalter

Gewicht 172 kg + Digitale Temperaturanzeige

Artikelnummer 916.0454 + Elektronische Temperaturregelung mit Statusanzeige
- * Dreiseitige Edelstahimaschinenfachblende

UVPin € 2.888,00 + Automatische Abtauung und beschichtete

Tauwasserverdunstungsheizung
ETEC A ctikel-Nr. UVPin€ + Serienzubehdr: 4 Edelstahl-Roste, 435 x 505 mm
Rost CHR 81.2184 69,00

* Griffleiste in die Tir integriert
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellern
« Tiranschlag rechts

Clip fur Rost (Stiickpreis)

2 Stk. pro Rost erforderlich 83.0547 7,00

NEUR B LED [l asee Quad Basic

R 290

Panoramavitrine mit Isolierverglasung

+ Glaskorpus isolierverglast

+ Glastlr mit Griffleiste

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz lackiert
+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl und Kunststoff
* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ \ertikale LED Innenbeleuchtung

+ Optimiertes Luftleitblech im Innenraum

+ Boden aus hochglanzendem Chromstahl

+ 5 Roste aus Chromstahl

+ Roste hohenverstellbar Uber Rasterleiste

+ 4 Rollen davon 2 mit Feststellbremse

woser [

AuBenmaBe Bx T x H 586 X 585 X 1899 mm

Temperatur +2 °Chis +12 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
Bruttoinhalt 4001

Anschlusswert 230V/495W

Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018)
Warenprasentationsflache 2,48 m?

Energieverbrauch 2.116 kwh/Jahr
Kaltemittel R 290
Serienzubehor 5 Roste

Gewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0456
UVPin€ 2.718,00
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Kiihlvitrinen K/

Panoramavitrinen
Prisma Serie e |f LED [lsws 2 B Ey

Panoramavitrine fiir die Prasentation von Kuchen
+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert
+ Innenmaterial: Kunststoff
« Liiftungsgitter aus lackiertem Edelstahl
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
+ Vierseitige Verglasung aus e
energiesparendem, dreifachen Isolierglas
+ LED-Innenbeleuchtung, Kaltlicht 6500K
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Breiter Edelstahlgriff (iber die gesamte Tiirldnge nna
+ 4 Rollen, davon 2 mit Bremse
(6 Rollen bei Prisma 801 TN/PF)
 Tlranschlag rechts, links werkseitig
mit Mehrpreis lieferbar (nur Prisma 401)
+ Innenraum-Luftfeuchte 75%

—

Kihlvitrinen &

Bronze Silber

LS
L
I @risma 201 TNV-PF Prisma 401 TNV-PG Prisma 801 TNV-PF
AuBenmaBe B xT x H 680 x 695 x 1795 mm 680 x 695 x 1795 mm 1270 x 695 x 1792 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C
Bruttoinhalt 400 | 400 8001
Anschlusswert 230V/410W 230V/450 W 230V/590 W
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 1,93 m? 1,80 m? 2,91 m?
Energieverbrauch 1.835 kWh/Jahr 1.521 KWh/Jahr 3.065 kWh/Jahr
Serienzubehdr 5 Roste 435 x 505 mm 5 runde Glasablagen ¢ 465 mm 10 Roste 435 x 505 mm
Besonderheit - Drehgestell -
Gewicht 169 kg 176 kg 257 kg
Artikelnummer (Bronze) 2320.1430 2320.1432 2323.1802
Artikelnummer (Silber) 2320.1431 2320.1433 23231804
UVPin € 3.798,00 3.844,00 5.888,00
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Kuhlvitrinen
Panoramavitrinen

Snelle 360 Serie

Panoramavitrine fiir die Prasentation von Kuchen
* 4-seitiger Glasaufbau
+ AuBenmaterial: Aluminium anthrazit
oder lichtgrau eloxiert
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Energiesparende 3-fach Isolierverglasung
+ Touch-Screensteuerung
+ L ED-Beleuchtung, separat schaltbar
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Temperaturregelung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Umluftkiihlung, Luftfeuchte 75 %
* Rasterleiste flir Hohenverstellung der Ablagen
+ Robuste Griffleiste aus Edelstahl Uber die
gesamte Tlrhohe, Tiranschlag rechts
* Werkseitig mit Tiranschlag links lieferbar
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse
+ Kéltemittel R 290

>

R 290

LED B 1ase Qi lsws

PLANBAR

0>

0>

Panoramavitrine
Snelle 360 Q Pralinen

wie Snelle 360, jedoch:
+ Speziell fiir die Prasentation von Pralinen
* Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %
* Manuelle Abtauung,

automatische Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600a

Snelle 360 Q Lichtgrau

Snelle 360 G Anthrazit

Snelle 360 R Anthrazit

Snelle 360 G Anthrazit Snelle 360 Q Praline Antrazit

I e 360 0 Anthrazit

AuBenmaBe B x T x H 595 x 640 x 1890 mm 595 x 640 x 1890 mm 595 x 640 x 1890 mm 595 x 640 x 1890 mm

Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +14 °C bis +16 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C UT und 55 % RF) 4 (+30 °C UT und 55 % RF) 4 (+30 °C UT und 55 % RF) 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Bruttoinhalt 3601 3601 360 | 360 |

Anschlusswert 230V/440W 230V/440W 230V/440W 230V/500W

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) kA

Warenprasentationsflache 0,41 m? 0,50 m? 0,41 m? k.A.

Energieverbrauch 1965 kWh / Jahr 1809 kWh / Jahr 1965 kWh / Jahr kA

Serienzubehdr 5 hohenverstellbare Glasablagen 7 feststehende runde Glasablagen 5 hohenverstellbare Roste 5 hohenverstellbare Glasablagen
450 x 450 mm 430 mm 450 x 420 mm 450 x 450 mm

Gewicht 165 kg 167 kg 165 kg 165 kg

Artikelnummer 23511376 23511370 2351.1373 235.1173

UVPin € 4.398,00 4.736,00 4.398,00 4.802,00

Artikelnummer

23511377

Snelle 360 R Lichtgrau
2351.1371

Snelle 360 G Lichtgrau
2351.1374

Snelle 360 Q Praline Lichtblau
2351174

UWPin€
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Kiihlvitrinen K/

Panoramavitrinen

Cube LED - 4

R 290
Umluft Panoramavitrine mit LED-Beleuchtung

« Fiir die Prasentation von Kuchen m Cube

+ AuBenmaterial: Glas, Kunststoff, Edelstahl AuBenmaBe B x T x H 915 x 693 x 1210 mm
+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl Temperatur +2°C bis +8 °C
+ Fiinfseitig aus energiesparendem Isolierglas ) o .
+ Serienzubehdr: 2 Glasetagen mit hohenverstellbaren Kllmalflasse CILGR S )
Edelstahl-Auflagewinkeln und horizontalen LED-Linien Bruttoinnalt 270l
 Auslageboden aus Milchglas Anschlusswert 230V/475W
mit 2 LED-Linien hinterleuchtet Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
+ Umluftkiihlung Warenprasentationsflache 1,35 m?
+ Bedienerseitig 2 Schiebetiiren Energieverbrauch 2.703 kWh/Jahr
+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung Tauwasserverdunstung ja
+ Digitale Temperaturanzeige Automatische Abtauung ja
+ Elektronische Temperaturregelung Kaltemittel R 290
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse Gerauschpegel 60 dB
Gewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0270
- , UVPin€ 2.931,00 4
g : =
— i =
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Kuchen- und Verkaufsvitrine Katia T 4
R 290

Umluft Panoramavitrine mit LED-Beleuchtung

+ Verkaufstheke fiir Kuchen

+ AuBenmaterial Glas, Aluminium, Stahlblech schwarz

+ Umluftkiihlung, Kéltemittel R 290

+ Finfseitig isolierverglast

+ 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, ]

héhenverstellbar

+ Edelstahlauslageboden .t
+ Bedienerseitig 2 Schiebetiiren Lo -N
+ Robuster formschéner Tiirgriff E | {
+ Schaltbare vertikale LED-Innenbeleuchtung 1 i-x- -
+ Digitale Temperaturanzeige |
+ Elektronische Temperaturregelung ﬁ
+ 4 Rollen, 2 mit Feststellbremse G
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung |17}
é !
(Modell  ROCER Katia 1350 G : — ~
Tiiren 2 Glastiiren 2 Glastiiren B e | WY
AuBenmaBe B x T x H 940 x 720 x 1340 mm 1340 x 710 x 1340 mm —_— e ——
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C UT und 60% RF) 3 (+25°C UT und 60% RF)
Anschlusswert 230V/320W 230V/500W
Warenprésentationsflache 0,33 m? 0,62 m?
Energieverbrauch 2052 kWh / Jahr 3141 KWh / Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU2019/2018)
Artikelnummer 2312.0338 2312.0340
UVPin€ 5.569,00 6.565,00
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KARINA — VERKAUFS- ODER SELBSTBEDIENUNGSTHEKE

| 2 bedienerseitige Schiebetiiren

Laufschiene der Schiebetiir | k
und Luftfiihrungsgitter | £

Ansicht von hinten
mit Liiftungsschlitzen

Steuerung |

e ~M‘ | Glasablage mit Auflagewinkel
|

.

Luftzirkulation an der Front | - -
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Kiihlvitrinen K/

Verkaufs- und Selbstbedienungsvitrinen

Karina Serie T d 4

R6002 [ R 290
Verkaufsvitrine mit Umluftkiihlung
+ AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz
+ Innenmaterial: CNS
+ Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55%)
+ Temperatur +4 °C bis +10 °C
+ Kaltemittel R 290
+ Fiinfseitig aus energiesparendem, dreifachen Isolierglas i - ﬁ ‘;?1
+ 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, hohenverstellbar -

(bei Karina 187: 2 Glasablagen pro Etage) Ty
+ Edelstahlauslageboden - = T
+ Bedienerseitig mit 2 Schiebettiren auch bei Karina 97
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Schaltbare LED-Innenbeleuchtung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ Max. Innenraum-Luftfeuchte 70 %

+ Robuster, formschdner Targriff -
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse s - i

-4

0> O-+>
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Karina 97 und 137 Praline/Schoko

wie oben, jedoch:

+ Speziell fiir die Prasentation von Pralinen und Schokolade
+ Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

* Temperatur +14 °C bis +16 °C

+ Kéltemittel R 600 a

+ Manuelle Tauwasserverdunstung
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Karina SB Karina 137 Praline/Schoko

Selbsthedienungsvitrine (vorne offen) mit bedienerseitig
2 Drehtiiren zum Bestiicken, wie Karina Verkaufsvitrine, jedoch:
* UT/RF +25 °C/60 %, Temperatur +6 °C bis +9 °C

Auf Anfra

Karina SBW yerkleidung Zu™

wie Karina SB, jedoch:
+ Selbstbedienungsvitrine (vorne offen) mit geschlossener Riickwand

IZE - o7 Karina 97 Praline/Schoko - Karina 137 Karina 137 Praline/Schoko  Karina 187
AuBenmaBe BxTxH 940 x 710 x 1340 mm 940 x 710 x 1340 mm 1340 x 710 x 1340 mm 1340 x 710 x 1340 mm 1800 x 710 x 1340 mm
Bruttoinhalt 3801 3801 550 | 5501 7501
Anschlusswert 230V/310W 230V/500 W 230V/530 W 230V/500 W 230V/630W
Energieeffizienzklasse ~ C (EU 2019/2018) - D (EU 2019/2018) - D (EU 2019/2018)
Warenprésentationsfl. 0,48 m? 0,48 m? 0,65 m? 0,65 m? 0,91 m?
Energieverbrauch 1.733 kWh/Jahr 1.733 KWh/Jahr 3.167 KWh/Jahr 3.167 kWh/Jahr 2.951 KWh/Jahr
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 6 Glasetagen 395 x 865 mm
Anzahl der Tiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Artikelnummer 2312.0017 2312.0018 2312.0019 2312.0020 2312.0021
UVPin € 6.410,00 6.769,00 7.615,00 8.040,00 8.862,00

IZE «ina o7 sB Karina 137 SB Karina 97 SB W Karina 137 SBW

AuBenmaBe BxTxH 940 x 725 x 1340 mm 1340 x 725 x 1340 mm 940 x 710 x 1340 mm 1340 x 710 x 1340 mm

Bruttoinhalt 3801 5501 3801 5501

Anschlusswert 230V/490 W 230V/490 W 230V/500 W 230V/590 W
Serienzubehdr 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm
Turen/Riickwand 2 Drehtiiren 2 Drehttiren Geschlossene Riickwand Geschlossene Riickwand
Artikelnummer 2311.2097 2311.2137 2311.2095 2311.2135

UVPin € 7.240,00 8.650,00 6.967,00 8.014,00
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@ Gazebo Salatbar

Fahrbare Salatbar fiir 8 x GN 1/1

m Gazebo Salatbar fiir den Buffetbereich

P 1400 x 1400 X 1652 mm * Mdbelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
(bei abgesenktem Hustenschutz) (] Nussbaum hell )
) L + Innenverkleidung aus Chromnickelstahl AISI 304
Temperatur +4 °C his +10 °C o Plexi )
. 7 0 exiglas-Hustenschutz, elektrisch absenkbar,
UT/RF +30°C/55 % = separat schaltbar
Anschlusswert 230V/360W = + Unterbau mit Abstellfléichen
Automatische Abtauung  ja L8 [y W « Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
Tauwasserverdunstung  ja « Stille Kuihlung, beschichteter Verdampfer
Kaltemittel R 290 * 4 x GN 2/1 150 mm tief oder
Gewicht 187 kg 8 x GN 1/1 150 mm tief
Artikelnummer 2320.2039 + Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar
UVPin € 5.907,00
S A :tikel-n UVP in €
Tablettrutschen (4 Stiick)  2320.2005 634,00
N =5
i T, g n
- o L] 5 -\.."\-\.
F = —— i = -11-1 ¥
|| | ¢ | [
- - o - B -
| | + = ,.
|y

@ Pegaso

Servier-Kiihlvitrine fiir 4 x GN 1/1

m Pegaso * Mébelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
AuBenmaBe BxTxH  1423x 750 x 1268 mm 12 1/3 | Nussbaum hell .
on o 2/3 + Innenverkleidung aus Chromnickelstahl AISI 304
Temperatur +47Cbis +10°C 7 e 1/3 ] * |deale Platzierung an Wandflachen
UT/RF 25°C/60 % )
172 [ 1/3 ][ 1/3 ] * Plexiglas-Hustenschutz aufklappbar
Anschiusswert 230V/210W + Obere Ablagefiache hell furniert
Kaltemittel R290 + Elektronische Steuerung
Gewicht 125 kg « Digitale Temperaturanzeige
Artikelnummer 2320.2036 « Stille Kilhlung, beschichteter Verdampfer
UvP 4.998,00 + Automatische Abtauung
+ Bestiickungsmdglichkeit:
4 x GN 1/1 oder 2 x GN 2/1 oder
8x GN 1/2 oder 4 x GN 2/3 und
4 xGN 1/3 oder 12 x GN 1/3
max. 150 mm tief
+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar
\ N
| \H | /\\
. | L |
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Delizie Salatbar

Fahrbare Salatbar fiir 4 x GN 1/1
fiir den Buffetbereich
+ Mébelstruktur aus laminiertem

lsws |} @

pLanBAR [l R 290

[ oiizic Salatbar

AuBenmaBe BxTxH 1423 x 750 x 1478 mm
Holzdekor, Nusshaum hell Temperatur +4°C bis +10 °C
« Innenverklgidung aus Chromnickelstahl UT/RE +95°C/60 %
DIN 1.4301, AISI 304
« Plexiglas-Hustenschutz, elektrisch Anschlusswert 230v/200W
absenkbar, separat schaltbar Kaltemittel R 290
« Elektronische Steuerung Gewicht 115kg
+ Digitale Temperaturanzeige Artikelnummer 2320.2037
« Stille Kiihlung, beschichteter Verdampfer UVPin € 4.675,00
+ Automatische Abtauung
* Fiir 4 x GN 1/1-Behélter Wie oben jedoch:
bis max. 150 mm Hohe . .
+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar % ?Z;I;I: 785?)‘:| :31 5mm
Anschlusswert 230V/200 W
.. . Gewicht 113 kg
De“Zle S KldS Artikelnummer 2320.2038
UVPin € 4.898,00

wie oben, jedoch:

Salatbar in niedriger Ausfiihrung

+ Korpushdéhe 745 mm

+ Mdbelstruktur aus laminiertem
Holzdekor blau

Nur fiir Delizie Salatbar:

EEEE Actikel-Nr.  UVPin€

seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Sttick)

vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick)

Nur fiir Delizie S Kids:

2320.2008 125,00

2320.2006 172,00

EEE Atikel-Nr.  UVPin€

vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick)

2320.2043 345,00
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Delizie Bain-Marie

SWS
PLANBAR
Fahrbare Bain-Marie fiir 4 x GN 1/1
+ Mdbelstruktur aus laminiertem m Delizie BM
Holzdekor, Nussbaurn hell AuBenmaBe BT xH 1423 x 750 x 1478 mm
. anenverkleldung aus Chrom- Temperatur +30 °C bis 490 °C
nickelstahl DIN 1.4301, AISI 304
Anschlusswert 230V/2400W
+ Wasserbad .
« Elektronische Steuerung Ge‘f"'Cht 95kg
+ Digitale Temperaturanzeige Artikelnummer 2320.2003
UVPin € 3.988,00

+ Manuelle Haubenbetatigung
+ Seitlicher Wasserablauf
* Fiir 4 x GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe
+ Fahrbar auf Lenkrollen

EEE Atikel-Nr.  UVPin€

seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Sttick)

vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick)

2320.2008 125,00

2320.2006 172,00
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41 Frutiger Serie

R 290

Salatbar mit offenem Hustenschutz

+ in CNS Ausflhrung fiir den Buffetbereich

+ Salatbar, Friihstiick- und Dessertbuffet

* Stille Kiihlung

+ Hustenschutz aus gew6lbtem Temperglas

+ Materialmix aus laminiertem Holzdekor Arctic Pine
und hochwertigem Edelstahl-Dekorrahmen

* Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung,
separat schaltbar

+ Kéltemittel R 290

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30°C/55 %

+ Separates Fach zur Lagerung von Tellern

* Elektronische Soft-Touch-Steuerung

+ Beschichteter Verdampfer (Frutiger 4, 6, 4 K und 6 K)
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Frutiger

+ Kontaktkiihlung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Wannenanschluss zur bauseitigen
Tauwasserentsorgung

+ Innenverkleidung aus Edelstahl AISI 304

* Lenkrollen fiir leichte Mobilitat

Frutiger P Serie
Buffet mit gekiihiter Platte aus CNS

* Temperatur -1 °C bis +/-0 °C
+ Manuelle Abtauung

Frutiger F Serie

Buffet mit gekiihlter Wanne aus CNS

+ Mit berohrter Kiihiwanne und Siebblech

+ Wannenablauf Durchmesser 20 mm
zum bauseitigen Anschluss

* Temperatur -1 bis + 0 °C

Frutiger K Serie

Salatbar mit geschlossenem Hustenschutz

m Artikel-Nr. ~ UVPin € + Hustenschutz aus Plexiglas,

Tablettrutsche fiir Frutiger 4 Serie  2320.2023 198,00 beidseitig aufklappbar

Tablettrutsche fiir Frutiger 6 Serie  2320.2024 256,00 * Tiefe Korpus 750 mm zzgl. Griffe
m Frutiger 4 Frutiger 6 Frutiger 4 K Frutiger 6 K

AuBenmaBe Bx T x H 1425 x 750 x 1430 mm 2075 x 750 x 1430 mm 1425 x 750 x 1310 mm 2075 x 750 x 1310 mm
Anschlusswert 230V/400W 230V/400W 230V/340W 230V/350 W
Bestiickungsmaglichkeit 4.?( ERL, . 6.?( e, . 4.?( ERL, : 6.?( T, .
Hohe: max. 150/min. 100 mm  Hohe: max. 150/min. 100 mm ~ Hohe: max. 150/min. 100 mm  Hohe: max. 150/min. 100 mm

Gewicht 167 kg 228 kg 177 kg 238 kg

Artikelnummer 2320.2119 2320.2121 2320.2123 2320.2124

UVPin€ 7.250,00 8.495,00 8.314,00 10.439,00
m Frutiger 4 P Frutiger 4 F Frutiger 6 F

AuBenmaBe Bx T x H 1425 x 750 x 1430 mm 1425 x 750 x 1430 mm 2075 x 750 x 1430 mm
InnenmaBe B x T x H 1280 x 600 mm (KiihIplatte) 1380 x 580 x 145 mm (Wanne) 1950 x 580 x 145 mm (Wanne)
Anschlusswert 230V/400W 230V/400W 230V/460 W

Gewicht 170 kg 169 kg 230 kg

Artikelnummer 2320.2126 2320.2128 2320.2129

UVPin€ 6.746,00 7.308,00 8.812,00
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Isola VT B M Ked
ab220m R 290
Salatbar, Friihstiicksbuffet und Desserthuffet
mit elektrischer Haubenbetétigung,
CNS Ausfiihrung - ]

+ Einsatz im Buffetbereich 1 B

+ Mdbelstruktur komplett aus CNS gefertigt

+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl DIN 1.4301

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %,; bei Isola 8 VT: +32 °C/50 %

* Umluftkiihlung

+ Elektrischer Plexiglas-Hustenschutz, separat schaltbar

+ Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung 3000 K,
separat schaltbar

+ Elektronische Soft-Touch-Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

+ Beschichteter Verdampfer

Isola 4 MVT

+ Automatische Abtauung
+ 8 Lenkrollen, davon 4 feststellbar fiir leichte Mobilitét a =
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Isola 6 VT M

fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
+ Herausnehmbarer Fettfilter '
+ Alarmfunktion, wenn Filter gereinigt werden muss

=
@
=
=
8
=
=
=|
x

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

# Isola 6 M VT
ﬁ
=
Tablettrutsche CNS Tablettrutsche Rundrohr
AuBenmade BxT x H 1505 x 750 x 1500 mm 2185 x 750 x 1500 mm
bei gedffneter Haube bei gedffneter Haube _
Anschlusswert 230V/470W 230V/500 W
Bestiickunasméalichkeit 4 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm, 6 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm, L
gsmog min. Hohe 65 mm min. Hohe 65 mm e 2
Gewicht 153 kg 194kg _IQ ﬁ* L
Artikelnummer 2350.1153 2350.1158 o¥o =] o
o o
UVPin€ 7.423,00 8.628,00 =
Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € J’
Tablettrutsche Rundrohr 2350.0152 216,00 2350.0157 234,00 750
Tablettrutsche CNS 2350.0151 434,00 2350.0156 602,00 12580

1
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2120 i Proxima M Serie
R 290 [ ab220m
Salatbar, Friihstiicks- und Dessertbuffet
* Mdbelstruktur mit laminiertem Holz in Wenge
- * Front- und Riickwand hellbeige lackiert
- - . + Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %
+ Plexiglas-Hustenschutz, absenkbar
- | * Elektrische Haubenbetatigung, separat schaltbar
l l + Hustenschutzablageflédche aus CNS gefertigt

e ﬂﬂ% + LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
'l!_--f.-',_u- ™ o T ity

% « Stille Kiihlung

e

SR + Kaltemittel R 290

+ Abklappbare Tablettrutschen mit laminiertem
Wengeholz und umlaufender Lackierung in beige,
als Zubehdr gegen Mehrpreis lieferbar

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ CNS Wanne mit front- und riickseitigem
beschichtetem Verdampfer

 Bestlickung mit GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe

 Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

* Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M
fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Proxima 6 M BM

Proxima M BM Serie

Tiefer gesetzte Behalter Bain-Marie wie oben, jedoch:
fiir effiziente Kiihlung

+ \Wasserbad und Infrarotstrahler

+ Temperatur +30 °C bis +90 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Plexiglas-Hustenschutz absenkbar
und mit eingebautem Infrarotstrahler

* Gerdteseitiger Wasserablauf

+ Innenwanne aus CNS gefertigt

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M BM
fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Seitliche Tablettrutsche kurz (1 Stiick) 2350.0180 240,00
Tablettrutsche lang, Proxima 3 (1 Stiick)  2350.0181 241,00
Tablettrutsche lang, Proxima 4 (1 Stiick)  2350.0182 282,00
Tablettrutsche lang, Proxima 6 (1 Stiick)  2350.0183 371,00

Proxima 3 M Proxima 4 M Proxima 6 M
AuBenmaBe B x T x H 1122 x 750 x 1528 mm bei gedffneter Haube 1422 x 750 x 1528 mm bei gedffneter Haube 2062 x 750 x 1528 mm bei gedffneter Haube
Anschlusswert 230V/400W 230V/350 W 230V/380W
Besttickungsmdglichkeit 3 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm 4 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm 6 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm
Gewicht 137 kg 150 kg 187 kg _llq
Artikelnummer 2353.0080 2353.0081 2353.0082 Oo¥o
UVPin€ 6.532,00 6.861,00 7.848,00
I ¢rocima 3 M BM Proxima 4 M BM Proxima 6 M BM
Anschlusswert 230V/2650 W 230V/3550 W 400 V/3+N 3900 W
Gewicht 113 kg 127 kg 178 kg
Artikelnummer 2350.0090 2350.0091 2350.0092 —L:Qo
UVPin€ 6.685,00 6.944,00 7.998,00
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Mehrzweckvitrinen

Basic Serie T 4
R 290
Aufsatz- / Mehrzweckvitrine
mit geringer Fronthdhe
+ Gebogene Panorama-Frontkippscheibe A
aus gehartetem Glas é
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB pulverbeschichtet
« Innenmaterial: CNS /+\
+ Temperatur +2 °C bis +10 °C G
* UT/RF +25°C/60 %
+ Digitale Temperaturanzeige I}\
+ Elektronische Temperaturregelung G
« Stille Kiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Kondensatorflihler mit akustischer Alarmanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunsterschale
+ Riickschiebescheiben
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Auslagefldche aus CHR
+ Edelstahlschneidebrett mit einer Tiefe von 410 mm
+ Glaszwischenetage und mobile Trennscheibe 4
als Mehrpreisoption lieferbar /1} §
Nur in der Basic Serie: G %
+ Umlaufender Abstandshalter 40 mm Hohe, A =
zur Auflageflache é
+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut L
- -
-
. . - H
Basic Plus Serie Basio Plus
205
Mehrzweckvitrine mit geringer Fronthdhe
und Unterbau wie oben, jedoch: 208 a - 230
+ Geschlossener Unterbau aus lackiertem Stahlblech i T
+ Aggregat im Unterbau g = %
+ Mobile Trennscheibe als Mehrpreisoption lieferbar 3 2 410 g 5 =
+ Rollensatz und Glaszwischenetage werkseitig lieferbar L 545 o= i <
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe ! ;
a5 TE5
Basic Serie Basic Plus Serie
[Mode RSO Basic 130 Basic 150 Basic 170
AuBenmaBe B x T x H 990 x 945 x 730 mm 1300 x 945 x 730 mm 1500 x 945 x 730 mm 1700 x 945 x 730 mm
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/186 W 230V/228 W 230V/232W 230V/237 W
Ausstellungsflache 0,50 m? 0,67 m? 0,77 m? 0,88 m?
Warenpréasentationsfliche 0,43 m? 0,57 m? 0,67 m? 0,76 m?
Energieverbrauch 767 KWh/Jahr 1.278 KWh/Jahr 1.278 KWh/Jahr 1.314 KWh/Jahr
Gewicht 65 kg 80 kg 96 kg 110 kg
Artikelnummer 56.0103 56.0133 56.0153 56.0173
UVPin € 1.690,00 2.054,00 2.179,00 2.369,00
Basic Plus wie oben, jedoch mit geschlossenem Unterbau
I c:sic 100 Pius Basic 130 Plus Basic 150 Plus Basic 170 Plus
AuBenmaBe Bx T x H 990 x 765 x 1210 mm 1300 x 765 x 1210 mm 1500 x 765 x 1210 mm 1700 x 765 x 1210 mm
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Anschlusswert 230V/277 W 230V/283 W 230V/287 W 230V/292 W
Warenprésentationsflaiche 0,42 m? 0,55 m? 0,64 m? 0,73 m?
Energieverbrauch 876 KWh/Jahr 1.460 KWh/Jahr 1.497 KWh/Jahr 1.497 KWh/Jahr
Gewicht 75 kg 95 kg 110 kg 125kg
Artikelnummer 56.1103 56.1133 56.1153 56.1173
UVPin€ 1.735,00 2.099,00 2.252,00 2.434,00
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Super und Delicious

/@ Wsws

PLANBAR

LED

R 290
Mehrzweckvitrine mit geradem Glasaufbau

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ AuBen und Innen aus CNS

162

Delicious mit gerader Scheibe
(Fahrgestell als Zubehér)

* Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026
+ Verdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

* Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung
+ Kaltemittel R 290

+ Beschichteter Verdampfer
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Riickschiebescheiben

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super

+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm
* Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Variante Delicious

87 223'— 959 — + Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm
* Aggregat unter dem Geréat hangend
\ a2 T =
2 55
Jil i
_I_4_E = s | | 1 e N
00 —= E.: 700 Zl
Super Delicious
m Super 750 Super 1000 Super 1250 Super 1500 Super 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm
Anschlusswert 230V/170W 230V/180W 230V/200W 230V/230 W 230V/380 W
Ausstellungsflédche 0,37 m? 0,51 m? 0,65 m? 0,78 m? 1,079 m?
Gewicht 84 kg 94 kg 118 kg 131 kg 156 kg
Artikelnummer 2313.1076 2313.1101 2313.1126 2313.1151 2313.1201
UVPin€ 2.892,00 2.927,00 3.059,00 3.158,00 3.996,00
[T ociicious 750 Delicious 1000 Delicious 1250 Delicious 1500 Delicious 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 790 x 810 mm 1006 x 790 x 810 mm 1256 x 790 x 810 mm 1506 x 790 x 810 mm 1972 x 790 x 810 mm
Artikelnummer 2311.3076 2311.3101 2311.3126 2311.3151 2311.3201
UVPin€ 3.067,00 3.090,00 3.197,00 3.294,00 4.172,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

m Fahrgestell Super 750

Fahrgestell Super 1000

Fahrgestell Super 1250

Fahrgestell Super 1500

Fahrgestell Super 2000

AuBenmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Gewicht 15kg 15 kg 15kg 15kg 17 kg

Artikelnummer 2313.5077 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5202

UVPin€ 269,00 282,00 325,00 325,00 430,00
m Fahrgestell Delicious 750  Fahrgestell Delicious 1000 Fahrgestell Delicious 1250 Fahrgestell Delicious 1500 Fahrgestell Delicious 2000

Artikelnummer 2313.5078 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5203

UVPin€ 269,00 282,00 325,00 325,00 430,00
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Mehrzweckvitrinen

Super C und Delicious C

Mehrzweckvitrine mit gebogenem Glasaufbau
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ AuBen und Innen aus CNS

+ Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026

+ Verdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ Beschichteter Verdampfer

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Riickschiebescheiben

+ Innenbeleuchtung

+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm

lsws |} @

pLanBAR [l R 290

Super C mit gebogener Scheibe
(Fahrgestell als Zubehor)
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+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut U
Variante Delicious -
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm O 380 r_ 559
+ Aggregat unter dem Geréat hangend i
= ] -
e N ¥
PN
. f——?uu -
Super Delicious
m Super 750 C Super 1000 C Super 1250 C Super 1500 C Super 2000 C
AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm
Anschlusswert 230V/170W 230V/180W 230V/200W 230V/230 W 230V/380 W
Ausstellungsfléche 0,37 m? 0,51 m? 0,65 m? 0,78 m? 1,079 m?
Gewicht 84 kg 94 kg 118 kg 131 kg 156 kg
Artikelnummer 2313.2076 2313.2101 2313.2126 2313.2151 2313.2201
UVPin€ 2.950,00 2.986,00 3.120,00 3.221,00 4.076,00

[ o:iicious 750 ¢

Delicious 1000 C

Delicious 1250 C Delicious 1500 C Delicious 2000 C

AuBenmaBe BxTxH 756 x 790 x 810 mm 1006 x 790 x 810 mm 1256 x 790 x 810 mm 1506 x 790 x 810 mm 1972 x 790 x 810 mm
Artikelnummer 2311.4076 2311.4101 2311.4126 2311.4151 2311.4201
UWPin€ 3.085,00 3.152,00 3.246,00 3.360,00 4.255,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

[ rohroestell Super 750 C

Fahrgestell Super 1000 C

Fahrgestell Super 1250 C  Fahrgestell Super 1500 C  Fahrgestell Super 2000 C

AuBgnmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Gewicht 15 kg 15kg 15kg 15kg 17 kg

Artikelnummer 2313.5077 23135102 2313.5127 2313.5127 2313.5202

UVPin € 269,00 282,00 325,00 325,00 430,00
[ froestel Delicious 750C  Fahrgestell Delicious 1000C  Fahrgestell Delicious 1250 G~ Fahrgestell Delicious 1500 C  Fahrgestell Delicious 2000 G

Artikelnummer 2313.5078 2313.5102 2313.5127 2313.5127 2313.5203

UWPin€ 269,00 282,00 325,00 325,00 430,00
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IDEAL FUR KANTINEN UND KLEINGASTRONOMIE

Gastroline ist ein modulares Speisenausgabesystem mit einer Tiefe
von 800 mm. Verkaufstheken in verschiedenen Léngen lassen sich
mit Bain-Marie und Kassenelement kombinieren. Durch vielféltige
Farb- und Darstellungsmdglichkeiten kann die Serie individuell ange-
passt werden. Sie ist ideal flir den Laden- und Gastronomieginrichter.

Im Standard ist das AuBenmaterial pulverbeschichtetes Stahlblech
in schwarz mit laminierter Frontblende. Die Granitarbeitsplatte

A TR |_| N E E R | E ist grau gesprenkelt und das Innenmaterial ist beschichtetes
Stahlblech. Die Fie sind hohenverstellbar.

-4 Il kK Gastroline Verkaufstheke
R 290 ab2,20m

Speiseausgabe Kalttheke / Salatbar

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60 %)

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer
Alarmanzeige bei starker Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgeblases

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Unterbaukiihlung mit Tren B x H 380 x 580 mm

+ Serienzubehdr: pro Tirfach 1 Rost

 Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 100 mm Tiefe

248

' oo

1250+/-10

/-
800

, —
780 1100

m Gastroline 1511 Gastroline 2011 Gastroline 2511

AuBenmaBe B x T x H 1500 x 800 x 1250 mm 2000 x 800 x 1250 mm 2500 x 800 x 1250 mm

Anschlusswert 230V/326 W 230V/331W 230V/412W

Warenprasentationsflache 0,69 m? 0,73 m? 1,21 m?

Anzahl der Tiiren 2, lichtes MaB B 380 x H 580 mm 3, lichtes MaB B 380 x H 580 mm 4, lichtes MaB B 380 x H 580 mm

Besttickungsmdglichkeit 4 x GN 1/1, max. 100 mm tief 5xGN 1/1 und 1 x 2/4, max. 100 mm tief 7 x GN 1/1, max. 100 mm tief

Energieverbrauch 1.752 kWh/Jahr 1.752 kWh/Jahr 2.190 kWh/Jahr

Gewicht 158 kg 205 kg 252 kg _J-Q

Artikelnummer 73.0160 73.0212 73.0258 o¥o

UVPin € 3.723,00 4.413,00 5.165,00
m Gastroline 1511 Gastroline 2011 Gastroline 2511

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €

Tablettrutsche 73.1351 347,00 73.1352 452,00 73.1353 545,00
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Kiihlvitrinen K/

Modulares Speisenausgabesystem — Gastroline Serie

Gastroline Bain-Marie m

Bain-Marie Speiseausgabe
+ Temperatur +30 °C bis +80 °C
+ Manuelles Thermostat
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Innenwanne aus CNS gefertigt
+ Wasserablaufhahn, bauseitiger
Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Offener Unterbau
+ Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 150 mm Tiefe

Bain-Marie 1511
mit Tablettrutsche

4
g
m Gastroline Bain-Marie 1011 Gastroline Bain-Marie 1511 %
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 800 x 1250 mm 1500 x 800 x 1250 mm 2
Anschlusswert 230V/1618W 230V/2430 W
Bestiickungsmdglichkeit 2xGN1/1 und 1 x GN 2/4, max. 150 mm tief 4 x GN 1/1, max. 150 mm tief
Energieverbrauch 4,709 kKWh/Jahr 7.045 kWh/Jahr
Gewicht 100 kg 146 kg
Artikelnummer 73.1105 73.1155
UVPin€ 3.182,00 4.078,00
m Gastroline Bain-Marie 1011 Gastroline Bain-Marie 1511
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €
Tablettrutsche 73.1350 271,00 73.1351 347,00

Gastroline Kassentisch

Kassentisch

+ Laminierte Holzfront schwarz mit Spiegeleinsatz
+ Riickseitige Schublade

+ Offener Unterbau

+ Arbeitsplatte Hohe 10 mm

« Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

m Gastroline Kassentisch 700 Gastroline Kassentisch 1011 Gastroline Kassentisch 1300

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 800 x 850 mm 1000 x 800 x 850 mm 1300 x 800 x 850 mm

Gewicht 90 kg 100 kg 135 kg

Artikelnummer 73.1070 73.1305 73.1313

UVPin€ 999,00 1.288,00 1.648,00
m fiir Kassentisch 700 fiir Kassentisch 1011 fiir Kassentisch 1300

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVPin €

Tablettrutsche 73.1071 164,00 73.1350 271,00 73.1131 298,00
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IDEAL FUR RESTAURANTS UND
KLEINGASTRONOMIE

Gastroline Premium ist ein modulares Speisen-
ausgabesystem mit einer Tiefe von 880 mm.

Verschiedene Verkaufstheken in unterschied-
lichen Langen lassen sich mit Bain-Marie und
Kassenelementen kombinieren. Durch vielféltige
Farb- und Darstellungsméglichkeiten kann die
Serie individuell angepasst werden. Im Standard
ist das AuBenmaterial pulverbeschichtetes
Stahlblech in schwarz mit laminierter Frontblen-
de. Die Granitarbeitsplatte ist grau gesprenkelt
und die Auslageflachen sind aus Edelstanl.
Hochwertige Rahmenkonstruktionen sorgen

flr einen soliden Eindruck. Die FiiBe sind
hohenverstellbar.

Gastroline Premium
Salatbar

Verkaufstheke mit Umluftkiihlung

+ Frontplatte schwarz Melamine beschichtet

* Glasaufbau mit lackiertem Edelstahirahmen

+ Gerader Glasaufbau vormontiert

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C / 60 %)

* Zwischenglasablage

+ Granitarbeitsplatte 40 mm stark, grau gesprenkelt

+ Edelstahlsockelblende

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

« Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

+ Eingebautes Sicherheitssystem

+ Akustische Alarmanzeige bei Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgeblases

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Unterbaukihlung mit 1 Ttr

* Lichtes TurmaB 457 x 217 mm

+ Bestiickungsmdglichkeit: GN Schalen
max. 150 mm Tiefe
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m Gastroline Premium 100

AuBenmaBe Bx T x H 1040 x 880 x 1300 mm
Bruttoinhalt 2451

Anschlusswert 230V /688W
Ausstellungfldche 0,5 m?
Energieverbrauch 1.497 kWh / Jahr

Anzahl der Tiiren / MaB 1/457 x 217 mm

Gastroline Premium 120
1240 x 880 x 1300 mm
290

230V /692W

0,7 m?

1.533 kWh / Jahr

1/457 x 217 mm

Gastroline Premium 150
1540 x 880 x 1300 mm

3651

230V /862 W

0,8 m?

2.154 kWh / Jahr

2 /377 x 577 mm, 1 Rost je Tur

Gastroline Premium 200
2040 x 880 x 1300 mm

485

230V /987 W

1,0m?

2.592 kWh / Jahr

3/377 x 577 mm, 1 Rost je Tur

Besttickungsmdglichkeit 2xGN 1/1 und 1x GN 2/4 3xGN 1/1 4xGN1/1 5x GN 1/1 und 1x GN 2/4
Gewicht 220 kg 240 kg 270kg 330 kg

Artikelnummer 73.2100 732120 73.2150 73.2200

UVPin€ 3.890,00 4.144,00 4.694,00 5.488,00

m Gastroline Premium 100

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.
Tablettrutsche 53.1311

UVPin € Artikel-Nr.
281,00 53.1312

Gastroline Premium 120

UVPin € Artikel-Nr.
327,00 53.1315

Gastroline Premium 150
UVPin €
389,00

Gastroline Premium 200
Artikel-Nr. UVPin €
53.1320 519,00



Kiihlvitrinen X/

(Gastroline Premium

e Anwendungsbeispiel mit Sweet,
= _ Kassentisch, EX, Eckelement,
i : Bain-Marie und Salatbar (v..n.r)

Gastroline Premium
Verkaufstheke EX

Speisenausgabe mit Umluftkiihlung

+ Frontplatte schwarz Melamine beschichtet

+ Ausstellungsflache in Edelstahl

+ Glasaufbau mit lackiertem Edelstahirahmen

+ Gerader Glasaufbau vormontiert

* Zwischenglasablage

+ Inklusive Riickschiebescheiben

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C /60 %)

+ Granitarbeitsplatte 40 mm stark, grau gesprenkelt

+ Edelstahlsockelblende

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Elektronische Steuerung und .
digitale Temperaturanzeige . I'| i

+ Eingebautes Sicherheitssystem Kundenseitig

+ Akustische Alarmanzeige bei Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgebldses

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

Kiihlvitrinen &

Bedienerseitig [}

m Gastroline Premium EX 100  Gastroline Premium EX150  Gastroline Premium EX 200

AuBenmaBe Bx T x H 1040 x 880 x 1300 mm 1540 x 880 x 1300 mm 2040 x 880 x 1300 mm

Bruttoinhalt / Ausstellungfldche  1701/0,48 m? 2701/0,75 m? 3651/1,0m?

Anschlusswert 230V /780W 230V/897W 230V /1149W

Energieverbrauch 1.533 kWh / Jahr 1.665 kKWh / Jahr 3.139 kWh / Jahr

Anzahl der Tiiren / MaB 1/457 x 217 mm 2/457 x 217 mm 3/457x217 mm

Artikelnummer 73.4100 73.4150 73.4200

UVPin€ 3.998,00 4.998,00 6.198,00
m Gastroline Premium 100 Gastroline Premium 150 Gastroline Premium 200

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €

Tablettrutsche 53.1311 281,00 53.1315 389,00 53.1320 519,00
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% KBS

Kuhlvitrinen
Gastroline Premium

168

Gastroline Premium BM 100

Gastroline Premium BM 120

Gastroline Premium
Bain Marie

Bain Marie mit offenem Unterbau

+ Frontplatte schwarz Melamine beschichtet

+ Glasaufbau mit lackiertem Edelstahirahmen

+ Gerader Glasaufbau vormontiert

* Granitarbeitsplatte 40 mm stark, grau gesprenkelt
+ Edelstahlsockelblende

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Temperaturbereich + 30 °C bis 90 °C

+ Mechanisches Thermostat

+ Wanne aus CNS AISI 304

+ Wasserablaufhahn

+ Bestiickung mit GN Schalen max. 150 mm Tiefe

Gastroline Premium
Bain Marie Z

Bain Marie mit beheiztem Unterbau

wie oben, jedoch:

+ Unterbau mit Schiebetiiren

+ Beheiztes Vorratsfach +30° C bis +60° C

+ Temperaturdifferenz Auslage und Vorratsfach +/- 5° C
+ Manuelle Temperatursteuerung fiir Auslage

und Unterbau

Gastroline Premium BM 150

Gastroline Premium BM 200

AuBenmaBe Bx T x H 1040 x 880 x 1300 mm 1240 x 880 x 1300 mm 1540 x 880 x 1300 mm 2040 x 880 x 1300 mm
Bruttoinhalt 245 | 2901 3651 485

Anschlusswert 230V/1.620W 230V /2.424 W 230V /2430 W 400V 4040 W
Ausstellungflache 0,5 m? 0,7 m? 0,8 m? 1,0m?

Energieverbrauch 4.745 kWh / Jahr 7.081 kWh / Jahr 7.085 kWh / Jahr 11.790 KWh / Jahr
Bestiickungsmdglichkeit 2 xGN 1/1 und 1x GN 2/4 3xGN 1/1 4xGN 1/1 5x GN 1/1 und 1x GN 2/4
Gewicht 220 kg 240 kg 270 kg 330kg

Artikelnummer 73.2101 73.2121 73.2151 73.2201

UVPin€ 3.669,00 3.877,00 4.356,00 4.988,00

wie oben, jedoch:

Gastroline Premium BM 100 Z

Gastroline Premium BM 120 Z

Gastroline Premium BM 150 Z

Gastroline Premium BM 200 Z

Anschlusswert 230V /2.262W 230V /3.066 W 230V/3.076 W 400V /4.682W
Energieverbrauch 6.607 kWh / Jahr 8.943 kWh / Jahr 8.979 kWh / Jahr 13.688 kWh / Jahr
Gewicht 250 kg 280 kg 310 kg 380 kg
Artikelnummer 73.2102 73.2122 73.2152 73.2202

UVPin € 3.935,00 4.198,00 4.746,00 5.511,00

(werkseitiger Einbau)
Tablettrutsche

Gastroline Premium 100
Artikel-Nr.
53.1311

UVPin€ Artikel-Nr.
281,00 531312

Gastroline Premium 120

UVPin€ Artikel-Nr.
327,00 53.1315

Gastroline Premium 150

UVPin€ Artikel-Nr.
389,00 53.1320

Gastroline Premium 200
UVPin€
519,00



Kiihlvitrinen K/

(Gastroline Premium

Gastroline Premium | LED 2
Verkaufsvitrine Sweet : R 290

Kiihlvitrine mit Umluftkiihlung
+ Frontplatte schwarz Melamine beschichtet
+ Glasaufbau mit lackiertem Edelstahlrahmen
+ Gerader Glasaufbau vormontiert
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/ 60 %)
+ Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)
+ 2 héhenverstellbare Zwischenglasablagen
+ Edelstahlsockelblende
+ LED Beleuchtung, separat schaltbar
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 290
+ Eingebautes Sicherheitssystem
+ Akustische Alarmanzeige bei Verschmutzung
des Kondensators oder des Kondensatorgebléses
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

4
é
m Gastroline Premium Sweet 60  Gastroline Premium Sweet 100 %
AuBenmaBe B x T x H 660 x 750 x 1300 mm 960 x 750 x 1300 mm =
Bruttoinhalt / Ausstellungfldche 1001/ 0,51 m? 1701/0,88 m?
Anschlusswert 230V/887W 230V /961 W
Ausstellungsfléache 0,6 m? 1,06 m?
Energieverbrauch 2.227 KWh / Jahr 2.701 kWh / Jahr
Anzahl der Tiiren 1 Drehtlr 2 Schiebetiiren
Avrtikelnummer 73.4060 73.4101
UVPin€ 3.762,00 4.399,00

Gastroline Premium Kassentisch

Kassentisch

+ Riickseitige Schublade

+ Granitarbeitsplatte grau gesprenkelt
+ Edelstahlsockelblende

+ Frontplatte Melamine beschichtet

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

m Kassentisch 70 Kassentisch 100 Kassentisch 130

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 880 x 890 mm 1000 x 880 x 890 mm 1300 x 880 x 890 mm
Gewicht 105 kg 180 kg 195 kg

Artikelnummer 73.3070 73.3100 73.3130

UVPin€ 1.280,00 1.662,00 1.989,00

169



Kuhlvitrinen
Frischwarentheken

rd L7 Kuhitheke Torin

R 290 B ab2,20m

Frischwarentheke mit stiller Kiihlung,
Riickschiebescheiben und gekiihitem Unterbau,
steckerfertig

+ Stahlblech grau, Seitenwande Kunststoff grau

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Geringe Bautiefe von nur 780 mm

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Zwischenglasablage ungekihlt

« Leichte Reinigung durch Offnen der Frontscheibe
+ Beschichteter Verdampfer fur die Ausstellungsflache
+ Beschichteter Verdampfer fir das Vorratsfach

+ Beleuchtung separat schaltbar

+ Edelstahlschneidebrett 280 mm Tiefe

+ Ausstellungsflache aus Edelstahl

+ Auslagentiefe 520 mm

+ Reservefach mit Unterbauktihlung

+ Reservefach Tiefe 560 mm, Hohe 220 mm

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

+ Kaltemittel R 290
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m Torin 100 S Torin 150 S Torin 200 S Torin 250 S
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 780 x 1220 mm 1500 x 780 x 1220 mm 2000 x 780 x 1220 mm 2500 x 780 x 1220 mm
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF) 3 (+25°C UT und 60 % RF) 3 (+25°C UT und 60 % RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
Anschlusswert 230V/220W 230V/220W 230V/281W 230V/ 364 W
Warenprasentationsflache 0,47 m? 0,73 m? 0,99 m? 1,25 m?
Energieverbrauch 1168 kWh / Jahr 1278 kWh / Jahr 1460 kWh / Jahr 1862 kWh / Jahr
LED-Auslagenbeleuchtung 1x7W 4000 K Farbtemperatur 1 x 13 W 4000 K Farbtemperatur 1 x 16 W 4000 K Farbtemperatur - 2 x 10 W 4000 K Farbtemperatur
Anzahl der Ttiren 1 1 2 2
Bruttogewicht 126 kg 166 kg 191 kg 246 kg _I-Q
Artikelnummer 82.7101 82.7151 82.7201 82.7251 oWo
UVPin € 2.723,00 2.978,00 3.599,00 4.182,00
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Kiihlvitrinen K/

Frischwarentheken

Nika Serie
ab220m R 290
Frischwarentheke mit stiller Kiihlung
und gekiihitem Unterbau, steckerfertig IS .
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas _ FEgn w i
+ Frontscheibe mit Antibeschlagsbeliftung ‘_____“_""'_:I..
+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz RAL 9005, '
Seitenwénde Kunststoff schwarz
+ Innenmaterial: Stahlblech weif lackiert
+ Arbeitsplatte grau gesprenkelt
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 290
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Separat schaltbare energiesparende LED-Auslagenbeleuchtung
+ Ausstellungsfléche aus Stahlblech weiB, pulverbeschichtet (bei
Nika Lux und Pro aus CNS) mit einer Auslagentiefe von 480 mm
+ Granitschneidbrett
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika 2000 und 2500
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

0> (D>
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Nika Lux Serie

wie Nika, jedoch inklusive:

¢ NS Auslagefliche Detailskizzen finden Sie unter

+ Riickschiebescheiben www.kbs-gastrotechnik.de
+ Automatische Tauwasserverdunstung

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Lux 2003
und 2503 fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Nika Pro Serie

wie Nika Lux, jedoch inklusive:

+ Glaszwischenablage

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Pro 2007
und 2507 fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Lieferbare Farben von Metallelementen

[ ika 1000 Nika 1300 Nika 1500 Nika 1700 Nika 2000 Nika 2500
AuBenmaBe BxTxH  1070x865x1220 mm 1310x865x 1220 mm 1510x865x 1220 mm 1710 x 865 x 1220 mm 2050 x 865 x 1220 mm 2520 x 865 x 1220 mm
Klimeklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)

Anschlusswert 230V/192 W 230V/231W 230V/237 W 230V/309 W 230V/379W 230V/390 W
Ausstellungsfléche 0,50 m? 0,60 m? 0,70 m? 0,80 m? 1,00 m? 1,25 m?
Warenprasentationsfl. 0,57 m? 0,70 m? 0,82 m? 0,94 m? 1,13 m? 1,41 m?

Gekilhltes Reservefach  mit 1 Tir mit 1 Tr mit 2 Tiren mit 2 Tdren mit 2 Tiren mit 2 Tlren
Energieverbrauch 1.197 KWh/Jahr 1.197 KWh/Jahr 1.227 KWh/Jahr 1.526 KWh/Jahr 1.526 KWh/Jahr 1.886 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Gewicht 110 kg 130 kg 150 kg 170 kg 190 kg J'Q 220 kg _lg
Artikelnummer 58.0112 58.0145 58.0165 58.0182 58.0212 OWo 58.0262 o¥o
UVPin € 2.535,00 2.828,00 2.991,00 3.346,00 3.571,00 4.629,00

I ica Lux 1003 Nika Lux 1303 Nika Lux 1503 Nika Lux 1703 Nika Lux 200:3@ Nika Lux zsos_lg

Artikeinummer 58.0116 58.0146 58.0166 58.0184 58.0214 oWo 58.0264 Oo¥o
UVPin € 2.687,00 3.120,00 3.319,00 3.671,00 3.986,00 4.977,00

=T i<: Pro 1007 Nika Pro 1307 Nika Pro 1507 Nika Pro 1707 Nika Pro 2007_|Q Nika Pro 2507_|Q

Artikeinummer 58.0118 58.0149 58.0168 58.0188 58.0218 oWo 58.0268 Oo¥o
UVPin € 2.798,00 3.277,00 3.499,00 3.874,00 4.229,00 5.262,00
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> Kiihlvitrinen
@ KBs Frischwarentheken

4 LD B 25 Pablo 3 S Serie
R 290 ab2,20m

Kiihitheke mit stiller Kiihlung, Riickschiebe-
scheiben und Edelstahlarbeitsplatte
+ AuBenmaterial: Edelstahl Scotch Brite | 301
+ Seitenwénde Kunststoff grau
+ Auslageflache CNS, Reservefach Stahlblech weiB
* Temperatur +4 °C bis +6 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer flir lange Lebensdauer
+ Automatische Abtauung
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Elektronische Temperatursteuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
 Edelstahlarbeitsplatte mit 280 mm Tiefe
+ Wagenabweiser als Serienzubehor
+ Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 640 mm Tiefe
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Reservefach: maximale Tiefe 560 mm, Hohe 220 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

160 160
280 -~ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich
& .
— Pablo 3 U Serie
,  670—0ou0 |
§ § wie oben, jedoch:
- ] o 7 - * Mit Umluftkihlung
3 N 500 .
| 390 8% © * Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C
Ql® + Reservefach: maximale Tiefe 390 mm, Hohe 220 mm
5 @ + Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 670 mm Tiefe
530
[ |
Pablo 3 S Serie Pablo 3 U Serie

o

Energieverordnung Pablo 3100 U

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) 3
Warenprasentationsflache 0,69 m? - _—
Energieverbrauch 1.460 kWh/ Jahr { ! %

I r-bo3i100s Pablo 3150 § Pablo 3200 § Pablo 3250 S

AuBenmaBe Bx T x H 1040 x 910 x 1280 mm 1500 x 910 x 1280 mm 2000 x 910 x 1280 mm 2500 x 910 x 1280 mm
Anschlusswert 230V/179W 230V/179W 230V/250 W 230V/378 W
Ausstellungsfléche 0,55 m2 0,84 m? 1,14 m? 1,40 m?
Gekihltes Reservefach mit 1 Tar mit 1 Tar mit 2 Tiren mit 3 Tlren
Gewicht 161 kg 207 kg 227 kg 287 kg _'-Q
Artikelnummer 83.0812 83.0817 83.0822 83.0828 OWo
UVPin € 3.042,00 3.498,00 4.224,00 5.122,00

(Modet ~ JEZUNERIOL Pablo 3150 U Pablo 3200 U Pablo 3250 U
Anschlusswert 230V/286 W 230V/378 W 230V/583 W 230V/599 W
Ausstellungsflédche 0,73 m? 0,94 m? 1,28 m? 1,61 m? __I'Q
Artikelnummer 83.1812 83.1819 83.1822 83.1828 o¥o
UVPin € 3.288,00 3.848,00 4.474,00 5.498,00
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Kiihlvitrinen K/

Frischwarentheken

Delio 3 S Serie

ab220m R 290

Kiihitheke mit stiller Kiihlung, Riickschiebe-
scheiben und Edelstahlarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Leichte Reinigung durch Fronthebescheibe
mit Hebedampfern
+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz
+ Seitenteile: Kunststoff schwarz
+ Temperatur +4 °C bis +6 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer fiir lange Lebensdauer
+ Elektronische Temperatursteuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Edelstahlarbeitsplatte mit 280 mm Tiefe
+ Zahlplatte 400 mm
+ Ausstellungsfldche CNS (AISI 304), Tiefe 670 mm
+ Automatische Abtauung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
* Zusétzlicher Stauraum mit Unterbaukiihlung
durch 1-3 Reservefdcher je nach Modell
+ Wagenabweiser als Serienzubehdr
+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich

=
<5
=
=
=
=
=]
=

Delio 3 U Serie

wie oben, jedoch:

* Mit Umluftkiihlung

* Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C .

+ Ausstellungsflache CNS (AISI 304) & -
mit 750 mm Tiefe . £

Delio 3 S Serie Delio 3 U Serie

(Modet  ~ [DEDNEREH Delio 3200 Delio 3250 S

AuBenmaBe Bx T x H 1500 x 980 x 1270 mm 2000 x 980 x 1270 mm 2500 x 980 x 1270 mm

Anschlusswert 230V/193W 230V/274W 230V/373W

Ausstellungsflache 0,94 m? 1,28 m? 1,61 m?

Gekihltes Reservefach mit 1 Tar mit 2 Tiren mit 3 Tlren

Gewicht 243 kg 268 kg 352 kg _I-Q
Artikelnummer 83.2815 83.2820 83.2825 o¥o
UVPin € 4.778,00 5.789,00 6.899,00
IZEEE oo 3 150U Delio 3200 U Delio 3250 U

Anschlusswert 230V/373W 230V/537 W 230V/550 W

Ausstellungsfliche 1,07 m? 1,44 m? 1,82 m? _I‘Q
Artikelnummer 83.3815 83.3820 83.3825 o¥o
UVPin€ 5.298,00 6.394,00 7.538,00
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Kuhlvitrinen
Frischwarentheken

Lep [lsws| 25 Theben Serie
R 290 PLANBAR [l ab220 m
Umluft Frischwarentheke mit gekiihltem Unterbau,
CNS-Auslageflache und Granitarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial; Stahlblech grau RAL 7031,
Seitenwande Kunststoff hellgrau
+ Innenmaterial: Auslagefldche CNS
+ Ausstellungsfléche aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Auslagentiefe von 770 mm
* Temperatur +1 °C bis +10 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
* GroBe Zahlplatte 320 mm tief
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare, energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
* Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 260 mm
+ Beschichteter Verdampfer
* Ruckschiebescheiben
* Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

1220410

850e10

Tiir im Unterbau

Lieferbare Farben von Metallelementen (Mehrpreisoption)

RAL ¥ AL ML T4 1T u L WS RALSEZF LB

-
EEr

Lieferbare Farben von StoBleisten aus Kunststoff (Mehrpreisoption)

- D Actike-Nr  UVPin€
m m Mobile Trennscheibe 58.8032 125,00

I 1coen 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500

AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1180 x 1220 mm 1645 x 1180 x 1220 mm 1960 x 1180 x 1220 mm 2580 x 1180 x 1220 mm

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)

Anschlusswert 230V/310W 230V/401 W 230V/470W 230V/623W

Ausstellungsfléche 1,00 m? 1,20 m? 1,50 m? 1,90 m?

Warenprésentationsflache 1,17 m? 1,46 m? 1,76 m? 2,34 m?

Energieverbrauch 1.437 KWh/Jahr 1.856 kWh/Jahr 2.185 kWh/Jahr 3.023 kWh/ Jahr

Gekiihltes Reservefach mit 1 Tdr mit 2 Ttiren mit 2 Tlren mit 2 Ttiren

Gewicht 160 kg 190 kg 215 kg 290 kg _Ig

Artikelnummer 58.8135 58.8165 58.8195 58.8255 Oo¥o

UVPin € 4.186,00 4.949,00 5.842,00 7.212,00
EENEEE  1heven 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €

Glaszwischenablage 58.8022 160,00 58.8023 202,00 58.8024 228,00 58.8025 321,00

Taschenablage 58.8027 348,00 58.8028 425,00 58.8029 509,00 58.8030 642,00
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BAKERY — AN JEDEN RAUM ANGEPASST

Verbraucher suchen nicht nur nach dem Standardsortiment wie Backwaren, sondern wollen auch eine Tasse Kaffee trinken und bei
einem Treffen mit Freunden Kuchen oder Snacks genieBen. Béckereien werden zu Treffpunkten und bieten je nach Tageszeit ver-
schiedene Sortimente an. Das Angebot wird immer vielfaltiger. Die Linie Bakery greift diesen Trend auf. Bakery ist ideal flir moderne
Verkaufskonzepte, die Flexibilitdt in der Gestaltung erfordern.

Sie bietet die Mdglichkeit, auch tagsiiber schnell auf Sortimentsénderungen zu
reagieren. Die Gerate zeichnen sich durch modernes Design aus, haben viele
Ausflihrungsvarianten und sind in einer Vielzahl von GréBen erhaltlich.

Dank dieser Merkmale sind sie perfekt fiir jeden Ort geeignet,

unabhéngig von GréBe und Ausstattung.

Klappbare Frontverglasung
mit Biegeradius R20

LED-Beleuchtung

Zusétzliche Glasablage
mit LED-Beleuchtung —

Holzgitter flr Brot —
zusétzliche Option

keine sichtbaren Kriimel

Kriimelbehélter aus Edelstahl

Granitarbeitsplatte grau
in Serienausstattung

Steckdose mit Sicherun
(Stirke: 20 mm) It icherung

Elektronische Temperaturkontrolle und Software

Modellvariante
mit Zusatzoptionen .
Aufbewahrungsraum fiir 20 Backbleche
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/kbs-bakery.pdf

Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

>

R 290

LED

176

Bakery hot

Die hier angebotenen Gerite sind fiir die Einzel-
aufstellung vorgesehen. Diese Modellreihe eignet
sich jedoch hervorragend fiir Kanalbau und eine
individuelle auf den Kunden angepasste Bickerei-
verkaufsthekenanlage. Auch Lieferung ohne
Verkleidung maglich. Fragen Sie uns an, wir
unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot.

Bakery NB

[0l

Bakery cold

Bakery hot

Béackereiverkaufstheke fiir warme Speisen

wie Bakery N, jedoch:

+ Mechanische Temperaturanzeige

+ Ein-/Ausschalter

+ Beheizte Ausstellungsflache aus beschichtetem Stahlblech
+ Heizkdrper im Glasaufbau

Bakery N

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung

+ Separat schaltbare LED Auslagenbeleuchtung

* Ausstellungsfléache aus beschichtetem Stahlblech

+ 10° geneigte Ausstellungsflache

* Ausstellungsflache 650 mm tief

* Zwischenglasablage 400 mm tief

* Gebogener Glasaufbau, Frontkippscheibe

* Granitarbeitsfldche, grau gesprenkelt, Tiefe 210 mm

* 1 bzw. 2 bedienerseitige Staurdume im Unterbau

+ Separat mit 3 A abgesicherter Steckdose,
bedienerseitig

+ Holzzwischenboden, schwarz

 Seiten und Frontverkleidung Melamin,
Walnussholz beschichtet

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Bakery NB

Béckereiverkaufstheke ungekiihlte Ausfiihrung

wie Bakery N, jedoch:

* Ausstellungsfléache Holzrost

* Edelstahl-Kriimelschublade

* 1 bzw. 2 Ablagerdume mit Schienen im Unterbau
fiir 10 bzw. 20 Backbleche (600 x 400 mm)

Bakery cold

Béckereiverkaufstheke gekiihlte Ausfiihrung

wie Bakery N, jedoch:

* Umluftkiihlung, Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

* Geréate Ein-/Ausschalter

+ Kondensator leicht zu reinigen fiir bessere Hygiene
und Langlebigkeit des Aggregates

AuBenmaBe Bx T x H 930 x 985 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/38W
Energieverbrauch 0,50 kWh/24 h

Ablagerdume mit Schienen
Staurdume im Unterbau

1xB 820 mm, H470 mm

Bakery 130 N Bakery 90 NB Bakery 130 NB
1330 x 985 x 1200 mm 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm
230V/52 W 230V/38W 230V/52 W

0,70 kWh/24 h 0,50 kKWh/24 h 0,70 KWh/24 h

2 xB 600 mm, H470 mm

1 x fir 10 Backbleche
1xB 330 mm, H470 mm

2 x flir je 10 Backbleche
1xB 310 mm, H 470 mm

Gewicht 140 kg 160 kg 150 kg 180 kg

Artikelnummer 62.1930 62.1330 62.1931 62.1331

UVPin€ 2.486,00 3.259,00 2.508,00 3.275,00
m Bakery 90 cold Bakery 130 cold Bakery 90 hot Bakery 130 hot

AuBenmaBe Bx T x H 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm 930 x 985 x 1200 mm 1330 x 985 x 1200 mm

Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +30 °C bis +60 °C +30 °C bis +60 °C

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) = =

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) - -

Anschlusswert 230V/949W 230V/983 W 230V/2000 W 230V/2000 W

Ablagerdume mit Schienen  — 1 x fir 10 x Backbleche - 1 x fir 10 x Backbleche

Staurdume im Unterbau = = 1xB 790 mm, H 470 mm 1xB 760 mm, H 470 mm

Warenpréasentationsflache 0,88 m? 1,39 m? 0,55 m? 0,81 m?

Energieverbrauch 2.665 kWh/Jahr 2.811 kWh/Jahr 5.840 kWh / Jahr 6.570 kWh/Jahr

Gewicht 160 kg 190 kg 150 kg 180 kg

Artikelnummer 62.1932 62.1332 62.1933 62.1333

UVPin€ 4.574,00 5.637,00 4.295,00 5.188,00



Kiihlvitrinen K/
Konditoreitheken

Bakery Brotregal

Brotregal mit drei hohen- und

neigungsverstellbaren Regalbdden

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz lackiert
und Holz Wallnussdekor

+ Innenmaterial: Stahlblech schwarz
beschichtet, Holz, Glas

+ Seiten und Frontverkleidung Melamin,
Walnussholz beschichtet

+ 1 Bodenablage

+ 1 kippbare Schiitte

+ Regalbdden und Auslagenboden
mit transparenten Warenstoppern

+ Regalbdden mit energiesparenden
LED Leuchten

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ 80er Brotregal mit Schiitte

+ 160er Brotregal mit Schiebettiren

4
o
=
E
e
m Bakery 80 Brotregal Bakery 160 Brotregal 2
AuBenmaBe B x T x H 800 x 876 x 2100 mm 1600 x 876 x 2100 mm
Anschlusswert 230V/38W 230V/38W
Ausstellungsflache 1,76 m? 3,52 m?
Artikelnummer 62.1358 62.1359
UVPin€ 1.728,00 3.269,00
Bakery Sweet

Verkaufsvitrine mit Umluftkiihlung

+ AuBenmaterial: Glas, Melamin, Stahlblech

+ Innenmaterial: Glas und Stahlblech

+ Gerader Glasaufbau mit lackiertem Edelstahlrahmen
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C / 60%)

+ Temperatur +4 °C bis +10 °C

+ Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018)

+ Frontscheibe kippbar um 20° fir leichte Reinigung

+ Kéltemittel R 290

+ 3 Glasetagen hohenverstellbar

+ Tlren bedienerseitig

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Schaltbare LED-Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung
+ Alarm bei Kondensatorverschmutzung

0>

(Model ~ EETCNG Bakery 90 VU Bakery 130 VU
AuBenmaBe Bx T x H 660 x 850 x 1200 mm 960 x 850 x 1200 mm 1360 x 850 x 1200 mm
Bruttoinhalt 2151 3951 5821

Anschlusswert 230V/895W 230V/ 949 W 230V/1110W
Ausstellungs- / WP-Fl&che 0,9 m?/0,67 m? 1,2m?/1,02 m? 1,8m?/1,49 m?
Energieverbrauch 2.409 kWh / Jahr 2.738 kWh / Jahr 3.431 kWh / Jahr
Anzahl der Tiiren 1 Drehttir 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiren
Artikelnummer 62.1610 62.1912 62.1913

UVPin € 4.487,00 4.998,00 5.888,00
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A Kuhlvitrinen
@ K B s Konditoreitheken

Einstufiger Kassentisch

Ideal zur Ergdnzung der Bakery Serie
+ Mit Kassenschublade
* Gesprenkelte Arbeitsplatte

T I TR W T

M Bakery 70 Kassentisch  Bakery 120 Kassentisch Bakery 130 Kassentisch
AuBenmaBe BxTxH 700 x 1010 x 820 mm 1200 x 1010 x 820 mm 1300 x 1010 x 820 mm
Artikelnummer 62.1070 62.1120 621134
UVPin€ 998,00 1.588,00 1.699,00

Details Bakery

| Klappbare Frontverglasung

Die darunterliegende
Kriimelschublade aus Edelstahl
kann herausgezogen und
gereinigt werden

Hochwertiges Holzgitter
zur Brotablage,
keine sichtbaren Kriimel

Einfache Entnahme
der Ausstellungsfliche
aus beschichtetem Stahlblech

Verschiedene Dekore zur Auswahl nach Verfiigbarkeit, teilweise gegen Mehrpreis:

TRO1 TR02 TRO3 TRO4 TRO5 TRO6 TRO7 TRO8 TR09 TR10 TR11 TR12 TR13

TR14

U190 SE  D375SE D9103PR D30250W 0854 BS D94500W D24190W D3275MX 9614 BS D10410W D3168MX D2605 VL

DRO1 DR02 DRO3 DR04 DR05 DR06 DR10 DR11 DR12 DR13 DR14 DR15 DR16 DR17 DR18
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Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

ASV Eis 14

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit
berohrter Wanne fiir 5 | Eisschalen

+ AuBenmaterial: Edelstahl

+ Innenmaterial: Kunststoff und Edelstahl

+ Fiir Eisschalen 5 Liter (360 x 165 x 120 mm)
+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Gerade Glashebescheibe mit Hebeddmpfern
+ Temperatur -18 °C bis -25 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Kaltemittel R 290

+ Berohrte Wanne

+ Manuelle Abtauung

+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar

e A — E
« Stille Kiihlung é E - . .=:.
+ Bestiickungsmdglichkeiten: 4 x 5 | E e = |
+ Anschlusswert: 230 V/210 W = ;-' I
= i
AuBenmaBe Bx T x H 867 x 735 x 413 mm §
Energieverbrauch 1.739 kWh / Jahr g
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) E
Artikelnummer 915.0175
UVPin € 1.329,00

>

R 290

LED

Jamaika Serie

Umluft Kuchen-Verkaufstheke Jamaika
+ |deales Produkt fir Laden- und Messebau
+ AuBenmaterial Holz Mahagoni furniert

+ Innenmaterial Glas, Holz Mahagoni furniert
+ Temperatur +5 °C bis +15 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige A

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung (t‘.

+ Kéltemittel R 290

+ Gebogener Glasaufbau mit bellfteter Frontscheibe

+ 3 gekiihlte und mit LED beleuchtete Glasablagen

+ Glasablagen hohen- und neigungsverstellbar

+ 2 bedienerseitige Glasschiebettiren
(1 Glasdrehtir bei Jamaika 700)

+ Kriimelschublade aus Edelstahl

+ Regelung der Luftentfeuchtung bis 40 %,
optional lieferbar (siehe Zubehdr)

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

. . Jamaika 1400

m Artikel-Nr.  UVP in € Detailskizzen finden Sie unter
Luftentfeuchtungsregelung  63.0150 482,00 www.kbs-gastrotechnik.de

I -ika 700 Jamaika 1000 Jamaika 1400
AuBenmaBe B x T x H 700 x 865 x 1360 mm 1000 x 865 x 1360 mm 1400 x 865 x 1360 mm
Anschlusswert 230V/400W 230V/500 W 230V/640W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Ausstellungs-/Warenprésentationsfliiche 0,96 m?/0,67 m? 1,50 m2/1,01 m? 2,10 m?/1,46 m2
Energieverbrauch 2.117 KWh/Jahr 2.701 KWh/Jahr 3.358 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 Glasdrehtir 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Artikelnummer 63.0064 63.0094 63.0104
UVPin€ 4.282,00 4.782,00 5.311,00
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Kuhlvitrinen
Speiseeis-Verkaufstheken

R 290

AuBenmaBe B x T x H 900 x 560 x 470 mm 1075 x 560 x 470 mm
Anschlusswert 230V/190W 230V/190 W
Energieverbrauch 1.314 KWh/Jahr 1.400 KWh/Jahr
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Bestiickungsmdglichkeit ~ 3x51oder3x7 1 4x5loder4x71
Ausstellungsfléche 0,18 m? 0,24 m?

Gewicht 44 kg 50 kg

Artikelnummer 2330.1165 2330.1166

UVPin€ 3.082,00 3.179,00

7] 4

O->>
>

Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm ~ 536016.5120 50,00
Anbauportioniersplile 82.4779 169,00

180

ASV Eis

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit berohrter Wanne

fiir Eisschalen 5 oder 7 Liter

+ AuBenmaterial: CNS, Seitenteil Kunststoff

+ Innenmaterial: Kunststoff weiB mit CNS Kihlwanne

 Fiir Eisschalen 5 Liter (360 x 165 x 120 mm)
oder 7 Liter (360 x 165 x 150 mm)

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Klappbare und gebogene Hebescheibe mit Griff

* Temperatur -15 °C bis -18 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Kéltemittel R 290

+ Manuelle Abtauung

+ LED-Innenbeleuchtung

* Stille Kiihlung

* Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Maschinenfach bedienerseitig serienméBig links,
gegen Mehrpreis rechts moglich

EECE ctikel-Nr.  UVPin€

Eisschale C, 5 Liter,
360 x 165 x 120 mm 536016.5120 50,00

Dolce Gelato

Speiseeis-Verkaufsvitrine

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Mit geradem Glasaufbau zur Selbstmontage
<+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
* Temperatur -15 °C bis -20 °C

+ Kéltemittel R 290

+ Stille Kiihlung

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

¢ LED-Innenbeleuchtung

+ Reservebereich mit selbstschlieBender Tiir
+ 4 Kleine Rollen

+ Schiebedeckel

* Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

AuBenmaBe Bx T x H 1341 x 725 x 1235 mm
Anschlusswert 230V/280 W
Energieverbrauch 1.241 KWh/Jahr
Klimaklasse (UT/RF) 4 (UT/RF +30 °C/55 %)
Energieeffizienzklasse A (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,59 m?

10 x 5 | Bedientheke,

Bestiickungsmdglichkeit 2 | PR

Gewicht 112 kg
Artikelnummer 46.2115
UVPin€ 2.798,00



Kiihlvitrinen K/

Speiseeis-Verkaufsvitrinen

Eisvitrine Donata T 4
= — R 290
Speiseeis-Verkaufsvitrine mit stiller Kiihlung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Mit geradem Glasaufbau zur Selbstmontage
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
« Stille Kiihlung
+ Temperatur -11 °C bis -20 °C
+ Klimaklasse 3 (UT/RF +25 °C/60 %) ﬁ
+ Kaltemittel R 290 G
+ Elektronisches Thermostat
+ Automatische Abtauung der Ausstellungsflache ~,
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar %-."\h
+ Reservebereich mit selbstschlieBender Tir %\*E
+ 4 Kleine Rollen %%
+ Aufklappbare Plexiglasscheibe, bedienerseitig H‘% -
+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten =
m Eisvitrine Donata 6 Eisvitrine Donata 7
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 673 x 1175 mm 1350 x 673 x 1175 mm
Anschlusswert 230V/420W 230V/500 W 4
Energieverbrauch 3.223 kWh/Jahr 3.223 KWh/Jahr §
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) E
Warenprésentationsflache 0,36 m? 0,42 m? 5
6 x 5 | Bedientheke oder 7 x5 | Bedientheke oder
Bestiickungsmdglichkeit 12 x 2,5 | Bedientheke 14 x 2,5 | Bedientheke
8 x 5 | Reservebereich 12 x 5 | Reservebereich
Gewicht 111kg 119kg X - tike-N.  UvPine
Artikelnummer 46.2117 46.2119 Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165x 120 mm  536016.5120 50,00
UVPin€ 3.120,00 3.218,00 Anbauportioniersplile 82.4779 169,00
Primera ] E4 4

R 290 | R600a
Speiseeis-Verkaufstheke mit stiller Kiihlung
+ Gebogene Frontscheibe mit Zahlplatte
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet, Glas
+ Innenmaterial: Aluminium
+ Temperatur -12 °C bis -22 °C
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (UT/RF +25 °C/60 %)
+ Energieeffizienzklasse A (EU 2019/2018)
+ Kéltemittel R 600 a (Primera 3), R 290 (Primera 8)
+ Glasauflagen aus Sicherheitsglas zur Selbstmontage
+ Schiebescheiben mit Schloss
+ Manuelles Thermostat und Manuelle Abtauung
+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar
+ Fiir Speiseeisschalen geeignet
+ Innenwanne fir Eisschalen bis 180 mm Hohe
+ Fahrbar auf 4 Rollen, davon 2 mit Bremse
+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

m Primera 3 Primera 8

AuBenmaBe Bx T x H 719x615x 1296 mm 1548 x 615 x 1296 mm

Anschlusswert 230V/190W 230V/400W } )
Energieverbrauch 522 kWh/Jahr 1.610 kWh/Jahr i

Energieeffizienzklasse A (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) 7—— T
Warenprasentationsfliiche 0,23 m? 0,50 m? Primera 3
Bestiickungsmdglichkeit 3 d):erépxcfy% IE(?dgelr 3xTyp D, 71 2 d);P;BpXCT’yE;)) IEc’)c;elr 8xTy D, 71

Gewicht 72kg 118kg X - tike-N.  UWPine
Artikelnummer 30.1005 30.1009 Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm  536016.5120 50,00
UVPin€ 1.790,00 2.498,00 Eisschale E, 9 Liter, 360 x 165 x 180 mm ~ 536016.5180 52,00
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Kuhlvitrinen

Speiseeis-Verkaufstheken

R 290

Mirabello

Speiseeis-Verkaufsvitrine mit stiller Kiihlung

* Gerader Glasaufbau

* AuBenmaterial: Stahlblech grau, beschichtet,
und gerader Glasaufbau

+ Innenmaterial: Stahlblech grau, beschichtet

+ Frontscheibenheizung

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

* Elektronisches Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
der Ausstellungsflache

+ Manuelle Abtauung des Reservefaches

+ Kéltemittel R 290

* 4 Rollen fiir optimale Mobilitat

+ Lieferung erfolgt ohne Eisschalen

+ Hohe Nachhaltigkeit, da 95% der Materialien
wiederverwertbar sind

A
?
G
A
?
G
Mirabello 6 Mirabello 7 Mirabello 9
6x51 7x51 9x51

OO0

()
(0

28N

.

4 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

4 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

6 x Stieleis-Auslage (optional)
(Lolly Display)

Fiir weitere

T Ao UvPin€ :zs;::::;f:n

Anbauportionierspiile 83.1807 164,00 und Bilder QR-Code

Stegekit flir 2 x 2,5 L Eisschalen 83.1808 49,00 scannen oder

2,5 L Eisschale 83.1810 49,00 hier klicken!
(Modet ~ [IERNG Mirabello 7 Mirabello 9

AuBenmaBe Bx T x H 1190 x 677 x 1190 mm 1340 x 677 x 1190 mm 1655 x 677 x 1190 mm

Temperatur -5 °C bis -20 °C -5 °C bis -20 °C -5 °C bis -20 °C

Anschlusswert 230V/530 W 230V/610W 230V/740W

Klimaklasse (UT/RF) 7 (+35°C/70%) 7 (+35°C/70%) 7 (+35°C/70%)

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Besttickungsmdglichkeit 6 Eisschalen 5 | oder 12x 2,5 | 7 Eisschalen 51 oder 14 x 2,51 9 Eisschalen 5 | oder 18 x 2,5 |

Ausstellungsfléche (mit optionalem Stegkit) (mit optionalem Stegkit) (mit optionalem Stegkit)

Bestiickungsmdglichkeit Reservefach 12 Eisschalen 5 | oder 24 x 2,5 | 14 Eisschalen 51 oder 28 x 2,5 20 Eisschalen 51 oder 40 x 2,5 |

Brutto- /Nutzinhalt 2761/187 1 3291/2231 4391/306 |

Warenprasentationsfléche 0,36 m? 0,42 m? 0,53 m?

Energieverbrauch 4.405 kWh/Jahr 4.935 kWh/ Jahr 6.486 kWh/Jahr

Bruttogewicht 137 kg 145 kg 157 kg

Artikelnummer 46.2122 46.2124 46.2126

UVPin€ 5.222,00 5.416,00 5.976,00


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/speiseeis-verkaufsvitrine-mirabello-6-c-28441-5-143---2.html

Kiihlvitrinen K/
Fischtheken

Fischtheke Pesce 2 22 Y 1T K

ab2,20m R 290
Fischtheke mit stiller Kiihlung

und gekiihltem Unterbau
+ Gerader Glasaufbau

+ Ungekiihlte Zwischenglasablage 200 mm Tief
+ Front- und Seitenwénde aus Edelstahl
+ Arbeitsplatte aus Edelstahl 250 mm Tief

« Stille Kiihlung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung

+ LED Leuchte mit einer Farbtemperatur von 4000 K (Kelvin)

+ Hochwertiger beschichteter Verdampfer

+ Verdampfer Schutzgitter aus CNS (AISI 316)

+ Ausstellungsflidche aus CNS (AISI 316)
hoch korrosionshestéindig gefertigt

+ Wanne aus CNS (AISI 316) hoch korrosions-
bestéindig gefertigt voll verschweiBt

+ Berohrte Wanne

+ Wanne flir Scherbeneis und Flockeneis geeignet
+ Wanne mit mittigen Wasserablauf
+ Leichte und schnelle Entsorgung des Schmutzwassers

* Schmutzwasserentsorgung

bauseits

+ Ablaufgarnitur nicht im Lieferumfang
+ 4 hohenverstellbare SchraubfiiBe

L50

3z

il
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A o A P

o

[ ity

I Fischitheke Pesce 2130 Fischtheke Pesce 2 150 Fischtheke Pesce 2 200
AuBenmaBe Bx T x H 1265 x 930 x 1235 mm 1505 x 930 x 1235 mm 1985 x 930 x 1235 mm
Temperatur -1 °Chis +5 °C -1 °Chis +5 °C -1 °Chis +5°C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Anschlusswert 230V/1.065W 231V/1.075W 231V/1.269W
Warenprasentationsflache 0,78 m? 0,92 m? 1,24 m?

Gewicht 201 kg 213 kg 258 kg
Artikelnummer 5.0132 5.0152 5.0192
UVPin € 4.300,00 4.731,00 5.751,00
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KUHLTHEKE KUBUS — MODERNE FORMENSPRACHE

Eine Theke flr viele Anwendungsbereiche. Von der steckerfertigen Kiihitheke bis hin zur kompletten Thekenanlage im individuellen
Ladenbau flir Zentralklihlung bietet KUBUS vielféltige Einsatzbereiche. Der gerade Glasaufbau bietet von allen Perspektiven einen
guten Blick auf das ausgestellte Produkt.

\on der Frischwarentheke Uber den Self-Service Bereich, dem Backereibereich mit Kuchen- und Brottheke oder als Fischtheke und
Warmetheke Bain-Marie bietet KUBUS eine groBe Variantenvielfalt flir jeden Einsatz. Abgerundet wird die Modellreihe KUBUS durch
Kassentisch und Innen- bzw. AuBenecken.

| Steuerung

N
Gedffnete Reservefécher | o N P
und optionale Steckdose RSN RVl J’é

» | Hebedadmpfer,
s Ansicht von innen

et
Innenansicht Reservefach | —_—
und optionale Steckdose b
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Kiihlvitrinen K/
KUBUS-Serie

KUBUS U Verkaufstheke Ausstellungstiefe |l WAL B 7K LED >
mit Maschine LS = S

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Dampfern

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwande beschichtet Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Temperatur -1 °C bis +5 °C bei UT/RF 25 °C/60 %

+ Elektronische Temperatursteuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Wandstérke Isolierung 40 mm

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung, Gerate Ein-/Ausschalter

+ Serienmé&Big LED in rosa, weil warm oder kalt ohne Kostenaufschlag

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304 mit einer Tiefe von 200 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsflache aus CNS DIN 1.4301 AISI 304

« Lichtes MaB der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)

=
@
=
=
8
=
=
=|
x

KUBUS U-ZK Verkaufstheke 360
flr Zentralklhlung 0

900 L

wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

« Fiir den individuellen Thekenbau ]
+ Expansionsventil fir R 452 a 1148

12

890

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 189

Lieferbare Farben Mehrpreisoption Zubehor (werkseitiger Einbau) [ G AT/ A1 K]

Zusammenbausatz fir U-ZK Serie 6.0082 201,00
. . . . Seitenteil links flir U-ZK Serie 4.2001 249,00

RAL1021 RAL3020 RAL5015 RALG032 RAL7037 RAL7047 RAL900S RALS010 Seitenteil rechts fur U-ZK Serie 4.2000 249,00
[ «usus 1018 U KUBUS 1331 U KUBUS 1956 U KUBUS 2581 U KUBUS 3206 U KUBUS 3831 U
AuBenmaBe BxTxH  1017x1148x1200mm 1330x1148x1200mm 1955x1148x1200mm 2580x 1148 x1200 mm 3205x1148x1200mm 3830 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/365W 230V/378W 230V/498 W 230V/742W 230V/955W 230V/1.008 W
Kimakiasse (UTRP) ~ 3(+25°C/60%)  3(+25°C/60%  3(+25°C/60%)  3(+25°C/60%  3(+25°C/60%) 3 (+25°C/60%)
Warenprésentationsfl. 0,82 m? 1,09 m? 1,63 m? 217 m? 2,71 m? 3,26 m?
Energieverbrauch 2.486 KWh/Jahr 2.654 KWh/Jahr 3.643 kWh/Jahr 5.088 kWh/Jahr 6.263 kWh/ Jahr 6.880 kWh/Jahr
Anzahl der Ttiren 1 1 2 3 3 4
Gewicht 140 kg 150 kg 192 kg 233 kg 275 kg 318 kg
Artikelnummer 4.2102 4.2133 42197 4.2263 —'& 4.2325 —IIQ) 4.2382 —I.Q
UVPin € 5.492,00 5.847,00 7.553,00 9.443,00 11.109,00 12.687,00

[ «usus937U-ZK  KUBUS1250U-ZK  KUBUS1875U-ZK  KUBUS2500U-ZK  KUBUS3125U-ZK  KUBUS 3750 U-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x1200mm  1250x 1148x1200mm 1875x1148x1200mm 2500x 1148x1200mm 3125x1148x 1200 mm 3750x 1148 x 1200 mm

E;';Z'ﬁr'f;t‘;ﬂgt;m 447 Wbei -7,6°CVT  596Whei -7,6°CVT  893Wbei -7,6 CVT  1.191 W bei -7,6°CVT 1.489\W bei -7,6°CVT 1.786 W bei -7,6°C VT
Energieverbrauch 1,701 KWh/Jahr 2,172 KWh/Jahr 3.179 KWh/Jahr 4.212 KWh/Jahr 5.263 KWh/Jahr 6.406 KWh/Jahr
Gewicht 120 kg 175kg 220 kg 260 kg -'Q 310kg -'Q 365 kg _I'Q
Artikelnummer 4.2093 42125 42187 4.2250 ofe 42321 oWe 42327 oo
UWPin€ 4.198,00 4.503,00 5.652,00 7.706,00 8.871,00 10.565,00
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Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

Ausstellungstiefe
900 mm

920

900

890

1148

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 189

Zubehor (werkseitiger Einbau) ¢G4

Zusammenbausatz fir SB-ZK Serie  6.0082

Seitenteil links fiir SB-ZK Serie
Seitenteil rechts fiir SB-ZK Serie

4.3001
4.3000

UVPin €
201,00
249,00
249,00

KUBUS SB Theke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke,
Selbsthedienung, steckerfertig
 Self-Servicetheke
+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2
+ Kleine gerade Frontscheibe aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwénde beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung
+ Innenmaterial: CNS
* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 200 mm
+ 900 mm tiefe Ausstellungsfldche
aus CNS DIN 1.4301 AISI
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
+ Kéltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
* 40 mm Isolierung
« Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Gerdte Ein-/Ausschalter
* Lichtes Maf der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Reservefach und Unterbaukiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

KUBUS SB-ZK Theke
flr Zentralkiihlung

wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

 Fiir den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fiir R 452 a

Farbvarianten finden Sie auf Seite 185

[ Kusus1018SB KUBUS1331SB KUBUS1956SB  KUBUS2581SB  KUBUS3206SB  KUBUS 3831 SB
AuBenmaBe BxTxH 1017 x1148x935mm 1330x1148x935mm 1955x 1148 x935mm 2580x 1148x 935 mm 3205x 1148 x 935 mm 3830 x 1148 x 935 mm
Anschlusswert 230V/303W 230V/307W 230V/398 W 230V/610W 230V/789W 230V/796 W
Kiimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Warenprasentationsfl. 1,19 m? 1,48 m? 1,78 m? 2,37 m? 2,96 m? 3,56 m?
Energieverbrauch 2.285 kWh/Jahr 2.416 kWh/Jahr 3.117 KWh/Jahr 4.741 KWh/ Jahr 5.855 kWh/Jahr 6.183 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 1 2 3 3 4
Gewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg 275 kg 318 kg
Artikelnummer 4.3102 43131 4.3191 4.3261 —LGO 4.3322 J'CGO 4.3361 —l‘oqo
UVPin € 5.277,00 5.629,00 6.985,00 8.959,00 10.251,00 11.912,00

TR aus 937 SB-2K

KUBUS 1250 SB-ZK

KUBUS 1875 SB-ZK

KUBUS 2500 SB-ZK

KUBUS 3125 SB-ZK  KUBUS 3750 SB-ZK

AuBenmaBe BxTxH  937x1148x935mm  1250x 1148 x 935 mm 1875x 1148x 935 mm 2500x 1148x 935 mm 3125 x 1148 x935mm 3750 x 1148 x 935 mm
Energieverbrauch 1.332 KWh /Jahr 1.796 KWh /Jahr 2.665 KWh/Jahr 3.551kWh/Jahr 4.420 KWh/ Jahr 5.329 KWh /Jahr
E;'Z'“er'f;t‘;ﬂgt;n 417 Wbei -6,8°CVT 556 W bei -6,8°CVT 883 W bei -6,8°CVT  1.111 W bei -6,8°C VT 1.389 W bei -6,8°CVT 1.666 W bei -6,8°C VT
Gewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg _IQ 275 kg _IG 318 kg _IG
Artikelnummer 43093 4.3125 43187 4.3250 oW 43321 oWo 43375 oo
UWPin€ 4.028,00 4.385,00 5.478,00 7.153,00 8.310,00 9.876,00



Kiihlvitrinen K/
KUBUS-Serie

KUBUS Fischtheke
mit Maschine

Fischtheke mit stiller Kiihlung, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 2 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Fronthebescheibe mit Dampfern

+ Ausstellungsfldche aus Wanneneinsatzen
in Edelstahl mit einer Tiefe von 760 mm

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet
Eichenachbildung, Seitenwénde beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur -1 °C bis +7 °C

* UT/RF 25 °C/60 %

+ Kéltemittel R 290, 40 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beschichteter Verdampfer

« Eisbeflillung mind. 80 mm, max. 100 mm

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 320 mm

Ausstellungstiefe |l WZAR )‘0 ZK |.E|] ”
[—

900 mm ab2,20m R 290

360

+ Reservefach mit Unterbaukiihlung |
« Lichtes MaB der Ttiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm -
+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen =
« Leichte Reinigung, Frontscheibe hebbar s 760
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm) = s
KU BUS Fischtheke-ZK 1148 Farbvarianten finden Sie auf Seite 185
fur Zentralkiihlung
wie oben, jedoch: Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 189
+ Ohne Seitenteile Artikel-Nr.  UVPin €
+ Ohne Maschine Zusammenbausatz fiir Fisch-ZK Serie 6.0082 201,00
+ Fir den individuellen Thekenbau Seitenteil links fiir Fisch-ZK Serie 4.5001 259,00
* Bxpansionsventi fir R 452 a Seitenteil rechts fir Fisch-ZK Serie 45000 259,00
I «usvs 1331 Fisch KUBUS 1956 Fisch KUBUS 2581 Fisch KUBUS 3206 Fisch
AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm 2580 x 1148 x 1200 mm 3205 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/298 W 230V/465W 230V/533W 230V/726 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %) 3 (+25 °C/60 %)
Warenprasentationsfldche 0,90 m? 1,35 m? 1,79 m? 2,24 m?
Energieverbrauch 2.099 kWh/Jahr 3.212 KWh/Jahr 3.672 kWh/Jahr 4.960 KWh/ Jahr
Anzahl der Tiiren 1 2 3 3
Gewicht 144 kg 188 kg 233 kg _Ig 297 kg _I'Q
Artikelnummer 45131 45192 4.5261 oWo 4.5323 Oo¥o
UVPin€ 6.349,00 7.998,00 9.937,00 11.935,00
I «vsus 1250 Fisch-ZK KUBUS 1875 Fisch-ZK KUBUS 2500 Fisch-ZK KUBUS 3125 Fisch-ZK
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125x 1148 x 1200 mm
Kdteloistung 298 W bei -7,6°C VT 447 W bei -7,6°C VT 596 W bei -7,6°C VT 745 W bei -7,6°C VT
bei Einzelinstallation
Energieverbrauch 1.223 KWh/Jahr 1.785 KWh/Jahr 2.354 KWh/Jahr 2.960 kWh/Jahr
Gewicht 125kg 173 kg 215 kg 267 kg
Artikelnummer 45125 45187 4.5250 —I'OQO 4.5321 —I'oao
UVPin € 5.467,00 6.192,00 8.074,00 9.389,00
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A Kiihlvitrinen
@ K B s KUBUS-Serie

KUBUS BM Bain-Marie

Verkaufstheke
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Fronthebescheibe
+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwande beschichtet Eichenachbildung
mit Edelstahlabkantung
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +50 °C bis +80 °C
+ Elektromechanische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* 40 mm Isolierung
« Infrarotstrahler separat schaltbar
+ Zahlplatte 360 mm tief
* CNS-Arbeitsflache mit einer Tiefe von 280 mm
 Bestlickungsflache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
 Bestlickung mit GN Schalen max. 150 mm Tiefe

KUBUS 1017 BM KUBUS 1330 BM (nicht im Lieferumfang enthalten)
+ Wasserablaufhahn
+ Bauseitiger Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)
1/1 11 11 11 11
Farbvarianten finden Sie auf Seite 185
525
1/3 1/3 1/3 1/3 1/3 S
280 o
|."—"
o I l
IZE <usus 1017 BM KUBUS 1330 BM 8 _
AuBenmaBe B x T x H 1017 x 1148 x 1200 mm 1330 x 1148 x 1200 mm =
Anschlusswert 400V/3125W 400V/3125W
Ausstellungsfléche 0,67 m? 0,90 m? 4 1
Bestlickungsmaglichkeit 2GN1/1+2GN1/3 3GN1/1+3GN1/3
Gewicht 155 kg 185 kg
Artikelnummer 4.7100 4.7130
UVPin € 7.760,00 8.998,00
KUBUS Kassentisch
Kassentisch ohne Seitenteile

* AuBenmaterial:
Stahlblech beschichtet, Eichenachbildung

800

890

Zubehor (werkseitiger Einbau) g G AT/ 41K

| Seitenglas zur Abgrenzung 4.0008 135,00
1148 Zusammenbausatz 6.0082 201,00
Seitenteil links 4.2001 249,00
ohne Seitenteile, Abb. dhnlich Farbva_rianten finden Sie Seitenteil rechts 42000 249,00
auf Seite 185
Steckdose 4.0022 85,00
[Mode RIS KUBUS 1000 KUBUS 1500 KUBUS 1900
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 1148 x 890 mm 1000 x 1148 x 890 mm 1500 x 1148 x 890 mm 1900 x 1148 x 890 mm
Artikelnummer 4.8060 4.8100 4.8150 4.8190
UVPin€ 1.149,00 1.449,00 1.715,00 1.964,00
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KUBUS Innen- und AuBenecken

P\ ¢

Kiihlvitrinen '!6

KUBUS-Serie

45° und 90° SB Selbstbedienungs-Ecke

Fiir den individuellen Thekenbau

+ Ohne Seitenteile, Self-Service

+ Ausstellungstiefe 900 mm

* Temperaturklasse 3M 1

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301, Tiefe von 200 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe (max. 20 mm)

KUBUS U Bedienecke

wie oben, jedoch:

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

KUBUS SB-ZK und U-ZK Serie
flr Zentralkiihlung

wie oben, jedoch:
+ Mit Expansionsventil fiir R 452 a

Zubehor KUBUS Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehdr fiir die verschiedenen Modelle und GriBen der Kubus Serie.

Steckdose, feste Trennscheibe, mobile Trennscheibe hoch, mobile Trennscheibe niedrig, vollisolierte
Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett, Messerhalter, Rddersatz,
automatische Tauwasserverdunstung, elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorratsfach
Edelstahl, Riickschiebescheiben, LED-Beleuchtung, beschichteter Verdampfer, Wagenabweiser
Edelstahl, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner, Antibeschlagsystem bzw.

Frontscheibenbeliiftung

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an.

[ «uBUs U-ZK 45° Innenecke

AuBenmaBe Bx T x H 1123 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/35W
Kélteleistung

bei Einzelinstallation SENEE -7 GEHT

KUBUS U-ZK 45° AuBenecke
1120 x 1148 x 1200 mm
230V/66 W

447 W bei -7,6°C VT

KUBUS U-ZK 90° Innenecke
1305 x 1148 x 1200 mm
230V/43W

596 W bei -7,6°C VT

Ausstellungstiefe
900 mm
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KUBUS U-ZK 90° AuBenecke
1270 x 1148 x 1200 mm
230V/123W

744 W bei -7,6°C VT

Ausstellungsflache 0,74 m? 0,76 m? 1,29 m? 1,26 m?
Gewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg
Artikelnummer 4.2049 4.2045 4.2099 4.2095
UVPin € 4.574,00 4.574,00 6.757,00 6.757,00

[ «vBUs sB-ZK 45° Innenecke

KUBUS SB-ZK 45° AuBenecke

KUBUS SB-ZK 90° Innenecke

KUBUS SB-ZK 90° AuBenecke

AuBenmaBe B x T x H 1123 x 1148 x 935 mm 1120 x 1148 x 935 mm 1305 x 1148 x 935 mm 1270 x 1148 x 935 mm
E::tg:ﬁfetﬁgga”anon 355 W bei -7,6°C VT 417 W bei -7,6°CVT 556 W bei -7,6°C VT 694 W bei -7,6°C VT
Ausstellungsfléche 0,72 m? 0,74 m? 1,26 m? 1,23 m?

Gewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg

Artikelnummer 4.3049 4.3045 4.3099 4.3095

UVPin € 4.379,00 4.379,00 6.569,00 6.569,00

189



190

P I |

NINA — ZEITLOSE ELEGANZ UND HOHE FUNKTIONALITAT

Eine Theke fiir viele Anwendungsbereiche. Von der einzelnen steckerfertigen Kilhitheke bis hin zur kompletten Thekenanlage

im individuellen Ladenbau flir Zentralklihlung bietet NINA vielféltige Einsatzbereiche. Der gerundete Glasautbau bietet von allen
Perspektiven einen guten Blick auf das ausgestellte Produkt. Von der Frischwarentheke (iber Theken fiir den Self-Service Bereich,
dem Béckereibereich mit Kuchen- und Brottheke oder als Fischtheke und Wérmetheke Bain-Marie (auf Anfrage) bietet NINA eine
groBe Variantenvielfalt fiir jeden Einsatz. Abgerundet wird die Modellreihe NINA durch Kassentisch und Innen- bzw. AuBenecken.

Separater Schalter fiir Gerat Gekiihlter Unterbau
und Beleuchtung

Innenraumthermostat Einfach zu reinigende Hebescheiben Verkaufsforderende Warenbeleuchtung



NINA U Verkaufstheke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glasrahmen aus Aluminium

+ Glaszahlplatte 152 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ AuBenmaterial Stahlblech grau RAL 7047 (Telegrau),
Sockelblende RAL 7037 (Staubgrau) lackiert,
Seitenteile Kunststoff RAL 7047 (Telegrau) lackiert
(fur Seitenteile keine andere Farbe mdglich)

+ Innenmaterial: CNS

+ 900 mm tiefe Ausstellungsflache
aus CNS DIN 1.4301 AISI 304

* Temperatur -1 °C bis +5 °C

+ 40 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Elektronische Temperatursteuerung

« Digitale Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Gerate Ein/-Ausschalter

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

« Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfuBe (max. 20 mm)

NINA U-ZK Verkaufstheke
fUr Zentralkihlung

wie oben, jedoch:
+ Ohne Seitenteile

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL1021 RAL3020 RAL5015 RAL 6032

Kiihlvitrinen K/
NINA-Serie

Ausstellungstiefe _g z
900 mm

LED § =

optional Ml R 290

ab2,20 m —

=
@D
=
=
8
=
=
=
x

1200

1148

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 192

+ Ohne Maschine Zusammenbausatz fiir U-ZK Serie  6.0082 201,00
« Fiir den individusilen Thekenbau . Seitenteil links fiir U-ZK Serie ~~ 6.0001 249,00
« Expansionsventil fiir R 452 a RAL7037 RAL7047 RAL9006 RAL90TO Seitenteil rechts fir U-ZK Serie~ 6.0002 249,00
I - 018U NINA 1331 U NINA 1956 U NINA 2581 U NINA 3206 U NINA 3831 U
AuBenmaBe BxTxH  1037x1148x1200mm 1350x1148x1200mm 1975x1148x1200mm 2600 x 1148 x 1200 mm 3225 1148 x 1200 mm 3850 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/365W 230V/378 W 230V/498 W 230V/742W 230V/955 W 230V/1.008 W
Kimaklasse UT/RF) 3 (+:25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Warenprasentationsfl. 0,68 m? 0,98 m? 1,36 m? 2,26 m? 2,72 m?
Energieverbrauch 2.486 kWh/Jahr 2.654 kWh/Jahr 3.460 KWh/Jahr 5.088 kWh/Jahr 6.263 kWh/Jahr 6.588 kWh/ Jahr
Anzahl der Turen 1 1 2 3 4
Gewicht 140 kg 175 kg 220 kg -'Q 310 kg _J'Q 365 kg -JQ
Artikelnummer 6.1104 6.1132 6.1192 o¥o 6.1322 Oo¥o 6.1384 o¥o
UVPin € 4.998,00 5.337,00 6.687,00 9.972,00 11.322,00

I A 937 U-ZK NINA1250U-ZK  NINA1875U-ZK  NINA2500U-ZK  NINA3125U-ZK  NINA 3750 U-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x1200mm  1250x 1148 x1200mm 1875x1148x1200 mm 2500x 1148x 1200 mm 3125x 1148 x 1200 mm 3750 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/70W 230V/83W 230V/115W 230V/152W 230V/189W 230V/242W
E:i”gi'ﬁ'zs;ﬁ:fta"aﬂon 208Wbei -7,6°CVT  596Wbei 7,6°CVT  893Whei 7,6°CVT  1.191 W bei 7,6°CVT 1.489W bei 7,6°CVT 1.786W bei 7,6°C VT
Energieverbrauch 1,701 KWh/Jahr 2,172 KWh/Jahr 3.179 KWh/Jahr 4.212 KWh/Jahr 5.263 KWh/Jahr 6.406 KWh/Jahr
Gewicht 140 kg 175 kg 220 kg _I‘Q 310kg JG 365 kg _IQ
Artikelnummer 61003 61125 6.1187 ovo 61312 oo  6.1375 ovo
UWPin€ 3.806,00 4.160,00 5.197,00 7.746,00 9.394,00
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ZK

NINA-Serie

Kuhlvitrinen

Ausstellungstiefe

Farbvarianten finden Sie auf Seite 191

NINA Innen- und AuBenecken

45° und 90° SB-ZK Serie

Ecke mit / ohne Maschine und Glasaufsatz

+ Ohne Seitenteile

* Temperaturklasse 3M 1

* Temperaturbereich -1 °C bis +5 °C

 Klimaklasse (UT/RF) 3 (25 °C/60 %)

* Elektronische Temperatursteuerung

* Digitale Temperaturanzeige

+ Expansionsventil fiir R 452 a bei Ausflihrung U-ZK

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsfldche aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301AISI 304

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

NINA U-ZK Serie

wie oben, jedoch:
* Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glasrahmen aus Aluminium
* Glaszahlplatte152 mm tief
+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

Fir Zentralkihlung

[ZE 'NA SB-ZK 45 Innenecke 45°  NINA SB-ZK 90 Innenecke 90°  NINA SB-ZK 45 AuBenecke 45°  NINA SB-ZK 90 AuBenecke 90°
AuBenmaBe B x T x H 1123 x 1148 x 1200 mm 1305 x 1148 x 1200 mm 1120 x 1148 x 1200 mm 1270 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/58 W 230V/89W 230V/98 W 230V/170W
Katteleistung 320 W bei -9 °C\T 890 W bei -9 °C\T 380 W bei -9 °C\T 890 W bei -9 °C\T
Ausstellungsflache 0,72 m? 1,26 m? 0,74 m? 1,64 m?
Gewicht 130 kg 220 kg 130 kg 220 kg

Artikelnummer 6.2049 6.2099 6.2040 6.2090
UWPin€ 3.938,00 5.859,00 3.938,00 5.859,00

IZE N U-ZK 45 Innenecke 45°

NINA U-ZK 90 Innenecke 90°

NINA U-ZK 45 AuBenecke 45°

NINA U-ZK 90 AuBenecke 90°

Artikelnummer 6.1049 6.1099 6.1040 6.1090
UVPin€ 4.256,00 6.169,00 4.256,00 6.269,00
Zubehor NINA Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehor fiir die verschiedenen Modelle und GroBen der Nina Serie.

Steckdose, mobile Trennscheibe hoch, mobile Trennscheibe niedrig, vollisolierte Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett,
Messerhalter, Ridersatz, elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorratsfach in CNS, Aluminium Wagenabweiser, LED-Beleuchtung,
beschichteter Verdampfer, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner, Antibeschlagsystem bzw. Frontscheibenbeliiftung

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an.
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FSKIMO — DIE MASSGESCHNEIDERTE FRISCHWARENTHEKE

Die Frischwarentheke Eskimo (berzeugt durch innovative Konstruktion und vielseitige Einsatzmadglichkeiten, die ideal fiir den
individuellen Ladenbau sind. Sie vereint héchste Anspriiche an Funktionalitat und Asthetik in einem eleganten Design.

Neben der Standard-Kiihlversion bieten wir zahlreiche individuell anpassbare Optionen, die von gekiihlten Innen- und AuBenecken
Uber integrierte Bain-Marie Systeme bis hin zu Varianten fiir Brot-, Kuchen- und Tiefkiihlwaren reichen. Der robuste Glasaufbau
aus Sicherheitsglas (Norm EN 12150) garantiert nicht nur ein ansprechendes Erscheinungshild, sondern auch hichste Sicherheit.

Modernste Technik sorgt zudem fir eine miihelose Reinigung und einen reduzierten Wartungsaufwand. Besonders hervorzuheben
ist die tiefe Auslagefldche, die optimale Prasentationsfldchen bietet, sowie die stabile Bodenwanne aus hochwertigem Chromnickel-
stahl, die fir Langlebigkeit sorgt. Mit der Theke Eskimo investieren Sie in ein Produkt, das in Qualitdt und Vielfalt MaBstabe setzt.
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Kuhlvitrinen
ESKIMO-Serie

Eskimo 2500

Frischwarentheke Eskimo
flr Zentralkiihlung

Geeignet fiir den individuellen Thekenbau

* AuBenmaterial: Front und Sockelblende RAL 7037,
StoBleiste in Edelstahl

+ Innenmaterial: CNS

+ Ohne Maschine

+ Ohne Seitenteile

* Temperaturklasse 3M 1

* Temperatur -1 °C bis +5 °C

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

* Fronthebescheibe mit starken VDR Glasdruckfedern

* Glaszahlplatte 350 mm tief

+ Anti-Fog Heizung

+ Antibeschlagsbeliiftung

* Umluftkiihlung

* Expansionsventil fiir R 452a

* Elektronische Steuerung

* Elektronischer Ventilator mit niedrigem Stromverbrauch

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ SerienméaBig mit LED in ,Fleisch-Rose*

* CNS Arbeitsplatte (1.4301) mit einer Tiefe von 200 mm

+ 850 mm tiefe Ausstellungsfldche aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301

+ Unterbaukiihlung mit riickwartigen Tiiren

+ Tauwasser muss bauseits entsorgt werden

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

PR ikt OVP in€
Zusammenbausatz 70.2081 177,00
Seitenteil rechts 40 mm 70.2082 660,00
Seitenteil links 40 mm 70.2083 660,00
Papierhalter 70.2084 130,00
Brett flir Aufschnittmaschine / Waage 70.2085 180,00
Schneidebrett 70.2086 372,00
Riickseitige 1 Steckdose fiir 937 / 1250 70.2087 366,00
Ruickseitige 2 Steckdosen fir 1875/2500  70.2088 581,00
Riickseitige 3 Steckdosen fiir 3125/3750  70.2089 726,00
[T Es«imo 937 K Eskimo1250ZK  Eskimo1875ZK  Eskimo2500ZK  Eskimo3125ZK  Eskimo 3750 ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1037x1223mm  1250x 1037 x 1223 mm 1875x 1037 x 1223mm 2500 x 1037 x 1223 mm  3125x 1037 x 1223 mm 3750 x 1037 x 1223 mm
Anschlusswert 230V/61W 230V/78W 230V/119W 230V/160W 230V/201W 230V/242W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C / 60%) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C / 60%) 3 (+25 °C/60%)
Ausstellungsfléche 0,80 m2 1,06 m2 1,59 m? 2,13 m? 2,66 m? 3,19 m?
Warenprasentationsfl. 0,92 m? 1,23 m? 1,85 m? 2,47 m? 3,08 m? 3,70 m?
Gektihltes Reservefach 1 1 2 3 3 4
Gewicht 170 kg 230 kg 295 kg 380 kg JQ 445 kg J'l; 540 kg _IQ
Artikelnummer 70.2103 70.2128 70.2192 70.2254 oWo 702317 oWo 70.2377 o¥o
UVWPin € 6.235,00 6.795,00 9.403,00 10.606,00 12.898,00 14.241,00



Luna

Wandkiihlregal mit Panoramaseitenteilen

+ Halbhohes Wandkihlregal

+ Panoramaseitenteile

+ Seitliche Glasscheiben energiesparend isoliert
mit Siebdruck

+ Korpus, Maschinenfach, Front und innen
Stahlblech schwarz lackiert RAL 9005,
Seitenteile Kunststoff schwarz

+ Leichtgéngige Schiebetiiren

+ LED-Innenbeleuchtung im Kopfteil und
hinter jedem Regalboden

+ 3 Regalbdden mit Scannerschienen, héhenverstellbar

+ 1 Regalboden mit 250 mm Tiefe

+ 1 Regalboden mit 340 mm Tiefe

+ 1 Regalboden mit 400 mm Tiefe

+ 1 Grundboden mit 430 mm Tiefe

+ Scannerschienen an den Regalbdden

+ Umluftkiihlung / Luftschleier

+ Riickseitig angebrachter Luftleitkanal
fur Wandaufstellung oder Riicken an Riicken

+ Kaltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kondensatorflihler mit akustischem Alarm

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Notiiberlaufbehélter und separate Heizung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

m Luna 90 DP Luna 120 DP Luna 190 DP
AuBenmaBe Bx T x H 900 x 715 x 1440 mm 1200 x 715 x 1440 mm 1930 x 715 x 1440 mm
Temperatur +2 °Chis +10°C +2 °Chis +10 °C +2 °Chis +10°C
Klimaklasse (UT/RF) 3(+25°CUTund60 % RF) 3 (+25°C UT und 60 % RF) 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
Anschlusswert 230V /1408 W 230V/ 1508 W 230V /1860 W
Ausstellungsflache 1,19 m? 1,64 m? 2,66 m?
Warenprésentationsflaiche 0,73 m? 1,01 m? 1,61 m?
Energieverbrauch 2227 KWh / Jahr 2519 KWh / Jahr 3468 kWh / Jahr
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Anzahl der Tiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 3 Schiebetiiren
Bruttogewicht 150 kg 190 kg 300 kg
Artikelnummer 66.0091 66.0121 66.0181
UVPin € 5.446,00 6.299,00 9.984,00
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Kuhlvitrinen
Wanakuhlregale

LEp [lsws

PLANBAR

Wandkuhlregal Maple

Wandkiihiregal mit Schiebetiiren

+ AuBenmaterial: Isolierte Panoramaseitenteile,
Glasschiebetiiren, Front und Korpus Stahlblech
schwarz RAL 9005 lackiert

+ Innenmaterial: Regalbdden und Innenraum schwarz
RAL 9005 lackiert

* Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ Schiebettiren aus Isolierverglasung

+ Rahmen der Schiebetiren aus Kunststoff, schwarz

+ Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

¢ LED Innenbeleuchtung an jeden Regalboden

+ Scannerschienen flir Preisauszeichnung

+ Tauwasserverdunstung mit Heizung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

* Bitte beachten Sie die Gerdusch- und
Wérmeentwicklung in kleinen Rdumen

&
Maple 130 e
()}
3
0
L\l'
690
797
m Maple 100 Maple 130 Maple 190
AuBenmaBe B x T x H 998 x 797 x 1508 mm 1310 x 797 x 1508 mm 1935 x 797 x 1508 mm
Temperatur 0°Chis +5°C 0°Chis +5 °C 0°C bis +5 °C
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/ 60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Anschlusswert 230V/1557 W 230V/1639W 230V/1945W
Ausstellungsflache 1,01 m? 1,35 m? 2,02 m?
Warenpréasentationsfliche 0,79 m? 1,09 m? 1,64 m?
Energieverbrauch 4.205 kWh/ Jahr 4.373 kWh/ Jahr 5.844 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Anzahl der Tiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 3 Schiebetiiren
Serienzubehdr 2 héhenverstellbare Boden 2 héhenverstellbare Boden 4 hohenverstellbare Boden
Artikelnummer 5.0098 5.0131 5.0193
UVPin€ 4.834,00 5.161,00 6.453,00



Kiihlvitrinen K/
Wandkuhlregale

Aurin 2

Wandkiihiregal mit 2 Schiebetiiren

und isolierten Seitenteilen

+ Umluftkihlung mit Luftschleier

+ Schiebetiiren aus Isolierverglasung

+ Rahmen der Schiebetr aus Kunststoff, schwarz

+ Front und Riickwand auBen: Stahlblech grau

«+ |solierte Seitenteile aus Kunststoff grau

+ Riickwand aus Edelstahl

+ Temperatur +4 °C bis +8 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Kaltemittel R 290

+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung,
an der Decke montiert

+ Scannerschienen

+ SerienméBig 3 hohen- und neigungsverstellbare
Edelstahibdden

+ Regaltiefe 290 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter

+ Automatische Abtauung

+ Tauwasserverdunstung mit Heizung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich

+ Bitte beachten Sie die Gerdusch- und
Wérmeentwicklung in kleinen Rdumen

O

‘ 1000-1200-1500-1800

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 570 x 2000 mm
Anschlusswert 230V/583 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
Ausstellungsfléche 1,30 m?
Warenpréasentationsflache 1,15 m?
Energieverbrauch 2.087 KWh/Jahr
Gewicht 142 kg

Artikelnummer 82.7810

Aurin 2120

1200 x 570 x 2000 mm
230V/599 W

3 (+25 °C/60 %)

C (EU 2019/2018)

1,36 m?

1,41 m2

2.642 kWh/Jahr

199 kg

82.7812

2000

Aurin 2 150

1500 x 570 x 2000 mm
230V/837 W

3 (+25 °C/60 %)

C (EU 2019/2018)

1,73 m?

1,77 m?

3.420 kWh/Jahr

231 kg

82.7815

e 1]

R 290

=
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=
=
<

160 |

1120

620

Aurin 2 180

1800 x 570 x 2000 mm
230V/957 W

3 (+25 °C/60 %)

C (EU 2019/2018)

2,09 m?

2,15m?

3.270 kWh/Jahr

272 kg

82.7818

UWPin€ 3.859,00

4.333,00

4.954,00

5.747,00
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N Kiihlvitrinen
@ K B s Wandkuhlregale

1] led kca Pinto
R 290 [ ab220m
Wandkiihiregal mit 2 Schiebetiiren,
dreiseitig aus CNS
* Umluftkithlung mit Luftschleier
* CNS-Seitenteile mit Panorama-Isolierglasscheiben
+ Schiebettiren aus Isolierverglasung
+ Rahmen der Schiebetlr aus Kunststoff
 Front: CNS, Riickwand auBen: Stahlblech
+ Innenmaterial: CNS, Glas
* Temperatur +2 °C bis +6 °C
+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%)
* Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)
+ Kéltemittel R 290
* Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare Innenbeleuchtung
+ Scannerschienen
+ SerienméaBig 3 hohen- und
neigungsverstellbare Boden
+ Regaltiefe 340 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter
* 2 Aggregate bei Modell 180 und 200
* Modell 200 wird ohne Stecker geliefert und
muss bauseitig von einem Elektrofachbetrieb
angeschlossen werden
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Notiiberlaufbehdlter und separate Heizung
* Bitte beachten Sie die Gerdusch-
und Warmeentwicklung in kleinen Rdumen
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Pinto 200
fir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

O->>

I it 100 Pinto 120 Pinto 150 Pinto 180 Pinto 200

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 750 x 1820 mm 1200 x 750 x 1820 mm 1500 x 750 x 1820 mm 1800 x 750 x 1820 mm 2000 x 750 x 1820 mm
Anschlusswert 230V/367 W 230V/876 W 230V/776 W 230V/1258 W 230V/2074 W
Ausstellungsflache 1,43 m? 1,74 m? 2,22 m? 2,68 m? 2,99 m?
Warenprasentationsflache 0,99 m? 1,21 m? 1,53 m? 1,68 m2 2,07 m?
Energieverbrauch 2.120 kWh/Jahr 2.675 kWh/Jahr 3.168 kWh/Jahr 3.653 kWh/Jahr 4.058 kWh/Jahr
Artikelnummer 82.5810 82.5812 82.5815 82.5822 82.5823

UVPin€ 4.692,00 5.086,00 5.868,00 6.695,00 7.349,00
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Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Dilara

‘0"0~0
ab2,20 m

R 290

Wandkiihiregal mit 2 selbstschlieBenden

Schiebetiiren aus Isolierglas und

vollisolierten Seitenwénden

+ Umluftkihlung mit Luftschleier

+ ABS-Seitenteile schwarz, Front: Stahlblech schwarz

+ Innenmaterial: CNS, Innere gelochte Riickwand aus CNS

+ Schiebetiiren aus Isolierverglasung

+ Rahmen der Schiebetr aus Kunststoff

* Temperatur +3 °C bis +7 °C

+ Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C / 60%)

+ Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)

+ Kaltemittel R 290

+ Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung

+ Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige

+ Scannerschienen

+ SerienméBig 4 hohen- und neigungsverstellbare Boden

+ Regaltiefe 340 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter

+ Auslageboden 530 mm tief

+ 2 Aggregate bei Modell 180 und 200

+ Modell 200 wird ohne Stecker geliefert und muss bauseitig
von einem Elektrofachbetrieb angeschlossen werden

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Notiiberlaufbehélter und separate Heizung

+ Bitte beachten Sie die Gerdusch und Warmeentwicklung
in kleinen Raumen

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Dilara 200 fiir eine
Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

O->>

=
@
=
=
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Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

2000

IZE o= 100 Dilara 120 Dilara 150 Dilara 180 Dilara 200
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 750 x 2000 mm 1200 x 750 x 2000 mm 1500 x 750 x 2000 mm 1800 x 750 x 2000 mm 2000 x 750 x 2000 mm
Anschlusswert 230V/537W 230V/606 W 230V/776 W 230V/1166 W 230V/2074 W
Ausstellungsflache 1,73 m? 2,12 m? 2,68 m? 3,24 m? 3,63 m?
Warenprasentationsflache 1,30 m? 1,58 m2 2,00 m2 2,43 m? 2,71 m?
Energieverbrauch 2.405 kWh/Jahr 2.974 KWh/Jahr 3.577 kKWh/Jahr 3.719 KWh/Jahr 4.223 kKWh/Jahr
Artikelnummer 82.6811 82.6813 82.6816 82.6823 82.6825
UVPin€ 4.545,00 4.915,00 5.479,00 6.232,00 6.904,00
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VARIANT
WANDKUHLREGAL
BLACK LINE

Seit 2023 neu im Programm bei KBS ist das Wandkiihlregal
Variant. Die Serie bietet maximalen Ausstellungsflache auf vorge-
gebenen Raum. Die Geréte sind in vielen verschiedenen GroBen
erhéltlich und passen sich perfekt an die Gegebenheiten vor

Ort an. Die Seitenteile sind verglast, um einen optimalen Blick
auf die ausgestellten Lebensmittel zu erreichen. Die Kiihiregale
werden innen und auBen in schwarz (RAL 9005) oder innen weiB
und auBen lichtgrau (RAL 7035) angeboten. Viele weitere Farben
sind gegen Mehrpreis mdglich.

Das moderne, schlichte Design passt zu jeder Ladeneinrichtung. Die Geréte sind (s
umweltfreundlich durch die Verwendung des Kéltemittels R 290 und erreichen in den

geschlossenen Versionen (mit Schiebe- oder Drehtiiren) die Energieeffizienzklasse B. Alle Produkte
Viele sinnvolle Details zeichnen diese Serie aus: dieser Serie

finden Sie hier!

LED-Beleuchtung durch mag- Bessere Hohenverstellbarkeit Regalbdden durch speziell Zusétzliche Absicherung
netische Befestigung sowohl im  der Regalbdden durch kleine gefertigte Regalbodenhalter der Regalbdden durch
vorderen als auch im hinteren Abstinde stufenweise (0°, 6°,12°) Sicherungsclips
Regalbodenbereich anbringbar neigungsverstelllbar

(bei Ausfiihrung Black Edition
serienméBig bei Ausfiithrung
ylichtgrau” optional)

saad BEEREYN,

i

Regalbddenverstérkung ermég- Hochwertiger transparenter Steuerung sowie Gerite Ein-/ Schutzgitter des Kondensators
licht die Belastung mit bis zu Warenstopper und Preisschiene Ausschalter und Beleuchtung kann ohne Werkzeuge zur einfa-
60 kg pro laufendem Meter sind hinter magnetisch ange- chen Reinigung gedffnet werden

brachter Klappe leicht zugénglich
und dennoch gut geschiitzt
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/wandkuehlregale-und-waermeregale-cl-5-139---2.html
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Kiihlvitrinen '!6

Variant Nachtrollo

Wandkiihlregal mit seitlichen Glasscheiben

und Nachtrollo

+ AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front
Stahlblech, Seitenteile Kunststoff lichtgrau RAL 7035

+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Seitenteile mit Panoramaglasscheiben

* Temperatur +2 °C bis +10 °C

+ Eingebautes Nachtrollo

+ Eingebauter Lichtschalter

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Kaltemittel R 290

+ Scannerschienen

+ 1 Regalbodenebene mit 350 mm Tiefe belastbar

Wanakuhlregale
L2
ZK  Lep fJsus g =2e ) 27

bis 52 kg je Ifd. Meter l?\
+ 3 Regalbodenebenen mit 400 mm Tiefe belastbar G
bis 60 kg je Ifd. Meter
+ Boden héhen- und stufenweise
neigungsverstellbar (0°, 6°, 12°)
+ Auslagetiefe im Grundboden 470 mm 4
+ Elektronische Steuerung §
+ Digitale Temperaturanzeige é
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm g
+ Energiesparende EC-Ventilatoren
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Notiiberlaufbehélter und separate Heizung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe 10 mm
+ Weitere Farbausfihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Variant 257
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
Variant Nachtrollo Black Line
wie oben, jedoch:
+ AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front
Stahlblech, Seitenteile Kunststoff schwarz RAL 9005
+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz
+ Inklusive magnetischer LED-Innenregalboden-
beleuchtung
Farbenvarianten als Mehrpreisoption
H.l-l.'i\?ﬂ:l BAL 8009 AL 3020
IZ Voriont 107 Variant 132 Variant 167 Variant 194 Variant 257
AuBenmaBe B x T x H 1070x720x 2000 mm 1320 x 720 x 2000 mm 1670 x 720 x 2000 mm 1945 x 720 x 2000 mm 2570 x 720 x 2000 mm
Anschlusswert 230V/861W 230V/1160 W 230V /1634 W 230V /1709 W 230V /2321 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/ 60 %) 3 (+25°C /60 %) 3(+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Ausstellungsflache 2,40 m? 3,00 m? 3,84 m? 451 m? 6,00 m?
Warenprasentationsfléche 1,39 m? 1,74 m? 2,23 m? 2,63 m? 3,49 m?
Energieverbrauch 3.431 kWh / Jahr 3.942 kWh / Jahr 4.636 kWh / Jahr 5.220 kWh / Jahr 6.461 kWh / Jahr
Gewicht 231 kg 272 kg 339 kg 380 kg 482 kg
Artikelnummer 53.1109 53.1138 531175 53.1202 53.1259 Il I
UVPin € 5.498,00 6.174,00 6.672,00 7.348,00 8.827,00 Oo¥o
Variant 107 Variant 132 Variant 167 Variant 194 Variant 257
Artikelnummer 53.1110 53.1139 53.1176 53.1203 53.1260 1
UVPin€ 6.314,00 7.231,00 7.973,00 8.893,00 10.859,00 J'fgo_
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-6% KBS Kinvitrinen
¢ Wandkiihlregale
% R @ LED H( Variant Drehturen

Energiespar-Wandkiihiregal

mit seitlichen Glasscheiben und Drehtiiren

* AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front
Stahlblech, Seitenteile Kunststoff lichtgrau RAL 7035

+ Innenmaterial: Stahlblech, weil

+ Seitenteile mit Panoramaglasscheiben

* Temperatur +2 °C bis +10 °C

 Drehtiren mit Isolierglas

 Eingebauter Lichtschalter

+ LED-Innenbeleuchtung

202

+ Kaltemittel R 290

* Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ Scannerschienen

+ 4 Regalbodenebenen mit 400 mm Tiefe belastbar

bis 60 kg je Ifd. Meter

+ Bdden hohen- und stufenweise
neigungsverstellbar (0°, 6°, 12°)
+ Auslagetiefe im Grundboden 470 mm

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm
+ Energiesparende EC-Ventilatoren
 Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Notiiberlaufbehdlter und separate Heizung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe 10 mm
+ Weitere Farbausfiihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Variant 257
fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Variant Drehturen Black Line

wie oben, jedoch:

+ AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front
Stahlblech, Seitenteile Kunststoff schwarz RAL 9005

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

* Inklusive magnetischer LED-Innenregalboden-

beleuchtung

m Variant Drehtiiren 107 Variant Drehtiiren 132 Variant Drehtiiren 167 Variant Drehtiiren 194 Variant Drehtiiren 257
AuBenmaBe Bx T x H 1070 x 720 x 2000 mm 1320 x 720 x 2000 mm 1670 x 720 x 2000 mm 1945 x 720 x 2000 mm 2570 x 720 x 2000 mm
Anschlusswert 230V /608 W 230V/817W 230V/1138W 230V /1101 W 230V /1496 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Ausstellungsfldche 2,00 m2 2,51 m2 3,21 m? 3,77 m? 5,01 m2
Warenprésentationsfldche 1,32 m? 1,65 m2 2,12 m? 2,50 m? 3,31 m?
Anzahl der Tiren 2 2 2 3 4
Energieverbrauch 1.862 kWh / Jahr 2.128 kKWh / Jahr 2.504 kWh / Jahr 2.811 kWh / Jahr 3.468 kWh / Jahr
Gewicht 251 kg 292 kg 359 kg 400 kg 502 kg J‘Q
Artikelnummer 57.1103 57.1133 57.1163 57.1193 57.1253 OWo
UVPin€ 6.552,00 7.260,00 8.019,00 8.968,00 10.460,00

Variant Drehtiiren 107 Variant Drehtiiren 132 Variant Drehtiiren 167 Variant Drehtiiren 194 Variant Drehtiiren 257
Artikelnummer 57.1109 57.1136 571176 57.1201 57.1262 1
UVPin€ 7.365,00 8.317,00 9.319,00 10.512,00 12.492,00 J"ogo_



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhlregale

Variant Schiebetiiren iq d k] B T

e Il R 290 [ 20220 m 0 p1 ANBAR

Energiespar-Wandkiihlregal

mit seitlichen Glasscheiben und Schiebetiiren

+ AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front
Stahlblech, Seitenteile Kunststoff lichtgrau RAL 7035

+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Seitenteile mit Panoramaglasscheiben

* Temperatur +2 °C bis +10 °C

+ SelbstschlieBende Isolierglas-Schiebetiiren

+ Eingebauter Lichtschalter

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkihlung mit Luftschleier

+ Scannerschienen

+ 4 Regalbodenebenen mit 400 mm Tiefe
belastbar bis 60 kg je Ifd. Meter

+ Boden hohen- und stufenweise
neigungsverstellbar (0°, 6°, 12°)

+ Auslagetiefe im Grundboden 470 mm

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

+ Energiesparende EC-Ventilatoren

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Notiiberlaufbehélter und separate Heizung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe 10 mm

+ Weitere Farbausfihrungen gegen Mehrpreis lieferbar

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Variant 257
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
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Variant Schiebeturen Black Line

wie oben, jedoch:

+ AuBenmaterial: Korpus, Maschinenfach und Front Stahlblech,
Seitenteile Kunststoff schwarz RAL 9005

+ Innenmaterial: Stahlblech, schwarz

+ Inklusive magnetischer LED-Innenregalbodenbeleuchtung

Weitere Farbvarianten finden Sie auf Seite 201

m Variant Schiebetiiren 107 Variant Schiebetiiren 132 Variant Schiebetiiren 167 Variant Schiebetiiren 194 Variant Schiebetiiren 257

AuBenmaBe Bx T x H 1070 x 720 x 2000 mm 1320 x 720 x 2000 mm 1670 x 720 x 2000 mm 1945 x 720 x 2000 mm 2570 x 720 x 2000 mm
Anschlusswert 230V /608 W 230V/817W 230V/1138W 230V /1101 W 230V /1496 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W
Klimaklasse (UT/RF) 3(+25°C/60 %) 3(+25°C/60 %) 3(+25°C/60 %) 3(+25°C/60 %) 3(+25°C/60 %)
Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)
Ausstellungsfléche 2,00 m2 2,51 m? 3,21 m2 3,77 m? 5,01 m2
Warenprasentationsflache 1,32 m? 1,65 m? 2,12 m? 2,50 m? 3,31 m?
Anzahl der Ttiren 2 2 2 2 4
Energieverbrauch 1.862 kWh / Jahr 2.128 kWh / Jahr 2.504 kWh / Jahr 2.811 kWh / Jahr 3.468 kWh / Jahr
Gewicht 251 kg 292 kg 359 kg 400 kg 502 kg _I‘Q
Artikelnummer 58.1103 58.1133 58.1163 58.1193 58.1253 Oo¥o
UVPin€ 6.493,00 7.260,00 7.901,00 8.851,00 10.460,00

Variant Schiebetiiren 107 Variant Schiebetiiren 132 Variant Schiebetiiren 167 Variant Schiebetiiren 194 Variant Schiebetiiren 257
Artikelnummer 58.1106 58.1138 58.1168 58.1198 58.1259 |
UVPin€ 7.307,00 8.317,00 9.202,00 10.396,00 12.492,00 _I'c%
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Kuhlvitrinen

Glastur-Kuhischrank mit 2 oder 3 Turen

1711

-
il

KU 1200 G und KU 1850 G

Glastiirkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren

+ AuBenmaterial Stahlblech anthrazit pulverbeschichtet,
Tlrrahmen schwarz geférbt

+ Innenmaterial: Stahlblech dreiseitig (Seiten und Decke),
weiB beschichtet, Boden in Edelstahl

 Innenbeleuchtung Uber 1 vertikale LED-Rohre
separat schaltbar

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

* Tiralarm

* Werkseitig mit Schloss auf Anfrage

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

* Leicht zu reinigender Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Engmaschige Roste, Stababstand ca. 15 mm,
héhenverstellbar

+ Rost bis max. 35 kg belastbar

« Tiren mit zweifach Isolierverglasung
und SelbstschlieBmechanismus

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

TKU 1200 G und TKU 1850 G

wie KU 1200 G und KU 1850 G oben, jedoch:
* Glasttirtiefkiihlschrank mit zwei oder drei Tiiren
« Tlren mit dreifach Isolierverglasung

und SelbstschlieBmechanismus

(RSN

T A ctikel-Nr UVPin€
Rost 83.1763 59,00
Mittlerer Zusatzboden 83.2734 42,00
[Mode ~ [EORENIE TKU 1200 G KU 1850 TKU 1850 G
AuBenmaBe Bx T x H 1370 x 735 x 2055 mm 1370 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm 2055 x 735 x 2055 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -15°Cbis-18 °C -2 °C bis +8 °C -15°Chis-18 °C
Anschlusswert 230V/39%6 W 230V/907 W 230V/943 W 230V/1.726 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25°C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Zubehtr 8 Roste 8 Roste 12 Roste 12 Roste
Bruttoinhalt 1.2011 1.2011 1.8521 1.8521
Warenprésentationsfliche 1,70 m? 1,70 m? 2,55 m? 2,55 m?
Energieverbrauch 2.085 kWh/ Jahr 5.786 kWh/Jahr 3.230 kWh/Jahr 10.293 kWh/Jahr
Bruttogewicht 240 kg 240 kg 352 kg 356 kg
Artikelnummer 5.0320 5.0323 5.0322 5.0325
UVPin€ 4.185,00 5.985,00 5.698,00 8.177,00



Kiihlvitrinen K/
Wandkuhlregale

Cronus Drehturen

Edelstahl-Wandkiihiregal

+ AuBenmaterial: CNS dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

+ 2 Drehtiiren mit Griff

+ Elektronische Steuerung

+ Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Eingebauter Lichtschalter

+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 290

+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ 4 héhenverstellbare Boden

+ Regalbodentiefe 360 mm
+ Auslagetiefe im Grundboden 437 mm
+ Panoramaseitenwénde mit Doppelverglasung

0O O->>

+ Transparente Preisschienen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Cronus Schiebetiren

wie Cronus Drehtiiren oben, jedoch:
+ 2 Glasschiebetiiren

Shutter Pro

wie Cronus Drehtiiren oben, jedoch:

+ Eingebauter manueller Rollladen, abschlieBbar
+ Fahrbar durch Rollensatz

+ Temperaturbereich +/- 0 °C bis +7 °C

Gronus mit Drehtiiren

R 290
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Shutter Pro

m Cronus Drehtiiren 836 Cronus Drehtiiren 1310 Cronus Drehtiiren 1510 Cronus Drehtiiren 1935
AuBenmaBe Bx T x H 886 x 630 x 1920 mm 1310 x 630 x 1920 mm 1510 x 630 x 1920 mm 1935 x 630 x 1920 mm
Temperatur +2 °C his +7 °C +2 °C his +7 °C +2 °C bis +7 °C +2 °C his +7 °C
Anschlusswert 230V/710W 230V/900 W 230V/940 W 230V/1530 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfliche 0,97 m? 1,49 m? 1,73 m? 2,28 m?
Energieverbrauch 3.057 kWh/Jahr 3.157 kWh/Jahr 3.201 kWh/Jahr 6.007 KWh/ Jahr
Bruttogewicht 225 kg 240 kg 270 kg 305 kg
Artikelnummer 923.0726 923.0738 923.0749 923.0758
UVPin€ 4.949,00 5.456,00 5.969,00 7.176,00

Cronus Schiebetiiren 1310

Cronus Schiebetiiren 1510

Cronus Schiebetiiren 1935

Artikelnummer 923.0736 923.0748 923.0756

UVPin€ 5.759,00 6.310,00 7.673,00
m Shutter Pro 886 Shutter Pro 1310 Shutter Pro 1510

AuBenmaBe Bx T x H 886 x 740 x 1994 mm 1310 x 740 x 1994 mm 1510 x 740 x 1994 mm

Energieeffizienzklasse G (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018)

Anschlusswert 230V/1090 W 230V/2190 W 230V/2230 W

Warenprasentationsfléche 1,06 m? 1,55 m? 1,79 m?

Energieverbrauch 3.865 kWh/Jahr 6.449 kWh/Jahr 6.770 kWh/Jahr

Artikelnummer 924.0721 924.0731 924.0743

UVPin€ 4.984,00 6.449,00 6.888,00
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N Kiihivitrinen
@ KBs Wandkuhl- und Tiefkihlregale

T 4 Nero

R 290
Wandkiihiregal mit Drehtiiren
+ AuBenmaterial: Stahlblech RAL 9005 schwarz
pulverbeschichtet, Tiirrahmen ALU schwarz
+ Innenmaterial: Stahlblech weiB beschichtet
* Innenbeleuchtung Uber 4 vertikale LED-Rohren
separat schaltbar
* Lichtfarbe 4000K
* Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Temperatur M1 und M2
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
o B = o s —= + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
. | womat oW A i ¢ 70 mm starke Isolierung
v — e e + 8 Regalbdden, héhenverstellbar
- und neigungsverstellbar, Scannerleisten
et e o T + Regalboden bis max. 50 kg belastbar
* ' 3 : + 3 Isolierglastiiren mit SelbstschlieBmechanismus
* Tiirrahmen schwarz
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

0>
.
1
1

e -k 58 Nero TK

wie Nero oben, jedoch:
’ + Wand-Tiefkiihlregal mit Drehtiiren
- e + Temperaturklasse L1

L -' E_TS =) m : P

Wl

AuBenmaBe Bx T x H 2054 x 805 x 2038 mm 2054 x 805 x 2038 mm
Temperatur -1°Cbis +7 °C -15°Cbis-18 °C
Anschlusswert 230V/1.180 W 230V/1.749W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Bruttoinhalt 1.9501 1.9501
Warenprésentationsfldche 2,55 m? 2,55 m?
Energieverbrauch 3.715 kWh/ Jahr 11.837 kWh/Jahr
Bruttogewicht 352 kg 356 kg
Artikelnummer 5.0400 5.0410

UVPin€ 6.460,00 8.844,00
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Kiihlvitrinen K/
Wanakuhl- und Tiefkuhlregale

Lem NN d T3]

pLanBAR [l R 290

Wandkiihiregal mit Isolierglastiiren und
Panoramaseitenscheiben
+ AuBenmaterial: Stahlblech RAL 7035 lichtgrau lackiert
+ LED-Innenbeleuchtung in der Decke des Kiihimdbels
«+ solierglastiren arretierend
« Isolierglastiiren selbstandig schlieBend ab 60° Offnung
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ Kaltemittel R 290
+ Geringe Fronthohe 500 mm
+ Grundboden Auslagentiefe 500 mm
+ 4 Ebenen mit Regalbdden
+ Regalbdden hohen- und neigungsverstellbar

(10° und 20°)
+ Regalboden Tiefe 400 mm
+ Regalbdden bis 70 kg belastbar
+ Regalreihe bis maximal 270 kg belastbar
+ Scannerschienen im Lieferumfang
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende HeiBgastauwasserverdunstung
+ Abnehmbare Frontblende fir leichte Reinigung

des Microkanalkondensator
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Optional mit beschichtetem Verdampfer

Il
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(Mode ~ [FENREI Lem 1935 Lem 2560

AuBenmaBe B x T x H 1310 x 732 x 1950 mm 1935 x 732 x 1950 mm 2560 x 732 x 1950 mm

Temperatur -1°Cbis +10 °C -1°Cbis +10 °C -1 °Chis +10 °C

Anschlusswert 230V/490W 230V/670W 230V/795W

Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25°C/60 %) 3 (+25°C/60 %) 3(+25°C/60 %)

Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)

Ausstellungsfléche 2,63 m? 3,94 m? 5,25 m?

Warenprasentationsfléche 1,73 m? 2,59 m? 3,45 m?

Anzahl der Tiiren 2 3 4

Energieverbrauch 2.274 KWh / Jahr 2.957 kWh / Jahr 3.723 kWh / Jahr

Gewicht 350 kg 500 kg 600 kg _I‘Q
Artikelnummer 4.9143 4.9202 4.9261 o¥o
UVPin€ 9.321,00 12.170,00 13.970,00
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GENOVA — LANGLEBIGKEIT FUR DEN PROFIBEREICH

w5 0 7K

20220 m [ ey

LED
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Genova ZK Open

Hochwertiges Wandkiihlregal fiir Zentralkiihlung
* AuBenmaterial: Front und Sockelblende RAL 7037
+ Innenmaterial: Stahlblech weil
« Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Ohne Maschine
+ Ohne Seitenteile
+ Vollisolierte Seitenteile (optional)
+ Panoramaseitenteile (optional)
+ Fronthdhe nur 350 mm
+ 600 mm tiefe Bodenauslage
+ 5 neighare Regalbdden, Belastung 40 kg je Ifd. Meter
+ Regalbodentiefe 500 mm
+ Umluftkiihlung
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
+ Regalbdden mit transparenter Preisschiene Hohe 40 mm
+ Geeignet fiir den individuellen Ladenbau
+ Temperaturklasse 3M 1
+ Expansionsventil fiir R 452 a,
R 455 a oder R 449 a (nach Wahl)
+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung in der Kopfleiste
+ SerienmaBig: Manuelles Nachtrollo
+ Optional auch mit Maschine und Kéltemittel R 290
+ Werkseitige Regalbodenbeleuchtungen auf Anfrage

m Genova 937 ZK Open Genova 1250 ZK Open Genova 1875 ZK Open Genova 2500 ZK Open Genova 3750 ZK Open
AuBenmaBe Bx T x H 937 x 886 x 2050 mm 1250 x 886 x 2050 mm 1875 x 886 x 2050 mm 2500 x 886 x 2050 mm 3750 x 886 x 2050 mm
Anschlusswert 230V/35W 230V/47TW 230V/70W 230V/94W 230V/141 W
Klimaklasse (UT/RF) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%) 3 (+25 °C/60%)
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Ausstellungsfldche 2,90 m? 3,88 m? 5,81 m? 7,75m? 11,63 m?
Warenprasentationsflache 1,56 m? 2,08 m2 3,11 m? 415m? 6,23 m?

Energieverbrauch 4.214 KWh/Jahr 5.624 KWh/Jahr 8.433 kWh/Jahr 11.248 kWh/Jahr 16.873 kWh/Jahr
Gewicht 250 kg 365 kg 440 kg 630 kg _I'Q 900 kg _IQ
Artikelnummer 4.9100 4.9125 49190 4.9250 oWo 4.9370 o¥o
UVPin€ 6.688,00 7.477,00 10.694,00 12.444,00 15.135,00

m Genova 937 ZK Open Genova 1250 ZK Open  Genova 1875 ZK Open  Genova 2500 ZK Open  Genova 3750 ZK Open
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin€ Artikel-Nr.  UVPin €
Elektrisches Nachtrollo 4.9055 691,00 4.9056 741,00 4.9057 798,00 4.9060 858,00 4.9061 942,00



Kihlvitrinen -
Wandkuhlregale — Profibereich

Genova ZK Drehtlren 230 11D
ab2,20m

wie Genova Open, jedoch:

+ Mit frameless Tiiren (Ttren mit besonders schmalem Rand)

+ Separat schaltbare vertikale LED-Beleuchtung
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I EBE ] Seitenteil links fiir Panoramaseitenteil 49104 743,00
Seitenteil rechts fir Panoramaseitenteil 4.9103 743,00
Seitenskizze Genova ZK Open Seitenskizze Genova ZK Drehtiiren Seitenteil links fiir geschlossenes Seitenteil 4.9102 374.00
Seitenteil rechts flir geschlossenes Seitenteil 4.9101 374,00
Plexiglastrennung mit Zusammenbausatz 49105 522,00
i i Geschlossene Trennwand mit Zusammenbausatz ~ 4.9106 388,00
wie Genova ZK Open, jedoch:

m Genova 937 ZK Drehtiiren  Genova 1250 ZK Drehtiiren Genova 1875 ZK Drehtiiren Genova 2500 ZK Drehtiiren Genova 3750 ZK Drehtiiren
Anschlusswert 230V/29W 230V/32W 230V/46 W 230V/63W 230V/95W
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)
Warenprasentationsfldche 1,49 m? 1,99 m? 2,98 m? 3,98 m? 5,96 m2
Energieverbrauch 2.039 kWh/Jahr 2.663 kWh/Jahr 3.983 kWh/Jahr 5.326 kWh/Jahr 7.989 kWh/Jahr
Anzahl der Tiiren 1 Tiir 2 Tiiren 3 Tiiren 4 Tiiren 6 Tiiren
Gewicht 270 kg 390 kg 470 kg 670 kg _I’Q 990 kg _lg
Artikelnummer 49110 4.9126 4.9193 4.9252 oWo 4.9372 o¥o
UVPin€ 8.177,00 9.306,00 12.444,00 14.995,00 20.893,00
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Servierwagen

aus Edelstahl, zerlegt,
Ablagebdden Chromstahl

Seite 212

ab 258,- Euro

¥

Bain-Marie Wagen
2x GN 1/1 Einzelbecken,
4 Rader (2 mit Bremse)

Seite 213

ab 1.094,- Euro

Einbau-Kiihlplatte

mit stiller Kiihlung (Hustenschutz nicht inklusive)
Seite 215

ab 1.371,- Euro
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> Speisenausgabe
@ KBs Transportwagen

Abraumwagen

T

T
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Abraumwagen fiir GN Tabletts

oL
i

Abraumwagen fir GN 1/1 Tabletts

AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung
380 x 620 x 1750 mm 120 mm 10 GN 1/1 Tabletts
740 x 620 x 1750 mm 120 mm 20 GN 1/1 Tabletts

Abraumwagen fir Tabletts und GN 1/1 Tabletts

AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung
520 x 620 x 1750 mm 125 mm 10 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm
950 x 620 x 1750 mm 125 mm 20 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm

~ M

| .
T

F
L

N i
Abréumwagen fiir Tabletts t, _
und GN Tabletts E t’

Servierwagen

Servierwagen, zerlegt, aus Edelstahl, Ablageboden Chromstahl

AuBenmaBe Bx T x H Traglast / Fachlast
910 x 590 x 950 mm 100 kg / 50 kg
1000 x 500 x 935 mm 150 kg / 75 kg

Schwerlast Servierwagen, zerlegt, komplett aus Edelstahl

AuBenmaBe B x T x H Traglast / Fachlast
1100 x 600 x 1000 mm 100 kg / 50 bzw. 33 kg
1120 x 670 x 980 mm 150 kg / 75 bzw. 50 kg

212

ohne Seitenwénde mit Seitenwénden
Gewicht | Artikel-Nr. JUTIURS Artikel-Nr. [T 3N
35 kg 7097.0019 49800  7097.0021 624,00
48 kg 7097.0020 68500  7097.0022 799,00
ohne Seitenwénde mit Seitenwénden
Gewicht | Artikel-Nr. JUIUES Artikel-Nr. [T 3T
38 kg 7097.0023 498,00  7097.0025 688,00
55 kg 7097.0024 698,00  7097.0026 888,00
Servierwagen
Schwerlast Servierwagen
mit 3 Ablagebdden
2 Ablagebédden 3 Ablagebdden
Gewicht | Artikel-Nr. JUTIORS Artikel-Nr. JUTIUYS
13 kg 7096.0004 25800  7096.0003 299,00
14 kg 7096.0001 37400  7096.0002 479,00
2 Ablagebdden 3 Ablagebdden
Gewicht | Artikel-Nr. NUTIURS Artikel-Nr. UTINYS
18 kg 7096.0009 69400  7096.0010 822,00
19kg 7096.0011 746,00  7096.0012 998,00



Speisenausgabe K/
Bain-Marie und Transportwagen

Bain-Marie-Wagen
und Transportwagen

Transportwagen

Bain-Marie Wagen
1xGN 111
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Bain-Marie Wagen
2xGN 11

Bain-Marie Wagen

3xGN1/1
Transportwagen
AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung Gewicht L CIE A UVP in €
650 x 760 x 940 mm 80 mm 16 GN 1/1 oder 8 GN 2/1 20 kg 7097.0018 599,00

Bain-Marie Wagen mit Einzelbecken, 4 Rider — 2 mit Bremse

Bestiickung AuBenmaBe B x T x H Anschlusswert Bedienelemente Gewicht m UVPin €

1x GN 1/1, H200 mm 560 x 650 x 850 mm 230V/2000 W frontal 30 kg 7093.0000  1.094,00
2x GN 1/1,H 150 mm 840 x 650 x 850 mm 230V/2000 W frontal 60 kg 7093.0005  1.229,00
3x GN 1/1,H 150 mm 1170 x 670 x 850 mm 230V/3000 W frontal 80 kg 7093.0006  1.498,00
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Speisenausgabe
Bain-Marie-Becken

% KBS

lsws Bain-Marie
PLANBAR — - Aligemein
+ Aus Edelstanl

* Mit Wasserablauf
+ Firr GN-Behalter max. Héhe 150 mm
+ Einzelbeckenversion und GroBbeckenversion
+ Thermostat und Temperaturanzeige,
max. Temperatur +90 °C

Bain-Marie GroBbecken

Bain-Marie GroBbecken

+ Becken flr Behdlter bis 150 mm Tiefe
+ Bedienblende mit ON/OFF-Schalter und Thermostat

Bain-Marie Einzelbecken

+ getrennte Becken flir Behalter bis 150 mm Tiefe
+ Bedienblende mit ON/OFF-Schalter und
Thermostate fiir jedes Becken

Bain-Marie trockenbeheizt

Bain-Marie Einzelbecken

Mit speziellem Heizsystem zum Warmhalten
von GN-Behéltern
p— + Ohne Wasser, max. Hohe 150 mm
— + Thermostat und Temperaturanzeige,
2 max. Temperatur +90 °C

Bain-Marie trockenbeheizt -
| Hustenschutz von Seite 216
nicht inklusive

Bain-Marie GroBbecken

AuBenmaBe B x T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert UVPin€
GN 2/1 790 x 610 x 304 mm 765 x 585 mm 230V/1600 W 7051.0121 969,00
GN 3/1 1115 x 610 x 304 mm 1090 x 585 mm 230V/2400W 7051.0122  1.078,00
GN 4/1 1440 x 610 x 304 mm 1410 x 585 mm 230V/3000 W 7051.0123  1.231,00
GN 5/1 1765 x 610 x 304 mm 1740 x 585 mm 230V/3000 W 7051.0124  1.414,00
Bain-Marie Einzelbecken
AuBenmaBe BxTx H AusschnittmaB B x T Anschlusswert UVPin €
2x GN 1/1 790 x 610 x 304 mm 765 x 585 mm 230V/1600 W 7051.0125  1.651,00
3x GN 1/1 1115 x 610 x 304 mm 1090 x 585 mm 230V/2400 W 7051.0126  2.172,00
4x GN 1/1 1440 x 610 x 304 mm 1410 x 585 mm 230V/3200 W 7051.0127  2.678,00
Bain-Marie trockenbeheizt
AuBenmaBe B x T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert UVPin €
GN 2/1 790 x 610 x 364 mm 765 x 585 mm 230V/1200 W 7051.0128 935,00
GN 3/1 1115x 610 x 364 mm 1090 x 585 mm 230V/1800 W 7051.0129  1.069,00
GN 4/1 1440 x 610 x 364 mm 1410 x 585 mm 230V/2400 W 7051.0130  1.338,00
GN 5/1 1765 x 610 x 364 mm 1740 x 585 mm 230V/3000 W 7051.0131  1.503,00
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Speisenausgabe
Einbaugerate

Einbau-Kuhlwanne

Einbau-Kiihlwanne mit stiller Kiihlung
« Tiefgezogenes Becken fiir GN-Behélter
max. Hohe 150 mm
+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay
+ Temperatur +/-0 °C bis +8 °C
+ Kéltemittel R 600 a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

Einbau-Kuhiplatte

Einbau-Kiihlplatte mit stiller Kiihlung
+ Kiihlplatten-Temperatur: +/-0 °C bis +8 °C
+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

Passender Glasaufbau auf Seite 216.

Kiihlplatte —
Hustenschutz von Seite 216
nicht inklusive

AT RS

Kiihlwanne

lsws |} &

PLANBAR

Kihlwanne

AuBenmaBe Bx T x H
GN 3/1 1115x 610 x 603 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 603 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 603 mm

Kihlplatte

AuBenmaBe B x T x H
GN 3/1 1115610 x 508 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 508 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 508 mm

AusschnittmaB B x T

1090 x 585 mm
1415 x 585 mm
1740 x 585 mm

AusschnittmaB B x T

1090 x 585 mm
1415 x 585 mm
1740 x 585 mm

SRR R |

i et o b L]

Anschlusswert
230V/199 W
230V/199 W
230V/199 W

Anschlusswert
230V/199 W
230V/199 W
230V/199 W

GBI UVPin €

7053.2118
7053.2119
7053.2120

1.380,00
1.488,00
1.697,00

LUCRd UVPin€

7054.2116
7054.2117
7054.2118

1.371,00
1.484,00
1.619,00

R600a

215

[F)
o
a5
=
%]
=
]
=
D
2
[5)
o
w




(%é KB s Speisenausgabe

Einbaugerate

SWS Warmhalteplatte

PLANBAR
Glaskeramikflache mit Strahlheizkdrpern
+ Max. Temperatur +120 °C

Warmbhalteplatte

AuBenmaBe B x T x H AusschnittmaB B x T Anschlusswert UVPin€
GN 2/1 790 x 610 x 210 mm 765 x 585 mm 230V/900 W 7052.0111 899,00
GN 3/1 1115x610x 210 mm 1090 x 585 mm 230V/1350 W 7052.0112  1.090,00
GN 4/1 1440x610x 210 mm 1410 x 585 mm 230V/1800 W 7052.0113  1.372,00
GN 5/1 1765x610x 210 mm 1740 x 585 mm 230V/2250 W 7052.0114  1.529,00

SWS Zubehor Glasaufbau

PLANBAR

Fiir Bain-Marie, Kiihlplatte und -Wanne
(Seite 214 und 215)

‘ \\ -

| Befestigungskit Artikel-Nr. UVPin €

— Fiir Frontglas 7059.0130 110,00
Glasaufbau beidseitig UNTRSEITI TSNS Glasaufbau beidseitig Artikel-Nr. UVPin€ [ Artikel-Nr. UVP in €
mit Beleuchtung Beleuchtungs-/Heizelement Glasaufbau
Fir 2 GN 7059.0106 561,00 Fir 2 GN 7059.0114 606,00 Fir 2 GN 7059.0126 111,00
Fir 3 GN 7059.0107 639,00 Fir 3 GN 7059.0115 673,00 Fir 3 GN 7059.0127 122,00
Fir 4 GN 7059.0108 719,00 Fir 4 GN 7059.0116 741,00 Fir 4 GN 7059.0128 135,00
Fir 5 GN 7059.0109 797,00 Fir 5 GN 7059.0117 809,00 Fir 5 GN 7059.0129 145,00

Tellerspender

Einbautellerspender Artikel-Nr.  UVPin €
Fiir Teller @ von 24-34 cm (@ 45,1 x 73 mm) 7059.0132 569,00

Fur Teller @ von 24-34 cm beheizt, 230V / 480 W
Teller @ von 24-34 c¢m, ohne Deckel (@ 48 x 73 mm)

Deckel fiir Tellerspender aus Polycarbonat (9 40 x 6 mm) ~ 7059.0136 102,00

70569.0134  1.239,00
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Armonia mit stiller Kiihlung

Gastronorm Einbaukiihlwanne

+ Elektronische Steuerung

+ Steckerfertige Ausfiihrung

+ Steuerung kann zum Einbau in das bauseitige
Mabel bis max. 20 cm herausgenommen werden

+ Temperatur: + 4 °C bis + 10 °C

+ Digitale Temperaturanzeige

¢+ 30 °C UT und 55 % RF

+ Automatische Abtauung

+ Tauwasserentsorgung bauseits

+ AuBenmaterial Chromstahl

+ Wanne berohrt fiir eine optimale Kiihlleistung

+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl

+ Umlaufender Einh&ngerahmen

+ Kélteaggregat im untergebauten Maschinenfach

+ Warenprasentation nur unter Verwendung von
GN Behéltern mdglich

+ Bestlickung mit GN Behaltern max. 150 mm,
mindestens 40 mm Tiefe

+ Kaltemittel R 290

Armonia mit Umluftkihlung

wie oben, jedoch:
+ Ohne berohrte Wanne
* Mit zwei Verdampfern

Armonia mit
Umluftkiihlung

Zu- und Abluft
des Aggregates

Armonia mit
stiller Kiihlung

Il.
Zu- und Abluft * .
des Aggregates

[ A monia GN 2/1 still

Speisenausgabe

Einbaukuhlwannen

Armonia GN 3/1 still

Armonia GN 4/1 still

Armonia GN 3/1 Umluft

Armonia GN 4/1 Umluft

AuBenmaBe BxTxH 798 x 750 x 562 mm 1122 x 750 x 562 mm 1422 x 750 x 562 mm 1122 x 750 x 562 mm 1422 x 750 x 562 mm
Anschlusswert 230V/260W 230V/400W 230V/400W 230V/410W 230V/430W
Bestiickung GN 2/1 GN 3/1 GN 4/1 GN 3/1 GN 4/1

Gewicht 68 kg 97 kg 106 kg 97 kg 108 kg

Artikelnummer 2352.0002 2352.0003 2352.0004 2352.0020 2352.0021

UVPin € 3.698,00 3.918,00 4.163,00 3.949,00 4.167,00
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% KBS

Speisenausgabe
Bain-Marie Einbauwannen

I ~monia Bain-Marie GN 2/1

Armonia Bain-Marie GN 3/1

Armonia Bain-Marie

Gastronorm Einbauwanne Bain-Marie

* AuBen: CHR Chromnickelstahl, innen: CNS

+ Steckerfertige Ausflihrung, separater An-/Ausschalter

+ Steuerung kann zum Einbau in das bauseitige
Mabel bis max. 20 cm herausgenommen werden

* Akustischer Alarmgeber bei Wassermangel

* Elektronische Steuerung

* Digitale Temperaturanzeige

* Temperatur: + 30 °C bis + 90 °C

+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl
1.4301 / AISI 304 voll verschweiBt

* Manuelle Befiillung mit Wasser

* Seitlicher Wasserablaufhahn,
bauseitiger Wasserablauf erforderlich

+ Umlaufender Einhangerahmen

+ Warenprésentation nur unter Verwendung
von GN Behaltern max. 150 mm Tiefe mdglich

Armonia Bain-Marie GN 4/1

AuBenmaBe B x T x H 798 x 750 x 412 mm 1122 x 750 x 412 mm 1422 x 750 x 412 mm
Anschlusswert 230V/ 1250 W 230V /1850 W 230V/ 2450 W
Bestickung GN 2/1 GN 3/1 GN 4/1

Gewicht 50 kg 72 kg 81kg

Artikelnummer 2401.0002 2401.0003 2401.0004

UVWPin€ 2.822,00 3.038,00 3.146,00

218

I sioonia 6N 3/1 Sinfonia GN 4/1
AuBenmaBe Bx T x H 1122 x 750 x 1024 mm 1422 x 750 x 1024 mm
Anschlusswert 230V/2710W 230V/3610W
Besttickung GN 3/1 GN 4/1
Gewicht 93 kg 101 kg
Artikelnummer 2401.0010 2401.0011
UVPin€ 4.231,00 4.341,00

Sinfonia Bain-Marie

Gastronorm Einbauwanne Bain-Marie

* AuBen: CHR Chromnickelstahl, innen: CNS

+ Steckerfertige Ausflihrung, separater An-/Ausschalter

* Akustischer Alarmgeber bei Wassermangel

* Plexiglas-Hustenschutz, stufenlos absenkbar
und separat schaltbar

* Plexiglas-Hustenschutz mit eingebautem
Wérmestrahler, separat schaltbar

+ Hustenschutzablage aus CNS gefertigt

+ Ablage nicht fiir Teller oder weiteres geeignet

+ Digitale Temperaturanzeige

* Temperatur: + 30 °C bis + 90 °C

+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl
1.4301 / AISI 304 voll verschweiBt

+ Manuelle Befiillung mit Wasser

« Seitlicher Wasserablaufhahn, bauseitiger
Wasserablauf erforderlich

+ Umlaufender Einhangerahmen

+ Warenprésentation nur unter Verwendung
von GN Behaltern max. 150 mm Tiefe mdglich



Speisenausgabe K/
Einbaukuhlwannen

Sinfonia mit stiller Kiihlung

Gastronorm Einbaukiihlwanne mit elektrisch
hohenverstellbarem Hustenschutz
+ Einbauwanne
« Stille Kiihlung
+ Steckerfertige Ausfiihrung
+ Steuerung kann zum Einbau in das bauseitige
Mabel bis max. 20 cm herausgenommen werden
+ Separater An- / Ausschalter
+ Temperatur: + 4 °C bis + 10 °C
+ Plexiglas-Hustenschutz, stufenlos absenkbar und separat schaltbar
+ Hustenschutzablage aus CNS gefertigt B
+ Ablage nicht fiir Teller oder weiteres geeignet |
+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
¢+ 30 °C UT und 55 % RF
+ Wanne berohrt fir eine optimale Kihlung
+ Automatische Abtauung
+ AuBenmaterial Chromstahl
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301 / AISI 304
+ Bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich
+ Umlaufender Einh&ngerahmen
+ Kélteaggregat im untergebauten Maschinenfach
+ Warenprasentation nur unter Verwendung von GN Behéltern mdglich
+ Bestlickung fiir GN Behélter max. 150 mm, mindestens 40 mm Tiefe
+ Kaltemittel R 290

Sinfonia mit Umluftkiihlung

Speisenausgabe o1

wie oben, jedoch:
+ Ohne berohrte Wanne
* Mit zwei Verdampfern

Sinfonia mit
stiller Kiihlung

Sinfonia mit

Umluftkiihlung EinbaumaBskizze:

Zu- und Abluft
des Aggregates

I sivfonia GN 3/1 still

Zu- und Abluft
des Aggregates

Sinfonia GN 4/1 still

Sinfonia GN 3/1 Umluft

Sinfonia GN 4/1 Umluft

AuBenmaBe Bx T xH 1122 x 750 x 1174 mm 1422 x 750 x 1174 mm 1122 x 750 x 1174 mm 1422 x 750 x 1174 mm
Anschlusswert 230V/380W 230V/420W 230V/390W 230V/500W
Bestiickung GN 3/1 GN 4/1 GN 3/1 GN 4/1

Gewicht 103 kg 114 kg 122 kg 134 kg

Artikelnummer 2353.0003 2353.0004 2353.0020 2353.0021

UWPin€ 5.015,00 5.143,00 5.067,00 5.307,00
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Speisenausgabe
Profi-Einbauwannen und -platten

% KBS

4 EinbaukUhlplatte
R 290 Elegance EKP Serie
Umluftkiihlung

+ Innenmaterial: CNS
+ Ein-/Ausschalter
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21°C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fir einfache Wannenreinigung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen
+ Bauseits ist auf eine ausreichende Beliiftung
des Aggregates zu achten
+ Zubehdr siehe Seite 223

Einbaukihlwanne
Elegance EKW Serie

wie oben, jedoch:
+ Einbauwanne aus Chromnickelstahl 1.4301
mit hohenverstellbarem Einlegeboden
von 30 mm bis 150 mm
+ Bestlickung mit GN Behaltern max. 150 mm Tiefe

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVPin €

220

automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 290,00

I o« n 2 E-EKP GN 3/1 E-EKP GN 4/1 E-EKP GN 5/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 570 mm 1125 x 700 x 570 mm 1455 x 700 x 570 mm 1780 x 700 x 570 mm
Anschlusswert 230V/330W 230V/600 W 230V/800W 230V/900 W
Kéltemittelmenge 904¢g 95 g 1059 120 ¢
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 X675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Gewicht 77 kg 83 kg 88 kg 94 kg
Artikelnummer 35.2121 35.2131 35.2141 35.2151
UVPin€ 3.977,00 4.297,00 4.642,00 5.275,00

Wie oben jedoch

(Modet ~ IEEUTERA E-EKW GN 3/1 E-EKW GN 4/1 E-EKW GN 5/1
AuBenmaBe BxT x H 800 x 700 x 750 mm 1125 x 700 X 750 mm 1455 x 700 X 750 mm 1780 x 700 x 750 mm
Gewicht 83 kg 92 kg 102 kg 106 kg
Artikelnummer 35.0121 35.0131 35.0141 35.0151
UVWPin€ 4.078,00 4.357,00 4.788,00 5.488,00



Speisenausgabe K/
Profi-Einbauwannen und -platten

Kihlplatte Euronorm

Umluft Einbaukiihlplatte fiir Euronorm 600 x 400 mm
+ Innenmaterial: CNS
+ Ein-/Ausschalter
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21°C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus abnehmbar
und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar
+ Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer Verdampfer
flr einfache Wannenreinigung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhéngerahmen
+ Bauseits ist auf eine ausreichende Beliiftung
des Aggregates zu achten
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VermaBungsskizze steckerfertig

jie).|

[TO O © O O O]

VermaBungsskizze Zentralkiihlung
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P [ 780 ] 780 ] 780
ol Eingang-Ausgang 4 Lp| 805 [ 1205 [ 1605
L Kihlrohre N Pp| 615 | 615 | 615
0 . l i Hp| 35] 3] 35
612 a
Bedienerseite m"m"
_ Euronorm 2 Euronorm 3 Euronorm 4
AuBenmaBe B x T x H 950 x 780 x 575 mm 1350 x 780 x 575 mm 1750 x 780 x 575 mm
Anschlusswert 230V/600 W 230V/700W 230V/900 W
Kalteleistung 910 W bei -10 °CVT 1290 W bei -10 °C VT 1490 W bei -10 °C VT
Bestiickungsmaglichkeit 2 x EN 600 x 400 mm 3 X EN 600 x 400 mm 4 x EN 600 x 400 mm
Ausschnitt Arbeitsplatte 925 x 755 mm 1325 x 755 mm 1725 x 755 mm
Gewicht 88 kg 95kg 101 kg
Artikelnummer 32.3009 32.3010 32.3011
UVPin € 4.294,00 4.672,00 4.998,00

Wie oben jedoch ohne Maschine, fiir Anschluss an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritzventil fiir R 452 a

_ Euronorm 2 ZK Euronorm 3 ZK Euronorm 4 ZK
AuBenmaBe Bx T x H 950 x 780 x 305 mm 1350 x 780 x 305 mm 1750 x 780 x 305 mm
Anschlusswert 230V/95W 230V/125W 230V/155W
Gewicht 75kg 82 kg 90 kg
Artikelnummer 32.3006 32.3007 32.3008
UWPin€ 3.568,00 3.836,00 4.139,00
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% KBS

Speisenausgabe
Profi-Einbauwannen und -platten

Elegance BM Serie

Bain-Marie Einbauwanne

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +65 °C bis +90 °C
+ Ein-/Ausschalter

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerdt platzierbar
+ Wassereinlauf mit Magnetventil und
Wasserablauf mit entfernbarem Uberlaufrohr
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
* Wasserzu- und Ablauf bauseitig erforderlich
+ Bestlickung mit GN-Behaltern max. 150 mm
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+ Zubehdr siehe Seite 223
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
(Modet ~ EVIIPR E-BM GN 3/1 E-BM GN 4/1 E-BM GN 5/1

AuBenmalBe 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm

Anschlusswert 230V/2000 W 380V/3000 W 380V/3000 W 380V/5000 W

AuBenmaterial verzinkt verzinkt verzinkt verzinkt

Serienzubehdr 1 Steg 530 mm, 1 Uberlaufrohr 2 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr 3 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr 4 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr

Gewicht 55kg 61 kg 69 kg 77kg

Artikelnummer 35.4120 35.4130 35.4140 35.4150

UVWPin € 1.890,00 2.353,00 2.538,00 2.856,00
Elegance E-DRY Serie
Bain-Marie trockenbeheizt
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +65 °C bis +85 °C
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung

und digitale Temperaturanzeige
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Umlaufender Einhéngerahmen
 Bestlickung mit GN Behaltern max. 200 mm
* Zubehdr siehe Seite 223
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
(Modell SR E-DRY GN 3/1 E-DRY GN 4/1 E-DRY GN 5/1

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm

Anschlusswert 230V/1100 W 230V/1600 W 230V/2200 W 230V/2700 W

Serienzubehdr 1 Steg 530 mm 2 Stege 530 mm 3 Stege 530 mm 4 Stege 530 mm

Gewicht 55 kg 61 kg 69 kg 77 kg

Artikelnummer 34.9121 34.9131 34.9141 34.9151

UVPin€ 1.987,00 2.415,00 2.599,00 2.940,00



Speisenausgabe K/
Profi-Einbauwannen und -platten

Elegance WHP Serie

Warmhalte-Einbauplatte mit Glaskeramikfeld
+ Innenmaterial: Glas
* Temperatur +30 °C bis +120 °C
+ Ein-/Ausschalter, manuelle Steuerung
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Glaskeramikfeld in umlaufendem
CNS-Rahmen eingelassen
+ Rahmen und Glaskeramikfeld biindig
flr einfache Reinigung
+ Umlaufender Einh&ngerahmen
+ Spezielle Heizung fiir gleichmaBige und
schnelle Erwarmung der Platte
+ Zubehdr siehe unten

(Moget PN E-WHP GN 3/1 E-WHP GN 4/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 190 mm 1125 x 700 x 190 mm 1455 x 700 x 190 mm
Anschlusswert 230V/1200 W 230V/1800 W 230V/2400 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 %675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm
Gewicht 45 kg 50 kg 56 kg
Artikelnummer 35.5120 35.5130 35.5140
UVPin € 2.098,00 2.415,00 2.599,00

Zubehor Elegance Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehor fiir die verschiedenen Modelle und GréBen. Sie sind ideal fiir den Ladenbauer oder fiir den Projektierungsbereich als
erganzendes Element zur Essensausgabe. Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an oder besuchen Sie unsere Homepage www.kbs-gastrotechnik.de.
Den Hustenschutz HUS 1-40 und 2-40 kénnen Sie mit einem 6 mm starken Frontglas aus Temperglas in einer Hohe von 280 mm kombinieren.

Die Einbaukiihlwannen und -platten kénnen gegen Mehrpreis ab Werk mit elektrischer Tauwasserverdunstung ausgeriistet werden.

Hustenschutz HUS 1-40 einseitig gerundet
400 mm Hohe aus gehéartetem Glas, CNS Rundrohr-
tréger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.

<

Hustenschutz neutral
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas als Neutralelement
mit Riickschiebescheiben.

€

Hustenschutz mit Heizung
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit eingebauter
Heizung und Riickschiebescheiben.

Elektrischer Hustenschutz
Hohenverstellbar aus CNS mit klarem Polycarbonat-
deckel mit eingebauter Beleuchtung separat schaltbar.

Hustenschutz HUS 2-40 zweiseitig gerundet
400 mm Hohe aus gehartetem Glas, CNS Rundrohr-
tréger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.

| -
Hustenschutz mit Beleuchtung

Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit Beleuchtung
und Riickschiebescheiben.

Hustenschutz neutral mit zwei Klappen
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit zwei Klappen.

Heizelement Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40
mit einem vorverdrahteten Heizelement mit guss-
gekapselten Heizwidersténden, aus CNS gefertigt.
Nicht kombinierbar mit Beleuchtung.

Beleuchtung Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40
mit einem vorverdrahteten Leuchteneinsatz,

innen und auBen aus CNS. Nicht kombinierbar

mit Heizelement.
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Speisenausgabe
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Platte

Elegance EKVP 2A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihlplatte

mit gebogenem Glasaufbau und 2 Glasablagen
E-EKVP 2A GN

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF +22 °C/65 %, Klimaklasse 2

+ Gerader Glasaufsatz, 62 cm lichte Hohe

+ 2 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ LED Beleuchtung separat schaltbar

+ |solierglas-Ruckschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Steuerung

+ Automatische Abtauung

+ Kaltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerdt platzierbar

+ Kiihlplatte aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer

E-EKVP 2A GN 4/1 SB ZK fir einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

+ Bauseits ist auf eine ausreichende Beliiftung
des Aggregates zu achten

+ Bestlickung mit GN Behdltern max. 150 mm Tiefe

0> O->| D>

Elegance EKVP 2A ZK Serie
flr Zentralkiihlung

wie oben, jedoch:
E-EKVP 3A GN 4/1 + Zum Anschluss an bauseitige Kalteanlage
I inklusive Einspritzventil fiir R 452 a

St Bedeamly -
/830* *GN 5/1 ) S En T . VermaBungsskizze Zentralkiihlung
VermaBungsskizze mit Maschine GN| 21 | 31 | a1 | 51 O |

L | 800 [ 1125 | 1455 | 1780 MM 1 ===

P | 700 | 700 | 700 | 700 .p oy '

Lp | 650 | 980 | 1310 | 1630 Raiicaamts ) S 1

Pp| 510 [ 510 [ 510 [ 510 | 1 i “' H

Hp| 30 | 30 | 30 [ 30 ] Ll
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Speisenausgabe .
Profi-Einbaukuhlvitrine auf Platte

Elegance EKVWP 2A Serie m
N 200 _ _ 100 _
g 185 o |
T )
nle o HOLE 185%50 mm s] w
Lol .

Einbauskizze Schaltereinheit

Artikel-Nr.  UVP in €
kundenseitig geSChlossene FrontSCheibe automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 290,00
E-EKVP 2A GN 2/1 E-EKVP 2A GN 3/1 E-EKVP 2A GN 4/1 E-EKVP 2A GN 5/1
AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 1190 mm 1125x 700 x 1190 mm 1455x 700 x 1190 mm 1780 x 700 x 1190 mm
Anschlusswert 230V/350W 230V/650 W 230V/800 W 230V/950 W
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Warenprésentationsflache 0,44 m? 0,67 m? 0,89 m? 1,11 m?
Energieverbrauch 2.162 KWh/Jahr 2.803 kWh/Jahr 3.975 kWh/Jahr 4.508 kWh./.Jahr
Ausschnitt Arbeitsplatte 775x675mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Gewicht 110kg 167 kg 224 kg 280 kg
Artikelnummer 35.8122 35.8132 35.8142 35.8152
UVPin € 6.435,00 7.106,00 7.693,00 8.467,00 5
g
E-EKVP 2A GN 2/1 ZK E-EKVP 2A GN 3/1 ZK E-EKVP 2A GN 4/1 ZK E-EKVP 2A GN 5/1 ZK g
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 925 mm 1125 x 700 x 925 mm 1455 x 700 x 925 mm 1780 x 700 x 925 mm §
Gewicht 90 kg 147 kg 204 kg 260 kg 2
Artikelnummer 35.9121 35.9131 35.9141 35.9151
UVPin € 5.483,00 6.067,00 6.800,00 7.520,00
kundenseitig offen

Modell mit Maschine E-EKVP 2A GN 2/1 OP

E-EKVP 2A GN 3/1 OP

E-EKVP 2A GN 4/1 OP

E-EKVP 2A GN 5/1 OP

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.431 kWh/Jahr 3.250 kWh/ Jahr 4.400 kWh/ Jahr 5.083 kWh/Jahr
Artikelnummer 36.6122 36.6132 36.6142 36.6152
UVPin € 6.548,00 7.222,00 7.850,00 8.606,00

OLEIR g LAyl E-EKVP 2A GN 2/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 OP ZK

Gewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg
Artikelnummer 36.7121 36.7131 36.7141 36.7151
UVPin€ 5.788,00 5.938,00 6.382,00 7.629,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
E-EKVP 2A GN 2/1 SB

E-EKVP 2A GN 3/1 SB

E-EKVP 2A GN 4/1 SB

E-EKVP 2A GN 5/1 SB

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.162 kWh/Jahr 2.803 kWh/Jahr 3.975 kWh/ Jahr 4.508 kWh/ Jahr
Serienzubehdr 3 SB-Klappen a 700 x 200 mm 6 SB-Klappen a 500 x 200 mm 6 SB-Klappen a 670 x 200 mm 6 SB-Klappen a 830 x 200 mm
Artikelnummer 36.2122 36.2132 36.2142 36.2152

UVPin € 6.634,00 7.378,00 7.978,00 8.745,00

VLLEIR{ @ el LAl E-EKVP 2A GN 2/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 SB ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 SB ZK

Serienzubehdr 3 SB-Klappen a 700 x 200 mm 6 SB-Klappen a 500 x 200 mm 6 SB-Klappen a 670 x 200 mm 6 SB-Klappen a 830 x 200 mm
Gewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg

Artikelnummer 36.3121 36.3131 36.3141 36.3151

UVPin € 5.875,00 6.551,00 7.084,00 7.783,00
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Speisenausgabe

Profi-Einbaukuhlvitring auf Wanne

P-EKVW 3A GN

P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK

Kundenseitig (Frontseite) Bedienerseitig (Riickseite)

AT ] L [
=
=
1 l{l
& ||
© /830* *GN5/1
VermaBungsskizze mit Maschine GN] 21 [ 31 | 41 | st

L 800 | 1125 | 1455 | 1780
P 700 | 700 [ 700 | 700
Lv| 650 [ 980 | 1310 | 1630
Pv| 510 [ 510 | 510 [ 510
Hv [ 30/150| 30/150{ 30/150 30/150
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Primus EKVW 3A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihiwanne
mit geradem Glasaufbau und 3 Glasablagen

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF +22 °C/65 %, Klimaklasse 2

+ Gerader Glasaufsatz, 83 cm lichte Hohe

+ 3 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ Beleuchtung separat schaltbar

* Isolierglas-Riickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

* Elektronische Steuerung

+ Automatische Abtauung

* Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerdt platzierbar

+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hohenverstellbarer Einlegeboden in der Wanne
von 30 mm bis 150 mm

* Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fiir einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

* Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

 Bestlickung mit GN Behaltern max. 150 mm Tiefe

Primus EKVW 3A ZK Serie
fur Zentralkiihlung
wie oben, jedoch:

+ Zum Anschluss an bauseitige Kélteanlage
inklusive Einspritzventil fir R 452 a

VermaBungsskizze Zentralkiihlung




Speisenausgabe K/
Profi-Einbaukuhlvitring auf Wanne

Primus EKVW 3A Serie m
_ 200 ) B
g 185 o |
T _
nle o HOLE 185%50 mm s] w
L |

Einbauskizze Schaltereinheit

Artikel-Nr.  UVP in €
kundenseitig geschlossene FrontSCheibe automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 290,00
P-EKVW 3A GN 2/1 P-EKVW 3A GN 3/1 P-EKVW 3A GN 4/1
AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 1580 mm 1125 x 700 x 1580 mm 1455 x 700 x 1580 mm
Anschlusswert 230V/500 W 230V/650 W 230V/1000 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 %675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm
Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Warenprésentationsfliche 0,51 m? 0,77 m? 1,03 m?
Energieverbrauch 2.877 KWh/Jahr 3.698 kWh/Jahr 5.330 kWh /Jahr
Gewicht 142 kg 201 kg 260 kg
Artikelnummer 38.0121 38.0131 38.0141
UVPin€ 7.251,00 7.893,00 8.538,00 5
§
P-EKVW 3A GN 2/1 ZK P-EKVW 3A GN 3/1 ZK P-EKVWW 3A GN 4/1 ZK g
AuBenmaBe B x T x H 800x 700 x 1315 mm 1125 x 700 x 1315 mm 1455 x 700 x 1315 mm %
Gewicht 122 kg 181 kg 240 kg 2
Artikelnummer 38.1121 38.1131 38.1141
UVPin€ 6.491,00 7.067,00 7.643,00
kundenseitig offen

Modell mit Maschine P-EKVW 3A GN 2/1 OP

P-EKVW 3A GN 3/1 OP

P-EKVW 3A GN 4/1 OP

Energieeffizienzklasse E (EU 2019/2018) F (EU 2019/2018) G (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 3.261 kWh/Jahr 4.338 kWh/Jahr 5.878 kWh/Jahr
Artikelnummer 38.4121 38.4131 38.4141

UVPin € 7.365,00 8.049,00 8.709,00

OGEIRT@E e IGITIVEE P-EKVW 3A GN 2/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 3/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 4/1 OP ZK

Gewicht 118 kg 174 kg 230 kg
Artikelnummer 38.5121 38.5131 38.5141
UVPin € 6.605,00 7.223,00 7.814,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
P-EKVW 34 GN 2/1 5B

P-EKVW 3A GN 3/1 SB

P-EKVW 3A GN 4/1 SB

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) E (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2.877 KWh/Jahr 3.698 kWh/ Jahr 5.330 kWh/Jahr
Serienzubehdr 4 SB-Klappen a 700 x 200 mm 8 SB-Klappen a 500 x 200 mm 8 SB-Klappen a 670 x 200 mm
Artikelnummer 38.8121 38.8131 38.8141

UVPin€ 7.452,00 8.135,00 8.808,00

VLG R{T @Al ATV P-EKVW 3A GN 2/1 SB ZK

P-EKVW 3A GN 3/1 SB ZK

P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK

Serienzubehdr 4 SB-Klappen a 700 x 200 mm 8 SB-Klappen a 500 x 200 mm 8 SB-Klappen a 670 x 200 mm
Gewicht 118kg 174 kg 230 kg

Artikelnummer 38.9121 38.9131 38.9141

UVPin€ 6.692,00 7.309,00 7.912,00
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Doppel-Induktions-Kochflache
Induktionsherd mit Schott Ceran, 10 kW
Seite 271

‘ 1.438,- Euro

Induktions-Hockerkocher

Edelstahlausfiihrung
Seite 297

U

Elektro-Nudelkocher
mit Hebeautomatik E p? : 'll

Kontinuierliches Kochen von Nudeln [ | N
Seite 295 Theq B

-

ab 4.198,- Euro l l -
-




Thermik

KOCHGERATESERIEN
KOMBIDAMPFER
FRITTEUSEN

6

6 Thermik g

£
600er Bautiefe ,Red 600 ..o 231
650er Bautiefe ,Power 650 ..........ccovvivviiiiiiicc 238
700er Bautiefe ,Ready 700 ........ccovovviiiiiiiiiececece e, 248
700er Bautiefe ,Essence 700 ........ccovovvevviiiiiicecececeer, 256
Essence 700 — Drop-in Module ..o, 270
INAUKEON 700 .eiieiie i 271
900er Bautiefe ,Essence 900" ........ccovevvevivieeeeeeeee e, 272
EVO — Profi Elektro- und GasfritteUsen ........cc.ccoevevvivevviverrinnn, 286
900er Bautiefe ,RBed 900" ........coovivieceeecec e 287
HEIBIUTOTEN oviviviei e 288
SAAMANTET ...t 290
KOMDIAAMPTET ... 292
Elektro-NUdEeIKOChEr .....cviviviiic e 295
TEPPANYAKI ...evviviiiiiiiieciece e 296
HOCKEIKOCNE! v 297
Dim Sum Dampfgarer ........cocveveveiiieiiieicceee e 298
INAUKEONS-WOK ..o 298
Gas-Tischkocher und WOKherde ..........cccccevivveiiiiicicicieie 299
Pizza- und Transportbanddfen ...........cccovvveiieinniciie e, 300

Einzelgerate finden Sie auch im Kapitel 9, Seite 370-375
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WAHLEN SIE DIE KOCHSERIE, DIE ZU IHNEN PASST

In jeder gastronomischen Einrichtung gibt es andere Anforderungen an Kiichengerate und Material. Voraussetzung flir ein Ergebnis,
das Kdche, Personal und Géste zufriedenstellt, ist eine auf lhre Bedlirfnisse abgestimmte Planung.

Um Sie dabei optimal zu unterstiitzen, hat KBS fiinf Kochserien im Programm, die jeweils andere Stérken haben. In der folgenden
Tabelle kénnen Sie sich einen Uberblick tiber unsere Serien verschaffen und entscheiden, welches Programm zu lhren Anforder-
ungen passt. Alle Serien bieten von Gas-Kochflachen bzw. -herden iiber Bain-Maries, Fritteusen, Grillplatten und Neutralelementen
alles, was zur optimalen Einrichtung Ihrer Kiiche notwendig ist. Durch die Kombination der Gerate einer Serie erhalten Sie eine
Kiiche aus einem Guss.

Viel SpaB3 beim Auswéhlen!

seie | RED 600 READY 700  J ESSENCE 700 § ESSENCE 900

Bautiefe 600 mm 650 mm 700 mm 730 mm 900 mm
Breiten 330, 660, 990 mm 400, 600, 700, 800, 1000, 350, 700, 1050 mm 400, 600, 800, 1200 mm 400, 600, 800, 1200,
1100 mm 1600 mm
Merkmale Einfache und kompakte Kompakte Gerate Geréte mit hoher Funktiona-  Hochwertige Geréte Hochwertige Geréte
Gerdte flr kleinere Raume fur kleinere Rdume |itdt und solider Verarbeitung  mit sehr guter Verarbeitung  mit sehr guter Verarbeitung
Verbindungen  — Verbindungssteg Verbindungssteg Fugenlose Verschraubung Fugenlose Verschraubung
Material Hartverchromt, Hartverchromt oder Hartverchromt, Hartverchrom Hartverchromt
Grillplatten matt gebirstet Edelstahl (AISI 430) matt geblirstet
) , Snackbars, Cafés Ideal bei beschranktem Glastrpnomle Im unteren Fiir die professionelle Fiir die professionelle
Geeignet fir ) Platzangebot z. B. im bis mittleren Mengen- . P
und Bistros : ! ) anspruchsvolle Kiiche anspruchsvolle Kiiche
Imbissbetrieb und Preissegment
Leistung M niedrig mittel HEEgut B E N W sehrgut BN W sehr gut
Platzverbrauch ~ ® wenig niedrig N = = mittel B = EEhoch M = = ® hoch
Komfort B E mittel hoch B H W hoch W W W sehr hoch M = = ® sehr hoch
Budget B = = W glnstig niedrig B H mittel B gehoben B gehoben
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Red 600 I 6 Q
Gas-Kochflachen

b ALY

e

ReD 600

MODULARE FLEXIBILITAT AUF ENGSTEM RAUM

Die Kochserie Red 600 hat eine Bautiefe von nur 600 mm und erfiillt bei Qualitat und Preis alle Bedlirfnisse von Start-ups,
kleinen Snackbars, Bistros, kleinen Trattorien, Cateringdiensten oder auch Food-Trucks.

Die Serie Red 600 bietet eine groBe Palette einfacher, praktischer und platzsparender Geréte, die perfekt fiir kleine Kiichen
geeignet sind und fiir die Zubereitung von Menlis mit einer begrenzten Anzahl von Gerichten oder fiir nur wenige Tische bestens
geeignet ist. Das Sortiment besteht aus robusten Modulen, die flexibel kombinierbar sind und somit auch auf engstem Raum
verschiedene gastronomische Anforderungen erfillen.

Gas-Kochflachen

Thermik &

Aligemein

+ Kochflache aus AISI 304 in 1 mm
Materialstarke mit 2, 4, 5 und 6 Brennern

+ Robuster Edelstahlrost erlaubt auch
die Verwendung von groBen Topfen
im gesamten Arbeitsbereich

+ Regelbare Brennerleistung

+ Sicherheitsthermostat

+ Inklusive 4 hohenverstellbare StellfiiBe

+ Werkseitig auf Erdgas H eingestellt

+ Wechseldtisen fur Flissiggas im

Lieferumfang enthaften Gas-Kochfléche 6 Brenner

Passende Unterbauten auf Seite 235.

Gas-Kochflache 2 Brenner

m Gas-Kochflache 2 Brenner Gas-Kochfldche 4 Brenner Gas-Kochflache 5 Brenner Gas-Kochflache 6 Brenner
Ausflihrung 2 Brenner 4 Brenner 5 Brenner 6 Brenner

AuBenmaBe Bx T xH 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 990 x 600 x 290 mm 990 x 600 x 290 mm
Anschlusswert oA 6,6 kW s 13,2 KW oA 16,8 kW o 19,8 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Brenner 1x3kW+1x3,6KW 2x 3 kW +2x3,6 kW 2x3 kW +3x3,6 kW 3x3 KW+ 3x3,6 kW
Gewicht 12,6 kg 22,3 kg 31,3 kg 35kg

Artikelnummer 1012.1401 1012.1402 1012.1404 1012.1403

UVPin € 649,00 1.049,00 1.384,00 1.474,00
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Flektro-Kochflachen | Elektro-Bain-Maries

m Elektro-Kochflache

Elektro-Kochflache

Elektro-Kochflache

Elektro-Kochflachen

Allgemein

+ Kochfldche aus AISI 304 in 1 mm Materialstérke
mit 2 und 4 Kochstellen

+ Drehknopf zur Regulierung mit
6 Einstellpositionen

+In 230V und 400V erhaltlich

* Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiiBe

Passende Unterbauten auf Seite 235.

Elektro-Kochflache

Ausfiihrung 2 Platten, 230 V 2 Platten, 400 V 4 Platten, 230 V 4 Platten, 400 V

AuBenmaBe BxTxH 330 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm
Anschlusswert N 230V /3 kW N 400V / 4 kW N 230V /8 kW N 400V /8 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Brenner 2 x Kochplatten @18 cm, je 1,5kW 2 x Kochplatten @18 cm, je 2kW 4 x Kochplatten @18 cm, je 2 kW 4 x Kochplatten @18 cm, je 2 kW
Gewicht 15,4 kg 15,6 kg 30,7 kg 30,7 kg

Artikelnummer 1011.1401 1011.1402 1011.1404 1011.1403

UVPin € 584,00 648,00 969,00 998,00
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m Elektro-Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie

Ausflihrung 1x1/1 GN - Hoéhe 150 mm 2 x1/1 GN - Hoéhe 150 mm
AuBenmaBe BxTxH 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm
Anschlusswert N 230V/3 kW N 230V/3 kW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl

Gewicht 12,9 kg 22,8 kg

Artikelnummer 1011.5401 1011.5402

UVPin € 598,00 984,00

Elektro-Bain-Marie

Allgemein

+ Auftischgerate

+ Edelstahlkorpus

* Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiiBe

+ Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodulen
* Sicherheitsthermostat

+ Bis +90 °C stufenlos regelbar

Passende Unterbauten auf Seite 235.
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Elektro-Fritteusen und Frittenwanne

Aligemein

+ Becken und Oberflachen aus AISI 304
+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiBe

Elektro-Fritteuse

+ Kaltzone im Becken verlédngert die Standzeit des Frittierols
+ Herausnehmbare Heizelemente erleichtern das Reinigen

+ Mit Sicherheitsthermostat
« Frontseitiger Olablasshahn

+ Inklusive Korb

+In 230V und 400V erhdltlich

Elektrofrittenwanne
*1xGN1/2 200 mm

Passende Unterbauten auf Seite 235.

1._‘:
L

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 Liter

Korb 1/1 fir Fritteuse 8 I, Bx T x H 210 x 235 x 100
Korb 1/2 fir Fritteuse 8 I, B x T x H 100 x 235 x 100
Korb 1/1 fir Fritteuse 16 1, Bx T x H 455 x 245 x 85
Korb 1/2 fir Fritteuse 161, Bx T x H 210 x 235 x 100

m Elektro-Fritteuse

Red 600 M

Flektro-Fritteusen und Frittenwannen

‘8 @  ms @

Artikel-Nr. UVPin €
1010.9410 73,00
1010.9411 76,00
1010.9412 107,00
1010.9418 93,00

Elektro-Frittenwanne

Ausfiihrung 1x161 GN 1/2 200mm
AuBenmaBe Bx T xH 660 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 570 mm
Anschlusswert N 400V /9 kW N 230V/ 0,85 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

max. Temperatur +50 °C bis +190 °C +50 °C bis +190 °C
Gewicht 22 kg 13 kg

Artikelnummer 1011.4405 1011.4406

UVPin € 1.335,00 947,00

Elektro-Fritteuse

Elektro-Fritteuse

Elektro-Frittenwanne

Elektro-Fritteuse

‘I‘ﬂ."

Elektro-Fritteuse, 16 Liter

Elektro-Fritteuse, 8 Liter

S — L=

Elektro-Fritteuse

Ausfiihrung 1x81,230V 1x81,400V 2x81,230V 2x81,400V
AuBenmaBe Bx T x H 330 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm
Anschlusswert N 230V/3 kW N 400V /6 kW N 230V/ 6 kW N 400V /12 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

max. Temperatur +50 °C bis +190 °C +50 °C bis +190 °C +50 °C bis +190 °C +50 °C bis +190 °C
Gewicht 12,4 kg 13,7 kg 23,1kg 25,3 kg
Artikelnummer 1011.4402 1011.4401 1011.4404 1011.4403

UVPin € 877,00 1.035,00 1.583,00 1.974,00

Thermik &
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Elektro-Grillplatten

234

Elektro-Grillplatte
1 Heizzone, glatt

Elektro-Grillplatte
2 Heizzonen, glatt

Elektro-Grillplatten

Grillflache hartverchromt

+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiiBe

+ \lersionen mit glatter oder kombinierter Bratfldche
+ 10 mm verchromt

+ Sicherheitsthermostat

+ Fettauffangschublade

Passende Unterbauten auf Seite 235.

Elektro-Grillplatte
2 Heizzonen,
1/2 glatt + 1/2 gerillt

52"
I_;?'
Elektro-Grillplatte ¥y
3 Heizzonen, glatt

m Elektro-Grillplatte hartverchromt Elektro-Grillplatte hartverchromt Elektro-Grillplatte hartverchromt
Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, 1/2 glatt + 1/2 gerillt
AuBenmaBe B x T x H 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm
Anschlusswert N 230 V/ 3 kW N 400V /6 kW N 400V /6 KW

Grillflache 32x48 cm 65 x 48 cm 65x 48 cm

Gewicht 23,7 kg 44,6 kg 44,6 kg

Artikelnummer 1011.2401 1011.2402 1011.2403

UVWPin€ 841,00 1.288,00 1.344,00
m Elektro-Grillplatte hartverchromt Elektro-Grillplatte hartverchromt

Ausflihrung 3 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, 2/3 glatt + 1/3 gerillt

AuBenmaBe B x T x H 990 x 600 x 290 mm 990 x 600 x 290 mm

Anschlusswert N 400V /9 kW N 400V /9 kW

Grillflache 48 x 97 cm 48 x 97 cm

Gewicht 73,4 kg 73,4 kg

Artikelnummer 1011.2404 1011.2405

UVPin € 1.935,00 1.985,00
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Neutralelemente | Unterbauten

Neutralelemente

Aligemein
+ Arbeitsplatte in AISI 304 auch in
beheizbarer Version erhéltllich
+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfliBe
+ Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Passende Unterbauten unten auf dieser Seite.

m Neutralelement Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausfiihrung Arbeitsflache Arbeitsflache Arbeitsflache beheizt inkl. Armatur
AuBenmaBe Bx T x H 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm
Anschlusswert - - N 230V /0,7 KW -

Gewicht 7,2kg 12,8 kg 13,4 kg 9,6 kg
Artikelnummer 1010.9405 1010.9406 1010.9407 1010.9408

UVPin € 244,00 345,00 509,00 670,00

Unterbau

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ 3-seitig geschlossen oder inklusive Tir(en)

+ Vorbereitet flir die Aufnahme von Auftischgeraten
+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiiBe

Thermik &

m Unterbau 3-seitig geschlossen  Unterbau 3-seitig geschlossen  Unterbau mit Tiir Unterbau mit Tiiren

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 530 x 570 mm 660 x 530 x 570 mm 330 x 530 x 570 mm 660 x 530 x 570 mm
Gewicht 9,1 kg 11,7 kg 12,1kg 17,5kg
Artikelnummer 1010.9401 1010.9402 1010.9403 1010.9404

UVPin € 259,00 314,00 449,00 684,00
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> Elektro-Vaporgrills und Gas-Lavasteingrils

Elektro-Vaporgrill

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

* Mit Wasserwanne zur Vermeidung der
Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion

+ Edelstahlgrillrost

+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellftiBe

Gas-Lavasteingrill

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ 1- und 2-Heizzonen-Modelle
+ Fettsammelrinne
+ Mit Fettauffangschublade
+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellftiBe
* Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
+ Piezozlindung, Sicherheitsthermostat
> > * Spritzschutz
Elektro-Vaporgrill + Werksseitig auf Erdgas H eingestellt
+ Wechseldiisen fur Fliissiggas im Lieferumfang
enthalten

— Passende Unterbauten auf Seite 235.

féﬂwl.mr}rﬁfﬁrﬂlfffﬂ |

Gas-Lavasteingrill
inkl. 10 kg Lavasteinen

Gas-Lavasteingrill
inkl. 5 kg Lavasteinen

Fischrost fiir Lavasteingrill 1010.9414 183,00

Fleischrost fir Lavasteingril ~ 1010.9413 197,00 Fischrost Fleischrost
m Elektro-Vaporgrill Gas-Lavasteingrill Gas-Lavasteingrill

Ausflihrung GN 1/1 65 MM Fettauffangschublade inkl. 5 kg Lavasteinen inkl. 10 kg Lavasteinen

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm

Anschlusswert N 400V/4,08 kKW o 6,5 kW o 13 kW

Grillflache 48,3x31,2cm 48,3x31,2cm 48,3x31,2cm

Gewicht 13,5 kg 20,6 kg 36,7 kg

Artikelnummer 1011.2406 1012.2401 1012.2402

UVPin € 1.571,00 1.198,00 1.888,00
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Elektro-Nudelkocher

Elektro-Nudelkocher

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Incoloy-Heizung

+ Manuelle Wasserzufuhr und Wasserablauf
+ Inklusive 4 hohenverstellbarer StellfiiBe

Kdrbe im Lieferumfang nicht enthalten!

Passende Unterbauten auf Seite 235.

i

- My

6
=
=
S
=
=

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkérben
kann zu einer Beschadigungen des Gerétes fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Korb 1/1 fiir Nudelkocher, 200 x 280 x 135 mm  1010.9415 137,00
Korb 1/2 fiir Nudelkocher, 100 x 280 x 135 mm  1010.9416 126,00
Korb 1/4 fiir Nudelkocher, 100 x 138 x 135 mm  1010.9417 94,00

Korbe fiir Nudelkocher

[ :icxtro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x8I 2x81

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm

Anschlusswert N 230 V/3 kW N\ 400V/6 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Temperatur +30 °C bis + 110 °C +30 °C bis + 110 °C

Gewicht 10,3 kg 18,5 kg

Artikelnummer 1011.6401 1011.6402

UVPin € 849,00 1.484,00
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Power 650

(Gas-Kochflachen

Gasauftischgerat

Gasauftischgerat mit Edelstahlkorpus

* Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Kochfldchen mit 2 und 4 Brennern

« Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

 Auftischgeréat: vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbestandige
emaillierte Gusseisenroste

POWER 650

Passende Unterbauten auf Seite 247.

QUALITAT FUR ENGEN RAUM

Die Kochserie ,,Power 650 hat eine Bautiefe von nur

650 mm und ist somit fiir den Einbau bei wenig Platz
besonders geeignet. Zudem ist diese Serie gut einsetzbar,
wenn die Mengenanforderungen keine groBen Kochflachen
bendtigen. Die Module sind in verschiedenen Breiten
lieferbar, durch den Einsatz von Neutralelementen kann
jeder beliebige Platz gut ausgenutzt werden.

Des Weiteren sind die Auftischgerate ideal fir den
Imbissbetrieb geeignet. Idealerweise lassen diese
sich mit Kiihl- und Tiefkiihlunterbauten kombinieren.
Damit haben Sie gleich alle notwendigen Produkte
im direkten Zugriff flir die Zubereitung.

ETEE Actike-Nr.  UWPine€

Verbindungssteg 1020.9331 47,00

M Gasauftischgerat Gasauftischgerat
Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen
AuBenmaBe BxTxH 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert ofs 9,5 KW o 19,0 kw
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Brenner 1x3,5und 1x6,0 kKW 2x3,5und 2x 6,0 KW
Gewicht 20 kg 27 kg
Artikelnummer 1022.1304 1022.1306
UVPin € 998,00 1.523,00
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Gasherde mit Ofen

- R

Gasherd mit Ofen

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Garraum aus Edelstahl

+ Kochflachen mit 4 und 6 Brennern

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen fiir Flissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Standgerate FuBhdhe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshohe 830-930 mm)

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbestandige
emaillierte Gusseisenroste

Gasofen
+ Sicherheitsthermostat und Thermoelemente
+ Statische Hitze

6-Flammen Gasherd

mit Gasofen
Elektro-Ofen
+ Sicherheitsthermostat
+ Umluft-, Ober- und Unterhitze
Passende Unterbauten auf Seite 247.
6
x
S
2
4-Flammen Gasherd =
mit Gasofen
Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 45 mm 1020.9301 59,00
Backofenblech, Edelstahl, Bx T xH 530 x 470 x 22,5 mm  1020.9302 156,00
I Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen 6 Flammen mit Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 650 x 850 mm 700 x 650 x 850 mm 1100 x 650 x 850 mm
ofs 19,0 KW
Anschlusswert ofs 24,0 KW S — o 33,5 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Gasofen, 5 kW Elektro-Umluftofen, 4,2 kKW Gasofen, 5,0 kKW
InnenmaB Ofen 570 x 530 x 295 mm 570 x 490 x 295 mm 570 x 530 x 295 mm
Max. Einschiibe 5) 5) B
Ofentemperatur von +50 °C his zu +300 °C von +50 °C bhis +270 °C von +50 °C bis zu +300 °C
4 (2x 6,0 kKW, 2x 3,5 kW) 4 (2x 6,0 kKW, 2x 3,5 kW)
ETAET optional auch mit 4x 6,0 kKW optional auch mit 4x 6,0 kW BIREL SP
Gewicht 80 kg 89 kg 120 kg
Artikelnummer 1022.1301 1023.1302 1022.1303
UVPin € 3.222,00 3.394,00 3.984,00
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Elektronerde und Elektroauftischgerate

Elektroherd
mit 4 Kochplatten

Glaskeramikherd
mit 4 Kochflachen

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Mit 2 oder 4 Kochplatten/-flachen

+ Standgerate FuBhdhe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshohe 830-930 mm)

+ Auftischgerét: vorbereitet fiir die Befestigung auf
Unterschrankmodul

Elektroherde
+ Tiefgezogene Kochflache mit runden Platten
mit je 2,6 kW, stufenlos regelbar

Elektro-0Ofen

+ Sicherheitsthermostat

+ Ofenkapazitat: max. 5 Einschiibe
+ Umluft-, Ober- und Unterhitze

Glaskeramikherde

+ Keine tiefgezogene Kochfldche

+ Kochfelder mit je 2,5 kKW

+ 6-stufig regelbar und Restwdrmeanzeige

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Elektroauftischgerat

Elektroauftischgerat

2 Platten 4 Platten
Verbindungssteg 1020.9331 47,00
Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 45 mm 1020.9301 59,00
Backofenblech, Edelstahl, Bx TxH 530 x 470 x 22,5 mm  1020.9302 156,00

240

Glaskeramikherd

Ausflihrung 4 Platten mit Elektro-Ofen 4 Kochflachen mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe B x T x H 700 x 650 x 850 mm 700 x 650 x 850 mm

Anschlusswert N 400 V/ 14,6 kW N 400V/14,2 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl

Ofen Elektro-Umluftofen, 4,2 kW Elektro-Umluftofen, 4,2 kW

InnenmaB Ofen 570 x 490 x 295 mm 570 x 490 x 295 mm

Max. Einschiibe B 5

Ofentemperatur von +50 °C bis zu +270 °C von +50 °C bis +270 °C

Leistung 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW 4 x Kochfelder @ 22 cm, je 2,5 KW

Gewicht 80 kg 80 kg

Artikelnummer 1021.1304 1021.1306

UVPin € 3.498,00 4.466,00
m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat

Ausfiihrung 2 Kochplatten 4 Kochplatten

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400V/5,2 kW N 400 V/10,4 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 KW 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kKW

Gewicht 18 kg 20 kg

Artikelnummer 1021.1308 1021.1310

UVPin € 1.198,00 1.688,00
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Glaskeramik-, Induktionsauftischgerate und Induktionswok

Glaskeramik-, Induktions-
und Induktionswokauftischgerat

Glaskeramikkochflachen
+ Edelstahlkorpus
+ 2 oder 4 Kochflachen mit je 2,5 KW
+ Stufenlos regelbar
+ Dicht versiegeltes Glaskeramikkochfeld
+ Kurze Aufheizzeit (ca. 3 min)
+ Mit Restwarmeanzeige
+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul
+ Kennzeichnung der Heizzonen

Induktions-Kochflachen/ Induktionswok
+ Edelstahlkorpus
+ 1 oder 2 Kochflachen mit je 5,0 kKW
+ Wok-Induktionsflache mit Cuvette fir Wokpfannen
+ Stufenlos regelbar
+ Dicht versiegelte Glaskeramikoberflache
+ Punktinduktion mit zentraler Topferkennung
+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und speziell
induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

Verbindungssteg 1020.9331 47,00

m Glaskeramikauftischgerét

Glaskeramikauftischgerét

2 Kochflachen

Induktionsauftischgerat

1 Kochfliache

Glaskeramikauftischgerét

Glaskeramikauftischgerat
4 Kochflachen

Induktionsauftischgerat
2 Kochflachen

Thermik &

Ausflihrung 2 Kochflachen 4 Kochflachen Induktionswokauftischgerit
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N\ 400 V/5,0 kW =N 400 V/10,0 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl
Ofentemperatur +400 °C +400 °C
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja
Leistung 2x022cm,je2,5kW 4x022cm,je2,5kW
Gewicht 16 kg 22 kg
Artikelnummer 1021.1312 1021.1314
UVPin € 2.122,00 3.037,00
m Induktionsauftischgerat Induktionsauftischgerat Induktionswokauftischgerat
Ausfiihrung 1 Kochfldche 2 Kochflachen 1 Kochflache
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V/5,0 kW N 400 V/10,0 kW =N 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl
max. Temperatur = = =
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja ja
Leistung 1x022cm, 5,0 kW 2x022cm, je50kW 1x0 30cm, 5,0 kW
Gewicht 16 kg 22 kg 16 kg
Artikelnummer 1021.1315 1021.1316 1021.1317
UVPin € 5.435,00 9.855,00 5.720,00
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Fritteusen und Frittenwanne

242

Elekfro-Friﬂeuse
1x101

Gas-Fritteuse
1x101

Elektro-Fritteuse
2x101

Gas-Fritteuse
2x101

Verbindungssteg

1/1 Korb fiir E-Fritteuse 10, Bx T x H 180 x 300 x 110 mm
Korbset 2 x 1/2 Korb fiir E-Fritteuse 101, B x T x H 80 x 300 x 110 mm
Korbset 2 x 1/2 Korb firr Gas-Fritteuse 101, Bx T x H 100 x 280 x 115 mm

1020.9331
1020.9351
1020.9304
1020.9348

Elektro-Fritteuse

UVPin €
47,00
139,00
159,00
165,00

Elektro-Fritteuse

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Elektro-Frittenwanne

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken

+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

« Frontseitiger Olablasshahn, gegen unbeabsichtigtes
(ffnen gesichert

+ Serienzubehdr pro Becken je 1 Korb, Deckel
und Ablasshahn

* Auftischgerét: vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Gas-Fritteuse

+ Betriebs- und Sicherheitsthermostat

+ Atmosphérische Gasbrenner mit Piezoziindung

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten.

+ Temperatur regelbar bis +180 °C

Elektro-Fritteuse

+ Elektroheizung im Becken innenliegend,
herausklappbar

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +180 °C

+ Inklusive Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne
+ Infrarot-Heizkorper, GN 1/1-Schale
mit gelochtem Blindboden

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Frittenwanne

Elektro-Fritteuse

Ausfiihrung 1x101,6,0 kW 1x101,9,0 kW 2x101,12,0 kW 2x101,18,0 kW

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400V/6,0 kW N 400V/9,0 kW N 400 V/12,0 KW N 400V/18,0 KW

max. Temperatur +100 °C bis +180 °C regelbar +100 °C bis +180 °C regelbar +100 °C bis +180 °C regelbar +100 °C bis +180 °C regelbar

Gewicht 20 kg 20 kg 33 kg 33 kg

Artikelnummer 1021.4301 1021.4302 1021.4303 1021.4304

UVPin € 1.848,00 1.958,00 3.098,00 3.344,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Frittenwanne

Ausflihrung 1x8I 2x8l 1 xGN 1/1 — Hohe 150

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm

Anschlusswert s 7,0 kW ofs 14,0 kW N 230V/2,0 KW

max. Temperatur bis +180 °C regelbar bis +180 °C regelbar +30 °C bis +90 °C

Gewicht 26 kg 44 kg 27 kg

Artikelnummer 1022.4301 1022.4302 1021.4305

UVPin € 2.334,00 3.898,00 1.399,00



Power 650 6 Q
Nudelkocher | Vapor- und Lavasteingrills

Nudelkocher 2 Kdrbe

Nudelkocher

Aligemein
+Becken aus AlSI 316 (Chromnickel-Molybdanstahl)
mit abgerundeten Kanten
+Integrierter Wasserzu- und -ablauf,
regelbar Uber Bedienpanels auf der Frontblende
+Regelbare Temperatur
+Inklusive Sicherheitsthermostat
+Heizelemente zum Reinigen herausnehmbar
+ Oberplatte mit integrierter Neigung
+\orbereitet flir die Befestigung auf Unterschrankmodulen

Nudelkocher 3 Kdrbe

Passende Unterbauten auf Seite 247.

m Artikel-Nr.  UVPin € ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben

; kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren. Es werden
Verbindungssteg 1020.9331 il deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

m Nudelkocher Nudelkocher 2 Kérbe, 3 Korbe,

Ausfiihrung 1x201, 2 Kbrbe 1x281, 3 Korbe 1/2 Korb 1/2 Korb
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 400 V/5,7 kW N 400V/9,0 kW

Beckenabmessung 308 x 340 x 180 mm 490 x 340 x 180 mm

Serienzubehor 2 Korbe, 1 Deckel 3 Korbe, 1 Deckel

Gewicht 17 kg 30 kg

Artikelnummer 1021.6301 1021.6302

UVPin € 2.598,00 2.858,00
I it 2 Korbe, je 1/4 Korb 1/2 Korb 4 Korbo 5 Korbe
Artikelnummer 1020.9305 1020.9306 / ‘

2x Kit 1/4 Korb 3x Kit 1/4 Korb

UWPin€ 188,00 178,00

Vaporgrill und Lavasteingrill

6
=
E
5]
=
=

Allgemein
+ Vorbereitet flir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Elektro-Vaporrostbrater
+ Mit Wasserwanne zur Vermeidung
der Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion
+ Direktes Grillen auf den Spezialheizelementen
+ Temperatur 6-stufig regelbar bis +400 °C
+ Heizelement klappbar
+ Inklusive Fettauffangwanne

Lavasteingrill mit Rundrohrrost Vaporgrill 1 Heizzone
+ Rundrohrrost mit temperaturgeschtitzen Handgriffen
* 2-stufig héhenverstellbar mit Neigung

« Geriite werkseitig auf Erdgas H eingestell, _ Artikel-Nr. UVPin€

Wechseldisenkit enthalten

Lavasteingrill 2 Heizzonen

MitTh I 6 wentil Verbindungssteg 1020.9331 47,00
*
it Thermoelement und Gasregelvent Fleischrost fir Lavasteingrill, Edelstah, B x T 330 x 580 mm  1020.9303 347,00
+ Inklusive Lavasteine

Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 75,00

Passende Unterbauten auf Seite 247.

m Vaporgrill Vaporgrill Lavasteingrill Lavasteingrill

Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400V/4,1 kW N 400V/8,2 kW s 7,0 kw s 14,0 kw
Grillflache 265 x 420 mm 540 x 420 mm 350 x 520 mm 700 x 520 mm
Gewicht 24 kg 33 kg 38 kg 70 kg

Artikelnummer 1021.2312 1021.2313 1022.2312 1022.2313

UWPin€ 2.628,00 3.594,00 1.979,00 2.998,00
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Gas-Grillplatten

Grillflache hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

 Edelstahlkorpus

* Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul

* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausfiihrung

* Grillfldche hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)

* Grillflidche abgesenkt und dicht verschweiBt

+ Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem Fettablass,
darunter liegende Fettauffangschale

* Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz

+ Atmosphérische Stahlbrenner mit mehreren
Flammenreihen pro Heizzone

+ Mit Ziindflamme und Thermoelement

+ Gasregelthermostat regelbar bis +280 °C

* Inklusive Sicherheitsthermostat

* Temperatur regelbar Uber Gasregelventil mit

244

2 Heizzonen,

1/3 gerillt + 2/3 glatt

Verbindungssteg 1020.9331 (YA
Verschlussstopfen

Kunststoff, hitzebestandig 1020.9344 152,00

Reinigungsschaber fiir 10209346 198.00

glatte Flachen

Reinigungsschaber fiir
gerillte Flachen

1020.9347 85,00

G-Grillplatte Edelstahl

1 Heizzone,
glatt

G-Grillplatte Edelstahl

Klein- und GroBstellung
 Ziindung mittels Piezoziinder
* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt
+ Wechseldtisenkit im Lieferumfang enthalten

Passende Unterbauten auf Seite 247.

G-Grillplatte Edelstahl

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert o 5,0 kW o 10,0 kW ofs 12,5 kW
Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 796 x 555 mm

max. Temperatur regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C
Gewicht 38kg 56 kg 75kg

Artikelnummer 1022.2315 1022.2316 1022.2317

UVPin € 2.258,00 3.348,00 3.868,00

G-Grillplatte Edelstanhl, gerillt

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

G-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1022.2318 1022.2319 1022.2320
UVPin € 2.289,00 3.348,00 3.988,00

G-Grillplatte hartverchromt

G-Grillplatte hartverchromt

G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 2 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1022.2302 1022.2305 1022.2309
UVPin € 2.324,00 3.454,00 4.024,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1022.2307 1022.2311
UVPin € 3.548,00 4.134,00



Elektro-Grillplatten

Power 650
Elektro-Grillplatten

Grillfliche hartverchromt oder Edelstahl (AISI 430)

+ Edelstahlkorpus

+ Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul
+ Geneigte Grillflache in glatter, gerillter oder kombinierter Ausfiihrung

« Grillflache hartverchromt oder aus Edelstahl (AISI 430)

« Grillflache abgesenkt und dicht verschweiBt

+ Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem Fettablass,
darunter liegende Fettauffangschale

+ Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente
+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Temperatur regelbar bis +300 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Verbindungssteg

Verschlussstopfen
Kunststoff, hitzebestandig

Reinigungsschaber fiir
glatte Flachen

Reinigungsschaber fiir
gerillte Flachen

1020.9331 47,00

1020.9344 152,00

1020.9346 198,00

1020.9347 85,00

E-Grillplatte Edelstahl

1 Heizzone,
gerillt

E-Grillplatte Edelstahl

2 Heizzonen,
1/2 gerillt + 1/2 glatt

Thermik &

E-Grillplatte Edelstahl

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T xH 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 1000 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V/3,9 kW N 400V/7,8 KW N 400V/11,7 kW
Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 996 x 555 mm

max. Temperatur regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C
Gewicht 32kg 56 kg 70 kg

Artikelnummer 1021.2314 1021.2316 1021.2317

UVPin€ 2.235,00 3.027,00 4.260,00

E-Grillplatte Edelstanhl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

E-Grillplatte Edelstahl, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1021.2318 1021.2319 1021.2320
UVPin € 2.331,00 4.238,00 4.382,00

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1021.2302 1021.2305 1021.2309
UVPin € 2.307,00 3.186,00 4.494,00

Ausflihrung
Artikelnummer
UVPin €

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt
2 Heizzonen, 1/2 gerillt + 1/2 glatt
1021.2307

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt
3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
1021.2311

3.276,00

4.640,00
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D ! Power 650
@ K Bs Bain-Maries | Neutralelemente

Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

+ Temperaturregelung +30 bis +90 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Frontseitiger Ablasshahn, gegen unbeabsichtigtes
(ffnen gesichert

+ Mit Siebboden

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Bain-Marie 1x GN 2/1
Bain-Marie 1x GN 1/1

m Bain-Marie Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1x GN 1/1 - 150 mm h 1xGN 1/1 + 2/4 - 150 mm h 1x GN 2/1 - 150 mm h

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm

Anschlusswert N 230V/1,0 kW N 230V/1,8 kW N 230V/2,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Gewicht 17 kg 21kg 25 kg

Artikelnummer 1021.5301 1021.5302 1021.5303

UVPin € 1.397,00 1.724,00 1.913,00
Neutralelement

Mit Edelstahlkorpus

+ Wahlweise mit oder ohne Schublade

+ GN 1/1 Schublade als Rahmenschublade ausgefiihrt
mit herausnehmbaren GN 1/1-Kunststoffoehaltern,
Hoéhe 150 mm

+ Vorbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Passende Unterbauten auf Seite 247.

Passendes Schneidbrett aus
Kunststoff fiir Breite 400 mm L

Passendes Schneidbrett aus

Neutralelementmit Schublade Neutralelement mit Spiilbecken - ) 1020.9335 270,00
und Mischbatterie Kunststoff fiir Breite 600 mm
Verbindungssteg 1020.9331 47,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade
AuBenmaBe Bx T x H 100 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gewicht 4 kg 14 kg 18 kg
Artikelnummer 1020.9308 1020.9309 1020.9311
UVPin € 489,00 581,00 667,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausflihrung mit Schublade, GN 1/1 mit Schublade, GN 1/1 mit Splilbecken 500 x 400 x 150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Serienzubehor Behélter GN 1/1 — 150 mm Behdlter GN 1/1 — 150 mm Mischbatterie und Aufkantung
Gewicht 16 kg 22 kg 18 kg
Artikelnummer 1020.9310 1020.9312 1020.9307
UVPin € 814,00 930,00 1.212,00
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Power 630 Q
Unterbauten 6

Unterbau

Aligemein
+ Edelstahlkorpus
+ 3-seitig geschlossen
+ \Vorbereitet fiir die Aufnahme von Auftischgeréten
+ FuBhdhe von 140-240 mm einstellbar
+ Arbeitshohe 830-930 mm
+ \orbereitet fiir den nachtraglichen Einbau
von Schubladen und Tiren

Thermik &

Tur mit Griff fur Neutralunterbau 400 mm

Tdr mit Griff fir Neutralunterbau 700 mm

Tur mit Griff fur Neutralunterbau 600 mm

Schubladenkit, GN 1/1 — Héhe 150 mm flir Neutralunterbau 400 mm
Schubladenkit, GN 1/1 — Héhe 150 mm fiir Neutralunterbau 600 mm
Zwischenablage fiir Schrankfach 400 mm breit

Zwischenablage fiir Schrankfach 600 mm breit

Zwischenablage fiir Schrankfach 700 mm breit

Zwischenablage fiir Schrankfach 800 mm breit

1020.9327 172,00
1020.9326 312,00
1020.9328 203,00
1020.9329 548,00
1020.9330 701,00
1020.9322 121,00
1020.9323 157,00
1020.9324 174,00
1020.9325 196,00

m Unterbau Unterbau Unterbau
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 535 x 600 mm 600 x 535 x 600 mm 700 x 535 x 600 mm
Gewicht 12 kg 16 kg 18 kg
Artikelnummer 1020.9317 1020.9318 1020.9319
UVPin € 437,00 464,00 495,00

m Unterbau Unterbau
AuBenmaBe B x T x H 800 x 535 x 600 mm 1000 x 535 x 600 mm
Gewicht 20 kg 22 kg
Artikelnummer 1020.9320 1020.9321
UVPin € 578,00 599,00
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READY 700

FUNKTIONALITAT
ZUM GUNSTIGSTEN PREIS

Die Kochserie ,Ready 700" ist sofort einsatzbereit.

Hier steht Funktion im Vordergrund mit einer soliden
Verarbeitung. In der Auswahl sind die Ublichen Standard-
gerate als Auftisch- oder als Standgerate. Zum Einsatz
kommen herkdmmliche Brenner aus Gusseisen in bewahrter
Qualitat. Die Gasherde sind alle mit Pilotflammen ausge-
stattet. Die Arbeitshohe der Standgeréte ist von 850 auf

945 mm einstellbar. Die Geréate sind einzeln nutzbar oder
konnen zu einem funktionalen Kochblock verbaut werden.
Die Module sind in 350 mm, 700 mm und 1050 mm lieferbar.

M Ready 700

(Gas-Kochflachen

Allgemein
+ Edelstahlkorpus

Gasauftischgerat

* Auftischgerate mit 2, 4 oder 6 Flammen

* Tiefgezogene Kochflachen

 Vorbereitet fir die Befestigung

auf Unterschrankmodul

* Inklusive 4 StellfiBe fiir Auftischaufstellung,
Gitter und Brenner aus emailliertem Gusseisen
* Pilotflamme, Sicherheitsthermostat

und Thermoelement

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten
* Mit leistungsfahigen Zweikreis- und Einkreisbrenner

Passende Unterbauten auf Seite 255.

m Gasauftischgerat Gasauftischgerat
Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert o 10,5 KW ofs 19,5 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS

2x4,5 kW
Brenner 1 igg m 1x7,2 kW
' 1x3,3kW

Gewicht 27,4 kg 48,8 kg

Artikelnummer 1032.1010 1032.1011
UVPin € 1.393,00 2.035,00

m Gasauftischgerat
Ausfiihrung 6 Flammen
AuBenmaBe Bx T xH 1050 x 700 x 280 mm
Anschlusswert ofs 30,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS
Brenner 2X7,2KW, 2 x4,5kW, 2x 3,3 kW
Gewicht 84,5 kg
Artikelnummer 1032.1017
UVPin € 2.698,00



Ready 700 W

Gasherde mit Ofen oder offenem Unterbau

Gasherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Kochflachen mit 4 oder 6 Kochstellen

+ Kochfldchen mit Gittern und Brennern aus
emailliertem Gusseisen, mit leistungsféhigen
Zweikreis- und Einkreisbrennern, mit Pilotflamme,
Sicherheitsthermostat und Thermoelementen

+ Standgerate FuBhdhe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Gasofen

+ Sicherheitsthermostat und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen flir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Inklusive Edelstahlrost

Gasherd, 6 Flammen _-—-__-

Elektro-Ofen mit Gasofen

+ Sicherheitsthermostat

+ Inklusive Edelstahlrost

T 2

m Artikel-Nr. UVPin € Gasherd, 4 Flammen u
Verbindungselement 1030.9008 59,00 mit Gasofen

Reduzierrost fiir Gasbrenner ~ 1030.9023 46,00
m Gasherd Gasherd Gasherd

Ausflihrung 4 Flammen, offener Unterbau 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen 2
AuBenmaBe Bx T xH 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm g
19,5 kW =

Anschlusswert s 19,5 kW s 26,5 kW . 400V/5,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert

Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW

Ofenkapazitat - 4 xGN 2/1 4xGN1/1

Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft

Brenner 2x4,5KkW, 1x33kW,1x7,2kW 2x4,5KkW, 1x33kW,1x7,2kW 2x4,5KkW, 1x33kW,1x7,2kW

Gewicht 61kg 97,8 kg 112 kg

Artikelnummer 1032.1012 1032.1001 1033.1005

UVPin € 2.489,00 3.951,00 4.357,00
m Gasherd Gasherd Gasherd

Ausflihrung 6 Flammen, offener Unterbau 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm

30,0 kW
Anschlusswert ofs 30,0 kW s 37,0 kW . 400V/5,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS

Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert

Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitét - 4x GN 2/1 4x GN 1/1

Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft

Brenner 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW 2x4,5KkW,2x3,3kW,2x7,2kW
Gewicht 80 kg 137 kg 126 kg

Artikelnummer 1032.1018 1032.1003 1033.1008

UVPin€ 3.291,00 4.998,00 5.388,00
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Bl Ready 700

Elektronerde und Elektroauftischgerate
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Elektroherd, 6 Platten
mit Ofen

Elektroherd, 4 Platten
mit Ofen

¥

L

Elektroauftischgerat
2 Platten
EEEEE Actikel-N.  UVPin€
Verbindungselement 1030.9008 59,00
I ccitroherd Elektroherd
Ausfiihrung 4 Platten mit Ofen 6 Platten mit Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/15,4 kW =N 400 V/20,6 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Innenmaterial Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Serienzubehdr 1 Edelstahl-Rost 1 Edelstahl-Rost
Ofen Elektro-Umluftofen, 5,0 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitat 4x GN 1/1 4x GN 1/1
Ofentemperatur bis zu +300 °C, Umluft bis zu +300 °C, Umluft
Kochplatten 4x022cm, je 2,6 kW 6x022cm,je 2,6 kW
Gewicht 90 kg 101 kg
Artikelnummer 1031.1013 1031.1014
UVPin € 3.752,00 4.899,00
m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat
Ausflihrung 2 Platten 4 Platten
AuBenmaBe Bx T xH 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert N 400V/5,2 kW =N 400V/10,4 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Brenner 2x022cm,je 2,6 kW 4xQ22cm,je2,6 kW
Gewicht 22 kg 25kg
Artikelnummer 1031.1016 1031.1017
UVPin € 1.198,00 1.644,00

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

 Edelstahlkorpus

* Tiefgezogene Kochflachen
mit 2, 4 oder 6 Kochflachen

+ Standgeréte FuBhthe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Auftischgerite:
+ Mit runden Kochplatten je 2,6 kW, 6-stufig regelbar

Elektro-Ofen:
* Sicherheitsthermostat

Passende Unterbauten auf Seite 255.

TR LAY

Elektroauftischgerét
4 Platten



Ready 700 W
Nudelkocher

Gas- und

Elektro-Nudelkocher

Aligemein
+ Edelstahlkorpus

+ Becken aus AlSI 316 (Chrom-Nickel-Molybdén)
+ Tieferliegende Schaum-Auffangzone
+ Gasversion werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

Wechseldlisenkit enthalten
* Wasserzulauf und -ablauf

Kdrbe im Lieferumfang nicht enthalten!

\I\\ I'mn"lrir.-‘n —

4@

| U
IIJ Elektronudelkocher
‘J Gasnudelkocher

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschédigungen des Gerates fiihren. Es werden

deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Korb flir Nudelkocher 2/3, B x T x H 290 x 290 x 200 mm
Korbset fiir Nudelkocher, 2 x 1/3, B x T x H 290 x 160 x 200 mm
Korbset flir Nudelkocher, 4 x 1/6, B x T x H 140 x 140 x 200 mm

Korbset fiir Nudelkocher, 1 x 1/3 und 2 x GN 1/6,

BxTxH?290 x 160 x 200 mm und 140 x 140 x 200 mm

Korbset flir Nudelkocher, 2 x 2/6, B x T x H 145 x 290 x 200 mm
Deckel fiir Nudelkocher 2/3

m Elektro-Nudelkocher

UVPin €
1040.9029 228,00
1040.9002 319,00
1040.9003 427,00

1040.9033 384,00 Korb fiir Nudelkocher, Korbset fiir Nudelkocher,

2/3 2x1/3
1040.9034 342,00

1040.9035 67,00

Elektro-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe BxT xH 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm

Anschlusswert N 400 V/4,8 kW N 400V/9,6 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Gewicht 48 kg 64 kg

Artikelnummer 1031.6001 1031.6002 Korbset fiir Nudelkocher, Korbset fiir Nudelkocher,
UVPin€ 2.971,00 4.868,00 4x1/6 1x1/3und 2 x GN 1/6

Gas-Nudelkocher

Gas-Nudelkocher

Ausflihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 859 mm 700 x 700 x 850 mm

Anschlusswert ofs 10,0 kW ofs 20,0 KW g
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl \/
Gewicht 54 kg 72 kg

Artikelnumrmer 1032,6001 1032,6002 Korbset fiir Nudelkocher, Deckel fiir Nudelkocher,
UVPin€ 3.052,00 4.823,00 2x2/6 2/3

Thermik &
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M Ready 700

Fritteusen und Frittenwanne

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Elektro-Frittenwanne

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ 1- und 2-Becken-Modelle

+ Entleerung nach vorne bei Auftischgeréten

« (berlaufschutz durch Schaumbremszone

+ Bei Standgeraten: Kaltzone im Becken verldngert
die Standzeit des Frittierdls

o !: ftischrt * Inklusive 4 StellfiiBe fiir Auftischaufstellung
= - B Auftischfritteuse Auttischiritieuse « Auftischgerdt vorbereitet fiir die Befestigung
H 2 Becken
1 Becken auf Unterschrankmodul
+ Standgeréte FuBhthe von 155-250 mm einstellbar
~ (Arbeitshohe 850-945 mm)

Gas-Fritteuse
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat

und Thermoelemente
i + Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
— diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten
—
h

Elektro-Fritteuse
+ Heizkdrper kippbar mit Betriebs- und Kontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne

t “GN1/1

L; * Mit Infrarot-Heizelement mit Parabolreflektor

i |
Elektro-Fritteuse

1 Becken Passende Unterbauten auf Seite 255.

u Gas-Fritteuse
2 Becken
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Verbindungselement 1030.9008 59,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 81, B x T x H 100 x 260 x 100 mm 1020.9011 134,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 14 1, Bx TxH100x 290 x 110 mm ~ 1030.9017 139,00 . Frittenwanne
Korb fiir Fritteusen, 81, Bx T x H 210 x 260 x 100 mm 1040.9031 75,00 !
Korb fiir Fritteusen, 141, Bx T x H 215 x 295 x 120 mm 1030.9016 95,00 .
m Auftischfritteuse Auftischfritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse
Ausfiihrung 1x8I 2x81 1x141 2x141
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400V/7,5 kW N 400 V/15,0 kW N 400 V/10,8 kW N 400 V/21,6 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanhl Edelstanhl Edelstanhl
Serienzubehtr 1 Korb, 1 Deckel 2 Korbe, 2 Deckel *fagéog:sh;aﬁirb’ iz *fagéog}shﬁaﬁirbe' alve
Gewicht 22 kg 31 kg 46 kg 83,3 kg
Artikelnummer 1031.4006 1031.4007 1031.4001 1031.4002
UVPin € 1.923,00 3.278,00 2.480,00 4.176,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Frittenwanne
Ausflihrung 1x141 2x141 GN 1/1
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 350 x 700 x 280 mm
Anschlusswert A 11,5KW o 23,0 kW N 230V/1,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstanl
Serienzubehdr Ka'l'tzone, 1 Korb, 1 Deckel, Ka'l'tzone, 2 Korbe, 2 Deckel, _
1 Olablauftank 1 Olablauftank
Gewicht 50 kg 63 kg 14,5 kg
Artikelnummer 1032.4001 1032.4002 1031.4005
UVPin € 3.048,00 4.932,00 1.443,00



Gas- und Elektro-Grillplatte

Grillfliche hartverchromt, matt gebiirstet

+ Edelstahlkorpus

+ 1- und 2-Heizzonen-Modelle

+ Fettsammelrinne mit Stopfen

+ Mit Fettauffangschublade und Oliberlaufsicherung

+ Inklusive 4 Stellf(iBe fiir Auftischaufstellung

+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen

+ Maximale Temperatur von +50 °C bis +320 °C
stufenlos regelbar

+ Inklusive 3-seitigem Spritzschutz

Gasgrillplatte

+ Piezozlindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelemente

+ Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
disen flir Flissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektrogrillplatte
+ Sicherheitsthermostat und stufenlos regelbar

Passende Unterbauten auf Seite 255.

Ready 700 W
Gas- und Elektro-Grillplatten

9601.0002
1050.9031

Verbindungselemente Kit 1 Paar
Reinigungsschaber

m G-Grillplatte hartverchromt

Gasgrillplatte 1/3 gerillt
2 Heizzonen

EEECE rikel-Ni UVPin ¢

124,00
69,00

G-Grillplatte hartverchromt

Gasgrillplatte glatt
1 Heizzone

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Elektrogrillplatte gerillt
1 Heizzone

Elektrogrillplatte glatt
2 Heizzonen

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe BxTxH 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

Anschlusswert 7,0 kw o 14,0 kW 7,0 kw ofs 14,0 kW

Grillflache Bx T 316 x 566 mm 665 x 566 mm 316 x 566 mm 665 x 566 mm

Gewicht 35kg 65 kg 40 kg 62 kg

Artikelnummer 1032.2013 1032.2014 1032.2012 1032.2015

UVPin € 2.096,00 3.198,00 2.279,00 3.365,00
m E-Grillplatte hartverchromt  E-Grillplatte hartverchromt  E-Grillplatte hartverchromt, gerillt  E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt+1/3 gerillt

AuBenmaBe BxTxH 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm

Anschlusswert N 400 V/3,9 kW N 400V/7,8 kW =N 400V/3,9 kW =N 400V/7,8 KW

Grillflache Bx T 316 x 566 mm 665 x 566 mm 316 x 566 mm 665 x 566 mm

Gewicht 34 kg 73kg 36 kg 59 kg

Artikelnummer 1031.2007 1031.2008 1031.2009 1031.2010

UVPin € 2.148,00 3.209,00 2.332,00 3.561,00
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M Ready 700

Lavasteingrills | Bain-Maries

=

Gas-Lavasteingrill mit 2 Heizzonen

Verbindungselement 1030.9008 59,00
Fisch-Rost fiir Lavasteingrill, Rundrohr, B x T 300 x 480 mm 1020.9020 189,00
Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 75,00
_ Gas-Lavasteingrill Gas-Lavasteingrill
Ausflihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert o 6,9 kW A 13,8 KW
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Rost 1 Fleischrost 300 x 480 mm 2 Fleischroste je 300 x 480 mm
Gewicht 40 kg 51,8 kg
Artikelnummer 1032.2005 1032.2006
UVPin € 2.330,00 3.683,00
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Elektro-Bain-Marie

P v i

Verbindungselement
Siebboden fiir Bain Marie, fir GN 1/1

1030.9008
1040.9011

59,00
67,00

Gas-Bain-Marie

Gas-Bain-Marie

Gas-Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie

Gas-Lavasteingrill

Allgemein
 Edelstahlkorpus
+ 1- und 2-Heizzonen-Modelle mit V-Rosten
* Fettsammelrinne
* Mit Fettauffangschublade
+ Hohenverstellbarer Edelstahlgrillrost
mit zwei Positionen
* Inklusive 4 StellfiiBe fiir Auftischaufstellung
 Vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement
* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flussiggas im Lieferumfang enthalten

Passende Unterbauten auf Seite 255.

Gas- und Elektro-Bain-Marie

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
 Frontseitiger Ablasshahn,

Sicherung gegen unbeabsichtigtes Offnen
+ Inklusive 4 StellfiiBe fir Auftischaufstellung
 Vorbereitet fir die Befestigung

auf Unterschrankmodulen
+ Bis +90 °C stufenlos regelbar

Gasgerate

* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektrogerate
+ Sicherheitsthermostat
und auBenliegendes Heizelement

Passende Unterbauten auf Seite 255.

Elektro-Bain-Marie

Ausfiihrung 1 x GN 1/1 —Hohe 150 mm 1 x GN 2/1— Hohe 150 mm 1x GN 1/1 — Héhe 150 mm 1 x GN 2/1 — Hohe 150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert 2,0 kw 2,0 kW N 230V/1,3 KW N 230V/2,6 KW

Gewicht 16,8 kg 37kg 14,2 kg 22,5 kg

Artikelnummer 1032.5001 1032.5002 1031.5001 1031.5002

UVPin € 1.453,00 2.140,00 1.398,00 2.048,00



Ready 700 W

Neutralelemente | Unterbauten

Neutralelement

Aligemein
+ Edelstahlkorpus
+ Wahlweise mit oder ohne Schublade
+ Inklusive 4 Stellf(iBe fiir Auftischaufstellung
+ \Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Passende Unterbauten unten auf dieser Seite.

Neutralelement ohne Schublade

Neutralelement mit Schublade

m Neutralelement Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade Schublade GN 1/1 Schublade GN 2/1
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Gewicht 12,7 kg 16 kg 21,5kg 27 kg

Artikelnummer 1030.9001 1030.9002 1030.9003 1030.9004

UVPin € 578,00 731,00 781,00 948,00

Unterbau

Aligemein
+ Edelstahlkorpus
+ 3-seitig geschlossen
+ Vorbereitet fiir die Aufnahme von Auftischgeréten
+ FuBhdhe von 155-259 mm einstellbar
+ Vorbereitet fiir den nachtréglichen Einbau
von Schubladen, Tlren, Heizregistern

6
=
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Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 1/1, Bx T x H 350 x 570 x 400 mm 1030.9006 552,00 A

Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 2/1, B x T x H 700 x 570 x 400 mm 1030.9007 649,00

Tir fiir Unterschrénke, fir Rechts- und Linksanschlag, Bx T x H 350 x 440 x 20 mm  1030.9005 197,00

Heizregister flir Unterbauten, 220 /1300 W, B x T x H 320 x 500 x 100 mm 1050.9032 358,00 -

GN Flhrungsschienen, 1 Paar fiir Unterbauten 1020.9010 163,00
m Unterbau Unterbau Unterbau

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 575 x 600 mm 700 x 575 x 600 mm 1050 x 575 x 600 mm

Gewicht 9,3 kg 12,1 kg 14,9 kg

Artikelnummer 1020.9007 1020.9008 1020.9015

UVPin € 425,00 484,00 544,00
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 Essence 700
den!

FOSENCE 700

FUNKTIONALITAT IM SCHLICHTEN DESIGN

Die Gerdte der Essence 700 zeichnen sich durch die 1,5 mm dicke Edelstahloberfldche und eine fugenlose Verschraubung aus.
Geneigte Bedienblenden mit ergonomischen Drehkndpfen erlauben eine einfache Handhabung. Die Module sind in den Breiten
400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhaltlich. Dank dieser groBen Auswahl kdnnen die Module an alle rdumlichen
Gegebenheiten, freitragend oder als Standmodell, angepasst werden. Ausgewdhlte Gerdte sind als Auftischvariante erhaltlich.

Durch die durchdachte Konstruktion mit fugenloser Verschraubung und gestanzten Arbeitsplatten mit abgerundeten Kanten konnen die
Geréte dieser Serie sehr gut und mit wenig Zeitaufwand sauber gehalten werden und sind somit besonders hygienefreundlich.

Fugenlose Kopfverschraubung Bedienblende mit Uberstand Hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

Innovative Brennertechnik

Flamme passt sich automatisch den TopfgroBen an,

dadurch optimale Warmetibertragung, reduzierte

Abwérme und Energieeinsparung. Tiiren optional Schubladen optional (nur ab Werk maglich)

i\ !i!i I g,



https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/kochserie-essence700.pdf

Essence 700 W

Gasherde mit offenem Unterbau

Gasherd mit offenem Unterbau SWS
PLANBAR

Aligemein

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet fiir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Gusseisenroste

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm

+ Geréte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Alle Gerate auf dieser Seite auch als
Auftischvariante erhdltlich!

Gasherd

2 Flammen
6
x
E
§
Gasherd
4 Flammen

Brennerrost, Edelstahl 1040.9301 207,00

Brennerrost, Gusseisen 1040.9302 119,00

Brennerplatte fir Einzelrost, glatt Gusseisen 1040.9310 163,00

Brennerplatte fiir Einzelrost, gerillt Gusseisen 1040.9311 152,00

Tir mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00

Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00

Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

m Gasherd Gasherd Gasherd

Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen 6 Flammen

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm

Anschlusswert ofs 12,0 KW ofts 24,0 KW o 36,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Brenner 2 X je 6,0 kw 4xje 6,0 kW 6 xje 6,0 kW

Gewicht 42 kg 80 kg 108 kg

Artikelnummer 1042.1401 1042.1403 1042.1405

UVPin € 2.044,00 3.098,00 4.298,00
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M Essence 700

Gasherde mit Ofen

SWS

PLANBAR

Brennerrost, Edelstahl
Brennerrost, Gusseisen

Brennerplatte fiir Einzelrost, glatt Gusseisen
Brennerplatte flir Einzelrost, gerillt Gusseisen

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Gasherd, 4 Flammen
mit Gasofen

UVPin €
1040.9301 207,00
1040.9302 119,00
1040.9310 163,00
1040.9311 152,00
1040.9340 137,00
1040.9341 137,00

[T csnerd

Gasherd

Gasherd mit Ofen

Aligemein:

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

« Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Gusseisenroste

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm

« Ofen im GN 2/1 MaB (auBer Jumbo-Ofen 1042.1409)

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

* Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

¢ Inklusive 1 Rost, verchromt

Gasherd Jumbo-0fen

wie oben, jedoch:

+ Ofensohle aus AlSI 430

¢ Inklusive 1 Jumbo-Rost

+ Korpushdhe 850 mm; Hohe FiiBe 50 mm
 Fiir Sockelbau vorbereitet

Ausfiihrung 4 Flammen mit Elektro-Ofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
o 24,0 kW o 36,0 KW
Anschlusswert . 400V/6,0 KW . 400V/6,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Ofen Elektro-Ofen, 6 KW Elektro-Ofen, 6 kW, Unterbau geschlossen
InnenmaB Ofen B x T x H 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C
Brenner 4 x6,0 kW 6x 6,0 kW
Gewicht 138 kg 192 kg
Artikelnummer 1043.1401 1043.1402
UVPin € 4.998,00 6.498,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Jumbo Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert o 32,0 kW ofs 44,0 kW ofts 46,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Gas-Ofen, 8 kW Gasofen, 8 kW Jumbo Gas-Ofen, 10 kKW
InnenmaB Ofen B x T x H 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm
Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C +100 °C bis zu +330 °C
Brenner 4x6,0 kW 6 x 6,0 kW 6 x 6,0 kW
Gewicht 174 kg 192 kg 192 kg
Artikelnummer 1042.1407 1042.1408 1042.1409
UVPin € 4.494,00 5.988,00 6.387,00
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Vaporgrill und Lavasteingrill

mit Unterbau

Aligemein
+ Indirektes Heizsystem

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

Wechseldisenkit enthalten

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm

Vaporgrills

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

+ Gas-Vaporgrill: Inklusive Wasserschublade fiir
das Auffangen von Fett und das Verdunsten
von Wasser fiir schonendes Garen

* Mit gusseisernem Drehgrillrost

(1 Seite fiir Fleisch, 1 Seite fiir Fisch)
+ Elektro-Vaporgrill: Mit herausnehmbarer

Wasser- bzw. Fettauffangwanne

+ Garsystem durch direkten Kontakt

mit klappbaren Widerstanden

Lavasteingrills

+ Mit V-Rost aus Edelstahl fir Fleisch

+ Rost auf 2 Hohen verstellbar
+ Inklusive Fettauffangschublade
+ Offener Unterbau

Essence 700 W

Vaporgrills und Lavasteingrills

- R

Passende Unterbauten auf Seite 268.

ETR it WP inc

Fischrost fiir Lavasteingrill
1042.2433,B x T 757 x 540 mm

Fischrost flir Lavasteingrill
1042.2430, B x T 357 x 540 mm
Lavasteine, 6 kg Beutel
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9404 386,00

1040.9403 261,00

1040.9321 75,00
1040.9340 137,00
1040.9341 137,00

Gas-Vaporgrill

Gas-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill Auftischgerat,
auch als Elektro-Vaporgrill erhéltlich,

nicht jedoch als Gas-Vaporgrill

Elektro-Vaporgrill

SWS

PLANBAR

Thermik &

Gas-Lavasteingrill

Ausfiihrung 1 Heizzone 1 Heizzone 1 Heizzone

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm

GrillflachenmaB B x T 320 x 465 mm 270 x 445 mm 380 x 485 mm

Anschlusswert s 7,5 kW N 400V/4,8 KW ofs 10,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Serienausstattung V\{asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost V\(asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost inklusive V-Rost fir Fleisch
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Gewicht 83 kg 83 kg 51 kg

Artikelnummer 1042.2328 1041.2331 1042.2430

UWPin€ 2.998,00 3.189,00 2.894,00

Gas-Vaporgrill

Elektro-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill

Ausflihrung 2 Heizzonen 2 Heizzonen 2 Heizzonen

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

GrillfldchenmaB B x T 640 x 465 mm 670 x 445 mm 780 x 485 mm

Anschlusswert ofs 15,0 KW N 400 V/8,16 kW ofs 20,0 kw

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Serienausstattung Wasserbeckgn, Fleisch-/Fischrost V\(asserbeckgn, Fleisch-/Fischrost inklusive V-Rost fiir Fleisch
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Gewicht 105 kg 105 kg 71kg

Artikelnummer 1042.2329 1041.2332 1042.2433

UVPin € 4.696,00 4.948,00 4.349,00
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Glaskeramikherde

Glaskeramikherd mit Ofen
und offenem Unterbau,
Auftischgerat

[sws

PLANBAR

Allgemein

+ Gerét aus Edelstahl AISI 304

2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,
mit je 2,5 kW

+ Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick

+ Max. Temperatur: +400 °C

* Kurze Aufheizzeit: max. 3 min

+ Kennzeichnung der Heizzonen

+ Kontrollleuchten zur Restwérmeanzeige und zur
Uberpriifung der korrekten Geratefunktion

« (fen im GN 2/1 MaB, Temperatur +50 bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm

+ Geréte auf héhenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

 Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ 2 Kochzonen: PlattenmaB 350 x 570 mm

+ 4 Kochzonen: PlattenmaB 750 x 570 mm

Glaskeramikherd,
4 Kochzonen, offener Unterbau

Glaskeramikherd,
2 Kochzonen, offener Unterbau

Passende Unterbauten auf Seite 268.

Auftischgerit, Glaskeramik, 4 Kochzonen
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I e ECEEE ctikel-Nr. UVPin€
. "‘ Tlr mit Griff flr Unter-
# schréanke 400 und 800 mm e ALY
. Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Auftischgerat, Glaskeramik, 2 Kochzonen Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

Glaskeramikherd

Glaskeramikherd

Ausfiihrung/Kochzonen offener Unterbau/2 offener Unterbau/4 mit Elektro-Ofen/4

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N\ 400V/5,0 KW N 400V/10,0 kW N 400V/16,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kKW

InnenmaB Ofen - - 575 x 650 x 300 mm

Ofentemperatur - - von +50 bis +300 °C

Leistung 2x2,5kW 4x2,5KkW 4x2,5KkW

Gewicht 60 kg 71 kg 99 kg

Artikelnummer 1041.1413 1041.1415 1041.1417

UVPin € 2.748,00 4.134,00 5.747,00
m Auftischgerat, Glaskeramik Auftischgerat, Glaskeramik

Kochzonen 2 4

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm

Anschlusswert =N 400 V/ 5,0 KW N 400V /10,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2x2,5kW 4x25kW

Gewicht 40 kg 75kg

Artikelnummer 1041.1414 1041.1416

UVPin € 2.390,00 3.898,00



Essence 700 1N

Induktionsherde

Induktionsherd
und Auftischgerat

Aligemein

+ Gerdt aus Edelstahl AISI 304
2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,

-~

mit je 3,5 kW i
+ Mit 6-Stufen-Schalter ——
+Mit der Kochmulde dicht versiegelte L “ “ T
Glaskeramikoberfldche, 6 mm dick ;
| - Ty

+Mehrpunktinduktion
+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm
+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Passende Unterbauten auf Seite 268.

B

Induktionsherd, 2 Kochzonen

Auftischgerit, Induktion, 2 Kochzonen

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und
speziell induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

SWS

PLANBAR

U

Induktionsherd, 4 Kochzonen

Thermik &

TUr mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 292,00

Abschlusspraofil rechts 1040.9340 137,00 Auftischgerit, Induktion, 4 Kochzonen

Abschlussprofil links 1040.9341 137,00
m Induktionsherd Induktionsherd

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert =N 400V/7,0 KW N 400V/14,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2x3,5kW 4x3,5kW

Gewicht 60 kg 87 kg

Artikelnummer 1041.1418 1041.1420

UVPin € 9.950,00 14.850,00
m Auftischgerat, Induktion Auftischgerat, Induktion

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm

Anschlusswert N 400V/7,0 kW N 400V/14,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Leistung 2x 3,5 kW 4x 3,5 kW

Gewicht 40 kg 67 kg

Artikelnummer 1041.1419 1041.1421

UVPin € 9.679,00 14.850,00
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> M Essence 700
@ K B s Gas-Grillplatten mit offenem Unterbau

lsws Gas-Grillplatte
ruus:: . mit offenem Unterbau

Grillfliche hartverchromt oder verchromt satiniert
+ Gerét aus Edelstahl AISI 304
* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausfiihrung
* Grillflche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt
+6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51; 2,51
« Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen und
4-Flammenreihen pro Heizzone
+Mit Zindflamme und Thermoelement
+ Temperatur regelbar Uber Gassicherheitsventil
mit Klein- und GroBposition
E, + Steuerung mittels Regelthermostat, regelbare
. Temperatur zwischen +110 °C und +280 °C,
" inkl. Sicherheitsthermostat
+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm

 Ziindung mittels Piezozlinder

1 U

Gasg_rillplatte glatt Gasg_rillplatte gerillt * Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
1 Heizzone 1 Heizzone ) .
Wechseldtisenkit enthalten
T iicc-Nr UvPin€ +Ttren NICHT im Lieferumfang enthalten
Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 157,00 AELLE
Spritzschutz fir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 170,00 b Passende Unterbauten auf Seite 268.
Spritzschutz fir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 254,00
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 318,00
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 388,00 : ’
Tur mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00 ——""'-
Tdr mit Griff fir Unterschranke 600 mm 1040.9319 339,00 "
Schaber fir Grillplatten 1040.9305 165,00 L
Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00 - '
Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

Auftischgeréte auf Anfrage erhéltlich!

m G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert ofs 6,0 kKW o 9,0 kW ol 12,0 KW o 18,0 kW

Grillflache 335x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm
Temperaturbereich +110 °C his +280 °C +110 °C his +280 °C +110 °C his +280 °C +110 °C his +280 °C
Gewicht 78 kg 99 kg 125 kg 175 kg

Artikelnummer 1042.2440 1042.2442 1042.2444 1042.2446

UVPin€ 2.831,00 3.251,00 4.032,00 6.426,00

G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1042.2441 1042.2443 1042.2445 1042.2447
UVPin € 2.990,00 3.355,00 4.091,00 6.409,00

G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Anschlusswert s 7,0 kw s 11,0 kw s 14,0 kw s 21,0 kw
Artikelnummer 1042.2404 1042.2414 1042.2420 1042.2425
UVPin € 3.101,00 3.449,00 4.477,00 6.799,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1042.2405 1042.2415 1042.2423 1042.2427
UVPin € 3.226,00 3.732,00 4.552,00 6.868,00
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Essence 700 1N

Elektro-Grillplatten mit offenem Unterbau

Elektro-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Grillfliche hartverchromt oder verchromt satiniert

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter oder kombinierter Ausflihrung

« Grillflache 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem
Fettablass @ 4 cm, darunter liegende Fettauffangschale:
Fassungsvermégen 1,51; 2,51

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm

+ Temperatur regelbar zw. +110 °C und +280 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Satiniertes (gebiirstetes) Chrom
eignet sich sehr gut zum Grillen von dickerem Fleisch,
wie zum Beispiel Steak.

Poliertes Chrom — hartverchromt -
ist fir empfindlicheres Grillgut wie Fisch, diinnem
hellen Fleisch sowie Gemiise geeignet.

|

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 157,00
Spritzschutz fir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 170,00
Spritzschutz fir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 254,00
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 318,00
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 388,00
Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00
Tur mit Griff fur Unterschrénke 600 mm 1040.9319 339,00
Schaber fir Grillplatten 1040.9305 165,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

m E-Grillplatte verchr. satiniert

E-Grillplatte verchr. satiniert

WALLRLRRRE

< E

Elektrogrillplatte glatt
1 Heizzonen

AWLLLLLARRE

Lt

E-Grillplatte verchr. satiniert

SWS

PLANBAR

Elektrogrillplatte gerillt
1 Heizzonen

Passende Unterbauten
auf Seite 268.

Dl

Auftischgerite auf Anfrage erhdltlich!

Thermik &

E-Grillplatte verchr. satiniert

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/5,4 KW N 400V/7,5 kW N 400V/10,8 kW N 400V/16,2 kW
Grillflache 335x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm
Temperaturbereich +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C
Gewicht 68 kg 95 kg 123 kg 178 kg

Artikelnummer 1041.2450 1041.2452 1041.2454 1041.2456

UVPin € 2.866,00 3.251,00 3.789,00 5.598,00

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1041.2451 1041.2453 1041.2455 1041.2457
UVPin € 2.998,00 3.358,00 3.937,00 5.496,00

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1041.2404 1041.2416 1041.2423 1041.2437
UVPin € 3.089,00 3.489,00 4.348,00 6.089,00

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1041.2413 1041.2415 1041.2417 1041.2439
UVPin € 3.263,00 3.648,00 4.428,00 6.376,00
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Gas-Fritteusen

% KBS

SWS Gas-Fritteuse

PLANBAR
Allgemein

* AuBenmaterial Edelstahl

* Tiefgezogenes Becken

 GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C

* Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm

+ Inklusive 1 Korb, 1 Deckel und 1 Panadesieb pro Becken
(auBer Elektro-Frittenwanne)

« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fiihrend

Gas-Fritteusen

+ Gasheizsystem auBenliegend, Piezoziindung

+ Hochleistungs-Edelstahlbrenner

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Gas-Fritteuse, 1 Becken 15 | Gas-Fritteuse, 1 Becken 10 |

Gas-Fritteuse, 2 Becken je 10 |

Gas-Fritteuse, 2 Becken je 151

T  rtkel-Nr.  UVP in €

Kaminverlangerung fur Fritteusen — 400 mm ~ 1040.9324 388,00
Kaminverldngerung fir Fritteusen — 600 mm ~ 1040.9325 438,00
Kaminverldngerung fur Fritteusen —800 mm ~ 1040.9326 488,00
Korb 1/2, fiir 15 1 Becken 1040.9322 105,00
Fettauffangbehélter, fir 10 | und 15 | Modelle  1040.9323 254,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

Tiefergezogenes Becken

mit groBer Kaltzone

264

T s iteuse

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse

Ausflihrung 1x101 2x101 1x151 2x151

AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert o 10,0 KW o 20,0 KW 14,0 kW o 28,0 KW
Artikelnummer 1042.4401 1042.4404 1042.4403 1042.4406

UVPin€ 3.399,00 5.344,00 3.768,00 6.354,00



Elektro-Fritteuse,

Frittenwanne

Aligemein
+ AuBenmaterial Edelstahl

+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat
« Inklusive 1 Korb, 1 Deckel und 1 Panadesieb
pro Becken (auBer Elektro-Frittenwanne)
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fiihrend

Elektro-Fritteusen, Drehheizung
+ Elektroheizung im Becken innen liegend und

Kippbar (Drehheizung)
+ manuelle Bedienung

Elektro-Fritteusen, Kippheizung

Essence 700 1N

Flektro-Fritteusen und Frittenwanne

+ Elektroheizung voll nach oben ausschwenkbar

(Hebeheizung)

+ manuelle Bedienung oder mit elektronischer Steuerung

Elektro-Frittenwanne

+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,
untere Beheizung durch untenliegenden

Heizwiderstand

Alle Gerate auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Drehheizung: Kann zur Reinigung gekippt werden.

Elektro-Fritteuse Drehheizung,
manuelle Bedienung

o

Elektro-Fritteuse,
1Becken 151

Elektro-Fritteuse,
2 Beckenje 101

AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm

Anschlusswert

N 230V/2,0 kW

Wanne fiir GN 1/1 — Hohe 150 mm
Gewicht 63 kg

Artikelnummer 1041.4401

UVPin € 2.660,00

Klappheizung: Kann nach oben hochgeklappt werden.

Elektro-Fritteuse Drehheizung,
manuelle Bedienung

Elektro-Fritteuse Drehheizung
manuelle Bedienung

Elektro-Frittenwanne

Elektro-Fritteuse Drehheizung,
manuelle Bedienung

Ausfiihrung 1x101 2x101 1x151 2x151
AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/9,0 kW =N 400V/18,0 kW =N 400V/12,0 kW N 400 V/24,0 kW
Artikelnummer 1041.4404 1041.4407 1041.4406 1041.4409
UVPin € 2.867,00 4.396,00 3.235,00 5.499,00
m Elektro-Fritteuse Klappheizung,  Elektro-Fritteuse Klappheizung, _ Artikel-Nr. UVP in €
manuelle Bedienung manuelle Bedienung Kaminverlangerung fiir Fritteusen — 400 mm  1040.9324 388,00
Artikelnummer 1041.4415 1041.4405 Kaminverlangerung fiir Friteusen — 600 mm ~ 1040.9325 438,00
UVPin€ 3.155,00 4.674,00 Kaminverldngerung fir Fritteusen —800 mm  1040.9326 488,00
Korb 1/2, fir 15 1 Becken 1040.9322 105,00
m Elektro-Fritteuse Klappheizung, Elektro-Fritteuse Kiappheizung,  Fettauffangbenaiter,fir 10 1und 151 Modelle  1040.9323 254,00
elektronische Steuerung elektronische Steuerung Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Artikelnummer 1041.4412 1041.4408 Abschlussprofil links 1040.9341 137,00
UVPin € 3.698,00 5.140,00
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M Essence 700

Nudelkocher

266

SWS

PLANBAR

Elektro-Nudelkocher

1x 281

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschédigungen des Gerétes fiihren. Es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Nudelkorbe, 2 x 1/3,Bx T x H 300 x 135 x 180 mm
Nudelkorb, 1/3, seitliche Griffe, B x T x H 270 x 150 x 180 mm

Nudelkorbe, 2 x 1/6, Bx T x H 104 x 140 x 180 mm, mit Einh&ngerahmen
Nudelkorbe, Kit bestehend aus 3 Kérben, B x T x H 85 x 150 x 180 mm,

mit Einh&ngerahmen

Nudelkorb, 2/3, B x T x H: 280 x 310 x 180 mm

Deckel fiir Becken, Nudelkocher
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Gas-Nudelkocher

Gas-Nudelkocher
2x 281

UVPin €
1040.9328 356,00
1040.9329 176,00
1040.9330 321,00
1040.9331 375,00
1040.9332 211,00
1040.9334 98,00
1040.9340 137,00
1040.9341 137,00

Gas-Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher

Allgemein
* Tiefgezogene Oberplatte mit Uberlaufrinne
und groBer Schaumzone
* Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 316
+ BeckenmaB 28 I: 305 x 340 x 285 mm
+ BeckenmaB 42 I: 510 x 305 x 285 mm
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm
* Integrierter Wassereinlauf
+ Aktivierung mittels Wahlschalter auf der Bedienblende
* Inklusive Trockengehschutz

Gas-Nudelkocher:

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit
stabilisierter Flamme und elektrischer Ziindung,
ein elektrischer Anschluss ist notwendig

+ Temperaturregelung (iber Energieregler

+ \Wasserablass Uber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Elektro-Nudelkocher:

* Kippbare, gekapselte Heizwiderstdnde im Beckeninneren

* Lieferung ohne Korbe und Deckel

« Kit von Nudelkorben bestehend aus 3 Kérben
mit Einhdngerahmen

Zu jedem Nudelkocher finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de Belegungspléne,
die lhnen alle Kombinationsméglichkeiten
fiir passende Nudelkoérbe aufzeigen.

Gas-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x281 1x421 2x281

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert ofs 10,5 KW/ 230 V/0,1 kW ofls 14,0 KW/ 230 V/0,1 kW offs 21,0 KW/ 230 /0,1 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Gewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1042.6401 1042.6402 1042.6403

UVPin € 3.785,00 4.260,00 6.058,00
m Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher

Ausflihrung 1x281 1x421 2x281

AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 400V /5,7 kW =N 400V /9,0 KW N 400V /11,4 kKW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Gewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1041.6401 1041.6402 1041.6403

UVPin € 3.829,00 4.418,00 5.943,00



Essence 700 1N

Bain-Maries, Neutralelemente

Bain-Marie, Neutralelement

Elektro-Bain-Marie

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AlSI 304
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Beckenboden mit Gefalle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm
+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

+ Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

« Integrierter Wasserzu- und ablauf

+ Serienausstattung: offener Unterbau

Neutralelement
+ Edelstahl, offener Unterbau
+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Bain-Maries auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhdltlich!

Schubladen fiir Unterschrinke auf Anfrage erhéltlich!

Bain-Marie, GN 1/1

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00

Tir mit Griff fir Unterschranke 600 mm 1040.9319 339,00

Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fir Unterbauten 400 mm Breite 1040.9336 595,00

Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fir Unterbauten 600 mm Breite 1040.9337 791,00

Zwischensteg C, B x T x H 325 x 24 x 16 mm 1040.9335 69,00

Heizregister, 0,75 kW, fir Unterbauten 400 mm Breite, inkl. 1 Ttir 1040.9338 957,00

Heizregister, 1,5 kW, fir Unterbauten 600 mm Breite, inkl. 2 Tiiren 1040.9339 1.317,00

Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00

Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

Schubladen Kit, 2 Schubladen, 400 mm Breite 1040.9409 698,00
m Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1xGN 1/ 1xGN 2/1

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 230V/1,8 kW =N 400V/5,4 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Becken 1xGN 1/1 h=150 mm 1x GN 2/1 h=150 mm

Gewicht 39 kg 75kg

Zubehor Zwischensteg A Zwischensteg A + B

Artikelnummer 1041.5401 1041.5404

UVPin € 2.469,00 3.195,00

Neutralelement

Neutralelement

|sws

PLANBAR

. S
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Neutralelement

Thermik &

Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade

AuBenmaBe Bx T x H 200 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Gewicht 20 kg 25kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9476 1040.9478 1040.9484 1040.9488

UVPin € 964,00 1.150,00 1.337,00 1.529,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausfiihrung Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Gewicht 25 kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9481 1040.9486 1040.9491

UVPin € 1.348,00 1.537,00 1.732,00
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PLANBAR

Gas-Kochkessel 50 |

Gas- und Elektro-Kochkessel

Kochkessel aus Edelstahl

* Indirektes Heizsystem

+ Doppelwandiger Kessel

+ Mit starken Ddmmplatten wérmeisolierter Kessel

* Kalt- oder Warmwassereinlauf iiber Magnetventil

 Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

+ Abfluss Uiber 1 1/2“ Sicherheitshahn

« Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

* Inkl. Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750 mm

+ Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer Kessel-
innenwand das Gerat geheizt wird, inkl. Warnleuchte
bei Wassermangel

Gasversion

 Elektrische Zindvorrichtung

* Inklusive Sicherheitsthermostat

* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

O Actikel-Nr UVPin€

- Elektro-Kochkessel 80 |

TR os-Kochkessel

Gas-Kochkessel

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Elektro-Kochkessel

1040.9340 137,00
1040.9341 137,00

Elektro-Kochkessel

Ausfiihrung 501 801 501 801
AuBenmaBe B x T x H 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert s 10,5 kW s 17,0 kW N 400V/9,6 kW N 400V/16,8 KW
Becken 50 1 (@ 400 x 415 mm) 80 (@ 500 x 425 mm) 501 (@ 400 x 415 mm) 80 1 (9 500 x 425 mm)
Gewicht 60 kg 90 kg 60 kg 90 kg
Artikelnummer 1042.8403 1042.8404 1041.8401 1041.8402
UVPin € 7.548,00 8.748,00 7.874,00 8.684,00
Unterbau
Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ 3-seitig geschlossen

+ Vorbereitet fiir die Aufnahme von Auftischgeréten
+ FuBhdhe einstellbar

Breite 400mm “r
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Breite 800mm
m Unterbau Unterbau Unterbau
Ausflihrung 3-seitig geschlossen 3-seitig geschlossen 3-seitig geschlossen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 665 x 620 mm 600 x 665 x 620 mm 800 x 665 x 620 mm
Gewicht 25 kg 35kg 35 kg
Artikelnummer 1040.1419 1040.1422 1040.1421
UVPin € 633,00 760,00 845,00



Essence 700 I
Multibrater | Kippbratpfannen

Multibrater

Elektro-Multibréter aus Edelstahl
+ Rechteckiges Edelstahlbecken
+ Edelstahlboden, hochglanzpoliert
+ Temperatur +50 °C bis +300 °C
«+ inklusive Sicherheitsthermostat
+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm
+ GN-Auffangbehélter im Unterbau, der dber den
im Becken befindlichen Ablauf direkt befilllt werden kann
+ GN-Behdlter auszieh- und entnehmbar
+ Frontseitige Betriebsanzeigenleuchte

B Atikel-Nr UVPin€

Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

I cc«tro-Multibrater

Ausfiihrung 1 Heizzone

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V / 4,0 KW
Becken 8,51(320 x 480 x 90 mm)
Gewicht 51 kg

Artikelnummer 1041.7401

SWS

PLANBAR

Elektro-Multibrater

2 Heizzonen

600 x 730 x 900 mm

N 400V /8,1 KW

13,81 (520 x 480 x 90 mm)
65 kg

1041.7402

Multibréter, 1 Heizzone

UWPin€ 3.781,00

4.888,00

Kippbratpfanne

Gas- und Elektro-Kippbratpfanne aus Edelstahl
+ Rechteckiges Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken
mit manuellem Kippsystem

+ Tiegelboden aus 12 mm dickem Duplexboden aus Edelstahl

+ Federentlasteter, doppelwandiger Deckel

+ Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C

+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens

+ Festintegrierter Wasserzulauf frontseitig

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 750 mm

+ Beheizung Elektro-Kipper: durch gekapselte Widerstande

unter dem Tiegel

+ Beheizung Gas-Kipper: durch Stahlbrenner mit stabilisierter Flamme,
elektrische Ziindung des Ziindbrenners iber Bedienschalter

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Korpushohe 720 mm

+ Hohe der FiiBe 180 mm

DB Actikel-Nr. UVPin€

Abschlussprofil rechts 1040.9340 137,00
Abschlussprofil links 1040.9341 137,00

ISR Gos-Kippbratpfanne

SWS

PLANBAR

Thermik &

“ Elektro-Kippbratpfanne

Elektro-Kippbratpfanne

Ausflihrung Manuelle Kippung Manuelle Kippung
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert o 14,0 kW N 400V /9,9 KW
Becken 601 60 |

Gewicht 117 kg 120 kg
Artikelnummer 1042.7402 1041.7404

UVPin € 6.588,00 6.788,00
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Alle Gerate auf einen Blick
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PLANBAR

Hier finden Sie alle Gerate und Breiten auf einen Blick. Kombinieren Sie ganz nach Ihren persénlichen Vorstellungen.

Der Einbau muss entsprechend der Bedienungsanleitung (www.kbs-gastrotechnik.de) durchgefiinrt werden.

Fiir alle Fragen sprechen Sie unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im AuBen- und Innendienst an. Wir sind gerne fiir Sie da!

Elektro-Grillplatte 400 mm

Elektro-Grillplatte 600 mm

Elektro-Grillplatte 800 mm

Bain-Marie Induktionsherd glatt verchromt glatt verchromt glatt verchromt
Artikelnummer  1041.5406 Artikelnummer ~ 1042.1503 Artikelnummer  1041.2502 Artikelnummer  1041.2505 Artikelnummer  1041.2508
UVPin € 1.956,00 UVPin € 9.438,00 UVPin € 2.540,00 UVWPin€ 2.848,00 UVPin € 3.761,00

Induktionswok

Artikelnummer

1041.1430

UVPin € 5.686,00

Elektro-Grillplatte 400 mm
gerillt verchromt

Artikelnummer  1041.2503

Elektro-Grillplatte 600 mm
gerillt verchromt

1041.2506

Artikelnummer

Elektro-Grillplatte 800 mm
gerillt verchromt

Artikelnummer  1041.2509

UVPin € 2.453,00

UVPin€

2.988,00

Elektro-Grill, 400 mm Breite

UWPin€ 3.816,00

Elektro-Grillplatte 800 mm
Grillplatte 1/3 gerillt
+ 2/3 glatt, verchromt

1041.2510
3.688,00

Artikelnummer
UVPin €

2 Flammen Gasherd Elektro-Fritteuse, 10 Liter Multibréter, 8,5 Liter Elektro-Nudelkocher, 28 Liter
Artikelnummer  1042.1501 Artikelnummer  1041.4410 Artikelnummer  1041.7410 Artikelnummer  1041.2511 Artikelnummer  1041.6406
UVPin € 1.807,00 UVPin € 2.422,00 UVPin € 3.213,00 UVPin € 3.079,00 UVPin € 3.704,00

4 Flammen Gasherd

Artikelnummer  1042.1502

Elektro-Fritteuse, 15 Liter

Artikelnummer  1041.4411

Multibrater, 13,8 Liter

Artikelnummer  1041.7411

Elektro-Grill, 800 mm Breite

Artikelnummer ~ 1041.2512

Elektro-Nudelkocher, 42 Liter

Artikelnummer  1041.6407

UWPin€ 2.753,00
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UVPin € 3.004,00

UVPin € 4.048,00

UVPin€ 4.854,00

UWPin€ 4.167,00


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/essence-700-drop-in.pdf

Induktion 700 N

Induktionsherde

Induktionsherd m

Induktionsherd mit Schott Ceran

+ Digitale Anzeige

+ Material: Edelstahl, Schott Ceran

+ Touch- und Drehknopfsteuerung

+ 60°C - 240°C (Temperatur), Leistungsstufen 1-10 (Power),
Einstellung erscheint auf der digitalen Anzeige

+ Leistungsstarke 5 kW-Induktionsspulen

+ Topferkennung Y :

« Uberhitzungsschutz &

+ GroBe Kochstellen @ 260 mm

+ Unterbau mit Fliigeltiir/en

« FiiBe hohenverstellbar -

« Lieferung inklusive: 4 FliBe
+ Minimaler Topfdurchmesser 160 mm,
max. Topfdurchmesser 260 mm

Doppel-Induktions-Kochflache, 10 kW

Aufgrund der besonderen Funktionsweise
des Induktionskochfeldes eignet sich nur
Kochgeschirr mit einem magnetischen Boden.

==

6
e
E
5]
(=
=

Induktionsherd 4 Kochzonen

Induktionsherd 2 Kochzonen

m Induktionsherd Induktionsherd Doppel-Induktions-Kochflache, 10 kW

Ausflihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 2 Kochzonen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 700 x 870 mm 800 x 700 x 870 mm 400 x 700 x 320 mm
Anschlusswert 400V/2 x5 kW 400V/4 x5 kW 400 V/ 2x 5 kKW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstanl

Gewicht 44,5 kg 75 kg 26,5 kg
Artikelnummer 1073.1003 1073.1004 1071.1001

UVPin € 1.798,00 3.163,00 1.438,00
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FSSENCE 900

DAS MODULARE KUCHENSYSTEM

Die Geréate der Serie ,Essence 900" zeichnen sich durch eine hohe Qualitat in Material und Verarbeitung aus. Die Oberfléache ist aus
2,0 mm dickem hochwertigem Edelstahl. Die Verschraubungen sind so konzipiert, dass auf zusatzliche Verbindungsstege verzichtet
werden kann. Vom 2-Flammen Gasherd bis hin zum Kochkessel und zur Kippbratpfanne Iasst die Essence 900 keine Wiinsche und
Anforderungen an eine professionelle Kiiche offen.

Die Vielzahl der Einzelgerate sorgt fiir die optimale Raumnutzung in Ihrer Kiiche. Diese I&sst sich so ganz nach Ihren individuellen
Wiinschen und Bediirfnissen planen. Die Module sind in den Breiten 400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhaltlich.
Die ergonomischen Knebel sorgen fiir eine einfache Handhabung durch das Kilchenpersonal.

Durch die enorme Reinigungsfreundlichkeit sparen Sie Zeit und Kosten bei der Reinigung, ohne die Anforderungen an Hygiene
in Frage zu stellen.

Die Gasherde der Essence 900 wurden ebenfalls mit Effizienzbrennern der neuesten Bauart ausgestattet, die mit innovativer
Brennertechnologie eine optimale Wérmeentwicklung garantieren.

Gerdte aus der Serie ,Essence 900 bestechen durch zeitloses Design und werden individuell flir Sie gefertigt. Bitte beachten Sie
dadurch Lieferzeiten von 3 bis 6 Wochen ab Auftragserteilung.




Gasherd mit offenem Unterbau

Aligemein

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ \Vorbereitet fiir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

Essence 900 N 6 Q
Gasherde mit offenem Unterbau

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Gerate mit offenem Unterbau auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Gasherd, 2 Flammen

. |\||5||

Gasherd, 4 Flammen

Thermik &

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 292,00

Brennerrost, Edelstahl 1050.9328 240,00

Brennerrost, Gusseisen 1050.9329 157,00 . i

Brennerrost flir Einzelrost, glatt, Gusseisen 1050.9330 209,00 Innovative Brelnnertechn,k

L ) i Flamme passt sich automatisch den

Brennerrost flir Einzelrost, gerillt, Gusseisen 1050.9331 203,00 TopfgroBen an, dadurch optimale

Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00 Warmetibertragung, reduzierte

Abschlussprofil links 1050.9344 166,00 Abwarme und Energieeinsparung.
m Gasherd Gasherd Gasherd Gasherd Gasherd Gasherd

Ausfiihrung 2 Flammen 2 Flammen 4 Flammen 4 Flammen 6 Flammen 8 Flammen

AuBenmaBe BxTxH 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm

Anschlusswert s 15,0 kW o 18,0 kW o 27,0 kW o 36,0 kW o 42,0 kW ofts 54,0 kW

AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl Edelstanl Edelstanl Edelstanl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau

Brenner 1x9,0kW,1x6,0kW  2x9,0 kW 1x9,0kW,3x6,0kW 4 x9,0 KW 2x9,0kW,4x6,0kW  2x9,0 kW, 6x 6,0 kW

Gewicht 68 kg 68 kg 110 kg 110 kg 150 kg 190 kg

Artikelnummer 1052.1401 1052.1431 1052.1403 1052.1433 1052.1405 1052.1407

UVPin € 2.365,00 2.710,00 3.566,00 4.244,00 4.925,00 6.745,00
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Gasherd, 4 Flammen

Gasherd mit Ofen

Gasherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

* Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

« Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Inklusive sdure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 920 mm

« Ofen im GN 2/1 MaB,
inklusive 1 verchromter Rost GN 2/1 pro Ofen

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

* Geréate auf héhenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

mit Gasofen
Tur mit Griff fur Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00
Rost fir Jumbo-Ofen, verchromt, B x T 930 x 620 mm 1040.9313 162,00
Backblech fir Jumbo-Ofen, Edelstahl, Bx T x H 930 x 620 x 160 mm ~ 1040.9315 148,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen, mit Gasofen 4 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert o 35,0 kw o 27,0 KW /2N 400 /6,0 kW of 50,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Gas-Ofen, 8,0 KW Elektro-Ofen, 6,0 kW Gas-Ofen, 8,0 kW, mit Schrankfach
InnenmaB Ofen 575 x 700 x 300 mm 575 x 700 x 300 mm 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 his +300 °C
Brenner 1x9,0 kW, 3x 6,0 kW 1x9,0 kW, 3x 6,0 kW 2x9,0kW, 4 x6,0 kW
Gewicht 160 kg 160 kg 210 kg
Artikelnummer 1052.1408 1053.1401 1052.1409
UVPin € 5.109,00 5.792,00 6.732,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 6 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gas-Jumbo-Ofen 8 Flammen, mit 2 Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofls 42,0 KW/2N 400 V/6,0 kW o 54,0 kW 70,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen Elektro-Ofen, 6,0 kW, mit Schrankfach Gas-Jumbo-Ofen, 12,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW
InnenmaB Ofen 575 x 700 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 his +300 °C
Brenner 2x9,0 kW, 4 x 6,0 kW 2x9,0 kW, 4 x 6,0 kW 2x9,0 kW, 6 x 6,0 kW
Gewicht 210 kg 210 kg 300 kg
Artikelnummer 1053.1402 1052.1410 1052.1411
UVPin € 7.498,00 7.446,00 9.570,00
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Essence 900 M
Gas-Gluhplattenherde

Gas-Gluhplattenherd

mit Ofen und offenem Unterbau

Gas-Gliihplattenherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Extrastarke Gusseisen-Gliihplatte mit Rippen-
konstruktion flir optimale Wérmeverteilung
mit 14 kW-Zweikreis-Starkbrenner

+ Plattentemperatur bis +500 °C in der Plattenmitte
und bis zu +200 °C an den Réndern

* Vorbereitet fiir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW
bei kombinierter Version mit Gas-Kochflédchen

+ Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

« (Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 70 x 30 cm,
inklusive 1 verchromter Rost GN 2/1 pro Ofen,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Geréte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm
Brennerrost, Edelstahl

Brennerrost, Gusseisen

Brennerplatte fiir Einzelrost, glatt, Gusseisen
Brennerplatte fiir Einzelrost, gerillt, Gusseisen
Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

1040.9318
1050.9328
1050.9329
1050.9330
1050.9331
1050.9343
1050.9344

UVPin €
292,00
241,00
157,00
209,00
203,00
166,00
166,00

Gas-Gliihplattenherd

Gas-Gliihplattenherd
1 Gliihplatte, offener Unterbau

SWS

PLANBAR

Gas-Gliihplattenherd
1 Gliihplatte, mit Gasofen

Thermik &

Gas-Gliihplattenherd

Ausfiihrung 1 Glihplatte 1 Gliihplatte, mit Gasofen 4 Flammen, 1 Gliihplatte, mit 2 Gastfen
AuBenmaBe Bx T xH 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm

Anschlusswert s 14,0 kW s 22,0 KW ofts 60,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau Gas-0fen, 8,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW

InnenmaB Ofen - 575 x 700 x 300 mm je 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - + 50 °C bis + 300 °C von +50 °C his +300 °C

Brenner Gliihplatte 14,0 kW Gluhplatte 14,0 kW Glihplatte 14,0 KW, 2 x 9,0 KW, 2 x 6,0 kW
Gewicht 125 kg 170 kg 300 kg

Artikelnummer 1052.1412 1052.1416 1052.1420

UVPin € 3.796,00 5.545,00 10.752,00
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Elektroherd, 4 Platten
mit Elektro-Ofen

o

Elektroherd, 2 Platten

Elektroherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Elektroherd aus Edelstahl

+ Kochflachen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Quadratische Kochplatten 300 x 300 mm

* Vorbereitet fiir Kopfverbindungssystem

* 7-stufige Temperaturregelung

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Sicherheitsthermostat mit automatischer
Resetfunktion: automatische Leistungsreduzierung,
wenn kein Kochgeschirr auf der Kochflache steht

« (fen im GN 2/1 MaB, Innenmas: 57,5 x 70 x 30 cm,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

« Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

+ Tliren NICHT im Lieferumfang enthalten!

offener Unterbau
Elektroherd, 4 Platten
offener Unterbau
T Actike-Nn UVPine
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00
m Elektroherd Elektroherd Elektroherd
Ausfiihrung 2 Platten, offener Unterbau 4 Platten, offener Unterbau 4 Platten, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/8,0 kW =N 400 V/16,0 kW N 400V/22,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW
InnenmaB Ofen - - 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 °C his +300 °C
Kochplatten 2x4,0 kW 4x4,0 kKW 4x4,0kW
Gewicht 35 kg 70 kg 150 kg
Artikelnummer 1051.1401 1051.1406 1051.1407
UVPin € 2.973,00 4.827,00 6.671,00
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Essence 900 M

Glaskeramikherde, Induktionsherde und -woks

Glaskeramikherd

Glaskeramikherde mit und ohne Ofen
+ Gerat aus Edelstahl AISI 304
+ Separate Heizzonen, 280 x 280 mm, mit je 4,0 kW
+ Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick
+ Max. Temperatur: +400 °C
+ Kurze Aufheizzeit: max. 3 min
+ Kennzeichnung der Heizzonen
+ Kontrollleuchten zur Restwérmeanzeige und
zur Uberpriifung der korrekten Gerétefunktion
 Ofen im GN 2/1 MaB
InnenmaB: 575 x 700 x 300 mm
+ Temperatur Ofen von +50 °C bis +300 °C
+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert
+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm
+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen, optional auf Rollen

Induktionsherd und Induktionswok

Mit offenem Unterbau

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ 2 oder 4 separate Heizzonen, @ 280 mm, mit je 5,0 kW

+ Wokinduktionskochflache mit Cuvette fiir Wokpfannen

+ Mit 10-Stufen-Schalter

+ Mit der Kochmulde dicht versiegelte Glaskeramikoberflache,
6 mm dick

+ Mehrpunktinduktion

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Alle Kochflachen auch als Auftischvariante erhaltlich

Induktionswok, ‘i

1 Wokkochflache

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318
Abschlussprofil rechts 1050.9343
Abschlussprofil links 1050.9344

292,00
166,00
166,00

Glaskeramikherd

|sws

PLANBAR

@.'u" e
Glaskeramikherd, ' I,

2 Kochzonen

Induktionsherd,
4 Kochzonen

Thermik &

Die Verwendung von hochwertigem, neuem und speziell
induktionsgeeignetem Kochgeschirr ist erforderlich!
Sprechen Sie uns an.

Glaskeramikherd

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 4 Kochzonen, mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/8,0 kW =N 400 V/16,0 kW =N 400V/22,0 kW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kKW

Heizzonen 2x4,0 kW 4x4,0 kW 4x4,0 kKW

PlattenmalB = 750 x 700 mm 750 x 700 mm

Gewicht 60 kg 110 kg 150 kg

Artikelnummer 1051.1414 1051.1416 1051.1418

UVPin € 3.577,00 5.600,00 7.522,00
m Induktionsherd Induktionsherd Induktionswok

Ausflihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochflache

AuBenmaBe Bx T xH 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm

Anschlusswert =N 400V/10,0 kW N 400V/20,0 kW N 400 V/5,0 kW

AuBenmaterial Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau

Kochzonen 2x5,0 kW 4 x 5,0 kW 1 x 5,0 kW (Induktionswok, @ 30 cm)

Gewicht 65 kg 105 kg 65 kg

Artikelnummer 1051.1419 1051.1421 1051.1424

UVPin € 10.950,00 17.456,00 6.629,00
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M Essence 900
Vaporgrills
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|sws Gas- und Elektro-Vaporgrill
PLANBAR

Allgemein

* Indirektes Heizsystem

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

+ Serienausstattung: Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost
+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 920 mm

Gas-Vaporgrill:

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten

* Mit gusseisernem Drehgrillrost
(1 Seite fiir Fleisch, 1 Seite fiir Fisch)

* Inklusive Wasserschublade fir ein schonendes
Garen und das Auffangen von Fett

Elektro-Vaporgrill:

+ Mit herausnehmbarer Wasser- bzw. Fettauffangwanne

* Mit gusseisernem Grillrost, nach oben schwenk-
und arretierbar

Elektro-Vaporgrill, 1 Heizzone

Gas-Vaporgrill, 1 Heizzone

EEUEE Actiel-Nr.  UWPin€

Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00

m Gas-Vaporgrill Gas-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill

Elektro-Vaporgrill, 2 Heizzone

Ausfiihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
GrillflachenmaB B x T 315x 627 mm 710 x 627 mm 270 x 640 mm 545 x 640 mm

Anschlusswert s 11,0 kW s 22,0 kW =N 400V/5,41 kW =N 400V/10,83 kW
Serienausstattung Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost ~ Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost  Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost ~ Wasserbecken, Fleisch-/Fischrost
Gewicht 90 kg 110 kg 90 kg 110 kg

Artikelnummer 1052.2327 1052.2328 1051.2327 1051.2328

UVPin € 3.673,00 5.424,00 3.978,00 6.098,00



Essence 900 M
Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher lsws

PLANBAR
Aligemein

« Tiefgezogene Oberplatte mit Uberlaufrinne und groBer Schaumzone
+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AlSI 316

+ BeckenmaB pro 42 | Becken: 305 x 510 x 285 mm

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Integrierter Wassereinlauf

+ Aktivierung mittels Wahlschalter auf der Bedienblende

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Inklusive Trockengehschutz

Gasgerite

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter Flamme
und elektrischer Ziindung (230 V/0,1 kW)

+ Temperaturregelung iber Energieregler

+ Wasserablass tber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

+ Gerate werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldtisenkit enthalten

Elektrogerate

+ Kippbare gekapselte Heizwiderstdnde im Beckeninneren

« Lieferung ohne Korbe und Deckel

+ Kit von Nudelkérben bestehend aus 3 Kérben mit Einhdngerahmen

LB

Elektro-Nudelkocher

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben

Zu jedem Nudelkocher finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de " - . .
kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren. Es werden

Belegungspléne, die Ihnen alle Kombinationsmdglichkeiten fiir
passende Nudelkdrbe aufzeigen.

Nudelkérbe, 2 x 1/3, B x T x H 135 x 300 x 180 mm 1040.9328 356,00 2
Nudelkorb, 1/3, seitliche Griffe, Bx T x H 270 x 150 x 180 mm 1040.9329 176,00 =
Nudelkdrbe, 3 Korbe je 85 x 150 x 180 mm inkl. Gestell und Rahmen 1040.9331 375,00 §
Nudelkorbe, 2 x 1/6, B x T x H 140 x 104 x 180 mm, mit Einh&ngerahmen 10409330 321,00
Nudelkorb, 2/3, B x T x H 280 x 310 x 180 mm 1040.9332 211,00
Nudelkorb, 1/2,Bx T x H 270 x 230 x 180 mm 1040.9333 199,00
Deckel ftir Becken, Nudelkocher 1050.9336 99,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00

[XTTRY =5 udelkocher

deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen.

Gas-Nudelkocher

Gas-Nudelkocher

Ausflihrung 1x421 1x421 2x421
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
s 14,0 kw s 14,0 kw o 28,0 kW
Anschlusswert . 230V/0,1 kW . 230V/0,1 kW . 230V/0,1 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gewicht 90 kg 110 kg 130 kg
Artikelnummer 1052.6401 1052.6402 1052.6403
UVPin € 4.250,00 4.750,00 6.930,00
m Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher autom. Hebe- / Senkmodul
Ausfiihrung 1x421 1x421 2x421 fir 3x 1/3 oder 3x 1/6
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 150 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/8,5 kW N 400 V/9,0 kW N 400 V/17,0 kW N 230 V/0,1 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gewicht 90 kg 110 kg 130 kg 41 kg
Artikelnummer 1051.6401 1051.6402 1051.6403 1050.9401
UWPin€ 4.133,00 4.819,00 6.881,00 4.598,00
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D M Essence 900
@ KBs Gas-Grillplatten

lsws Gas-Grillplatte
mit offenem Unterbau
ARLLLLRLLR » WAARLURRRE Grillfldiche hartverchromt oder verchromt satiniert

“"‘““‘

+ Gerét aus Edelstahl AISI 304

* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder kombinierter Ausfiihrung

* Grillfléche hartverchromt oder verchromt satiniert

* Grillfldche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem
Fettablass @ 4 cm, darunter liegende Fettauffangschale:
Fassungsvermogen 1,51; 2,51

 Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen und
4-Flammenreihen pro Heizzone

+ Mit Zindflamme und Thermoelement

+ Temperatur regelbar Uber Gassicherheitsventil
mit Klein- und GroBposition

+ Steuerung mittels Regelthermostat, regelbare
Temperatur zwischen +110 °C und +280 °C,
inkl. Sicherheitsthermostat

+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 920 mm

¢ Ziindung mittels Piezoz{inder

* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

_ Artikel-Nr. UVP in €  Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten

!

Gas-Grillplatte gerillt Gas-Grillplatte

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 157,00

Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 170,00 Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 254,00 von Schnitzeln auf Wunsch erhaltlich!
Spritzschutz fiir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 318,00

Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 388,00 Taren NICHT im Lieferumfang enthatten!

Tdr mit Griff fir Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00 Alle Geriite auf dieser Seite auch

Tur mit Griff fur Unterschrénke 600 mm 1040.9319 339,00 als Auftischvariante erhiltiich!

Schaber fir Grillplatten 1040.9305 165,00

Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00

Abschlussprofil links 1050.9344 166,00

m G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert ~ G-Grillplatte verchr. satiniert

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert 10,5 KW o 14,0 kW o 21,0 kw 31 5KW

Grillflache 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745 x 700 mm 1145 x 700 mm
Temperaturbereich von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C
Gewicht 85 kg 105 kg 130 kg 180 kg

Artikelnummer 1052.2440 1052.2442 1052.2444 1052.2446

UVPin € 3.337,00 4.389,00 4.755,00 6.866,00

G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr.sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr.sat.  G-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1052.2441 1052.2443 1052.2445 1052.2447
UVPin € 3.550,00 4.428,00 4.887,00 6.998,00

G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt G-Grillplatte hartverchromt

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1052.2403 1052.2411 1052.2419 1052.2430
UVPin € 3.671,00 4.463,00 5.323,00 7.625,00

G-Grillplatte hartverchromt, gerillt ~ G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt  G-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1052.2406 1052.2410 1052.2423 1052.2427
UVPin € 3.791,00 4.732,00 5.447,00 7.768,00
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Essence 900 N
Elektro-Grillplatten

Elektro-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Grillfliche hartverchromt oder verchromt satiniert
+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

BALLLLALLE

+ Geneigte Grillfliche in glatter, gerillter oder kombinierter Ausfiihrung

+ Grillflache hartverchromt oder verchromt satiniert

« Grillflache 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51; 2,51

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Temperatur regelbar zw. +110 °C und +280 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
von Schnitzeln auf Wunsch erhéltlich!

Tiiren NICHT im Lieferumfang enthalten!

Alle Gerate auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhéltlich!

/.

Elektro-Grillplatte

|

|sws

PLANBAR

Elektro-Grillplatte

Ablaufstopfen fir Grillplatten, aus Kunststoff, weiB 1040.9306 170,00
Spritzschutz fir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307 170,00
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308 254,00 Satiniertes (gebiirstetes) Chrom .
Spritzschutz fiir Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309 318,00 e a2 G e
) L . wie zum Beispiel Steak.
Spritzschutz fir Grillplatten 1200 mm Breite 1040.9312 388,00 Poliertes Chrom — hartverchromt
Tdr mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00 ist fiir empfindlicheres Grillgut wie Fisch, diinnem
Tir mit Griff flir Unterschranke 600 mm 1040.9319 339,00 hellen Fleisch sowie Gemiise geeignet.
Schaber fiir Grillplatten 1040.9305 165,00 g
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00 =
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00 §

m E-Grillplatte verchr. satiniert

E-Grillplatte verchr. satiniert

E-Grillplatte verchr. satiniert

E-Grillplatte verchr. satiniert

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T xH 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/7,5 KW N 400V/10,5 kW N 400V/15,0 kW N 400V/22,5 kW
Grillflache 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745 x 700 mm 1145 x 700 mm
Temperaturbereich von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C
Gewicht 75kg 100 kg 133 kg 183 kg

Artikelnummer 1051.2454 1051.2452 1051.2450 1051.2456

UVPin € 3.337,00 4.397,00 4.971,00 6.694,00

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

E-Grillplatte, gerillt, verchr. sat.

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1051.2451 1051.2453 1051.2455 1051.2457
UVPin € 3.530,00 4.868,00 5.655,00 7.698,00

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

E-Grillplatte hartverchromt

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
Artikelnummer 1051.2403 1051.2411 1051.2419 1051.2430
UVPin € 3.573,00 4.798,00 5.471,00 7.824,00

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

E-Grillplatte hartverchromt, gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 1 Heizzone, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 2 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt + 2/3 glatt
Artikelnummer 1051.2407 1051.2412 1051.2418 1051.2424
UVPin € 3.775,00 4.889,00 5.734,00 8.107,00
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M Essence 900

Gas-Fritteusen

SWS

PLANBAR

Gas-Fritteuse, 1 x 151

282

Gas-Fritteuse

Allgemein
+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
+ Gasheizsystem auBenliegend, Piezoziindung
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fiihrend
* Fettauffangbehdlter als Zubehtr auf Anfrage
+ Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 920 mm
+ Gerdte werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten
 Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,
1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken
* Bei 23 | Becken: 2 Korbe, 1 Deckel,
1 Panadesieb pro Becken

Kaminverldngerung fir Fritteusen — 400 mm 1040.9324 388,00
Kaminverldngerung fir Fritteusen — 600 mm 1040.9325 438,00
Kaminverldngerung flir Fritteusen — 800 mm 1040.9326 488,00 Gas-Fritteuse,2x 23 |
Korb 1/2, fiir 15 1 Becken, B x T x H 110 x 360 x 120 mm 1040.9322 105,00
Korb fir 22/23 | Becken, B x T x H 315 x 360 x 120 mm 1050.9333 158,00
Fettauffangbehalter fiir alle Modelle 1050.9334 253,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse
Ausflihrung 1x151 1x231
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofs 14,0 KW ofs 21,0 kW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl
Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C bis +185 °C
Gewicht 60 kg 60 kg
Artikelnummer 1052.4402 1052.4403
UVPin € 4.038,00 4.598,00
m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse
Ausfiihrung 2x101 2x151 2x231
AuBenmaBe Bx T xH 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofs 20,0 KW ofs 28,0 KW ofs 42,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C
Gewicht 80 kg 120 kg 120 kg
Artikelnummer 1052.4405 1052.4407 1052.4408
UVPin € 6.067,00 6.741,00 7.798,00



Essence 900 W

Flektro-Fritteusen und Frittenwanne

Elektro-Fritteuse,
Frittenwanne

Aligemein
+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
+ Elektroheizung im Becken innen liegend
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fiihrend
+ Fettauffangbehélter als Zubehdr auf Anfrage
+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm
+ Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,
1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken
+ Bei 221 Becken: 2 Kérbe, 1 Deckel,
1 Panadesieb pro Becken

Elektro-Fritteuse mit elektronischer Steuerung (ES)
+ Digitale Temperaturanzeige
* Melting-Zyklus

+ Selbstdiagnose

+ Automatische Ziindung

Elektro-Frittenwanne

+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,
untere Beheizung durch Heizwiderstand

Elektro-Fritteuse, 1 x 151

Frittenwanne

SWS

PLANBAR

Elektro-Fritteuse, 2 x 22 |

Thermik &

Korb 1/2, fiir 151 Becken, BxTxH110x 360 x 120 mm  1040.9322 105,00 Drehheizung: Innenliegende Heizung
Korb fiir 22/23 1 Becken, Bx T x H 315 x 360 x 120 mm 1050.9333 158,00 kann zur Reinigung gekippt werden.
Fettauffangbehalter alle Modelle 1050.9334 253,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00

m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES) Frittenwanne

Ausflihrung 1x151 1x221 1x 22 |, elektron. Steuerung Wanne fiir GN 1/1 H=150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/12,0 kW N 400 V/18,0 kW N 400 V/18,0 kW N 230V/2,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C -

Gewicht 70 kg 70 kg 70 kg 75 kg

Artikelnummer 1051.4401 1051.4402 1051.4403 1051.4408

UWPin€ 3.498,00 3.867,00 4.435,00 2.498,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES)
Ausflihrung 2x101 2x151 2x22| 2 x 22 |, elektron. Steuerung
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400V/18,0 kW N 400 V/24,0 kW N 400 V/36,0 kW N 400 V/36,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Temperatur von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C his +185 °C
Gewicht 95 kg 120 kg 120 kg 120 kg

Artikelnummer 1051.4404 1051.4405 1051.4406 1051.4407

UVPin € 4.916,00 5.914,00 6.513,00 7.428,00
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M Essence 900
Kippbratpfannen | Kochkessel

SWS

PLANBAR
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Elektrokipper
mit elektrischer Kippung

Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00

Gas-/ Elektro-Kippbratpfanne

Allgemein
+ Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken
+ 80 I-Version mit manueller Kippung auf Anfrage
+ Tiegelboden aus 12 mm Duplex 304-Edelstahl
 Fest integrierter Wasserzulauf frontseitig
durch Drucktaster
+ Tiefe inklusive abgeschréagter Bedienblende 920 mm
+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens
+ Korpushéhe 720 mm, Hohe der FiiBe 180 mm

Gasgerate

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter
Flamme, elektrische Z{indung des Ziindbrenners
Uiber Bedienknebel

+ Gas-Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

Elektrogeréte
+ Beheizung durch gekapselte Widerstande
unter dem Tiegel

Gas-Kippbratpfanne

Gas-Kippbratpfanne

Elektro-Kippbratpfanne

Elektro-Kippbratpfanne

284

Ausflihrung 80 |, elektrische Kippung 120 |, elektrische Kippung 80 I, elektrische Kippung 120 |, elektrische Kippung
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
20,0 kW o 24,0 kW
Anschlusswert ; 2 N B Y
N 230V/0,3 kW N 230V/0,3 kW SUHIDLY DU LY
Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C +100 °C bis +280 °C +100 °C bis +280 °C +100 °C bis +280 °C
Gewicht 125 kg 180 kg 130 kg 190 kg
Artikelnummer 1052.7404 1052.7406 1051.7405 1051.7407
UVPin € 9.635,00 11.685,00 9.963,00 12.104,00
SWS Gas- und Elektro-Kochkessel

PLANBAR

Allgemein

+ Indirektes Heizsystem und doppelwandiger Kessel

* Kalt- oder Warmwassereinlauf dber Magnetventil

+ Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

+ Abfluss Uber 2-Zoll-Sicherheitshahn

« Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

* Inklusive Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Tiefe inklusive abgeschréagter Bedienblende 920 mm

+ Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer
Kesselinnenwand das Geréat geheizt wird,
inklusive Warnleuchte bei Wassermangel

PR it UWPine I U Gasqerite
Abschlussprof!I r.echts 1050.9343 166,00 Elektro-Kochkessel . Elektnscﬁe Zundvorlr!chtung 230V/ O’.2 kW
Abschlussprofil links 1050.9344 166,00 * Gas-Geréate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

Gas-Kochkessel

Gas-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Ausflihrung 100 | 150 | 100 | 150 |

AuBenmaBe B x T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert & gébovk/vgz W ‘{ ggbovk/vyj,z W N 400V/21,0 kW N 400V/21,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Becken 100 | (@ 600 x 360 mm) 150 | (@ 600 x 520 mm) 100 | (@ 600 x 360 mm) 150 | (@ 600 x 520 mm)
Gewicht 120 kg 120 kg 120 kg 120 kg

Artikelnummer 1052.8405 1052.8407 1051.8403 1051.8401

UVPin € 9.917,00 10.403,00 9.962,00 10.280,00



Essence 900 M

Bain-Maries und Neutralelemente

Bain-Marie

Elektro Bain-Maries

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AlSI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

+ Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Serienausstattung: offener Unterbau,
automatische Wasserflllung per Druckknopf

+ Tiefe inklusive abgeschrégter Bedienblende 920 mm

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

« Integrierter Wasserzu- und ablauf

Neutralelement
Neutralelemente
+ Edelstahl, offener Unterbau

+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Bain-Marie, GN 1/1

Alle Geréte auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhaltlich!

SWS

PLANBAR

Bain-Marie, GN 2/1

Schubladen fiir Unterschranke auf Anfrage erhéltlich!

Tiir mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 292,00
Tiir mit Griff fiir Unterschranke 600 mm 1040.9319 339,00

Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fiir Unterbauten 400 mm Breite 10409336 595,00 ' " 6
Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fur Unterbauten 600 mm Breite 1040.9337 791,00 é
Zwischensteg GN 1/1 1040.9335 69,00 =
Heizregister, 0,75 kW, fiir Unterbauten 400 mm Breite 1040.9338 957,00

Heizregister, 1,5 kW, fur Unterbauten 600 mm Breite 1040.9339 1.317,00

Abschlussprofil rechts 1050.9343 166,00 -

Abschlussprofil links 1050.9344 166,00 “

Bain-Marie

Ausfiihrung 1x GN 1/1 — Héhe 150 mm 1 x GN 2/1 — Hohe 150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 230V/1,8 kW N 400V/5,4 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Gewicht 55 kg 90 kg

Artikelnummer 1051.5401 1051.5404

UWPin€ 2.870,00 3.569,00

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement
ohne Schublade

Neutralelement

Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade
AuBenmaBe B x T x H 200 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Artikelnummer 1050.9402 1050.9404 1050.9410 1050.9416

UVPin € 1.178,00 1.290,00 1.534,00 1.688,00

Ausfiihrung
AuBenmaBe Bx T x H
Artikelnummer

UVPin €

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement

Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1
400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
1050.9407 1050.9413 1050.9419
1.511,00 1.771,00 1.950,00
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M EVO - High Efficiency

Profi Elektro- und Gasfritteusen

286

[sws

PLANBAR

EVO Gas-Fritteuse

Die folgenden Parameter konnen eingestellt werden:

Temperatur: Einstellung der Temperatur des Ols,

in dem das Produkt frittiert werden soll.

Zeit: Erforderliche Zeit bis zum Abschluss des Frittierens.
Schiitteln: Ein akustisches Signal weist Sie darauf hin,
den Inhalt des Korbes zu schiitteln.

Halten: Der Korb wird in einen kurzen Abstand zum Ol
gebracht, um die Hitze zu nutzen und ihn warm zu halten.

EVO Gas-Fritteuse

Ausfiihrung Offilterung Korbliftsystem + Olfilterung

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 1275 mm 400 x 900 x 1275 mm

Anschlusswert ofs 25 KW offs 25 kw

Gewicht 92 kg 94 kg

Artikelnummer 1052.4412 1052.4413

UVPin€ 11.658,00 14.414,00
I o Elektro-Fritteuse EVO Elektro-Fritteuse

Ausfiihrung Offilterung Korbliftsystem + Olfilterung

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 22 kW N 22 KW

Gewicht 72 kg 74 kg

Artikelnummer 1051.4412 1051.4413

UVPin€ 10.393,00 12.728,00

Profi Elektro- und Gasfritteusen
EVO — High Efficiency

Das Geréat erméglicht nicht nur eine einfache

und effektive Verwaltung der Gartemperatur,
sondern auch HACCP-Alarme, das Einrichten von
Reinigungszyklen, das Vorheizen und das Halten
der Oltemperatur sowie das Einstellen mehrerer
automatischer Garprogramme, die entweder
vorgespeichert oder vom Benutzer selbst erstellt
sind. Die spezielle Funktion Olkontrolle ermoglicht
es, den Zustand des 0ls in Abhingigkeit von der
Verwendungsdauer zu priifen.

Allgemein

* Elektronische Steuerung

* AuBenmaterial Edelstahl

+ Temperaturbereich von 0 bis 185°C (+ 1°C)

+ 7-Zoll-Touchscreen-Display

+ 30 individuell einstellbare Programme

+ HACCP-Alarme

+ Selbstdiagnosesystem

 Vorheizfunktion (Melting) und
Warmhaltefunktion (Hold)

+ Sicherheitsthermostat

+ Doppeltes Frittiersieb 23L (Gasversion) /
22L (Elektroversion)

Offiltersystem (gegen Mehrpreis)

» Automatisches 2-Stufen Olfiltersystem

« (Ol Be- und Entladesystem mit Auffangbehalter

« 0il-Care Funktion — Kontrolle des Olzustands
in Abhéngigkeit von der Verwendungsdauer

« Anzeige der Oltemperatur

+ Automatische Wannenwaschfunktion

Korbliftsystem (gegen Mehrpreis)
* Zeitgesteuerte Korbhebefunktion

Gas-Version

+ Mit 300 mm hohem Abzugskamin hinten

+ Atmosphérischer Brenner mit automatischer
Z{indung und elektronischer Flammenregelung



Red 900 =
Elektro-Kippbratpfanne | Elektro-Kochkessel

Elektro-Kippbratpfanne

Aligemein

* AlSI 304

+ Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken

+ Manuelle Kippung

+ Tiegelboden aus 12 mm Duplex Edelstahl AISI 316

+ Beheizung durch gekapselte Incoloy-Widerstdnde
unter dem Tiegel

+ Automatische Abschaltung beim Kippen

80 Liter i |

m Elektro-Kippbratpfanne Elektro-Kippbratpfanne

Ausflihrung 801 1201
BxTxH 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900
Anschlusswert N 400V /15 kW N 400V /18 kW
Temperaturregelung +50 °C bis + 300 °C +50°C his + 300°C
Gewicht 162 kg 230 kg A I
Artikelnummer 1051.7420 1051.7421 ] 3 ¢
UVPin€ 5.950,00 7.831,00 120 Liter ' 6
x
£
(<5}
s
Elektro-Kochkessel m
Allgemein

+ Indirektes Heizsystem mit gleichmaBiger
Hitzeverteilung

+ Doppelwandiger Kessel in AISI 316

+ (G1/2 Gewinde zum Schlauchanschluss

100 Liter L

m Elektro-Kochkessel Elektro-Kochkessel

Ausfiihrung 1001 1501

BxTxH 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 400V/ 21 kW N 400V /21 kW 150 Liter L
Gewicht 140 kg 150 kg

ArtikeInummer 1051.8420 1051.8421

UVPin € 6.865,00 7.143,00
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HEIBLUFTOFEN ODER KOMBIDAMPFER?

FINSATZMOGLICHKEITEN FUR HEIBLUFTOFEN

Die Zubereitung der Speisen ist besonders gesund und fettarm. Die meisten Néhrstoffe bleiben erhalten. Diese Ofen arbeiten nicht wie
ein klassischer Backofen mit Ober- und Unterhitze, sondern mit einem Ventilator, der die heiBe Luft gleichmaBig im Garraum verteilt.

Vorteile:

+ Nutzung von mehreren Ebenen zum Kochen und Backen

+ Geringere Temperatur durch effizientere Warmeverteilung und Energieeinsparung durch kurze Aufheizzeiten

+ Einfache Bedienung und Reinigung, da viele Teile splilmaschinenkompatibel sind

+ Vielseitige Einsatzbereiche

+ Kurze Garzeiten und geringerer Nahrstoff- und Vitaminverlust als bei herkdmmlichen Kochmethoden

+ (leichzeitiges Garen verschiedenster Produkte in separaten Behaltern ohne Geschmacksiibertragung mdoglich

EINSATZMOGLICHKEITEN FUR KOMBIDAMPFER

Diese Gerate eignen sich zum schonenden und schnellen Garen (Ddmpfen) von Gemiise, zum Braten und Schmoren von Flgisch
und zum Backen. Der Kombidémpfer vereint HeiBluftgaren mit Dampfgaren, bei dem das Gargut in geséattigter Dampfatmosphére
gegart wird. Das Gerdt kann sowohl trockene Hitze wie ein Umluftbackofen, als auch feuchte Hitze wie ein Dampfgarer erzeugen
und programmgesteuert wechseln. Wir bieten lhnen verschiedene Qualititsstufen an.

SALAMANDER, KLEINES GERAT MIT GROBEM NUTZEN

Was in der privaten Kiiche der Backofen ist, ist in der Gastronomiekiiche der Salamander. Er ist mit seiner im Vergleich zu anQeren
Ofen stérkeren, regulierbaren Oberhitze vielseitig einsetzbar. Der Salamander ist perfekt geeignet zum schnellen Gratinieren, Uber-
backen, Glasieren, Karamellisieren, Aufwarmen, Toasten, Schmelzen, Grillen aber auch zum kurzfristigen Warmhalten von Speisen.



Kombidampfer
HeiBluftofen

HeiBluftofen

Standard- und Euronorm

+ Edelstahlkorpus

+ Elektromechanische Steuerung
+ Stufenlose Temperatursteuerung
+ Timer mit Signalton

+ Kontrollleuchten

+ Innenbeleuchtung

+ Auflageschienen herausnehmbar

+ Quereinschub - L .' .

+ Tir mit Doppelverglasung

s @

HeiBluftofen Standard b HeiBluftofen Euronorm

HeiBluftofen Premium
mitGrillfunktion und Beschwadung

HeiBluftofen Standard 2
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© -9
mit Grillfunktion und Beschwadung -

m HeiBluftofen Standard HeiBluftofen Premium HeiBluftofen Euronorm

HeiBluftofen Premium 2 ~ L o -

HeiBluftofen Euronorm 2

, Umluft, Grillfunktion und Umluft, manuelle Beschwadung

Ausflihrung Umluft :
manuelle Beschwadung und reversierender Motorlauf
AuBenmaBe BxT xH 595 x 530 x 570 mm 595 x 530 x 570 mm 835x675x 570 mm
Anschlusswert N 230 V/2,7 kW N 230 V/2,7 kKW + 2 kW N 400 V/6,4 kW
Anzahl Heizelemente 2 3 2
Garraum Bx T xH 460 x 375 x 360 mm 460 x 375 x 360 mm 700 x 420 x 460 mm
Kapazitat 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 600 x 400 mm)
Temperatur bis zu +300 °C bis zu +300 °C bis zu +300 °C
4 Bleche 435 x 315 x 5 mm, 2 Bleche 600 x 400 mm,
. 4Bleche 435 x 315x5mm, HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten,  Timer bis 105 Minuten oder unendlich,
Serienausstattung HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 Minuten,
Backkammer emailiert und abaerundet Backkammer aus Edelstahl und abge- Backkammer aus Edelstahl abgerundet,
g rundet, Wasseranschluss 3/4" Wasseranschluss 3/4"
Schienenabstand 70 mm 70 mm 80 mm
Gewicht 38kg 41 kg 78kg
Artikelnummer 1111.1006 1111.2008 1111.2009
UVPin € 594,00 874,00 1.549,00
m HeiBluftofen Standard 2 HeiBluftofen Premium 2 HeiBluftofen Euronorm 2
Ausfiihrun Mit digitaler Anzeige flr Zeit Mit digitaler Anzeige flr Zeit Mit digitaler Anzeige fir Zeit
9 und Drehkndpfe fiir Temperatur und Drehkndpfe fiir Temperatur und Drehkndpfe fiir Temperatur

Artikelnummer 1111.2015 11112.016 1111.2011
UVPin € 644,00 924,00 1.629,00
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Salamander
Incoloy-Heizelemente

290

Salamander Red

Incoloy Heizelemente
Heizelemente, die durch

eine als Incoloy bekannte Nickel-
Eisen-Chrom-Legierung besonders
korrosionsgeschiitzt und somit
langlebig sind.

Salamander und
Lift-Salamander

Allgemein
« Zum Gratinieren/Uberbacken von Speisen

Mit Incoloy-Heizelementen

+ Heizelement mit Incoloy Superlegierung

* Kippbare Widersténde, zur einfacheren Reinigung
unter der Platte

Salamander 880

Lift-Salamander 600

Salamander 880

Lift-Salamander 600

Heizelemente Incoloy Incoloy Incoloy (Heizelemente kippbar )
AuBenmaBe B x T x H 640 x 520 x 440 mm 880 x 370 x 400 mm 600 x 450 x 500 mm
Anschlusswert N 230V/2,2 KW N 230V/3,2 kW N 400 V/4,0 kW
Riickwand abnehmbar, 3-stufig héhenverstellbar, Heizebene stufenlos héhenverstellbar,
Serienausstattung 3-stufig héhenverstellbar, 2 Heizzonen, 2 Heizzonen,
herausnehmbare Tropfwanne herausnehmbare Tropfwanne abnehmbare Platte
RostBxT 430x 310 mm 670 x 290 mm 600 x 350 mm
Gewicht 14 kg 23 kg 47 kg
Artikelnummer 1251.4001 1201.1006 1201.2002
UVPin € 535,00 819,00 1.951,00



Salamander
Tungsten-Heizelemente

- R

Ultrarapid und
Lift-Salamander

Aligemein
» Zum Gratinieren/Uberbacken von Speisen

Mit Hochleistungs-Tungsten-Heizelementen
+ Energieersparnis von 30% im Vergleich

zu traditionellen Heizsystemen
+ Schnelle Aufheizzeit, betriebsbereit in 20 Sek.
+ Verbliiffend schnelle Garzeiten
+ Heizelemente durch Glaskeramik geschiitzt

Salamander 540 Ultra

Lift-Salamander 600 Ultra

m Salamander 540 Ultra

Heizelemente Tungsten
AuBenmaBe Bx T x H 540 x 420 x 390 mm
Anschlusswert N 230V/2,0 kW

2-stufig héhenverstellbar,

Salamander 790 Ultra

Tungsten

790 x 420 x 390 mm

N 400V/4,0 kW
2-stufig héhenverstellbar,

Tungsten Heizung (Infrarot)
Tungsten Heizung ist eine Strahlungs-
heizung oder auch Warmewellen-
heizung, deren Wéarmeabgabe durch
Infrarotstrahlen erfolgt, welche durch
Glaskeramik geschiitzt werden.

Salamander 790 Ultra
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Lift-Salamander 600 Ultra
mit Tellererkennung

Lift-Salamander 600 Ultra

Tungsten

600 x 450 x 500 mm

N 400V/4,0 kW

Heizebene stufenlos héhenver-

Lift-Salamander 600 Ultra
mit Tellererkennung

Tungsten

600 x 450 x 500 mm

N 400V/4,0 kW
Tellererkennung, Heizebene

Serienausstattung Timer bis 30 min. oder Timer bis 30 min. oder stellbar, Timer bis 99 min. oder stufenlos hohenverstellbar, Timer
Dauerbetrieb Dauerbetrieb Dauerbetrieb bis 99 min. oder Dauerbetrieb

RostBxT 380 x 390 mm 630 x 390 mm 600 x 350 mm (GN 1/1-f&hig) 600 x 350 mm (GN 1/1-f&hig)

Gewicht 17,7 kg 22,7 kg 52 kg 53,6 kg

Artikelnummer 1201.4003 1201.4004 1201.4001 1201.4007

UVPin € 1.171,00 1.538,00 3.285,00 3.631,00
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Kombidampfer
Ready Line

% KBS

Kombidampfer Ready Touch
Compact

Mit elektronischer Touch-Steuerung
fiir GN 1/1 ldngs
+ Mit Direkteinspritzsystem
* Elektronische Steuerung tiber LCD-TFT-Farbdisplay
+ Farbliche Programmphasenanzeige
und Betriebskontrollleuchten
+ Alphanumerische Displays flir Temperatur-
und Zeitregelung
+ Drehknopf mit Scroll- und Driickfunktion
+ Programmierbare Betriebsmodi
mit bis zu 8 Zyklen, 300 Programme
+ 3 Garmodi:
- HeiBluft +50 °C bis +265 °C
- Dampfgaren +60 °C bis +120 °C
- Kombinationsgaren +60 °C bis +250 °C
+ Automatisches Vorwéarmen
+ 19-stufige Feuchtigkeitsregelung (0% bis 90%)
* Programmierbarer DampfstoB bis zu 20 Sekunden
+ Timer, manuell einstellbar bis 540 min.
+ Akustisches Signal bei abglaufener Zeit
* Autoreverse Lifter mit 4 Geschwindigkeiten
+ Manuelle Garraumentfeuchtung
+ Mit Anschlussvorbereitung fiir Abzugshauben
+ Innenbeleuchtung
+ Hohenverstellbare FiiBe
= + USB-Schnittstelle
+ Mit 4-Punkt-Kerntemperaturfiihler
und 4-Stufen-Reinigungssystem
+ WIFI-Schnittstelle

6x1/1GN

[
=
Handwaschbrause 1149.0018 268,00
Kondensationshaube 0,19 kW 1149.0027  2.986,00
Untergestell aus Edelstahl ohne Auflageschienen 1149.0025 735,00
Untergestell aus Edelstahl mit 8 x 1/1 GN Auflageschienen 1149.0026 908,00
Stapelkit-Bausatz fiir 2 x Kombidampfer Compact 6 x 1/1GN  1149.0028 834,00

Kombidéampfer Ready Touch Compact

m Kombidémpfer Ready Touch Compact

Ausfiihrung 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 505 x 870 x 800 mm 505 x 870 x 1080 mm
Anschlusswert N 400V/8,5 kW N 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm

Gewicht 75kg 100 kg

Artikelnummer 1141.1005 1141.1006

UVPin€ 5.866,00 7.255,00

m Kombidémpfer Ready Touch Compact

Ausstattung wie oben
jedoch zusétzlich mit

Artikelnummer

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler und
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4010

Kombidédmpfer Ready Touch Compact

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler und
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4011

UWPin€

292

6.998,00

8.359,00

10x1/1 GN
mit Untergestell
mit Auflageschienen



Kombidampfer

Ready Line 6 : !

Kombidampfer Ready

Mit elektromechanischer Steuerung fiir GN 1/1

+ 3 einstellbare Parameter: Temperatur,
Garzeit, Luftfeuchtigkeit

+ Elektromechanische Steuerung

+ Garmodi:
HeiBluftbetrieb +50 °C bis +275 °C
Kombinationsgaren +60 °C bis +275 °C

+ 7-stufige Feuchtigkeitsregelung

+ Timer, manuell einstellbar bis 120 min.

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

+ Betriebskontrollleuchten

+ Autoreverse Lifter

+ Manuelle Garraumentfeuchtung

+ Mit Anschlussvorbereitung fiir Abzugshauben

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Hohenverstellbare FiBe

Untergestell mit Auflageschienen
10x1/1 GN

& CECnoinox
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6x1/1 GN
Handwaschbrause 1149.0018 268,00
Kondensationshaube fiir Kombiddmpfer, Modelle mit 4 x/6 x/10 x 1/1GN, 0,19 kW 1149.0019  2.986,00
Montagekit zur Befestigung von zwei Kombid&dmpfern Ubereinander fir Kombiddmpfer 6 x 1/1 GN - 1149.0029 825,00
Untergestell aus Edelstahl fiir Kombiddmpfer 4 x 1/1 GN, offen 1149.0020 778,00
Untergestell aus Edelstahl fir Kombid&mpfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN, offen 1149.0021 778,00
Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombidampfer 4 x 1/1 GN 1149.0022 931,00
Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombidampfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN 1149.0023 931,00
m Kombidéampfer Ready Kombidampfer Ready Kombidédmpfer Ready
Ausflihrung 4x1/1GN 6x1/1GN 10x 1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 860 x 710 x 600 mm 860 x 710 x 740 mm 860 x 710 x 1020 mm
Anschlusswert N 400 /6,25 kW =N 400 V/8,25 kW N 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm
Gewicht 50 kg 77kg 102 kg
Artikelnummer 1131.1025 1131.1026 1131.1027
UWPin€ 3.998,00 5.098,00 6.198,00

293



Kombidampfer
Ready Line

294

Lil LTECNOINOX

6x1/1GN

Kombidampfer Ready Plus

Mit elektronischer Touch-Steuerung fiir GN 1/1

+ Elektronische Steuerung Uber LCD-TFT-Farbdisplay

 Farbliche Programmphasenanzeige und
Betriebskontrollleuchten

+ Alphanumerische Displays flir Temperatur-
und Zeitregelung

+ Drehknopf mit Scroll- und Driickfunktion

+ Programmierbare Betriebsmodi mit bis zu 8 Zyklen,
300 Programme

+ 4 Betriebsmodi:
HeiBluftbetrieb +50 °C bis +265 °C
Dampfgaren +60 °C bis +120 °C
Kombinationsgaren +60 °C bis +250 °C

+ Automatisches Vorwérmen

+ 19-stufige Feuchtigkeitsregelung (0% bis 90%)

* Programmierbarer DampfstoB bis zu 20 Sekunden

+ Timer, manuell einstellbar bis 540 min.

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

* Autoreverse Lifter mit 4 Geschwindigkeiten

+ Manuelle Garraumentfeuchtung

* Mit Anschlussvorbereitung fiir Abzugshauben

+ Innenbeleuchtung

+ hohenverstellbare FliBe

+ USB-Schnittstelle

Optional: (nur ab Werk)
mit 4-Punkt-Kerntemperaturfiihler und
4-Stufen-Reinigungssystem

Auf Anfrage:
Tiiranschlag rechts
Stapelkit
Gasmodelle
Artikel-Nr. UVPin €
Handwaschbrause 1149.0018 268,00
Kondensationshaube fiir Kombiddmpfer, Modelle mit 4 x/6 x/10 x 1/1GN, 0,19 kW 1149.0019 2.986,00
Montagekit zur Befestigung von zwei Kombidédmpfern Ubereinander fir Kombidampfer 6 x 1/1 GN ~ 1149.0029 825,00
Untergestell aus Edelstahl fiir Kombid&dmpfer 4 x 1/1 GN, offen 1149.0020 778,00
Untergestell aus Edelstahl fiir Kombiddmpfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN, offen 1149.0021 778,00
Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombiddmpfer 4 x 1/1 GN 1149.0022 931,00
Untergestell mit Auflageschienen fiir Kombidampfer 6 x 1/1 GN und 10 x 1/1 GN 1149.0023 931,00
m Kombiddmpfer Ready Plus Kombiddmpfer Ready Plus Kombiddmpfer Ready Plus
Ausflihrung 4x1/1GN 6x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 860 x 710 x 600 mm 860 x 710 x 740 mm 860 x 710 x 1020 mm
Anschlusswert 400V/6,25 kW 400V/8,25 kW 400V/16,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm
Gewicht 50 kg 77 kg 102 kg
Artikelnummer 1141.1007 1141.1008 1141.1009
UVPin € 4.961,00 5.876,00 7.191,00
m Kombiddmpfer Ready Plus Kombiddmpfer Ready Plus Kombiddmpfer Ready Plus

Ausstattung wie oben
jedoch zusétzlich mit

Artikelnummer

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4012

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4013

4-Punkt-Kerntemperaturfiihler,
4-Stufen-Reinigungssystem

1141.4014

UWPin€

6.038,00

6.958,00

8.324,00



Elektro-Nudelkocher

NAYATI — ASIAN COOKING FUR KBS KUNDEN

Elektro-Nudelkocher

Fiir das kontinuierliche Kochen von Nudeln

+ Stabile Rahmenkonstruktion aus Edelstahl

+ Arbeitsflache und Verkleidungen aus Edelstahl AISI 304

+ Hocheffiziente Heizelemente mit insgesamt 12 kW Leistung

+ Dreistufiger Drehschalter mit Funktionsanzeige

+ Salzresistentes 30 Liter Edelstahlbecken (AISI 316)

+ Entleerungsventil

+ Montierter Wasserhahn zum Befiillen des Wasserbeckens
(steuerbar (ber Frontblende)

+ Inklusive 6x Nudelkorbe

+ Halter flir Nudelkérbe

+ Ablaufsieb

+ Spritzwasserblech

+ héhenverstellbare FiiBe (Dadurch erhéhbar auf 910 mm)

+ Wasseranschluss: DN15 (1/2)

+ Ablauf: DN25 (1)

SWS

PLANBAR

Thermik &

Elektro-Nudelkocher
Elektro-Nudelkocher mit Hebeautomatik mit Hebeautomatik
+ Auto-Lift mit Timerfunktion, individuell einstellbar i

fir alle 6 Nudelkorbe Befiillen der Nudelkérbe Individuell einstellbare Timer

(] .
“Ul i Hior
Live-Vorfiihrung
auf YouTube

@ YouTube

Adapterplatte zur Nutzung als Dim Sum Steamer ~ 1089.0004 365,00

Elektro-Nudelkocher
mit Hebeautomatik

AuBenmaBe BxTxH 400 x 750 x 850 mm 600 x 750 x 850 (1200) mm

Elektro-Nudelkocher

Anschlusswert N 400 V/12 KW N 400 V/12 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl
Gewicht 50 kg 81kg
Artikelnummer 1081.5003 1081.5004
UVPin € 4.198,00 6.743,00
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https://youtube.com/shorts/1nTW_Smc72E

% KBS

Teppanyaki
Gas und Elektro

Gas-Teppanyaki 3 Heizzonen

____'__‘—'—-—_

gy ==

Elektro-Teppanyaki 2 Heizzonen

Untergestell fiir Elektro-/

Gas- und Elektro-Teppanyaki

Fiir schonende und fettarme Zubereitung von
Fleisch, Fisch und Gemiise

Das Kochen auf einem Teppanyakiherd ist die
traditionelle asiatische Zubereitung von Speisen
direkt bei Tisch. Getreu dem japanischem
Gericht Okonomiyaki — deutsch: ,,Was du braten
willst!“ — kann auf diesen Grillplatten alles
gebraten werden.

* Grillplatte mit sehr hoher Warmeleitfahigkeit
und Temperaturstabilitat

+ 20 mm messerfester Stahl ermdglicht Gargut
auf der Oberflache zu schneiden

+ Ruhezone am Rand der Grillplatte

* Abwurfschacht zum Entfernen
von Fett und Speiseresten

* Fettauffangbehdlter unterhalb der Grillplatte
fir optimale Hygiene

Elektro-Teppanyaki

+ Hochwertiges und innovatives Thermoblockheizsystem

+ Heizsystem bestehend aus 20 mm poliertem
Messerstahl und einem 15 mm starkem Aluminium-
block mit eingegossenen Heizungen

Gas-Teppanyaki:

* Pilotflamme und Piezoz{indung

+ Gasanschluss 3/4 Zoll

* Werkseitig auf Erdgas H eingestellt

+ Auch fir Betrieb mit Fliissiggas, Wechseldiisen
im Lieferumfang enthalten

* Bei Einsatz mit Flissiggas wird
ein Gasschlauch mit Druckminderer

Gas-Teppanyaki 2 mit Heizzonen (nicht im Lieferumfang enthalten) bendtigt

296

Messerfester Stahl

Abwurfschacht

Waval

N . UVPn ¢

Untergestell fir Teppanyaki-Grill 10814001 und 10824001/1200 x 769 x 579 mm
Untergestell fiir Teppanyaki-Grill 10814002 und 10824002/1440 x 769 x 579 mm

oser_ [m—

Elektro-Teppanyaki

1089.0007 1.769,00
1089.0008 2.048,00

Gas-Teppanyaki

Gas-Teppanyaki

Ausfiihrung 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen 3 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 895 x 450 mm 1440 x 895 x 450 mm 1200 x 895 x 450 mm 1440 x 895 x 450 mm
Anschlusswert N 400 V/ 11,7 kW =N 400V/14,3 kKW oA 14 kW o 21 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Bratfldche B x T 960 x 550 mm 1200 x 550 mm 960 x 550 mm 1200 x 550 mm
. 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen, 3 Heizzonen,
Temperaturbereich +50 °C bis ;250 oc +50 °C bis ;250 oc 2 DoppeI»Rghrgruppenbrenner 3 DoppeI-Rghrgruppenbrenner
je 7,0 kW bis +250 °C je 7,0 kW bis +250 °C
Serienausstattung Feﬁauﬁangbehélilter, Fettauffangbehdlter, Fettal{ﬁangpehélter, Pilotflamme Fettaulffang_behélter, Pilotflamme
Thermoblockheizsystem Thermoblocksystem und Piezoziindung und Piezoziindung
Gewicht 145kg 245 kg 160 kg 220 kg
Artikelnummer 1081.4001 1081.4002 1082.4001 1082.4002
UVPin€ 4.588,00 5.348,00 3.675,00 4.599,00



Hockerkocher 6 Q
Gas, Induktion und Elektro

Gas-Hockerkocher

Zur Verwendung im Innen- und AuBenbereich
+ Brennerkranz aus Gusseisen
+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen

Zusatzlich bei Nayati Kocher
mit Schlitzbrenner:
+ Entwickelt fir Mobilitdt und Langlebigkeit
+ Ohne Wokring fiir Topfe bis @ 500 mm nutzbar
+ Mit optionalen Wokring fiir Wok Pfannen
von @ 560 bis @ 610 mm nutzbar
+ Hohenverstellbare FiBe

Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch

_ Artikel-Nr. UVPin € Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner

Wokringaufsatz fiir Gas-Hockerkocher 1082.3003  1089.5001 295,00

m Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch (Mobil)  Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner l ' l ®

AuBenmaBe BxTxH 425 x 425 x 400 mm 500 x 500 x 475 mm
AuBenmaterial Edelstahl Chromnickelstahl
Anschlusswert ofs 6,0 KW o 13,0 kW
Serienausstattun Gasschlauch und Druckminderer, werkseitig Schlitzbrenner @ 180 mm,
g auf Fliissiggas eingestellt, Piezoziindung werkseitig auf Erdgas H eingestellt
Fir Fliissiggas im Lieferumfang enthalten,
Wechseldiisen Fiir Erdgas im Lieferumfang enthalten zusatzlich wird ein Gasschlauch mit Druck-
minderer (nicht im Lieferumfang) ben6tigt
Gewicht 13 kg 20 kg 6
Artikelnummer 1082.3011 1082.3003 ~
UVPin€ 385,00 741,00 £
=
(=

Induktions- und
Elektro-Hockerkocher

Aligemein

+ Edelstahlausflihrung

+ Betriebsanzeigen

+ Hohenverstellbare FiBe

p—

] 7
| ¥

| | Induktions-Hockerkocher

Elektro-Hockerkocher

m Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher

Ausfiihrung 1 Kochplatte @ 400 mm 1 Induktionskochfldche

AuBenmaBe BxTxH 580 x 580 x 380 mm 500 x 500 x 365 mm

Anschlusswert N 400V / 5,0 kW N 400V / 8 kW

Besonderheit Geeignet fur Topfe bis ca. 100 Liter Geeignet fiir Topfe von @ 120 - 260 mm
Gewicht 35kg 23,5 kg

Artikelnummer 1082.3007 1091.1019

UVPin € 1.331,00 1.576,00
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2 KBS

Asia Kochen
Dim Sum Dampfgarer | Induktions-Wok

Bastkorbe nicht im Lieferunfang enthalten

L .

Dim Sum Dampfgarer

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 750 x 850 mm
Anschlusswert N\ 400 V/12 kW
Gewicht 50 kg

Artikelnummer 1081.5005

UVPin € 4.499,00
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Induktions-Wok 1 x 5 kW

Wokpfanne mit zwei Griffen

1091.9002 139,00

Dim Sum Dampfgarer

Fiir die asiatische Kiiche
+ Adapterplatte mit 6 Rundéffnungen, @ 130 mm
fir handelstbliche Bastkérbe, bis zu 4 Korbe
pro Offnung stapelbar
+ Stabile Rahmenkonstruktion aus Edelstahl
* Arbeitsflache und Verkleidungen aus Edelstahl
AISI 304
+ Hocheffiziente Heizelemente mit insgesamt
12 kW Leistung
* Dreistufiger Drehschalter mit Funktionsanzeige
+ Salzresistentes 30 Liter Edelstahlbecken (AISI 316)
+ Entleerungsventil
* Montierter Wasserhahn zum Beflillen
des Wasserbeckens (steuerbar iber Frontblende)
* Inklusive 6x Nudelkdrbe
* Halter fiir Nudelkérbe
+ Ablaufsieb, Spritzwasserblech
+ Hohenverstellbare FiBe
(dadurch erhohbar auf 910 mm)
* Wasseranschluss: DN15 (1/2"), Ablauf: DN25 (1)

Induktions-Wok

Stabile Rahmenkonstruktion aus Edelstahl

* Mit riickseitigem Spritzschutz

+ Hochleistungs-Induktionswokschalen aus Glaskeramik

+ Geneigte Arbeitsflache aus Chromnickelstahl,
Sandwichbauweise (Starke 3,2 mm) mit Ablaufrinne
und herausnehmbarem Sieb fiir maximale Hygiene

+ Riickseitige Aufkantung aus Edelstahl AISI 304

+ Inklusive @ 400 mm Wokpfanne je Kochflache

+ Inklusive montiertem Schwenkhahn an
rlickseitigem Spritzschutz

+ 9 Stufen Leistungsregelung per Drehregler

+ Timerfunktion (1 bis 99 Minuten), LED Display

+ Abnehmbare Frontverkleidung fiir einfache Wartung
und direkten Zugriff auf Hauptbauteile

+ Hohenverstellbare FiiBe (= 25 mm)

+ Wasseranschluss: DN15 (1/2), Ablauf: DN25 (1)

Wovali

I 'nuktions-Wok, 1 x 5 kW Induktionswokschale @ 300 mm  Induktions-Wok, 2 x 5 kW Induktionswokschale @ 300 mm

AuBenmaBe BxT x H 700 x 750 x 750 (1050) mm 1400 x 750 x 750 (1050) mm
Anschlusswert N\ 400V/5,0 KW N 400V/2 x 5,0 kW
Gewicht 41kg 79 kg

Artikelnummer 1073.2004 1073.2005

UVPin € 4.166,00 5.998,00



Asia Kochen 6 Q
Gas-Tischkocher und Wokherde

Gas-Wok
Tisch- und Wandmodelle

Aligemein
+ Tiefgezogene Arbeitsflache 1,2 mm stark und
2,0 mm starke Chromnickelstahl-Unterfiitterung
in Sandwichbauweise
+ Aus Chromnickelstahl
+ Brennerkranz aus GuBeisen
+ Wokringaufsatz @ 290 mm abnehmbar
+ Ohne Wokring flir Topfe von
0 175 mm bis @ 230 mm
+ Mit Wokring flir Wok-Pfannen
von @ 350 mm bis @ 450 mm
+ Mit Fettschublade fiir optimale Hygiene
+ Hohenverstellbare SchraubfiiBe
+ Je Brenner 13,0 kW, mit Pilotflamme
+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen
+ Gasanschluss 3/4 Zoll
* Werkseitig auf Erdgas H eingestellt
+ Wechseldtisen fiir Flissiggas
sind im Lieferumfang enthalten
+ Bei Einsatz mit Fliissiggas wird
ein Gasschlauch mit Druckminderer
(nicht im Lieferumfang enthalten) bendtigt

Gas-Tischwok 400 mm

Fettschubladen

Wandmodell zusétzlich

+ Tiefgezogene Arbeitsfldche 1,2 mm stark
und 2,0 mm starke Chromnickelstahl-
Unterfiitterung in Sandwichbauweise

* Mit 100 mm Aufkantung

Gas-Wokherd 2 Flammen

6
=
E
)
=
=

Gas-Wokherd 3 Flammen

m Gas-Wok Tischmodell Gas-Wok Tischmodell Gas-Wok Wandmodell Gas-Wok Wandmodell
Ausfiihrung 1 Flamme 2 Flammen 2 Flammen 3 Flammen

AuBenmaBe BxTxH 400 x 600 x 300 mm 800 x 600 x 300 mm 900 x 600 x 850/950 mm 1500 x 600 x 850/950 mm
Anschlusswert o 1x13,0 kW s 2x 13,0 KW s 2x13,0 KW s 3x13,0 KW
Serienausstattung Wokringaufsatz, @ 290 mm, 2 x Wokringaufsatz, @ 290 mm, 2 x Wokringaufsatz, @ 290 mm, 3 x Wokringaufsatz, @ 290 mm,

abnehmbar abnehmbar abnehmbar abnehmbar

Gewicht 26 kg 47 kg 57 kg 85 kg

Artikelnummer 1082.3001 1082.3002 1082.1002 1082.1003

UVPin € 1.069,00 2.008,00 2.344,00 3.157,00
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PIZZAOFEN

FINE WICHTIGE ENTSCHEIDUNG — DER RICHTIGE PIZZAOFEN FUR SIE

Das wichtigste Gerat in einer Pizzeria ist der Pizzaofen. Er ist die Grundlage fiir den Erfolg. Es ist deshalb wichtig, dass Sie
genau Uberlegen, welches Gerat am besten zu den vorliegenden Anforderungen passt. Dabei ist grundsétzlich wichtig, dass das
Gerét leicht zu reinigen und einfach zu bedienen ist sowie Schutz vor Verbrennungen bietet. So kann es auch von angelerntem
Personal zuverldssig bedient werden.

WEITERE AUSSTATTUNG

KBS hietet nicht nur PizzaGfen flr jeden Bedarf, sondern auch weitere Gerdte zur Ausstattung einer Pizzeria;

+ Pizzatische mit Granitarbeitsplatte, teilweise auch mit ungekihiten Teigschubladen, Seiten 136, 137, 140 und 141

+ Belegstation mit Glasaufbau oder CNS-Abdeckung fiir 1/3 oder 1/4 GN Schalen, Seiten 139 und 140

* Béckerei-Kiihlschranke mit BackblechmalB 600 x 400 oder 600 x 800 zur Lagerung von Teig und Beldgen, Seiten 50 bis 53
+ Teigknetmaschinen, Seite 376 und 377

+ Teigausrollmaschinen, Seite 378

* Mehlwagen, Seite 380

BESTUCKUNGSVARIANTEN

1x1 Quadrat 2x2 Quadrat 2x 3 Langseinschub 3x3 Quadrat
Snack 11 . Compact 4 . . Allround 6 . . Valor 9 . . .
Snack21 +1 el Compact 4+4 Allround 6+6 Caruso 9
Allround 4 . . Premium 6 Gas . ‘ Premium 9 E . . .
Aliround 4+4  — 000
Premium 4 Gas —— ———
Basic 4
Basic 4+4 . ]
Comfort 4 3x2 Quereinschub 4x3 Quereinschub
Comfort 4+4
Allround 6 Q .‘. Premium 12 Gas ....
Allround 6+6 Q Premium 12 E
vaos . O0@ remm 0000
Premium 6 E _ ....
Caruso 6



Pizzeria

Flektro-Pizzaofen

Snack

Aligemein

+ Boden mit 14 mm Schamottstein
+ Tlren innen und auBen aus Edelstahl

mit Glasfenster

+ 1 Licht pro Backkammer
+ Temperaturkontrolle fiir Oberhitze und
Unterhitze bis 300 °C pro Backkammer

* Auftischgerét

m Snack 1 @ gnack2 o+0
Besttickung 1 Pizza @ 35 cm 2 Pizzen @ 35 cm Mit 14 mm Schamottstein
AuBenmaBe Bx T xH 605 x 560 x 325 644 x 584 x 600
Anschlusswert N 230V /2 kW N 230V /3,4 kW
Temperaturregelung +50 °C bis + 300 °C +50 °C bis + 300 °C
Mindestabsicherung C 16A 1 polig C 16A 1 polig
BackkammernBxTxH 410 x 370 x 90 mm 410x 370 x 90 mm
Gewicht 25,6 kg 53,1 kg
Artikelnummer 5250.5112 5250.5122
UVPin € 794,00 1.398,00
. 6
Compact Serie -
§
Elektro-Pizzadfen S
+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert
+ Backboden aus Schamottstein,
ideal fiir das Pizzabacken auf Stein s "
+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech Z A
+ Separate Temperaturkontrolle fiir Ober- und Unterhitze = :
durch Thermostat bis max. 450 °C 2 A
+ Backkammerbeleuchtung mit Sichtfenster = z
«+ Verstirkte Isolierung E =
(314 00 , 00
m Compact 4 ®® (compacts+s 0O 7 00
Bestiickung 4 Pizzen () 32 cm 4+4 Pizzen () 32 cm
AuBenmaBe B x T x H 890 x 735 x 325 mm 890 x 735 x 595 mm
Anschlusswert N 400 V/ 4,5 kW 400 V/9,0 KW
Backkammern B x T x H 1 (660 x 660 x 140 mm) 2 je (660 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 32A 3 pol.
Gewicht 65 kg 126 kg
Artikelnummer 5051.1014 5052.1014
UVWPin€ 1.610,00 2.298,00
BxTxH 905 x 750 x 945 mm 905 x 750 x 945 mm Compact 4+4
Artikelnummer 5059.2024 5059.2024 mit Untergestell
UVPin € 449,00 449,00
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Pizzeria
Flektro-Pizzaofen

302

Allround 4+4
mit Untergestell

A

Allround Serie

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Backboden aus Schamottstein, ideal fiir
das Pizzabacken auf Stein

+ Separate Temperaturkontrolle fiir Ober-
und Unterhitze durch Thermostat

+ Elektromechanische Temperatursteuerung
bis max. 450 °C

+ Separater Gerate-An- und Ausschalter

+ Backkammerbeleuchtung

+ Doppelt verstérkte Isolierung

* GuBgekapselte Widersténde Inoxstahl

+ Federentlastete Tur mit Sichtfenster

I
Aliround 6 @
mit Untergestell
& .
Raderkit fiir Untergestell 5059.4001 312,00
o0
[ 1 J o0 000
I - ound 4 ©@ Aliround 6 ©® Aliround 6 Q (117
Besttickung 4 Pizzen @ 32 cm 6 Pizzen @ 32 cm 6 Pizzen @ 32 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 430 mm 910 x 1170 x 430 mm 1240 x 940 x 430 mm
Anschlusswert N 400 V/4,5 kW N 400V/6,5 kW N 400V/6,5 KW
Backkammern B x T x H 1 (660 x 660 x 150 mm) 1 (660 x 990 x 150 mm) 1 (990 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 16A 3 pol. C 16A 3 pol.
Gewicht 76 kg 109 kg 110 kg
Artikelnummer 5051.1004 5051.1005 5051.1006
UVPin€ 1.696,00 2.288,00 2.344,00
o0 00
..+.. [ I} + o0 ...+...
I -round 4+4 00 " 00 Aliround 6+6 €0 7 0 Allround 6+6 Q 000 T o0
Besttickung 4+4 Pizzen 0 32 cm 6+6 Pizzen @ 32 cm 6+6 Pizzen 0 32 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 700 mm 910 x 1170 x 700 mm 1240 x 940 x 700 mm
Anschlusswert N 400V/9,0 kW N 400 V/13,0 kW N 400V/13,0 kW
Backkammern B x T x H 2 je (660 x 660 x 150 mm) 2 je (660 x 990 x 150 mm) 2 je (990 x 660 x 150 mm)
Mindestabsicherung C 32A 3 pol. C 32A 3 pol. C 32A 3 pol.
Gewicht 122 kg 162 kg 165 kg
Artikelnummer 5052.1004 5052.1005 5052.1006
UVPin € 2.734,00 3.638,00 3.680,00
Untergestell (Lieferung erfolgt zerlegt)
BxTxH 920 x 800 x 860 mm 920 x 1130 x 860 mm 1250 x 900 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2004 5059.2006 5059.2005
UVPin € 455,00 455,00 466,00



Pizzeria
Flektro-Pizzaofen

Pizza Basic und Comfort

Aligemein

+ Tiiren innen und auBen aus Edelstahl
mit Glasfenster

+ Einstellbarer Kamin

+ 1 Licht pro Backkammer

+ Thermostatregler bis 450°C pro Backkammer
fur Oberhitze und Unterhitze

«+ Abdeckbogen gegen Hitzeverlust beim Offnen

+ Hochwertig isoliert

+ Analoge Temperaturanzeige

) Basic 4 Basic 4+4
Basic

+ 14 mm Schamottstein unten
+ Analoges Thermometer
+ 2 Kunststoffgriffe

Comfort
+ Schamottstein 14mm oben und unten
+ Edelstahlgriff

Comfort 4

Basic: Innenansicht

6
=
E
5]
=
=

Comfort:

Schamott oben und unten Griffstange
——

Untergestell, schwarz lackiert

—

Zubehor (Lieferung erfolgt zerlegt) Artikel-Nr.  UVP in €
Untergestell fiir Pizzaofen mit 2 Backkammern 950 x 780 x 850  5259.5101 525,00
Untergestell fiir Pizzaofen mit 1 Backkammer 950 x 780 x 950 5259.5102 525,00

Steuerung
Basic und Comfort

) . e . 00 , 00 o0 ! o0 , 00

m Pizza Basic 4 @@ PizzaBasic 4+4 @@ * @@ Pizza Comfort 4 @@  Ppizza Comfori 4+4 90 * 0@

Ausflihrung 4 Pizzen @ 33 cm 4+4 Pizzen () 33 cm 4 Pizzen @ 33 cm 4+ 4 Pizzen @ 33 cm

BxTxH 975x835x 412 975 x 835 x 763 975 x 835 x 412 975x 835 763

Backkammer Bx T x H 700 x 700 x 150 2x700x700x 150 700 x 700 x 150 mm 2 x700x 700 x 150 mm

Anschlusswert N 400V /4,8 kW N 400V /9,6 kW N 400V / 4,8 kW N 400V /9,8 kW

Temperaturregelung +50 °C bis + 450 °C +50 °C bis + 450 °C +50 °C bis + 450 °C +50 °C bis + 450 °C

Mindestabsicherung C 16A 3 polig C 32A 3 polig C 16A 3 polig C 32A 3 polig

Gewicht 54,2 kg 128,5 kg 80,8 kg 160 kg

Artikelnummer 5250.5110 5250.5120 5250.5111 5250.5121

UVPin € 1.749,00 3.044,00 1.979,00 3.489,00
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Pizzeria
Elektro-Pizzaofen, stapelbar

% KBS

Premium E Serie

Elektro-Pizzaofen
+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert
+ Stapelbare Backofen fiir Pizzerien und Béckereien
* Backkammer aus aluminiertem Stahlblech
+ Brennerelemente unterhalb des Schamottsteinbodens
* Spezialkonstruktion gewahrleistet
ein gleichméBiges Garergebnis
+ \ollschamottiert
« Elektronisch gesteuert
+ Backkammerbeleuchtung
+ Regulierbares Dampfablassventil
+ Federentlastete Tur mit Sichtfenstern
+ Gepanzerte Heizelemente

— |

" s

Beispiel fiir den Aufbau mit drei Pizzadfen

mit Haube und Gérschrank

=

¥

m Artikel-Nr. UVP in € Auf Anfrage mit direkter Elektronische Steuerung
Raderkit fiir Untergestell 5059.4003 308,00 Strahlungshitze erhaltich
FiiBe flir Garschrank 5059.4002 128,00

000 0000 000

[Model ~ ECEUTINNS 08 premium 8E 0000  premium 6-35E (113
Besttickung 6 Pizzen @ 30 cm 8 Pizzen 0 30 cm 6 Pizzen @ 35 cm
AuBenmaBe BxTxH 1320 x 960 x 400 mm 1620 x 960 x 400 mm 1440 x 1000 x 400 mm
Anschlusswert N 400V/7,3 kW =N 400 V/8,5 KW =N 400 V/9 KW
Mindestabsicherung C 16A 3 polig C 16A 3 polig C 16A 3 polig
Backkammermn B x T x H 1 (930 x 630 x 170 mm) 1 (1230 x 630 x 170 mm) 1 (1050 x 700 x 170 mm)
Bruttogewicht 176 kg 200 kg 205 kg
Artikelnummer 5051.1007 5051.1008 5051.1018
UVPin € 7.189,00 7.921,00 7.889,00
Abdeckhaube B x T x H 1320 x 1130 x 160 mm 1620 x 1130 x 160 mm 1440 x 1170 x 160 mm
Artikelnummer 5059.3001 5059.3002 5059.3021
UVPin€ 926,00 998,00 966,00
AuBenmaBe B x T x H 1330 x 960 x 860 mm 1630 x 960 x 860 mm 1450 x 1000 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2011 5059.2012 5059.2016
UVPin€ 977,00 977,00 997,00
AuBenmaBe B x T x H 1320 x 960 x 700 mm 1620 x 960 x 700 mm 1440 x 1000 x 700 mm
Anschlusswert 230V/1,0 kW 230V/1,0 kW 230V/1,0 kW
Artikelnummer 5059.1004 5059.1005 5059.1023
UVPin€ 2.284,00 2.345,00 2.484,00

304



(Gas-Pizzadfen, stapelbar

Pizzeria

Premium G Serie

Gas-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Stapelbare Backéfen flir Pizzerien und Béckereien

+ Elektronisch gesteuert

+ Integriertes Haubenmodul

+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Brennerelemente unterhalb des Schamottsteinbodens

+ Spezialkonstruktion gewdhrleistet ein gleichméBiges Garergebnis
+ Backkammerbeleuchtung

+ Federentlastete Tir mit Sichtfenstern

Kombinationsbeispiel
mit Untergestell und Réderkit

Artikel-Nr.  UVP in €
5059.4003 308,00
5059.4002 128,00

Raderkit fiir Untergestell
FliBe fir Garschrank

""l“r" —

Thermik &

o0 -

m Premium 4 G @@ Ppremium 6 G @@ Ppremium 12 G

Besttickung 4 Pizzen @ 30 cm 6 Pizzen @ 30 cm 12 Pizzen @ 30 cm

AuBenmaBe Bx T x H 960 x 1050 x 520 mm 910 x 1350 x 520 mm 1600 x 1420 x 520 mm

Anschlusswert o 12,0 kW ofs 16,3 kW o 24,0 KW

Backkammern B x T x H 1 (610 x 640 x 150 mm) 1 (610 x 940 x 150 mm) 1 (1230 x 930 x 150 mm)

Gewicht 120 kg 150 kg 240 kg

Artikelnummer 5051.2001 5051.2002 5051.2003

UVPin € 5.728,00 6.578,00 10.264,00

AuBenmaBe B x T x H 960 x 700 x 860 mm 960 x 1000 x 860 mm 1585 x 1000 x 860 mm

Artikelnummer 5059.2008 5059.2009 5059.2010

UWPin€ 643,00 694,00 1.127,00

Géarschrank mit Beheizung, thermostatgesteuert

AuBenmaBe B x T xH 960 x 700 x 700 mm 960 x 1000 x 700 mm 1585 x 1000 x 700 mm

Anschlusswert 230V/1,0 kW 230V/1,0 kW 230V/1,0 kW

Artikelnummer 5059.1001 5059.1002 5059.1003

UVPin € 2.198,00 2.404,00 2.521,00
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Pizzeria
Tunnelofen

Tunnelofen Classic

Elektro-Tunnelofen mit Kupferstahlband

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Transportband mit Kupferstahl-Netz

+ Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl

+ Kompakte Bauweise bei hoher Produktionsleistung

 Gute Isolierung begrenzt die AuBentemperatur

* Einfache Bedienung, perfekt auch fir die
Systemgastronomie

+ 450 °C Maximaltemperatur

+ Separate elektronische Regulierung der Temperatur
fiir Decke und Boden

+ Regulierbare Rollldden an Ein- und Ausgang

+ Forderbandgeschwindigkeit einstellbar

+ Einfache Reinigung durch zwei Kriimelsammelkasten

 Selbstschmierende Lager

+ Bis zu 3 Gerate stapelbar

Zubehor: Encoder-Bausatz fiir Tunnel-0fen

+ Digitale Steuerung der Backzeiten und Temperaturen
von Decke und Kochboden

 Bis zu 25 Programme speicherbar

ITALF G

Produktion in der Stunde

Tunnelofen Classic, Backzeit 4 Minuten

®15cm 225 318 690
020 cm 110 165 315
0 25cm 45 130 255
030 cm 39 82 142
035cm 33 70 123 (zubehsr NGRS UVPin €
0 45 cm 25 37 72 Encoder-Bausatz fiir Tunnel-Ofen ~ 5059.4004 2.629,00
0 50 cm — 33 43 Stapelkit 5059.4010 242,00
m Tunnelofen Classic 450 Tunnelofen Classic 630 Tunnelofen Classic 830
Forderband Breite 450 mm 630 mm 830 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1080 x 1770 x 410 mm 1220 x 2110 x 410 mm 1420 x 2470 x 410 mm
InnenmaBe Bx T x H 530 x 800 x 110 mm 670 x 1140 x 110 mm 870 x 1500 x 110 mm
Anschlusswert N 400V/12,5 kW N 400V/19,5 kW N 400 V/34 kW
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. B 25A 3 pol. C 32A 3 pol.
Gewicht 114 kg 163 kg 233 kg
Artikelnummer 5053.1004 5053.1005 5053.1006
UVWPin € 15.914,00 20.578,00 26.461,00

Untergestell mit Rédern und 4 Feststellbremsen (Hohe in Abhéngigkeit von der Anzahl der gestapelten Ofen)

AuBenmaBe B x T x H mm 990 x 810 x 760/560/360 1130 x 1150 x 760/560/360 1330 x 1510 x 760/560/360
Gewicht 40 kg 43 kg 48 kg

Artikelnummer 5059.2040 5059.2041 5059.2042

UVPin € 1.099,00 1.149,00 1.235,00
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Pizzeria
Tunnelofen

Tunnelofen Schamott

Elektro- oder Gas-Tunnelofen mit Schamottsteinen

« Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Transportband mit Schamottsteinen

+ Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl

+ Kompakte Bauweise bei hoher Produktionsleistung

+ Gute Isolierung begrenzt die AuBentemperatur

+ Einfache Bedienung, perfekt auch flir die
Systemgastronomie

+ Maximaltemperatur bei Elektro 450 °C, bei Gas 420 °C

+ Separate elektronische Regulierung der Temperatur
fiir Decke und Boden

+ Regulierbare Rollldden an Ein- und Ausgang

+ Forderbandgeschwindigkeit einstellbar

+ Einfache Reinigung durch zwei Kriimelsammelkésten

+ Selbstschmierende Lager, feste Laufrichtung

* Nur bei Elektro: bis zu 3 Geréte stapelbar

* Nur bei Gas: Atmosphdrische Brenner mit
Sicherheitsventilen unter der Backfléche

Tunnelofen Elektro

Zubehor: Encoder-Bausatz fiir Tunnel-(fen

«+ Digitale Steuerung der Backzeiten und Temperaturen
von Decke und Kochboden

+ Bis zu 25 Programme speicherbar

Tunnelofen Gas

Produktion in der Stunde

6
=
E
5]
=
=

Tunnelofen Elektro, Backzeit 3 Minuten Tunnelofen Gas, Backzeit 3 Minuten

Pizza 0

0 15cm 300 425 920 710
0 20 cm 150 220 420 325
0 25cm 60 175 340 273
0 30cm 52 110 190 147
T /tike-Nr  UPine  035cm 4 95 165 130
Encoder-Bausatz fiir Tunnel-Ofen ~ 5059.4004  2.629,00 0 45cm 35 50 97 74
Stapelkit 5059.4010 242,00 050 cm - 44 58 44
m Tunnelofen Elektro 450 Tunnelofen Elektro 590 Tunnelofen Elektro 790 Tunnelofen Gas 790
Forderband Breite 450 mm 590 mm 790 mm 790 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1080 x 1820 x 520 mm 1220 x 2160 x 520 mm 1420 x 2520 x 520 mm 1420 x 2160 x 660 mm
InnenmaBe B x T x H 530 x 800 x 110 mm 670 x 1140 x 110 mm 870 x 1500 x 110 mm 850x1140x 110 mm
Anschlusswert N 400V/12,5 kW N 400V /19,5 KW N 400 V/34 kW offs 47,0 KW
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. B 25A 3 pol. C 32A 3 pol. -
Gewicht 200 kg 308 kg 420 kg _IQ 400 kg _|'Q
Artikelnummer 5053.1001 5053.1002 5053.1003 O¥o  5053.2001 o¥o
UVPin € 20.455,00 28.386,00 36.744,00 36.308,00

Untergestell mit Ridern und 4 Feststelloremsen (Hohe in Abhéngigkeit von der Anzahl der gestapelten Ofen)

AuBenmaBe B x T x H mm 990 x 810 x 760/560/360 1130 x 1150 x 760/560/360 1330 x 1510 x 760/560/360 1330 x 1150 x 620
Gewicht 40 kg 43 kg 48 kg 42 kg
Artikelnummer 5059.2026 5059.2027 5059.2028 5059.2023

UVPin € 1.223,00 1.299,00 1.373,00 1.308,00
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DESIGN UND FUNKTIONALITAT DER SPITZENKLASSE

UNGEWOHNLICHE PIZZAOFEN FUR HOCHSTE ANSPRUCHE

Diese Gerdate verfiigen iiber ein modernes Design und sind ein Hingucker in jeder Showkiiche. Sprechen Sie uns an!

CARUSO

Caruso ist der erste Elektrobackofen, der mit einer maximalen Temperatur von 530°C die gleiche Leistung wie ein traditioneller
Holzbackofen bietet. Beste Materialien und Komponenten garantieren Robustheit und Widerstandsfahigkeit gegen hohe
Temperaturen und maximale Leistung bei minimalem Verbrauch. Durch hohe Ergonomie und Funktionalitat gepaart mit Liebe
zum Detail und innovativen Losungen, ist dieser Ofen in seiner Benutzerfreundlichkeit einzigartig.

VALOR

Valor passt sich all lhren Wiinschen und Anforderungen flexibel an. Das System lasst sich modular zusammensetzen.

Sie kdnnen bis zu drei Backkammern mit einem Untergestell oder einem Garschrank kombinieren. Bei den Hauben haben Sie
die Wahl zwischen einer Abdeckhaube ohne Mator und einer Design-Abzugshaube mit Motor. Diese kann um die Design-Seiten-
teile erganzt werden.

DIAMOND

Diamond ist ein Ofen, der in der Mitte des Raumes aufgestellt werden kann. Er ist von allen Seiten dsthetisch. Das Gerat ist mit
einer wiederverwertbaren Aluminiumplatte mit Diamanteffekt verkleidet. Dies ermdglicht eine optimale Warmeregulierung und
somit besonders gute Energieeffizienz. Das Gerédt ist modular aufgebaut und kann — je nach Anforderungen — mit ein, zwei oder
drei Backkammern betrieben werden.

BULL

Der Ofen Bull ist aus Stahl hergestellt und mit farbigem, gehartetem, stoBfestem und hitzebestindigem Glas verkleidet. Er besticht
durch Klare Linien. Glas und kréftige Farben geben ihm eine einzigartige, dynamische und moderne Persénlichkeit. Die oben
aufgesetzte, motorisierte Abzugshaube verleint dem Gerat Charakter und Kraft, die mit inrer markanten Form an die nach vorne
gebeugte Haltung eines Stiers erinnern soll. Die vier Abmessungen ,S*, ,M“, ,L" und ,XL"* berlicksichtigen die unterschiedlichen
Raum- und Produktionsbedrfnisse und bieten Platz fiir 6, 8, 9 oder 12 Pizzen mit 30 cm Durchmesser.
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CARUSO

Zum Backen bis 530 °C fiir neapoletanische Pizzen

VALOR

Vielfaltige Kombinationsmdglichkeiten

Thermik &

=] L}
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;

DIAMOND 2

Zur Aufstellung im Zentrum
BULL

Klare Linien und kréftige Farben
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Pizzeria
Design Pizza-Ofen

Design Pizza-Ofen Valor

3in 1 fiir Pizzeria, Backerei oder Konditorei

Ein Ofen der Oberklasse, der Design und Funktionalitit
verbindet und sich ganz nach Bedarf des Gastronomen
einsetzen lasst: in der Pizzeria, der Backerei oder auch
in der Konditorei. Die Zusammensetzung der einzelnen
Bestandteile erfolgt ebenfalls individuell. Das Grund-
modell kann mit einer Standard-Abzugshaube oder mit
einer Design-Abzugshaube, mit Design-Seitenteilen,
offenem Untergestell oder Garschrank ausgestattet
werden. Zusétzlich gibt es auch eine motorisierte
Dunstabzugshaube, welche mit einem Dunst- und
Geruchsbeseitigungsset kombiniert werden kann.

Austattung
+ Ausbalancierte Turen
* Hitzebestandiger Griff aus Massivholz
+ Doppelverglasung aus Sicherheitsglas mit Sicht
auf die gesamte Backkammer
* FOLD 3D Technik zur Verringerung des
Wérmeverlusts nach auBen
* Elektronische Regelung der Ober- und Unterhitze
bis 450 °C
+ Backkammer komplett mit Schamottstein ausgekleidet
* Bis zu 9 Pizzen mit @ 35 cm pro Backkammer
oder 4 Backbleche 40 x 60 cm
+ Beschichtete Heizelemente mit
extrem schneller Aufheizgeschwindigkeit
+ 65K Touchscreen
+ Einstellbares Dampfablassventil
+ Gérschrank mit hermetischem Verschluss und Réder

Valor bestehend aus: zwei Backkammern,
Garschrank, Design-Abdeckhaube und
Design-Seitenteilen

Valor bestehend aus: zwei Backkammern,
Garschrank und Abdeckhaube

Untergestell Valor 6 H 860/700/500 mm 5059.2043  1.348,00
Untergestell Valor 9 H 860/700/500 mm 5059.2044  1.398,00
Gérschrank Valor 6 (anstatt Untergestell) H 700/500 mm 5059.1020  3.144,00
Gérschrank Valor 9 (anstatt Untergestell) H 700/500 mm 5059.1021  3.244,00
Abdeckhaube Valor 6 (ohne Motor) 5059.3015  1.328,00
Abdeckhaube Valor 9 (chne Motor) 5059.3016  1.431,00

Design-Abzugshaube Valor 6 (mit Motor) 5059.3017  5.327,00
Design-Abzugshaube Valor 9 (mit Motor) 5059.3018  5.448,00 .
Design-Seitenteile Valor 6 5059.3019  2.280,00 yoll_standige Einsicht Eipfache Bedienung
Design-Seitenteile Valor 9 5059.3025 228000 M Oie Backkammer mit Touch Screen
o0 3
m Backkammer Valor 6 ®®®  Backkammer Valor 9 eee
Bestiickun 6 Pizzen @ 35 cm oder 9 Pizzen @ 35 cm oder
Y 2 Backbleche 400 x 600 mm 4 Backbleche 400 x 600 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1440 x 1000 x 400 mm 1440 x 1350 x 400 mm
Anschlusswert N 400V/7,2 KW N 400V/11,0 kW
Backkammer Bx T x H 1050 x 700 x 170 mm 1050 x 1050 x 170 mm
Mindestabsicherung C 16A 3 pol. C 16A 3 pol.
Gewicht 205 kg 235 kg Backk Frontti
: ackkammer ronttliren
Artikelnummer 5051.1050 5051.1051 vollschamottiert federentlastet
UVPin€ 9.314,00 10.964,00
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Pizzeria
Design Pizza-Ofen

Design-Pizza-0fen CARUSO

Neapolitanische Pizza zu backen

war noch nie so einfach

Caruso® ist der erste Elektrobackofen, der mit einer maxi-
malen Temperatur von 530°C die gleiche Leistung wie ein
traditioneller Holzbackofen bietet. Beste Materialien und
Komponenten garantieren Robustheit und Widerstandsfa-
higkeit bei hohen Temperaturen sowie maximale Leistung
bei minimalem Verbrauch. Der spezielle Sorrentostein halt
durch seine pordse Struktur aus Ton und vulkanischem
Sand die Temperatur konstant und gibt sie gleichméBig
ab. Die ergonomische Ablage aus Monolite Ipergres®
zeichnet sich durch hohe Bestandigkeit gegen korrosive
Substanzen, Abriebfestigkeit und antibakterielle Eigen-

AFPROVATO

VERA
PIZZA

schaften aus. Bei dem Caruso haben Sie die Moglichkeit,

die Oberfléchen der Paneele und des Rahmens individuell
Zu gestalten, entweder matt schwarz / glanzend schwarz

oder matt schwarz / glénzend rot.

Ausstattung

+ Sehr schnelle Aufheizgeschwindigkeit

+ Digitales und intuitives Touchscreen

+ Hohe Funktionalitdt und Einfachheit in der Bedienung

+ Backkammer in 2 GroBen fiir 6 @ 35 cm Pizzen
oder fiir 9 @ 35 cm Pizzen

+ Maximale Temperatur von 530°C

+ AuBentemperatur am Ofen konstant bei 30°C

+ Sicht auf die gesamte Backkammer
mit doppelter Innenbeleuchtung

+ Unabhéngige Temperatursteuerung von Boden
und Decke im Backdeck

+ Backkammer mit speziellem Sorrentostein

+ Schublade zur Aufnahme von Schaufel und Biirste

+ AVPN-Siegel

+ Inklusive Abzugshaube ohne Motor

+ Mit offenem Unterbau mit Schwerlastrollen
flr leichte Mobilitat
oder

* Mit Gérschrank 50 °C mit Licht und Thermostat
auf Rollen

Folgende Kombinationen sind erhaltlich:

m Caruso 6 Kombination 1

Pizzaofen mit Haube und

Napoletana

Caruso 6 Kombination 2
Pizzaofen mit Haube und

HH

4
Caruso 9 Kombination1 eee

Pizzaofen mit Haube und

Caruso 9 Kombination 2
Pizzaofen mit Haube und

Ko Untergestell auf Rollen Gérschrank auf Rollen Untergestell auf Rollen Garschrank auf Rollen
Bestiickung 6 Pizzen @ 35 cm 6 Pizzen @ 35 cm 9 Pizzen @ 35 cm 9 Pizzen @ 35 cm
AuBenmaBe B x T x H 1110 x 1565 x 1760 mm 1110 x 1565 x 1760 mm 1465 x 1565 x 1760 mm 1465 x 1565 x 1760 mm
Anschlusswert N 400V /13,2 kw N 400V /13,2 kw N 400V /20,5 kw N 400V /20,5 kw
Backkammer Bx T x H 750 x 1125 x 150 mm 750 x 1125 x 150 mm 1125 x 1125 x 150 mm 1125 x 1125 x 150 mm
Gewicht 305 kg 350 kg 410 kg 485 kg

Artikelnummer 5051.4010 5051.4011 5051.4020 5051.4021

UVPin€ 19.598,00 22.361,00 25.420,00 28.320,00

Thermik &

|



Profi-Wandhauben Kubusform

Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
Kopf und EckstoBe vollverschweiBt

Seite 317

ab 1.888,- Euro

F i F u P A
ive \ammschutzh\ter 1 (1Y ))
S\

mklusive FIAWTES  erlassig de
“erlt‘:‘l:mndurchscmag

Airbox EC 355

Motor auBerhalb des Luftstroms
Seite 320
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WANDHAUBEN
/ZENTRALHAUBEN
AIRBOXEN

7  Luftung
Komplettwandhauben, Trapezform ..........ccocvvevvveiiviieiiieiriennn 315
Profi-Wandhauben, Trapezform .........cccccceivviiiiiiiiieiceiien 316
Profi-Wandhauben, Kubusform ...........ccooovviviiviiiiiiiincecen, 317
Profi-Zentralhauben, KUBUSTOrM ..., 318
Profi-InduktionShauben ..........c.ccvevveviiiiie e, 319
Airboxen und KompakKtUiter ..........c.oooviviiiiiiciiccccece, 320
Motoren, Regler, Flammschutzfilter .........ccccoeviveiiiiiiiiciinn 322
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; ~ Gratfr'eie \ Mit
2 Verarbeitung, h S vorverdrahteter
b keine scharfen 4

LED-Spot-

Kanten ﬂ beleuchtung /

Punkt-
geschweiBt,
umgeschlagene
Kanten

Inkl.
Fettablass- |
— hahn /

Flammschutzfilter F1 (Typ A)

Diese Hauben sind mit Flammschutzfiltern F1 (Typ A) aus-
gestattet. Flammschutzfilter F1 (Typ A) scheiden effektiv den
Fettdunst ab und verhindern zuverldssig den Flammendurch-

erhohter Brandgefahr miissen diese Filter eingesetzt werden.
Die eingesetzten Aerosolabscheider Typ F1/A sind durch
unabhéngige Priifinstitute gepriift und zertifiziert.

Unsere Profi-Hauben bestehen aus einer stabilen Edelstahlkonstruktion und
sind komplett aus Chromnickelstahl AISI 304. Der Korpus ist verschweift,

d. h. auch im Bereich der Eck- und KopfstoBe, ebenso ist die Fettablaufrinne
volliverschweiBt. Der Fettentleerungskugelhahn sitzt an der tiefgezogenen
Auslaufstelle der Fettsammelrinne.

Die Profi-Hauben unterteilen sich in einen Auffang- und Absaugraum. Alle Profi-

Hauben haben eine eingehauste, energiesparende vorverdrahtete, fldchenblin-
dige LED-Einbau-Beleuchtung entsprechend der Arbeitsstéttenrichtlinie.

Die Hauben werden mit einem Befestigungskit geliefert fiir die flexible Montage
an der Wand oder Decke. Die Profi-Hauben sind mit Hochleistungsabscheidern
ausgestattet zum Erfassen und effektiven Abscheiden von Aerosolen.

Hier finden Sie Vorschriften und
Bestimmungen fiir Dunstabzugsanlagen
* in gewerblichen Kiichen

Muschelgriffe

7 Vollver-
schweiite
i umlaufende
PI‘OfI Wandhanen Sammelrinne
fiir optimale
Dichtheit

schlag in die Abzugsanlage. Oberhalb thermischer Geréte mit L :
-

Inkl. Kugelhahn

Entnahme der

’
yo

X

Flammschutzfilter F2 (Typ B)

Standard-Wandhauben

Diese Hauben sind mit Flammschutzfiltern F2 (Typ B) ausgestattet.
Flammschutzfilter F2 (Typ B) scheiden effektiv den Fettdunst ab, diirfen
jedoch nicht oberhalb von thermischen Geréten mit erhdhter Brandgefahr
eingesetzt werden. Ideal also fiir den Einsatz in der Speisenvorbereitung,
Speisenausgabe oder Spilkiiche.

Mit
vorverdrahteter
LED-Einbau-
beleuchtung

Gratfreie
Verarbeitung,
keine scharfen

. Kanten

Lichtschalter

an der Hauben-
front

Effiziente

bis zu 99 %

— Optimale
" Bestiickung mit
| Abscheidern

Fallgriffe zur

komfortablen

¥ Entnahme der
Filter

. wel

Abscheider (Filter)
Die Aerosolabscheider (Fettfilter) sind gemaB DIN EN 16282-6
(ehemals DIN 18869-5) ausgefilhrt.

Die Fettfilter sind aus Chromnickelstahl AISI 304 und zur Reinigung in der
Spillmaschine geeignet. Der Fettdunst kondensiert im Inneren des Filters, das
dann ablaufende Fett sammelt sich im Fettkanal. Eine regelmaBige Reinigung
des Fettkanals und der Filter ist notwendig und in der VDI-Blatt 2 hinterlegt.

Die Filter der Profi-Hauben haben hohe Abscheidegrade und minimieren somit
Verschmutzungen in der Liiftungsanlage. So entstehen weniger Geriiche

und ein besseres Raumklima. Die Reinigung ist einfacher, und es besteht ein
hoherer Brandschutz. Das strémungsoptimierte Lamellendesign minimiert
Druckverluste und Gerdusche.

g Bitte beachten Sie die Frachtzuschlége fiir
PPy Hauben ab einer Lénge von iiber 2,20 m.

Abscheidegrade |



https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/wandhauben.pdf

Komplettwandhauben Trapezform 7 %&
inkl. LUftungsmotor, Regler und Beleuchtung

Komplettwandhauben vag
Trapezform n—

Inklusive Flammschutzfilter F2 (Typ B),

Liiftungsmotor, Regler und Beleuchtung

« Filter gemaB DIN EN 16282-6 F-2
(eh. DIN 18869-5 Bauart B) und VDI 2052

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 430

+ Nicht einsetzbar oberhalb thermischer Geréate

+ Inklusive energiesparender LED-Spot-Beleuchtung
ohne Abdeckung (Nennspannung 230V 50-60Hz, 5W)

+ Elektrische Kabelfiihrung in separatem Kabelkanal

+ Fettablasshahn an tiefgezogener Auslaufstelle

+ Position der Abluftoffnung mittig;
Offnung ca. 230 mm x 80 mm x 115 mm

+ Inkl. elektrischem Einbau-Drehzahlregler mit
LED-Funktionsanzeige und Foligntastatur,
fertig verdrahtet; 230V, IP 55, max. 4.5 Amp. '

+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten! ’

+ Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

Passendes Zubehdr auf Seite 320 bis 323! i :--T?"—l.su -
:_m‘ - o T -~
N A tikel-N. UvPine€
Haubenbefestigungskit 9603.0005 65,00

Komplettwandhauben Trapezform, 450 mm Hdhe, 700er Tiefe
Leistung  Anzahl Filter Filter F2 (Typ B) Anschiusswert  [JECCEUAl UVPin€

1000 mm 640 m¥h 2 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1014  1.415,00

1200 mm 640 m¥h 2 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1015  1.490,00

1400 mm 640 m¥h 2 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1016  1.573,00

1600 mm 960 m*h 3 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kw  3011.1017  1.660,00

1800 mm 960 m¥h 3 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1018  1.749,00

2000 mm 960 m*h 3 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V - 0,339 kW 3011.1019 1.824,00

2200mm 1280 m¥h 4 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1020  1.998,00

2400mm 1280 m¥h 4 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1021 2.350,00

2600mm 1280 m¥h 4 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1022  2.545,00

2800mm 1600 m¥h 5 400 x 400 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.1023  2.867,00
Komplettwandhauben Trapezform, 450 mm Hdhe, 900er Tiefe
Leistung  Anzahl Filter Filter F2 (Typ B) Anschlusswert m UVPin€

1000mm 500 m%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.2011 1.449,00

1200mm 1000 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339 kW  3011.2012  1.527,00

1400mm 1000 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kWw  3011.2013  1.598,00

1600 mm 1500 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.2014  1.695,00 Inklusive Liiftungsmotor

1800 mm 1500 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V-0,339kW  3011.2020  1.797,00 und Regler

2200 mm 1500 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V - 0,339 kW 3011.2022 1.999,00
2400 mm 2000 m*h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V - 0,452 kW 3011.2023 2.356,00
2600 mm 2000 m¥%h 495 x 495 mm, Stérke 25 mm 230V - 0,452 kW 3011.2024 2.598,00

:
2
2
3
3
2000mm 1500 m¥h 3 495x 495 mm, Starke 25 mm  230V-0,339kKW  3011.2021  1.859,00
3
4
4
2800mm 2500 m¥%h 5 495x 495 mm, Stirke 25 mm  230V-0,452KW  3011.2025  2.943,00

Silig



?@ KBS Profi-Wandhauben Trapezform

Flammschutzfitter F1 (Typ A)

? Profi-Wandhauben Trapezform

Inklusive Flammschutzfilter F1 (Typ A)
geméB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304, Kopf und
EckstdBe vollverschweiBt
+ Flachenbindige, vorverdrahtete energiesparende LED
Einbaubeleuchtung, Nennspannung 230V 50-60Hz,
* Elektrische Kabelftihrung in separatem Kabelkanal
« Inkl. strémungsoptimierter Aerosolabscheider,
40 mm tief, HACCP konform mit Griffen
+ Ohne Ausschnitt fir Abluft, muss nach den Gegeben-
heiten vor Ort geschnitten werden oder Lieferung mit
Ausschnitt nach individuellen Vorgaben gegen Mehrpreis
* Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit 1/2* OI-Ablasshahn
+ Durch strémungsoptimierte Halbschalen ist der
" R) Druckverlust im Betrieb geringer, Energieverbrauch
F\ammschuﬂ“l‘:":‘;\;;sg‘{j‘;n niedriger und leiser in der Anwendung
Vemmdegnzdurchsch\ag * Inklusive Haubenbefestigungskit fiir Wand- und
Flam Deckenmontage (Aufhéngedsen+Wandhalter)
* Diibel, Schrauben, Ketten usw. bauseitig ergénzen
+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe, 700er Tiefe * Sperrgut ab 2,20 m Lange!
Leistung  Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) | Artikel-nr. JEUTI0RS

1000mm 1000 m¥h 2 500 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.1030  1.559,00 Passendes Zubehor auf Seite 320 bis 323!

1200 mm 1200 m¥%h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.1031  1.698,00
1400 mm 1200 m¥%h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.1032  1.798,00
1600 mm 1600 m¥h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.1033  1.948,00
1800 mm 1600 m¥%h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.1034  2.048,00
2000mm 2000 m*h 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.1035  2.148,00
2200mm 2000 m¥h 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.1036  2.248,00

A D BB~ W w

Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe, 900er Tiefe

Leistung  Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) Artikel-Nr. JUTA0NS

1000 mm 1000 m¥%h 2 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.2030  1.659,00
1200 mm 1200 m¥%h 400 x 500 mm, Stédrke 40 mm  3012.2031  1.798,00
1400 mm 1200 m¥h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.2032  1.898,00
1600 mm 1600 m¥%h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.2033  2.048,00
1800 mm 1600 m¥h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.2034  2.148,00
2000mm 2000 m¥h 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.2035  2.248,00
2200mm 2000 m¥h 500 x 500 mm, Stdrke 40 mm  3012.2036  2.348,00
2400mm 2400 m¥h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 30122037  2.678,00
2600mm 2500 m¥h 500 x 500 mm, Stdrke 40 mm  3012.2038  2.932,00
2800mm 2800 m*h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.2039  3.221,00
3000mm 2800 m¥h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.2040  3.398,00

NN o~ DSDS DWW

Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Hohe, 1100er Tiefe

Leistung  Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) [ Artikel-Nr. JEUTINES

1000 mm 800 m*h 2 500 x 500 mm, Stdrke 40 mm  3012.3030  1.759,00
1200 mm 800 m*h 3 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3031  1.898,00
1400 mm 1200 m¥%h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.3032  1.998,00
1600 mm 1200 m¥h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3033  2.148,00
1800 mm 1600 m¥%h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3034  2.298,00
2000mm 1600 m¥h 500 x 500 mm, Stédrke 40 mm  3012.3035  2.398,00
2200mm 1600 m¥h 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3036  2.498,00
2400mm 1600 m¥h 400 x 500 mm, Stédrke 40 mm  3012.3037  2.895,00
2600mm 2000 m¥h 500 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3038  3.103,00
2800mm 2000 m¥h 400 x 500 mm, Stérke 40 mm  3012.3039  3.408,00
3000mm 2400 m*h 400 x 500 mm, Starke 40 mm  3012.3040  3.563,00

ENEIENTINS, o> R U O O Nt
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Profi-Wandhauben Kubusform

Inklusive Flammschutzfilter F1 (Typ A)

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
Kopf und EckstoBe vollverschweiBt

+ Flachenblindige, vorverdrahtete energiesparende LED
Einbaubeleuchtung, Nennspannung 230V 50-60Hz,

+ Elektrische Kabelfiihrung in separatem Kabelkanal

+ Inkl. strdmungsoptimierter Aerosolabscheider,
40 mm tief, HACCP konform mit Griffen

+ Ohne Ausschnitt fiir Abluft, muss nach den
Gegebenheiten vor Ort geschnitten werden oder
Lieferung mit Ausschnitt nach individuellen Vorgaben
gegen Mehrpreis

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit 1/2* 0I-Ablasshahn

+ Durch stromungsoptimierte Halbschalen ist der
Druckverlust im Betrieb geringer, Energieverbrauch
niedriger und leiser in der Anwendung

+ Inklusive Haubenbefestigungskit fiir Wand-
und Deckenmontage (Aufhéngedsen-+Wandhalter)

+ Dilbel, Schrauben, Ketten usw. sind bauseitig
Zu ergénzen

+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

+ Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

Profi-Wandhauben Kubusform
Flammschutzfitter F1 (Typ A)

Flammsch

Passendes Zubehor auf Seite 320 bis 323!

\erhinde
Flamm

Profi-Wandhauben Kubusform, 450 mm Hohe, 900er Tiefe

Leistung  Anzahl Filter
1000 mm 1000 m¥h 2
1200 mm 1200 m¥%h 3
1400 mm 1200 m¥h 3
1600 mm 1600 m¥%h 4
1800 mm 1600 m%h 4
2000 mm 2000 m¥h 4
2200mm 2000 m¥%h 4
2400 mm 2400 m¥h 6
2600 mm 2500 m¥h ®
2800 mm 2800 m¥h 7
3000 mm 2800 m¥h 7

Filter F1 (Typ A)
500 x 500 mm, Starke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Starke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
500 x 500 mm, Starke 40 mm
500 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
500 x 500 mm, Starke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm

Profi-Wandhauben Kubusform, 450 mm Hohe, 1100er Tiefe

Leistung  Anzahl Filter
1000mm 1000 m%h 2
1200mm 1200 m¥h 3
1400mm 1200 m¥h 3
1600 mm 1600 m¥%h 4
1800mm 1600 m%h 4
2000 mm 2000 m¥%h 4
2200mm 2000 m¥%h 4
2400mm 2400 m¥h 6
2600mm 2500 m¥%h 5
2800mm 2800 m¥h 7
3000mm 2800 m¥%h 7

Filter F1 (Typ A)
500 x 500 mm, Starke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
500 x 500 mm, Starke 40 mm
500 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Starke 40 mm
500 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm
400 x 500 mm, Stérke 40 mm

utzfitter F1

rt zuver\éss'\g den
endurchsch\ag

| Artikel-Nr. JEUTINRS

3013.2040
3013.2041
3013.2042
3013.2043
3013.2044
3013.2045
3013.2046
3013.2047
3013.2048
3013.2049
3013.2050

1.888,00
2.088,00
2.188,00
2.388,00
2.488,00
2.589,00
2.748,00
3.275,00
3.492,00
3.806,00
3.944,00

1100er Tiefe

[ Artikel-Nr. JEUTINES

3013.3040
3013.3041
3013.3042
3013.3043
3013.3044
3013.3045
3013.3046
3013.3047
3013.3048
3013.3049
3013.3050

2.088,00
2.188,00
2.288,00
2.488,00
2.688,00
2.838,00
2.988,00
3.559,00
3.688,00
4.103,00
4.228,00

vollverschweiBt

7 @

wag

‘0"0~0
ab2,20 m

s

1400er Tiefe

LU GRS UVPin€

3013.4040
3013.4041
3013.4042
3013.4043
3013.4044
3013.4045
3013.4046
3013.4047
3013.4048
3013.4049
3013.4050

2.388,00
2.588,00
2.738,00
2.948,00
3.098,00
3.298,00
3.488,00
3.992,00
4.246,00
4.538,00
4.788,00

Sl



D Profi-Zentralhauben Kubusform
¢ KBS

Flammschutzfitter F1 (Typ A)

wag Profi-Zentralhauben Kubusform

ab2,20m

Inklusive Flammschutzfilter F1 (Typ A)

Ausfiihrung geméan DIN EN 16282-6 F-2

(eh. DIN 18869-5 Bauart B) und VDI 2052

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
Kopf und EckstéBe vollverschweiBt

* Flachenbindige, vorverdrahtete energiesparende LED
Einbaubeleuchtung, Nennspannung 230V 50-60Hz

+ Mit mittiger Aufnahme einer Filterreihe/Abscheider
pro Seite

* Elektrische Kabelftihrung in separatem Kabelkanal

* Inkl. strémungsoptimierter Aerosolabscheider,
40 mm tief, HACCP konform mit Griffen

* Ohne Ausschnitt fiir Abluft, muss nach den
Gegebenheiten vor Ort geschnitten werden

+ Mit Fettablasshahn an tiefergezogener Stelle

* Inklusive Haubenbefestigung

 Diibel, Schrauben, Ketten usw. sind bauseitig zu erganzen

+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Léange!

+ Haube ab 3200 mm Breite mittig geteilt
(ohne Zwischenwand)

* Lieferung mit Ausschnitt nach individuellen Vorgaben
gegen Mehrpreis maglich

{ 1
Hammsch“m‘“er F 2 Passendes Zubehor auf Seite 320 bis 323!
\lerh‘mdert zuverlas:

F\ammendurchsch\ag

T

Kastenhauben
Typ BO1K Basis + HIGH

Bis 3.000 mm Lange: Haube einteilig Ab 3.100 mm Lange: Haube mittig geteilt

Profi-Zentralhauben Kubusform, 450 mm Hohe 1500er Tiefe 1800er Tiefe

Leistung Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) [ Artikel-Nr. T30 UVPin€
1600mm 3200 m¥h 8 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1029  3.512,00 3022.2027  3.962,00
2000mm 3200 m¥%h 8 500 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1030  3.803,00 3022.2028  4.233,00
2400mm 4800 m¥h 12 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1031  4.416,00 3022.2029  4.866,00
2800mm 5600 m¥%h 14 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1032  5.022,00 3022.2030  5.472,00
3000mm 5600 m¥h 14 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1033  5.269,00 3022.2031  5.720,00
3200mm 6400 m¥%h 16 400 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1034  5.986,00 3022.2032  6.437,00
3600 mm 6400 m¥%h 16 400 x 500 mm, Starke 40 mm 3022.1035  6.860,00 3022.2033  7.309,00
4000 mm 8000 m¥h 16 500 x 500 mm, Stérke 40 mm 3022.1036  7.630,00 3022.2034  8.181,00
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Profi-Wandinduktionshauben Kubusform 7 %&
Flammschutzfitter F1 (Typ A)

Profi-Wandinduktionshauben
Kubusform

wag

vollverschweiBt "0°0-0
ab2,20 m

Inklusive Flammschutzfilter F1 (Typ A)

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
Kopf und EckstoBe vollverschweiBt

+ Flachenblindige, vorverdrahtete energiesparende LED
Einbaubeleuchtung, Nennspannung 230V 50-60Hz,

+ Elektrische Kabelfiihrung in separatem Kabelkanal

+ Inkl. strdmungsoptimierter Aerosolabscheider,
40 mm tief, HACCP-konform mit Griffen

+ Ohne Ausschnitt fiir Abluft, muss nach den
Gegebenheiten vor Ort geschnitten werden oder
Lieferung mit Ausschnitt nach individuellen Vorgaben
gegen Mehrpreis

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit 1/2* 0I-Ablasshahn

+ Durch strdmungsoptimierte Halbschalen ist der Druck-
verlust im Betrieb geringer, Energieverbrauch niedriger
und leiser in der Anwendung

+ Inklusive Haubenbefestigungskit fiir Wand- und
Deckenmontage (Aufhéngedsen + Wandhalter)

+ Dilbel, Schrauben, Ketten usw. sind bauseitig
Zu ergénzen

+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

+ Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Hauben gegen Mehrpreis auch mit
Zuluftregulierung erhaltlich

Passendes Zubehor auf Seite 320 bis 323!

Aligemeine Infos zu den Induktionshauben
KBS Gastrotechnik bietet Abzughauben an, die nach dem Induktionsprinzip arbeiten. Ein Teil der Zuluft
wird dabei durch die Haube angesaugt und direkt zur Absaugstelle weitergeleitet. Dabei entsteht ein
Unterdruck, der die von unten aufsteigenden Kochwrasen, Dampfe und Gerliche mitreiBt. Da diese Luft
nicht in die Kiiche gelangt, muss sie auch nicht vorher aufgewarmt werden. Eine erhebliche Energieein-
sparung kann so erzielt werden. Von auBen muss nur noch eine Restluftmenge zugefiihrt werden, die zur
Lufterneuerung im Raum notwendig ist. Nur diese muss dann gegebenenfalls noch erwarmt werden.
Dies reduziert die Zugluft in der Kiiche und verbessert die Arbeitsbedingungen fiir das Personal.

Profi-Wandinduktionshauben Kubusform
ohne Zuluftregulierung, 480 mm Hohe

1100er Tiefe 1300er Tiefe
Leistung  Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) [ Artikel-Nr. [EUTIORS Artikel-Nr. JEUTIUES
2000mm 1280 m¥h 4 400X 400 mm, Starke 40mm  3030.1021 4.239,00 30302021  4534,00
2400mm 1280 m*h 4 400X 400 mm, Starke 40mm 30301022 466300  3030.2022  4.883,00
2800mm 1600 m*h 5 400x 400 mm, Starke 40mm  3030.1023  5.176,00  3030.2023  5.380,00
3000mm 1920 m¥h 6 400X 400 mm, Starke 40mm 30301024 561200  3030.2024  5.818,00

Profi-Wandinduktionshauben Kubusform
mit Zuluftregulierung, 480 mm Hohe

1100er Tiefe 1300er Tiefe
Leistung  Anzahl Filter Filter F1 (Typ A) [ Artikel-Nr. JEUTIORS Artikel-Nr. [EUTIUES
2000mm 1280 m¥h 4 400X 400 mm, Starke 40mm  3030.3021 4.697,00 30304021  4.959,00
2400mm 1280 m*h 4 400X 400 mm, Starke 40mm 30303022  5.177,00  3030.4022 5.426,00
2800mm 1600 m*h 5 400X 400 mm, Starke 40mm 30303023  5.691,00  3030.4023 5.993,00
3000mm 1920 m¥h 6 400X 400 mm, Starke 40mm  3030.3024  6.267,00  3030.4024  6.589,00
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Airboxen
Kompaktllfter | Airboxen

% KBS

Kompaktlifter Typ CLC

+ Doppelseitig saugender Radialventilator mit Direktantrieb
+ Geh&use aus Aluprofilrahmen und verzinktem Stahlblech
+ 20 mm doppelwandig schallisoliert

B + Thermo-akustische Isolation, Material selbstverléschend
D « Laufrad aus verzinktem Stahlblech
+ Dreiseitig abnehmbare Seitenwénde,
- 1 zusétzliches Paneel notwendig
] i + Einfacher Ventilatoreinbau
T L L M « Inkl. Bodenwanne und 1/2* Kondensablauf
+ Motor im Luftstrom liegend
w q . . -
700 T T T
_ @ CLC 12/9 - min. 120 Pa*
o K ° o|e o & @CLC 10/10 - min. 480 Pa*
:g 600 13‘: : . —

[0) || . . | | = - \( @ CLC 7/7

1 I [ ; 0
lig S w0 ONE

< P e |

5 300

S RN

H 200 — )\
Erforderliches Zubehdr Artikel-Nr. UVPin € L \
Paneel mit Bundkragen fiir 3052.1007 3054.0038 125,00 O o o w0 w0 a0
Paneel mit Bundkragen fir 3052.1008, 3052.1009, 3052.1010  3054.0039 138,00 Volumenstrom « 4 (1o (m¥h)
Paneel geschlossen flir 3052.1007 3054.0045 1 04,00 'Vgntilatoren drfen mgm unter der angegebenen
Paneel geschlossen fiir 3052.1008, 3052.1009, 3052.1010  3054.0046 119,00 Mindespressung belreben werden.

Leistung (Gffnung in mm D-E-G Drehzahl Anschlusswert passender Regler Y CIE | UVPin €
520x520x 520 mm 1650 m® /h 242-215-165 1250 230V/0,147 kw /1,3 A 3040.0028 3052.1007  1.348,00
690 x 690 x 690 mm 2780 m°7h 310-265-193 1380 230V/0,42 kw /3,1A 3040.0029 3052.1008  1.592,00
690 x 690 x 690 mm 3800 m¥%h 342-293-209 1380 230V/0,55 kw / 4,6 A 3040.0029 3052.1009  1.738,00
690 x 690 x 690 mm 5500 m¥/h 321-347-239 860 230V/0,736 kw /7,6 A 3040.0031 3052.1010  1.848,00

Airbox EC 355

* Motor auBerhalb des Luftstroms

* Fordermitteltemperatur bis 120°

+ Gehduse doppelwandig schallisoliert

* Inkl. eingedichtetem Ansaugstutzen und
Revisionsschalter serienmaBig

* Revisionsttir mit Griff und Schnellverschluss

* Hochwertige Profildichtung

+ Gehduse mit Kondensatwanne und 1* Ablauf

+ Volumenstrom optimierte Motorplatte

I o 55

320

Drehzahlregler 5-stufig
Drehzahlregler stufenlos
Wetterdach

Ausblaspanel geschlossen
Ausblaspanel mit Bundkragen
Wetterschutzblende

UVPin €
3040.0034 331,00
3040.0033 191,00
3054.0058 191,00
3053.9014 108,00
3053.9021 135,00
3053.9022 170,00

Volumenstrom 2747 m¥h
AuBenmaBe Bx T x H 520 x 520 x 520
Motorleistung 314 W
Nennstrom 2,6A

Max. Drehzahl 1400 U/Min.
Schalldruckpegel 3 m 47 db (A)
Gewicht 34 kg
Schutzklasse IP55
Artikelnummer 3052.2014
UVPin€ 2.334,00



Airboxen 7 %a
Airboxen und Zubehor

Energiesparende Airbox
Modell E (EC Control)

Hocheffizienter EC-Motor mit Controller

auBerhalb des Luftstroms

+ Gehduse doppelwandig schallisoliert

+ Fordermitteltemperatur 120

+ Ausblasstellung variabel

+ Geh&use mit Kondensatwanne und 1* Ablauf

+ Hochwertige Profildichtung

+ Inkl. eingedichteter Ansaugstutzen und
Revisionsschalter serienmaBig

+ Revisionstir und Schnellverschluss

+ Fir Innen- und AuBenmontage geeignet

+ Passende Regler erforderlich

Wetterschutzdach Ausblaspaneel mit Bundkragen Ausblaspaneel geschlossen

Ausblaspaneel geschlossen 3053.9020 108,00

Ausblaspaneel mit Bundkragen 3053.9019 245,00

Drehzahlregler 5-stufig 3040.0034 331,00

Drehzahlregler stufenlos 3040.0033 191,00

Wetterschutzdach fiir Airbox EC4000-8000 3054.0057 333,00

Wetterschutzblende fir Airbox EC4000-8000 3053.9010 188,00 Drehzahlregler stufenlos Drehzahlregler 5-stufig
[ ~irbox EC 4000 Airbox EC 6000 Airbox EC 8000

Volumenstrom 4260 m3/h 6530 m¥h 8450 m3/h

AuBenmaBe B x T x H 690 x 650 x 690 mm 690 x 650 x 690 mm 690 x 650 x 690 mm

Motorleistung 260 W 770 W 1740 W

Nennstrom 1,2A 35A 79A

Max. Drehzahl 910 U/Min. 1345 U/Min 1760 U/Min

Schalldruckpegel 3 m 53 db (A) 61db 69,1 db (A)

Gewicht 68 kg 68 kg 68 kg

Artikelnummer 3052.2035 3052.2038 3052.2039

UVPin€ 2.976,00 3.239,00 3.846,00
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Zubehor

Wandhalterungen | Flammschutzfilter

Wandhalterungs-Kit fur Airbox

+ Paarweise mit Stitzstrebe
 Verzinkt, rostfrei
* Verstrebung aus Edelstahl

Auflageflache Artikel-Nr.  UVPin €

800 mm 3054.0065 241,00
1040 mm 3054.0066 266,00

Flammschutzfilter F1 (Typ A)
und F2 (Typ B) nach DIN 18869-5

Flammschutzfilter F1 (Typ A), 25 mm Stérke

+ Abscheiderstarke 25 mm

+ zweifacher Wirbelstromfilter

+ ideal zum Um-/Nachriisten von bestehenden Hauben mit 20 mm
Aufnahmeschienen auf die neue DIN EN 16282-6 F-1/ eh. DIN 18869-5, Bauart 5

+ inklusive montierter, klappbarer Fallgriffe

F1 (Typ A)-BxTxH Artikel-Nr.  UVPin€

400 x 400 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0017 124,00
400 x 500 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0018 128,00
500 x 500 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0019 148,00
495 x 495 x 25 mm, CNS, inklusive Griffe 3064.0113 154,00

Flammschutzfilter F1 (Typ A), 40 mm Stérke

+ Abscheiderstérke 40 mm

« dreifacher Wirbelstromfilter

+ geringer Druckverlust — dadurch gerduscharm im Betrieb
+ inklusive montierter, klappbarer Fallgriffe

Flammschutzfilter F1 (Typ A) mit Fallgriffen F1 (TypA)-BxTxH Artikel-Nr. UVPin€

400 x 400 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0010 124,00
400 x 500 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0011 138,00
500 x 500 x 40 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0014 145,00

Flammschutzfilter F2 (Typ B), 20 mm Stérke
+ Abscheiderstérke 20 mm
+ inklusive montierter Muschelgriffe

F2(TypB)-BxTxH Artikel-Nr. ~ UVPin €

400 x 400 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0013 98,00
400 x 500 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0012 115,00

Umriistfilter von F2 (Typ B) auf F1 (Typ A) Artikel-Nr.  UVPin €

(40 mm auf 20 mm verjiingend)

Flammschutzfilter F2 (Typ B) ) ) )
mit Muschelgriffen . 400 x 400 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0027 179,00
400 x 500 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0028 189,00
500 x 500 x 20 mm, CNS, inklusive Griffe 3054.0064 248,00

322



Zubehor

Motoren | Regler

Luftungsmotor

+ Doppelseitig saugender Radialventilator
+ Wartungsfreie Kugellager, Langzeitschmierung
+ Geh&use und Laufrad aus verzinktem Stahlblech
+ AuBenléufermotor (innenliegend) mit
Thermoschutz/Motorschutz
+ Motor im Luftstrom liegend
+ Drehzahl steuerbar mit Drehzahliregler
(siehe unten auf dieser Seite)
+ Betriebssicher und wartungsfrei
+ Kompakte Abmessungen
(z. B. fiir den Einbau in Wandhauben)

Anschlusswert passender Regler  Volumenstrom max. i GIR A UVPin €
230V /0,147 kW /1,3A 3040.0017 1.650 m® 3040.0003 549,00
230V/0,4kW/4,2A 3040.0018 2.700 m? 3040.0013 599,00

3040.0003 3040.0013

= D Mafe DM-A7/7  DM-A9/9 ED
E E = (in mm)

A 322 326

B 208 260

% © 316 318

: : D 355 377

efit-4-——0 E 54 2

F 232 298

G 58 58

Regler fiir Liftungsmotor

=
-
-
-

+ 5-stufig, Gehduse aus Kunststoff i
*230V/1ph/50-60 Hz J | - _f,
+ Schutzklasse IP 54 / Iso Cl. B | -
+ Kontrollleuchte vorhanden

+ Zusatzkontakt: 230 V max 2.A

+ inkl. Motorschutz fiir Ventilator Al

|

!
i
1

Anschlusswert fiir Modell Artikel-Nr. JNUTINNS

105x115x200 mm  230V/3,0A 3040.0003, 3052.1007 3040.0028 262,00
146x150x272mm  230V/50A 3040.0013, 3052.1008, 3052.1009 3040.0029 292,00
123x155x240mm  230V/7,0A — 3040.0030 315,00
147 x155x270mm ~ 230V/10,0A 3052.1010 3040.0031 399,00
147x155x270mm  230V/140A  — 3040.0032 578,00
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Doppelenthartungsanlage HT-613
Hoch effizienter kommerzieller Wasserenthéarter
Seite 343

B 2.650,- Euro_|

Glasfiiller

mit Ablaufwanne
Ideal fiir Bar und Theke
Seite 356

Ready Line

Haubenspiilmaschine

Mit Thermostopp und 2-fach Sieb
vor der Spiilpumpe

Seite 331

4.248,- Euro
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VORAUSSETZUNGEN FUR EIN GUTES SPULERGEBNIS

In der gewerblichen Spiiltechnik bestimmen Chemie, Mechanik und Temperatur das Spilergebnis. Ein gut aufeinander abgestimm-
ter Prozess und ein System von passenden Komponenten und Geréten in der Spilkiiche sind deshalb Grundvoraussetzung.

In Kleineren Einheiten ist es flir das notwendige Vorspiilen das Spiilcenter, in groBeren Kiichen eine Kombination aus Zu- und
Ablauftischen mit passender Durchschubspiilmaschine.

Easy Line — Diese Einstiegsserie bietet Frontlader Glas- und Geschirrspilmaschinen in modernem Design. Easy Line sorgt fiir
hohe Waschleistung und Produktivitit bei moderatem Wasserverbrauch. Der Plug-and-Play-Philosophie folgend, verfligen diese
Geréte (iber eine intuitive Bedienung und Steuerung. Einfachheit ist das Ziel.

Ready Line — Die fortschrittlichen Modelle der Ready Line verfligen (iber elektrisch einstellbare peristaltische Spilmitteldosier-
pumpen und bieten wahlweise ein Tankflachensieb, das groBere Unreinheiten filtert. Sie verfligen zudem (iber einen Thermostopp
zum Erhalt der erforderlichen Nachspiiltemperatur sowie ein Waterfresh-Filtersystem bei Geraten ohne Ablaufpumpe, das 2/3
des heiBen und frischen Nachspiilwassers im Tank erhalt. Ready-Gerate mit Ablaufpumpe und ggf. Entharter verfiigen Gber einen
automatischen Teiltankwasserwechsel. Einzigartig ist die patentierte Dual-Flow Waschpumpe.

Gastroline — Die Geréte der Gastroline mit Multicolordisplay sind die Vollprofis unter den Splilmaschinen. Sie verfligen (iber eine
Klarspilpumpe mit drucklosem Boiler und stellen damit auch bei wechselndem Wasserdruck gleichbleibende Nachspiilergebnisse
sicher. Die Gerate sind doppelwandig und mit einem Cleanwater Waschpumpensystem ausgestattet, das jeweils zum Ende eines
Splilgangs einen Teil des Schmutzwassers im Tank aus der Maschine beférdert. Zur Pflege des gesplilten Geschirrs verfligen die
Spllmaschinen mit elektronischer Steuerung lber ein Softstart-System, das beim Anlauf des Spiilarmes ein Kippen des Geschirrs
durch zu heftigen Wasserstrahl verhindert. Als weitere optionale Ausstattung erlauben Laugenpumpen einen héheren Abfluss des
Schmutzwassers, so dass auf einen Ablauf im Boden verzichtet werden kann.

Je nach Modell verfligen sowohl Gerdte der Ready, als auch der Gastroline (iber eingebaute Entharter. Fiir optimale Splilergebnisse bei
Glasern wird eine Umkehr-Osmose-Anlage oder eine Vollentsalzung empfohlen, die die Bildung von Schlieren auf Gldsern vermindert.

EINWASCH-SERVICE UND INBETRIEBNAHME

Auf Wunsch konnen wir lhre KBS Spillmaschine direkt vor Ort fachméannisch in Betrieb nehmen und einwaschen lassen. Dieser
Service erfolgt durch einen von uns autorisierten Service-Partner. Dabei erfolgt der Anschluss an die bauseitig vorhandenen
Leitungen, das Einstellen des Dosiergerats bzw. der Dosiergerate und das Einwaschen. Diese MaBnahmen garantieren lhnen
eine reibungslose Erst-Inbetriebnahme sowie die bestmdgliche Entfaltung der Splilqualitdten lhres Geréts. Weitere Informationen
finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de im Bereich Service.



Spultechnik

Spulmaschinen Easy Line

5 9

Spulmaschinen Easy Line

Aligemein

+ Doppelwandige Tr mit ergonomisch integrierter
Griffleiste und Tlirkontaktschalter

+ Tiefgezogener Tank

+ Riickflussverhinderer

 Sicherheitsthermostat

+ Benutzerfreundliche Steuerung

+ Inklusive Klar- und Spulmitteldosiergerét

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Inklusive 2 Universalkérbe, 1 Besteckkorb

+ Wasch- und Nachspiilarme oben und unten

Easy 501 AP

Easy 500 AP

wie oben, jedoch:

+ Thermostopp

+ Wascharme aus Edelstahl

+ Tankfldchenfilter aus Edelstahl

Easy 555 AP

wie oben, jedoch:

+ Einwandige Haube

+ Sicherheitsthermostat I"
+ Inklusive Klar- und Spulmitteldosiergerét

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Tankfldchensieb

+ Wascharme aus Edelstahl

Easy 400 AP

Untergestell fiir Untertisch-Glasersptiler mit Auflagewinkel fiir Kérbe
(fiir Easy 500 AP und Easy 501 AP), B x T x H 600 x 600 x 400 mm

Einspuilservice Untertisch-Splilmaschine
Einsplilservice Haubenspiilmaschine

m Glaserspiilmaschine Easy 400 AP

2029.0007

12.0001
12.0002

. |\||5||

UVPin € Easy 501 AP

535,00
355,00
420,00

Geschirrspiilmaschine Easy 500 AP

JﬁH

Easy 555 AP

Haubenspiilmaschine Easy 555 AP

AuBenmaBe Bx T x H 470 x 520 x 750 mm 600 x 600 x 820 mm 630 x 750 x 1482 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektromechanisch
Anschlusswert 230V/3,1 kW 400V/6,2 kW 400 V/14,25 kW
KorbmaB 400 x 400 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Glasereinschubhohe 270 mm 320 mm 440 mm
Max. Tellereinschubhtéhe - 320 mm 440 mm
\?\%fé%%ﬁﬁé r&?S;:aStur,CZ bar) 30 pro Stunde 40/20 pro Stunde 65 pro Stunde
Waschzeit pro Zyklus 120 Sekunden 90/180 Sekunden 55/75 /120 Sekunden 2
Waschpumpenleistung 300 W 600 W 750 W _g
Boilerheizung/ Tankheizung 2,8 kW/2,0 kW 5,6 kW/2,8 kW 9 kW/4,5 kW %’
Boilerinhalt/Tankinhalt 51/111 71/251 71/331 3
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 1 bei 2 bar 2,7 | bei 2 bar 2,6 1 bei 2 bar
Gewicht 40 kg 52 kg 105 kg
Ablaufpumpe ja ja ja
Artikelnummer 2012.2100 2022.2014 2022.2016
UVPin€ 1.979,00 2.288,00 3.900,00
m Geschirrspiilmaschine Easy 501 AP
Steuerung elektronisch
Waschzeit pro Zyklus 90/120/180 Sekunden
Ablaufpumpe ja
Artikelnummer 2022.2015
UVPin€ 2.498,00
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Spultechnik

Glaserspuler Ready Line

% KBS

SWS Ready Line Glaserspuler

PLANBAR

Allgemein

+ Thermostopp

+ Double-Flow Pumpe

+ Elektronisch einstellbare Klar- und Spiilmittel-
dosierpumpe

+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

deucms [ O - Q- -

{ Lk [ EEI] = 5 50 | . .

! im0 T w0 U Ready 305/405 (elektromechanische Version)
e WL  Inkl. 2 Neutralkdrbe und 1 Besteckkorb

+ Einwandige Konstruktion

* Zwei Splilprogramme: 90/120 Sekunden

+ Doppelwandige Tur mit Ttirkontaktschalter

und zuséatzlicher Dichtlippe

Ready 1404 (elektronische Version)

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Inkl. 1 Neutralkorb und 1 Gléserkorb beide aus Draht
und 1 Besteckkorb

+ Doppelwandige Konstruktion

Ready 405

Ready 1404

Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 305 12.1010 81,00 + 2-fach Sieb vor der Spilpumpe

Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fiir Ready 405 12.1011 92,00 + 5 Spilprogramme: 90/120/150 Sekunden

Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fiir Ready 1404 12.1020 92,00 davon 2 Spezialprogramme

Universalkorb aus Drant, eckig fiir Ready 1404 20290015 95,00 * Federentiastete TUr mit Tirkontaktschalter

Gléserkorb aus Draht, 4-reihig, geneigt fir Ready 1404 2029.0016 109,00 B”d,z“satf't":h?rg'cm"pﬁe il el

*

Glaseinsatz aus Kunststoff fiir Kdrbe 12.1012 45,00 Iosmrgera 6 elextronise ?IHS ¢ Iar, eierspeicher

U ) K i 13 U Hohe < 170 191013 49,00 + Tiefgezogener Tank, Tankfl&chensieb
nter‘[assene[nsatz auls unststo 'L'Jr . ntertasserll, 1o 't'a_" mm . ] + Quick-Ready Funktion, Energy Save

l#'r']teégezte%%r Un(;el:r{nscdh-gifosirspuler mit Auflagewinkel fiir Korbe 2029.0008 545,00 + Einstellbare Parameter

(ftr Ready und ready ) * Selbstreinigung

Reinigungsmittel-Vorratshehélter (fiir Ready 1404 und 1404 AP) 2019.0020 416,00 + Smart-Spiilarme

= «hKBSE _.nﬁ." =) ﬁ' -.-—nﬁ'-'.':t—. R e == == 4R KBS _.nﬁ." Tﬁ ﬂﬁ'-‘r:t—. neaovae = = s MBS =E=\.=-=’ﬂ = mstr s =

(Modell ~ [EGEERNENS Ready 405 Ready 1404
AuBenmaBe Bx T x H 401 x 490 x 595 mm 436 x 535 x 670 mm 466 x 556 x 695 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch
Anschlusswert 230V/3,50 kW 230V/3,50 kW 230V/3,50 kW
KorbmaB 350 x 350 mm 385 x 385 mm 400 x 400 mm
Max. Glésereinschubhdhe 240 mm 320 mm 300 mm
Splleistung Korbe (vei 50 °C 40/30 pro Stunde 40/30 pro Stunde 40/30/24 pro Stunde
Wasser Eingangstemp., 2 bar)

Waschzeit pro Zyklus 90/120 Sekunden 90/120 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 150 W 200 W 200W
Boilerheizung/Tankheizung 2,6 KW/600 W 2,6 KW/600 W 2,6 kW/600 W
Boilerinhalt/Tankinhalt 2,61/71 2,61/81 2,61/81
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 2,1 | bei 2 bar 1,9 I bei 2 bar

Gewicht 30 kg 32 kg 45kg

Ablaufpumpe nein nein nein

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem
Artikelnummer 2012.1001 2012.1007 2012.1006

UVPin€ 1.796,00 2.098,00 2.519,00

(Moden | Ready 405 AP Ready 1404 AP
Ablaufpumpe ja ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2012.2011 2012.2010
UVPin€ 2.198,00 2.644,00
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Spultechnik

Geschirrspuler Ready Line

Ready 505, 515 und 2505

Ready 505/515 (elektromechanische Version)
+ Thermostopp

|sws

PLANBAR

+ 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe, Tankflachensieb e * _o e
+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
+ Double-Flow Pumpe
+ Einwandige Konstruktion
+ Doppelwandige Tur mit Turkontaktschalter und
zusatzlicher Dichtlippe -
« Elektronisch einstellbare Klar- und ! " g e e e =
Splilmitteldosierpumpe l & Ak -
+ Temperaturanzeigen im Display F‘_ = . Mo At
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 1 Sonderprogramm fir Gléser
(Waschgang bei 60 °C/Nachspiilgang bei 67 °C)
+ Smart-Spilarme
- e ——
Ready 2505 APE (elektronische Version) - ———p——n T
wie oben, jedoch: Ready 505 / Ready 515
+ 7 Splilprogramme
+ Drucksteigerungspumpe
+ Ablaufpumpe
+ Automatischer Enthérter
Ready 2505 APE
(Mode ~ [EGEERNENS Ready 515 Ready 2505 APE
AuBenmaBe Bx T x H 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch
Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/5,4 kKW 400V /7,9 kW
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Gldsereinschubhdhe 345 mm 345 mm 345 mm
Max. Tellereinschubhthe 365 mm 365 mm 365 mm
S BTN Relo 60/40/20 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde 60 /40 / 20 pro Stunde
asser Eingangstemp., 2 bar)
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden + Sonderprogramme
Waschpumpenleistung 470 W 470 W 470 W
Boilerheizung / Tankheizung 3,0 kW/2,1 kW 49KkW/2,1 kW 4,9KkW/2,1 KW
Boilerinhalt/Tankinhalt 61/221 61/221 61221
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,8 | bei 2 bar 2,2 | bei 2 bar
Gewicht 58 kg 58 kg 62 kg
Ablaufpumpe nein nein ja 2
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teiltankwasserwechsel %
Artikelnummer 2022.1025 2022.1026 2023.2027 %’
UVPin€ 2.611,00 2.699,00 4.375,00 @
(Modell ~ [EGEERMENLRYS Ready 515 AP
Ablaufpumpe ja ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2022.2036 2022.2037
UVPin€ 2.791,00 2.874,00
(Modell R Ready 515 APE m
Ablaufpumpe und Wasserenthérter  ja ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel m Ablaufpumpe
Artikelnummer 2023.2026 2023.2025 mit eingebautem
UWPin€ 3.097,00 3.221,00 Wasserentharter
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Spultechnik

Geschirrspuler Ready Line

330

SWS

PLANBAR

=k *lﬂﬂ =B=";-: ‘:‘: MERGY BRI

| —

= {sKBS #i:_ﬂ\ﬂfﬂ: READY 1514 =

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 820 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400V/5,4 kKW
KorbmaB 500 x 500 mm

Max. Glésereinschubhdhe 360 mm

Max. Tellereinschubhtéhe 390 mm
e b s d0/a0r24 st
Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 500 W

Boilerheizung/ Tankheizung 49KkW/2,1 KW
Boilerinhalt/Tankinhalt 6,01/151
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 | bei 2 bar

Gewicht 65 kg

Ablaufpumpe ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2022.2104

UVPin€ 3.835,00

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 630 x 820 mm
Ablaufpumpe und Wasserenthérter  ja

Abpumpen Schmutzwasser
Artikelnummer

Automatischer Teiltankwasserwechsel
2023.2104

UWPin€

4.169,00

Ready 1514
elektronische Steuerung

Allgemein

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe, Tankfldchensieb

+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

+ Double-Flow Pumpe, Sanftanlauf

* Klarspilmittel- und Spiilmitteldosiergerat

+ Doppelwandige Konstruktion, Selbstdiagnosesystem

* 7 Spllprogramme, davon 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zuséatzlicher Dichtlippe

+ Dosiergeréte elektronisch einstellbar

* Tiefgezogener Tank

* Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Einstellbare Parameter

+ Smart Spillarme

—

s |

B !
=

N Actiel-N.  UVPin€
Untergestell fir Untertisch-Geschirrspiiler
mit Auflagewinkel fiir Kérbe, 2029.0007 535,00
B x T x H 600 x 600 x 400 mm
Reinigungsmittel-Vorratshehélter fiir doppel-
wandige elektronische Geschirrspilmaschinen 2019.0022 479,00

mit KorbgroBe 50 x 50 cm

Reinigungsmittel-Vorratshehalter
aus Edelstahl,

1x 250ml Klarspiiler-Behalter,

1x 450ml Reiniger-Behélter
Ansaugschléuche fiir Reiniger
(transparent) und Klarspiiler (griin)

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem
Wasserentharter




Spultechnik

Haubenspulmaschinen Ready Line

Ready Line
Haubenspulmaschine

Aligemein

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe
+ Tankfldchensieb

* Energy Save

+ Elektronisch einstellbare Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Temperaturanzeigen im Display

+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige

+ Selbstreinigung

Ready 605 (elektromechanische Version)

+ Einwandige Haube

+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden

+ 1 Sonderprogramm fir Gléser
+ Double-Flow Pumpe

Ready 1604 (elektronische Version)

+ Schnelle Inbetriebnahme

+ Besonders servicefreundliche Oberflache

+ Doppelwandige Haube

+ 7 Splilprogramme: 90/120/150 Sekunden

davon 4 Spezialprogramme
+ Tiefgezogener Tank
+ Quick-Ready Funktion
« Einstellbare Parameter
+ Smart-Spilarme

Beo
2o

= KBS = READY B8 = = ¢"“ #g::-:::‘v:ﬂ: e ——

J|U 'U

Ready 605

|sws

PLANBAR

=t -

Ready 1604

N Actikel-Nr.  UVPin€

Ablaufpumpenkit fiir Ready 605/1604 flir nachtréglichen Einbau 2039.0083 349,00

Einspiilservice fiir Haubenspilmaschinen 12.0002 420,00
I oo cos Ready 1604 Ready 1604 AP

AuBenmaBe Bx T x H 634 x 744 x 1529 mm 634 x 755 x 1565 mm 634 x 755 x 1565 mm

Steuerung elektromechanisch elektronisch elektronisch

Anschlusswert 400V/6,5 kW 400V/8,7 kW 400V/8,9 kW

Serienzubehdr 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb,1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gldsereinschubhthe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)

Max. Tellereinschubhdhe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)

Spillleistung Kérbe (2 bar) 60( 40/020 pro StunQe 40( 30/024 pro StunIde 40( 30/024 pro StunFIe

(bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur)

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 90/120/150 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 470 W 700 W 700 W

Boilerheizung/ Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW 8,0 kW/2,5 kW 8,0 kW/2,5 kW

Boilerinhalt/ Tankinhalt 61/151 61/221 61/221

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,51 bei 2 bar 2,51 bei 2 bar

Ablaufpumpe nein nein ja

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teiltankwasserwechsel
Wasserenthérter nein nein — optional maglich nein — optional maglich

Gewicht 95 kg 108 kg 109 kg

Artikelnummer 2032.1008 2032.2005 2032.2006

UVPin€ 4.248,00 5.462,00 5.799,00
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Geschirrspulmaschinen Ready Line fur EN-Wannen
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SWS

PLANBAR

—

Ready 1560 AP

= e (- & -E- O = e =

= oy == O - - s o

“U

1

Ready 1560 AP
und Ready 1565 AP

Geschirrspiilmaschine fiir

Euronorm-Wannen und -Boxen 600 x 400 mm

* Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Selbstdiagnosesystem

« Inklusive 1 Korb aus Edelstahl (500 x 600 mm)
+ 1 Edelstahleinsatz fir 5 Tabletts

+ Double-Flow Pumpe

+ Doppelwandige Konstruktion

* 7 Spllprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtiir mit Tirkontaktschalter
und zuséatzlicher Dichtlippe

« Elektronisch einstellbare
Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

* Tiefgezogener Tank

* Quick-Ready Funktion

* Energy Save

 Tankfléchenfilter

+ Einstellbare Parameter

il
| * Selbstreinigung
I + Smart Spillarme
Ready 1565 AP

= KBS #‘:_H\‘v:ﬂ: READY 1668 =

= MBS #.:-:\'V:ﬂ: AEADY 1585 =
N Atikel-Nr.  UVPin€

Bodenrost 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Tragerrost fiir Wannen und Boxen 600 x 400 mm)  2029.0012 122,00

Korb 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Offener Drahtkorb aus Edelstahl) 2029.0013 314,00

Untergestell B 605 x T 703 x H 422 mm fiir Ready 1560 2029.0017 729,00 m
I ooy 1560 AP Ready 1565 AP

AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm 600 x 700 x 1125 mm

Steuerung elektronisch elektronisch

Anschlusswert 400V/8,8 kW 400V/9,8 kW

KorbmaB 500 x 500 und 500 x 600 mm 500 x 500 und 500 x 600 mm

Max. Glésereinschubhdhe 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhtéhe 380 mm 380 mm

\f\gjs”s‘zfgggaﬁgggﬁrga r,C2 oy 60/40/20 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt

Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW 7,0 kW/2,1 kW

Boilerinhalt/Tankinhalt 71/231 71/231

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,4 | bei 2 bar 2,4 | bei 2 bar

Ablaufpumpe ja ja

Gewicht 64 kg 71kg

Ablaufsystem Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2160 2022.2165

UVPin€ 3.948,00 4.048,00



Spultechnik

Topfspulmaschinen Ready Line und Gastroline

Ready Line lsws
Topfspulmaschinen
Aligemein

+ Thermostopp

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Tir

+ Inklusive 1 Universalkorb, Edelstahl

+ 9 Splilprogramme

+ Zusétzliche Sonderprogramme

+ Selbstreinigung

+ Inklusive Klarsplil- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Tiefgezogener Tank

+ Selbstdiagnosesystem

+ Flachensiebe und 2-fach Siebe vor der Spiilpumpe
+ Smart Wasch- und Nachspiilarme

+ Inklusive Ablaufpumpe

+ Tankwasserteilentleerung

Gastroline 1715 AP

wie oben, jedoch:

+ Multicolour Display

+ Atmosphdrischer Boiler

+ Drucksteigerungspumpe (200 W)

3 -

3 Speichen Spiilarm Ready 1704 AP
+ Tankfilter aus Edelstahl
+ Auch mit Warmertickgewinnung lieferbar
+ Mehrpreisoption 2.650.- Euro LI = 1‘ )
] L
[zubehor 0000 ENUCEV UVPin€ Gastroline 1715 AP
lér::vTe;sallggg 1:(u(r3 ;%p;‘spmuler, Edelstahl, 20593011 288,00
rTnaikt)Ir?]t;T:,ilztt%r rf#rg%szzpmer flr 8 Tabletts 9059.0010 209,00 @ o @ o
2c -]
E?I;ZTE‘E rf}:lr;T%%&sepuler flir 5 Tabletts 2059.0011 037,00 = KBS = READYITH S = KBS = READY 788 =
ooa w0 | o NN
Einsatz fiir Topfspiller, @ 170 mm 2059.0012 R [ e — . m
I oo 1704 AP Ready 1705 AP Gastroline 1715 AP
AuBenmaBe Bx T x H 719x 802 x 1730 mm 719 x 802 x 1930 mm 719 x 802 x 1930 mm
Steuerung elektronisch elektronisch elektronisch 8
4
Anschlusswert 400V/10,5 kW 400V/10,5 kW 400V/10,5 kW %
KorbmaB 550 x 610 mm 550 x 610 mm 550 x 610 mm %’
Max. Einschubhohe 650 mm 850 mm 850 mm 3
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/3,0 kW 6,0 kW/3,0 kW 6,0 kW/3,0 kW
\S/\?a us”szlftEuirqgaﬁgrs?Sn(%e:r;ti :g bar) pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30
Waschzeit pro Zyklus 120-720 120-720 120-720
Waschpumpenleistung 1500 W 1500 W 1500 W
Boilerinhalt/Tankinhalt 61/371 61/371 121/371
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 3,0 3,01 3,01
Ablaufpumpe ja ja ja
Drucksteigerungspumpe nein nein ja
Gewicht 170 kg 196 kg 198 kg
Artikelnummer 2052.1020 2052.1018 2052.1023
UVPin€ 8.153,00 9.399,00 11.088,00

ekl



\ > KBS Spultechnik
% ' Gastroline 1717 Kistenspllmaschine
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EFFIZIENTE REINIGUNG UND HYGIENE — KBS KISTENSPULMASCHINE

KBS GASTROLINE 1717 IM EINSATZ BEI DER FLEISCHEREI SCHONFELD

Die Fleischerei Schonfeld steht fiir Qualitdt und Tradition. Mit einem festen Kundenstamm und einem erfahrenen Team,
das seit Jahrzehnten zusammenarbeitet, behauptet sich der Betrieb erfolgreich gegen Supermarkte in der Region.

Um Arbeitsprozesse zu optimieren, wurde Ende 2023 die moderne Kistenwaschmaschine Gastroline 1717 von

KBS Gastrotechnik eingefiihrt, die seitdem zuverldssig im Dauereinsatz ist und in jedem Durchgang 3 Kisten spiilt.

L EISTUNGSSTARKE UNTERSTUTZUNG UND ZEITERSPARNIS

Die Maschine reinigt taglich rund 200 E2- und E3-Kisten, Cateringgeschirr und GN-Behélter hygienisch einwandfrei.
Dank préziser Einstellungen gentigt ein Knopfdruck, um flir jede Kistenart perfekte Spiilergebnisse zu erzielen.
Fiir Cateringgeschirr steht ein spezielles Programm zur Verfligung, was die Flexibilitat zusatzlich erhoht.

Ab 4:00 Uhr ist die Maschine betriebsbereit und bis zum Produktionsende gegen 14.00 Uhr durchgehend im Einsatz.
Dank der Leistungsstarke des Gerates werden auch stark verschmutzte Fleischereikisten tadellos sauber. Durch die
einfache Bedienung und Reinigung spart das Team wertvolle Zeit. Das effiziente Spillkonzept entlastet die Mitarbeiter spiirbar.

WARMERUCKGEWINNUNG UND KOSTENEFFIZIENZ

Im Vergleich zur vorherigen Maschine iiberzeugt das neue Modell durch niedrigeren Verbrauch von Spiil- und Klarspiilmitteln,
was die Betriebskosten merklich senkt. AuBerdem spart die Warmertickgewinnung Energie beim Aufheizen des Wassers,
indem die Abwarme effizient genutzt wird. Gleichzeitig verbessert sich das Raumklima, da weniger Dampfschwaden entstehen.

Die Kistenspillmaschine ist zu einem unverzichtbaren Teil des Arbeitsalltags geworden und tragt dazu bei, die hohen Qualitats-
standards der Fleischerei Schonfeld nachhaltig zu sichern.




Kistenspulmaschine Gastroline

Gastroline Kistenspulmaschine . NEII

Gastroline 1717 AP/APW/APWI

+ Fiir Bleche, Tabletts, GN-Behélter 1/1, E2- und E3-Kisten,
jegliche Art von gréBerem Spilgut

+ Thermostopp, Smart Wasch- und Nachspilarme

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Farbcodiertes LCD-Display

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion und Tiir

+ Doppelfilter und Tankfldchensieb

+ Duoflow-Pumpensystem

+ Inklusive Nachspulpumpe und elektronisch
einstellbarer Klar- und Splilmitteldosierpumpe

+ Selbstreinigung, Smart-Spiilarme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem, tiefgezogener Tank

+ 1 Universalflachkorb aus Edelstahl

+ 4 Spilprograme und 6 Spezialprogramme

+ zusétzliche Programmparameter durch Techniker einstelloar

+ Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss das Gerat
mit Warmetauscher aus Edelstahl bestellt werden!

Unten: Edelstahldrahtgestell fiir Oben: Zweifach Spiilarme und
die Aufnahme der E2-/E3-Kisten Abluftkanal fiir Warmeriickgewinnung

Gastroline 1717 AP

m Ablaufpumpe
m Warmeriickgewinnung
m Ablaufpumpe, Warmeriickgewinnung (Edelstahl)

I ikl UVPin€

Einspilservice mit Warmerlickgewinnung 12.0003 480,00

Einfaches Ausspiilen des Innenraums  Bedienfolie fiir bessere Hygiene

I Gostoline 1717 AP Gastroline 1717 APW Gastroline 1717 APWI 2
AuBenmaBe B x T x H 1465 x 857 x 1959 mm 1465 x 857 x 2187 1465 x 857 x 2187 E
Anschlusswert 400 V/15,5 kW 400 V/15,5 KW 400 V/15,5 kKW %
KorbmaB 1310 x 700 mm 1310 x 700 mm 1310 x 700 mm &
Max. Einschubhohe 850 mm 850 mm 850 mm
Spilleistung Korbe 30 Korbe pro Stunde 20 Korbe pro Stunde 20 Koérbe pro Stunde
Waschzeit pro Zyklus 120/240/300/360 180/300/360/420 180/300/360/420
Waschpumpenleistung 2700 W x 2 2700 W x 2 2700 W x 2
Boilerheizung/ Tankheizung 10,5 kW/10,5 kW 10,5 kW/10,5 kW 10,5 kW/10,5 KW
Boilerinhalt/Tankinhalt 1711311 1711311 17111311
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 6| 61 61
Gewicht 301 kg 327 kg 327 kg
Ablaufpumpe ja ja ja
Warmerlickgewinnung nein ja, Kupfer ja, Edelstahl
Artikelnummer 2052.1026 2052.1025 2052.1027
UVPin € 21.498,00 31.340,00 34.540,00
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Y Untertischgeschirrspliler Gastroline

= Gastroline
Geschirrspiilmaschine

Gastroline 3560 AP mit Drucksteigerungspumpe,
besonders geeignet fiir Backerei und Metzgerei,
Euronorm féhig
* Inklusive Drucksteigerungspumpe
= Caitroinn = P . (konstanter Druck sorgt fur gleichbleibende
Nachspliltemperatur und reduziert Wasser-,
Energie- und Chemieverbrauch um bis zu 20 %)
+ Thermostopp
+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung
* Multicolour Funktionsdisplay
* Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Doppelwandige Konstruktion
+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung
+ 3-Stufen-Filtersystem
* Tankfléchenfilter aus Edelstahl
+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf
« Inklusive elektronisch einstellbarer
Klar- und Spiilmitteldosierpumpe
+ Quick-Ready Funktion
* Energy Save
+ Programmierbare Programmparameter
durch Techniker
- * Selbstreinigung

o : - + Smart-Spiilarme aus Edelstahl
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlerspeicher
Gastroline 3560 AP mit « Fiir Euronorm-Wannen und Boxen (600 x 400 mm)
optionalem Tabletttragerkorb + 1 Universalkorb und 1 Glserkorb

+ 3 Spllprogramme und 8 Spezialprogramme
+ Parallel-Heating-Funktion

Gastroline 3560 APE
wie oben, jedoch:
+ Automatischer Wasserentharter

= Gastroline 35650

oo o=

AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm m Ablaufpumpe

Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400V/8,8 KW m Ablaufpumpe
Korbma 500 x 600 mm mit eingebautem

Max. Glasereinschubhdhe 380 mm Wasserentharter
Max. Tellereinschubhdhe 405 mm

Spiilleistung Kdrbe (bei 15 °C 60/40/20 pro Stunde m Artikel-Nr. ~ UVPin €

Wasser Eingangstemperatur, 2 bar)
Bodenrost 500 x 600 mm fiir

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 2029.0012 122,00
. Euronorm-Wannen und Boxen

Waschpumpenleistung 700 Watt

Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW Korb 500 x 600 mm fiir

Boilerinhalt /Tankinhalt 711231 (offener Dratkorb aus Edelstan) 20220018 31400

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,0 | bei 2 bar Tablettirégerkorb 500 x 600 mm

Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt (bis zu 5 Tabletts oder Backbleche,  2029.0020 299,00

Gewicht 64 kg max. Hhe 65 mm)

Artikelnummer 2022.2027 Untergestell

UWPin€ 4.938,00 B xTxHB605x 703 x 422 mm 2029.0017 729,00

. Sauglanze pro Stiick (Es werden
m Gastroline 3560 APE 2 benétigt) Fir Reiniger- und

Wasserenthéarter ja (automatischer Enthérter) Klarsptilmittelkanister; Kugelrtick- 2059.0009 119,00

Artikelnummer 2023.2018 schlagventil mit elektronischer

WP in€ 5.222,00 Ubertragung des Fillstands
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Glaser- und Geschirrspuler Gastroline

Gastroline Glaser- und Geschirrspuler lsws

PLANBAR

Gastroline 3405 AP, fiir Glaser

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe (konstanter Druck sorgt fiir gleichbleibende Nachspiiltemperatur
und reduziert Wasser-, Energie- und Chemieverbrauch um bis zu 20 %)

+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Multicolour Funktionsdisplay -

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem, Tankflachenfilter |

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

+ Inklusive elektronisch einstellbarer Klar- und Spiilmitteldosierpumpe

+ Tiefgezogener Tank A

+ Quick-Ready Funktion, Energy Save & A

+ Programmierbare Programmparameter durch Techniker

+ Selbstreinigung, Selbstdiagnosesystem

+ Smart-Spiilarme aus Edelstahl

+ Inkl. 1 Neutralkorb und 1 Glaserkorb, beide aus Draht sowie 1 Besteckkorb

+ 3 Splilprogramme und 4 Spezialprogramme

+ Doppelkorbfunktion

+ Parallel-Heating-Funktion

+ Manuelle Boilerentleerung

= Gaatrodeng =

Gastroline 3405 APE wie oben, jedoch: -

+ Automatischer Wasserenthérter Gastroline 3405 AP

Gastroline 3505 AP, fiir Geschirr

wie Gastroline 3405 AP, jedoch:

+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb
+ 3 Spiilprogramme und 8 Spezialprogramme

+ Keine Doppelkorbfunktion

NS

Gastroline 3505 APE
wie Gastroline 3505 AP, jedoch:
+ Automatischer Wasserenthérter

[ZXTTR Gstroline 3405 AP

= Gastroline ——{-O-[N-0-8—— —l

= HOE

Reinigungsmittel-Vorrats-
behalter aus Edelstahl,

Gastroline 3505 AP

AuBenmaBe B x T x H 466 x 556 x 695 mm 600 x 600 x 820 mm 1x 250m Klarspiiler-
Steuerung elektronisch elektronisch Behilter,
Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/7,9 kW 1x 450m| Reiniger-
KorbmaB 400 x 400 mm 500 x 500 mm Behdtter
Max. Glésereinschubhthe 320 mm 355 mm égfrzggft(:thr I:#:;:};ﬁ:)
Max. Tellereinschubhthe - 385 mm und Klarspiler (griin) 3
Spllleistung Korbe (bei 15 °C
V\?asser Eingangster(nperatur, 2 bar) SUEDAS DETIS CUR AN Artikel-Nr. UVPin € é
Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden 60/90/180 Sekunden Universalkorb aus Draht, eckig, %’
: 2029.0015 95,00 =3
Waschpumpenleistung 200 Watt 470 Watt 400 x 400 mm 7]
Bo!lerlhe|zung /Ta‘nkhe|zung 2,6 kW/600 Watt 6,0 KW/1,4 kW Glésgrkorb aus Draht, 4-reihig, 2029.0016 109,00
Boilerinhalt /Tankinhalt 2,61/81 61/151 geneigt, 400 x 400 mm
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,5 1 bei 2 bar 1,6 1 bei 2 bar Untergestell fiir Untertisch-Gléser-
Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt ja/200 Watt spiiler mit Auflagewinkel fiir Kérbe, 2029.0008 545,00
Gewicht 31kg 59 kg B x T x H 446 x 556 x 400 mm
Avrtikelnummer 2012.2305 2022.2305 Reinigungsmittel-Vorratsbehalter 2019.0020 416,00
UVPin€ 3.740,00 4.426,00
Artikel-Nr. ~ UVP in €
22T Gostroline 3405 APE Gastroline 3505 APE Untergestell fiir Untertisch-Geschirr-
Wasserenthéarter ja (automatischer Enthdrter)  ja (automatischer Enthérter) spiller mit Auflagewinkel fiir Korbe, 2029.0007 535,00
Artikelnummer 2013.2305 2023.2305 B xTxH 600 x 600 x 400 mm
UVPin€ 4.134,00 4.795,00 Reinigungsmittel-Vorratsbehalter 2019.0022 479,00

Se




FINSPARUNG DURCH WARMERUCKGEWINNUNG

VORTEILE

+ Die Restwarme der Maschine wird zu Beginn der Nachsplilung genutzt, um das Zulaufwasser zu erwarmen.
Damit wird Energie beim Aufheizen des Boilers gespart.

+ Durch das Absaugen der Dampfschwaden, die anderenfalls in die Kiiche gelangt wéren, wird das Raumklima erheblich verbessert.
+ Energieeinsparungen von bis zu 30 % sind mdglich.

FUNKTIONSWEISE DES WARMETAUSCHERS

Die heiBen Dampfschwaden werden abgesaugt und in den Warmetauscher geleitet. Bei Beginn der Nachspilung flieft das kalte
Frischwasser durch die Kupferrohre des Warmetauschers. Das Wasser nimmt dabei die Warme auf und kiihit den Dampf ab.
Der Dampf kondensiert und gelangt nicht nach auBen.

—r—

g S iiannanzng)]
: Q Abgabe der abgekiihlten Luft L '.."__;....

B0

+m
# = Gastmaline —F———
Ansaugen der heiBen Dampfschwaden b ]
I 1
m Ablaufpumpe

m Ablaufpumpe mit eingebautem Wasserentharter
m Wérmeriickgewinnung

m Ablaufpumpe mit eingebautem Wasserentharter
und Wérmeriickgewinnung (Kupfer)

m Ablaufpumpe mit eingebautem Wasserentharter
und Wérmeriickgewinnung (Edelstahl)

m Ablaufpumpe, Warmeriickgewinnung (Edelstahl)
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Gastroline Haubenspulmaschine

Gastroline 3605/3665 AP/APE/APEW/APW/APWI/APEWI

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe (konstanter Druck sorgt
flr gleichbleibende Nachspliltemperatur und reduziert
Wasser-, Energie- und Chemieverbrauch um bis zu 20 %)

+ Thermostopp, Smart Wasch- und Nachspiilarme

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Multicolour-Funktionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exklusivtiir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem, Tankflachenfilter

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

+ Inklusive elektronisch einstellbarer Klar- und
Splilmitteldosierpumpe

+ Quick-Ready Funktion, Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter durch Techniker

+ Selbstreinigung, Smart-Spiilarme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem, Tiefgezogener Tank

+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb

+ 3 Splilprogramme und 8 Spezialprogramme

+ Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss das Gerat
mit Warmetauscher aus Edelstahl bestellt werden

+ Max. Glasereinschubhéhe 440 mm

+ Max. Tellereinschubhdhe 465 mm

+ Spillleistung Korbe (bei 15 °C Wasser Eingangstemperatur,
2 bar) 65/40/20 pro Stunde

+ Waschzeit pro Zyklus 55/90/180 Sekunden

Spultechnik

Haubenspuimaschinen Gastroline

JU IU

Gastroline 3605 AP

Gastroline 3605 APW

|sws

PLANBAR

Mit Warme-

riickgewinnu"s

.Ilu lU

Gastroline 3665 AP

Gastroline 3665 APW

Gastroline 3665 APW

AuBenmaBe B x T x H 721 x 836 x 1565 mm 721 x 836 x 2265 mm 788 x 836 x 1565 mm 788 x 836 x 2265 mm

Anschlusswert 400V/10,20 kW 400V/10,25 kW 400V/12,50 kW 400V/12,55 kW

KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 600 mm 500 x 600 mm

Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt 1500 Watt 1500 Watt

Boilerheizung /Tankheizung 7,0 kW/2,5 kW 7,0 kW/2,5 kW 8,0 kW/3,0 kW 8,0 kW/3,0 kW

Boilerinhalt /Tankinhalt 121/221 121/221 121/301 121/301

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 1,6 | bei 2 bar 1,8 | bei 2 bar 1,8 | bei 2 bar

Wasserenthéarter nein nein nein nein

Warmerlickgewinnung nein ja, Kupfer nein ja, Kupfer

Artikelnummer 2032.1318 2032.1320 2032.1328 2032.1330

UWPin€ 6.785,00 9.735,00 7.978,00 11.626,00
(Modet | Gastroline 3605 APWI Gastroline 3665 APWI

Wasserenthéarter nein nein 2

Warmerlickgewinnung ja, Edelstahl ja, Edelstahl _g

Artikelnummer 2032.1322 2032.1332 %

UVPin € 11.998,00 13.920,00 3
I Gostroline 3605 APE Gastroline 3605 APEW Gastroline 3665 APE Gastroline 3665 APEW

Wasserenthérter ja ja ja ja

Warmerlickgewinnung nein ja, Kupfer nein ja, Kupfer

Artikelnummer 2032.1319 2032.1321 2032.1329 2032.1331

UVWPin€ 7.247,00 9.988,00 8.759,00 11.447,00

Modell
Wasserenthérter
Warmerlickgewinnung
Artikelnummer
UVPin€

Gastroline 3605 APEWI

ja
ja, Edelstahl
2032.1323

12.207,00

Gastroline 3665 APEWI
ja

ja, Edelstahl

2032.1333

13.778,00

siele)



X > KBS Spultechnik
% ' ZU- und Ablauftische fur Haubenspulmaschinen

lsws Zubehor
Haubenspilmaschinen

Zulauftische mit Grundboden, Beckenmas B x T x H 500 x 400 x 250 mm)

Zulauftisch mit Grundboden, Becken, mit Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin € _ -

700 mm links 2039.0107 1.399,00 r

715 mm Tiefe 700 mm rechts 2039.0108 1.399,00
1200 mm links 2039.0109 1.399,00
1200 mm rechts 2039.0110 1.399,00

Zulauftisch mit Becken, Abfallloch, mit Aufkantung, 2 Beine, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr. ~ UVPin € ——

=15 mm Tiefe 1200 mm links [o 6 2039.0111 1.479,00 =
1200 mm rechts [ 13 2039.0112 1.479,00

Zulauftisch mit
Grundboden und Becken

Ablauftisch mit Grundboden, ohne Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr.  UVPin€

700 mm lnks /rechts U 20390100 699,00
575 mm Tiefe
1200 mm links / rechts U 2039.0101 969,00

——

Ablauftisch mit Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm) “ ;
Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr. ~ UVPin€ ‘
I
T

700 mm links [ | 2039.0102 774,00
i 1200 mm links 2039.0105 999,00
LU T 700 mm rechts ] 2039.0103 774,00

1200 mm rechts ] 2030.0106 999,00

e ——

Zulauftisch mit Grundboden,
Becken und Abfallloch

Zulauftische ohne Grundboden, BeckenmaB B x T x H 500 x 400 x 250 mm)

Zulauftisch, 1 Becken, ohne Grundboden, mit Aufkantung, Héhe 850 mm

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr. ~ UVPin€
1200 mm inks 2039.0010 768,00
, 1200 mm lnks, mit Abfallloch - = 2039.0012 768,00

700 mmTiefe 1000 rechts 2039.0011 768,00 [
1200 mm rechts, mit Abfallloch -] 2039.0013 768,00

Ablauftisch, ohne Grundboden, mit Aufkantung, Hohe 850 mm

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr. ~ UVPin €
700 mm inks =] 2039.0014 535,00
iof 1200 mm links 1 2039.0016 568,00
700mmTiefe 0 oy rechts | 2039.0015 535,00 h
1200 mm rechts ] 2039.0017 568,00 Ablauftisch

ohne Grundboden

4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 116,00
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 158,00
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Mobiler Fettabscheider

Mobiler Fettabscheider

Fiir mobilen Einsatz

+ Frei aufstellbar in frostgeschiitzen Rdumen
 Integrierter Schlammfang

+ Inklusive Geruchsdichtung

+ Kugelhahn zur Entleerung des Behélters

+ Edelstahl

+ Deckel mit Schnellspannverschliissen

¢ Zu- und Ablaufanschlussstutzen DN 50

DIBt - Berlin: Bauaufsichtliche Zulassung Z-54.6-340 (WNG-1/2/3)
Angewendete Normen und technische Spezifikationen:

DIN 4040-100 DIN EN 10204

DIN EN 10088-2 DIN EN I1SO 13920

DIN 18800-7

Mobiler Fettabscheider

Fettabscheideanlagen sollten in keiner Kiiche fehlen.

Sie trennen Fette und Ole vom Abwasser und sind fiir Betriebe mit
gewerblicher Essensausgabe vorgeschrieben. Die Abwésser wer-
den so vorgereinigt und anschlieBend in die Kanalisation geleitet.

Boden-Rollen passend zu 2106.0001 9800.4159 286,00

Boden-Rollen passend zu 2106.0002 9800.4160 286,00

Boden-Rollen passend zu 2106.0003 9800.4161 286,00

Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0001  9800.4162 124,00 _E
Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0002  9800.4163 133,00 %
Korb fiir Schlammfang passend zu 2106.0003  9800.4164 153,00 éj’
Deckeldichtung passend zu 2106.0001 9800.4166 112,00 &
Deckeldichtung passend zu 2106.0002 9800.4167 112,00

Deckeldichtung passend zu 2106.0003 9800.4168 112,00 Korb fiir Schlammfang Bodenrollen
_ Mobiler Fettabscheider Mobiler Fettabscheider Mobiler Fettabscheider

Schlammfang 101 161 52|

Fettabscheideraum 201 44| 1321

AuBenmaBe Bx T x H 655 x 340 x 316 mm 730 x 413 x 409 mm 900 x 540 x 629 mm

Kapazitat fur bis zu 50 Essen fur bis zu 100 Essen fur mehr als 100 Essen

AuBenmaterial Edelstahl AISI 304 Edelstahl AISI 304 Edelstahl AISI 304

Gewicht 20 kg 35kg 60 kg

Artikelnummer 2106.0001 2106.0002 2106.0003

UVPin € 988,00 1.210,00 1.467,00
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WASSERAUFBEREITUNG IM PROFESSIONELLEN UMFELD

Wasser ist in der Gastronomie ein entscheidender Faktor fiir Produktqualitat und Gerate-
leistung. Alle Gerate — Spilmaschinen, Kombidampfer, Eiswiirfelbereiter, Kaffeemaschinen —
bendtigen stets optimales Wasser fiir beste Ergebnisse und lange Lebensdauer.

HARTES WASSER KANN:

+ Gerate durch Kalkablagerungen beschédigen
+ Den Geschmack von Speisen und Getranken beeintréachtigen
+ Den Wartungsaufwand erhdhen

UNSERE WASSERAUFBEREITUNGSANLAGEN LIEFERN OPTIMAL ENTHARTETES
UND GEREINIGTES WASSER UND BIETEN FOLGENDE VORTEILE:

+ Erhohte Effizienz und Lebensdauer: Reduziert Kalk- und Mineralablagerungen.
+ Geringerer Wartungsaufwand: Spart Zeit, Kosten und Chemigverbrauch.
+ Verbesserte Spiilergebnisse und Geschmack: Entfernt Verunreinigungen wie Chlor und Sedimente.

WIR SETZEN AUF ZWEI BEWAHRTE SYSTEME:

+ Wasserentharter: Nutzen kinetische Energie im lonenaustauschverfahren zur effektiven Entfernung
von Kalzium- und Magnesiumionen.

+ Umkehrosmoseanlagen: Garantieren hichste Reinheit, indem sie nahezu alle geldsten Stoffe, Salze, Schwermetalle
und Mikroorganismen entfernen.

Qualitativ hochwertig aufbereitetes Wasser bildet die Basis fiir Ihren Erfolg. Unsere Anlagen sind kompakt, platzsparend
und lassen sich direkt neben wasserverbrauchenden Geréten oder unter dem Tisch/Tresen installieren.



Spultechnik

Wasseraufbereitung

Doppelenthartungsanlage
HT-613 und CC206¢

Hoch effizienter kommerzieller Wasserenthérter
+ Doppelsdulenanlage (Zwei-Tank-Ausflhrung)
im Pendelbetrieb
+ Gefiillt mit regenerierbarem lonenaustauscher-Harz
+ stromloser Betrieb rein durch Wasserdruck
(kinetische Energie)
* Aufwdrtsstrémung
+ Bedarfsgesteuerte Regeneration
+ Regeneration nur mit enthdrtetem Wasser
+ Gegenstrom-Regeneration .
+ Sparsam im Verbrauch .
+ Einfache Wartung und Handhabung HT-613
+ Schnelle Installation

+ Kompaktes Gehause auf Rollen

#

CC206c

m Doppelenthértungsanlage HT-613

Doppelenthartungsanlage CC206¢

+ Geringer Platzbedarf AuBenmaBe Bx T x H 360 x 360 x 585 mm 356 x 356 x 559 mm

+ Verwendung von Block- und Tablettensalz méglich min. Durchfluss 2,01/ min. 1,1/ min
max. Durchfluss bei 1 bar 251/ min. 34,51/ min

Weitere Informationen Temperatur (min. / max.) 2°C-65°C 2°C-65°C

auf unserer Homepage Druck (min. / max.) 2.5 bar - 7,0 bar 1,0 bar - 8,6 bar
Medienvolumen 2x451 2x4,51
Salzvorrat 20 kg 18 kg
Salzverbrauch / Regeneration 0,5kg 0,23 -0,45kg

L ; 3 Wasserverbrauch / Regeneration 341 191
HT-613 CC206 Inhalt lonenaustauscherharz 2x41 2x41

Umgebungstemperatur (min./max.) 4 °C - 45 °C 4°C-45°C
Wasseranschluss 3/4" (Adapter im Lieferumfang) 3/4" (Adapter im Lieferumfang)
Auslassanschluss 3/4" (Adapter im Lieferumfang) 3/4" (Adapter im Lieferumfang)
Gewicht 35kg 50 kg
Artikelnummer 20.8400 20.8401
UVPin € 2.390,00 2.675,00

Umkehrosmoseanlage

KPRO Compact

Hoch effizienter kommerzieller Wasseraufbereiter

+ \ollst&ndige Entmineralisierung des Zulaufwassers
flir nachfolgende Gerate

«+ Installation stehend und liegend mdglich

+ Bedienung durch externes Display, Positionierung
frei wahlbar

+ Automatische LED-Wartungsanzeige

+ Signalton bei Hinweisen und Fehlermeldungen

q)
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m Umkehrosmoseanlage KPRO Compact

AuBenmaBe Bx T xH 155 x 401 x 456 mm
Membran 1000 GPD (~3800 I/Tag)

zur akkustischen Riickmeldung
+ Hohe Pumpenleistung
+ Lange Lebensdauer der verbauten Filter

=
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und Membranen max. Leistung 1561/h
+ Niedrige Wartungskosten TDS Eintrittswasser max. 1500 ppm
+ Kompaktes Design, geringer Platzbedarf l TDS-Reduktion ~98,9 % (je nach Temperatur, Druck und Wasserbeschaffenheit)
+ Fiir Gerate mit Nachspulpumpe geeignet Temperatur (min./max.) 5°C-38°C
Druck (min. / max.) 1,0 bar - 4,0 bar
Weitere Informationen Umgebungstemperatur (min./max.) 4°C-45°C
auf unserer Homepage Wasseranschluss 3/8"
I Abfluss-/Auslassanschluss 1/4"
Stromanschluss 230V —-50Hz—-1N-0,6kW
Gewicht 10,7 kg
: . Artikelnummer 20.8410
KPRO Compact UVPin € 1.875,00
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/doppelenthaertungsanlage-ht613-durchflussleistung-25ltmin-c-31264-5-1012---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/umkehr-osmoseanlage-durchflussleistung-156lth-c-31270-5-1012---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/doppelenthaertungsanlage-cc206c-durchflussleistung-345ltmin-c-31265-5-1012---2.html
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VR )
GEWERBEARMATUREN VON

KLARCO

HOCHSTE QUALITAT FUR DEN TAGLICHEN EINSATZ — MADE IN EUROPE

Klarco produziert seit tiber 30 Jahren hochwertige Profi-Armaturen flir Kiichen. Durch kontinuierliche Innovationen wurde ein
einzigartiges Know-how aufgebaut. Sowohl Entwicklung als auch Produktion findet ausschlieBlich in eigenen Werkstétten statt.
Ein Produkt ,Made in Italy”, das nicht nur durch hohe Funktionalitit, sondern auch durch dsthetisches Design tberzeugt.

Alle Armaturen der Serien Styl, Shrink und Premium entsprechen den Anforderungen des Umweltbundesamtes flir Materialien,
die mit Trinkwasser in Berlihrung kommen. Ersatzteile sind immer verflighar, so dass die Armaturen sehr wartungsfreundlich sind.
Detailzeichnung siehe www.kbs-gastrotechnik.de

Alternative Brausekopfe in verschiedenen Qualitatsstufen

+ Selbstschlussbrause, stufenlos dosierbare \Wassermenge

+ Innenteile aus Edelstahl und aus flr Lebensmittel geeignetem Kunststoff

Fiir diese Serien geeignet:

BT -Serie

-Serie
-Serie

+ Ergonomisches Design, leicht, aber robust

+ Wasseranschluss 1/2“, bis max. 7,5 bar Wasserdruck

-Serie

-Serie

ETE5EN -Serie

“.5'
I oot semi HiGH FLOW Best Pro HIGH FLOW NEW HIGH FLOW EVERSTEEL HIGH FLOW
Feststellring - ja ja ja
Wassersparfunktion ~ — - - -
Standarddurchfluss ~ 14l/min 14 1/min 16 I/min 16 I/min
Artikelnummer 2092.3009 2092.3007 2092.3006 2092.3011
UWPin€ 190,00 225,00 285,00 255,00
[ oot semi Low FLow Best Pro LOW FLOW NEWLOWFLOW m EVERSTEEL LOW FLOW
Feststellring - ja ja 4 . ja
Wassersparfunktion  ja ja ja Y : ja -
Standarddurchfluss ~ 4l/min 4 1/min 4 /min . 4 /min
Artikelnummer 20023013 2092.3010 2092.3003 2092.3012
UWPin€ 190,00 225,00 285,00 255,00



-Serie
Einstiegsmodelle
(ab Seite 345)

Giinstige Alternative fir den Einsatz
im semi-professionellen Umfeld.

Spultechnik
EASY Einstiegsmodelle

5 9

5 -Serie -Serie
Einstieg in den
professionellen Bereich
(ab Seite 347)

Bestes Preis-Leistungs-Verhaltnis fiir professio-

Fiir hochste Anspriiche
(ab Seite 350)

Erfillt hochste Anspriiche an Leistung,
Technologie und Design.

nelle Armaturen und Geschirrwaschbrausen.

ELLIIT -Serie
Fir geringe Arbeitshohe
(Seite 354)

Waschbrausen mit Gesamthéhe
600 bzw. 800 mm und 360° Drehbarkeit fiir
die STYL und PREMIUM-Serien

| EVERSTEEL BV T SENSOR
Die Edelstahl-Linie
(Seite 355)

Diese neue Linie iiberzeugt
durch hochwertige und gleichzeitig
robuste Edelstahl-Konstruktion.

Sensormischbatterien
(Seite 346)

Neue MaBstébe in Sachen Hygiene,
Sauberkeit und Komfort fiir die
EASY und PREMIUM-Serien.

Auftischarmaturen

2-Knebelmischer 1-Loch

mit Schwenkhahn ~
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln \
+ Gesamthohe: 278 mm :

+ Hohe Auslaufhahn: 213 mm it
+ Ausladung: 300 mm /:",

—

Lochbohrung ? 35 mm
Wasserdurchsatz 26 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" IG
Artikelnummer 2091.1017
UVPin € 144,00

|sws

PLANBAR

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Pendelbrause

+ Einhebelmischbatterie mit Pendelbrause

+ Diise per Knopfdruck umstellbar zwischen
Standard- und Duschfunktion

+ Brausekopf auf 600 mm Lénge ausziehbar

+ Gesamthdhe: nur 483 mm

Lochbohrung ? 35 mm |
Wasserdurchsatz 16 I/min 1
Wasseranschluss ~ 1/2“ 1G
Artikelnummer 2092.1025
UVPin € 427,00

Geschirrwaschbrausen

2-Knebelmischer 1-Loch
ohne Schwenkhahn

+ BEST-HOME Brausekopf
+ Mischbatterie mit 2 Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung
+ Gesamthohe: 1.045 mm

Lochbohrung @ 29 mm

Wasserdurchsatz 14 I/min

Wasseranschluss ~ 3/8" 1G

Artikelnummer 20921023 )
UWPin € 295,00 g

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn
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+ BEST-HOME Brausekopf
+ Mischbatterie mit 2 Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung
+ Gesamthohe: 1.048 mm

Moden | —
Lochbohrung 029 mm ‘ . ¥
Wasserdurchsatz ~ 20+14 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8" 1G
Artikelnummer 2092.1024
UVPin € 354,00
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Spultechnik

Sensormischer

HYGIENE TRIFFT AUF INNOVATION — DER WASSERHAHN DER ZUKUNFT

Der Sensormischer sorgt filr eine bertinrungslose Bedienung und setzt damit neue MaBstibe in Sachen Komfort, Sauberkeit
und Hygiene. Die prazise Steuerung durch automatische Abschaltung hilft, die Wasserkosten langfristig zu senken. Unsere
Sensormischer kdnnen mit Strom oder Batterie betrieben werden und sind mit einem Anti-Vandalismus-System ausgestattet.

Die Sensormischer unserer PREMIUM-Serie verfiigen iber eine automatische Stagnationsspiilung. Fiir hygienisch einwandfreies
Trinkwasser ist eine ldngere Stagnation des Wasserflusses in den Leitungen unbedingt zu vermeiden. Ist eine regelmaBige Nutzung
nicht gewahrleistet, schafft eine Stagnationssptilung Abhilfe. Diese wird alle 12 Stunden flir 30 Sekunden automatisch ausgeldst
und sorgt so fiir den notwendigen Wasseraustausch. Eine Vorrichtung, die haufig an 6ffentlichen und gewerblichen Waschbecken
verwendet wird; also in Bereichen, die besondere Sicherheit und solide Hygienegarantien erfordern.

346
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Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt

* Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar
* Gesamthdhe: 167 mm —

+ Hohe Auslaufhahn: 133 mm e ",
« Ausladung: 141 mm { —-""_"\
[ Modell | i

Lochbohrung 0 32 mm
Max. Wassertemp. +70 °C

Wasseranschluss  1/2“1G '
Artikelnummer 2091.1021
UVPin € 454,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf

* LED-Anzeige

+ Automatische Stagnationssplilung

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt

+ Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar

+ Gesamthéhe: 152 mm §
+ Hohe Auslaufhahn: 102 mm J
« Mit Luftperlator =

Lochbohrung ? 32 mm
Max. Wassertemp. +60 °C -

1/2“ AG oder 3/8" AG (iber Adapter
(im Lieferumfang enthalten)

Artikelnummer 2091.1037
UVPin€ 498,00

Wasseranschluss

Auftischarmaturen mit Sensor

Sensormischer 1-Loch
mit Schwenkhahn

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
* Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar

* Gesamthdhe: 250 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 180 mm

+ Ausladung: 110 mm

Modell | "
Lochbohrung 0 32 mm

Max. Wassertemp. +70 °C

Wasseranschluss ~ 1/2“1G

Artikelnummer 2091.1023 ]
UVPin € 482,00

Sensormischer 1-Loch
mit feststehendem Auslauf

* LED-Anzeige

+ Automatische Stagnationssplilung

« Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt

+ Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar

+ Gesamthéhe: 182 mm

* Hohe Auslaufhahn: 133 mm Py

* Mit Laminargerét ' |

Lochbohrung ? 32 mm
Max. Wassertemp. +60 °C [

1/2“ AG oder 3/8" AG (iber Adapter
(im Lieferumfang enthalten)

Artikelnummer 2091.1038
UVPin € 525,00

Wasseranschluss

- §




Spultechnik g
Styl-Serie 8

Brause

UBA-konform: Entspricht den hygienische Anforderungen des Bundesumwelt-
amtes an Materialien und Werkstoffe, die im Kontakt mit Trinkwasser stehen.

BB Spiralfeder aus Stahl, beschichtet zur Rostbesténdigkeit der Feder.
Die perfekte Krimmung sorgt fir lange Lebensdauer des Schlauchs.

B Schutzring, um Reibung zwischen Feder und Flex-Schlauch zu vermindern.

B Schlauch aus EPDM-Gummi, lebensmittelgeeignet und fiir Trinkwasser zertifiziert;
ummantelt mit doppeltem Edelstahlgeflecht und transparenter thermoplastischer
Isolierung, fir maximale Hygiene und einfache Reinigung.

I3 Die Wandhalterung aus PA 6, Lange 115 mm.

[ Brausehaken aus Edelstahl auf Kérper aus PA 6 mit Glasfaser verstarkt.

B3 Armatur auf Rohr vormontiert fiir maximale Stabilitt und perfekte Ausrichtung,
Auslauf @ 20 mm

Standrohr aus Edelstahl AISI 304 fiir hohe Hygiene auch bei ldngerem Nichtgebrauch.

B new Brausekopf bzw. BEST-PRO Brausekopf: Interne Komponenten und
Wasserdurchgénge aus Edelstahl, Feststellring fiir Dauerbetrieb, als LOW und
HIGH FLOW-Variante und Anti-Drop- und Anti-Leckvorrichtung bei NEW Brausekopf.

Geschirrwaschbrausen

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung

+ NEW HIGH FLOW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenhebel
+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthohe: 1.021 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 146 mm

Lochbohrung ? 26-29 mm
Wasserdurchsatz 16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2092.1033
UWPin€ 548,00

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn

Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn

+ NEW HIGH FLOW Brausekopf
+ Einhebelmischbatterie

+ Best Pro LOW FLOW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung LW + Inklusive Wandhalterung

* Gesamthéhe: 1.079 mm LOW-F * Gesamthéhe: 1.079 mm
ter.

+ Hihe Auslaufhahn: 269 mm Ss‘v;“"‘;“\f__':e,gy_ + Hihe Auslaufhahn: 269 mm

Save Money-
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rausekopf

Lochbohrung 0 26-29 mm
f" 1 Wasserdurchsatz 16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2092.1038
UVPin € 611,00

Lochbohrung 0 26-29 mm
Wasserdurchsatz 4 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2*
Artikelnummer 2092.1051
UVPin € 570,00
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PLANBAR

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn

+ NEW HIGH FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthdhe: 1.080 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 250 mm

Geschirrwaschbrausen

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn

+ NEW HIGH FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.170 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 351 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 27-35mm
26+16 I/min
1/2“ AG
2092.1002

UWPin€ 437,00

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn

* NEW HIGH FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthohe: 1.047 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 230 mm

Lochbohrung (? 21-25 mm — Lochabstand 155 mm a
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min

Wasseranschluss  1/2“ AG 'i!@ 't
Artkelnummer  2002.2003 '

UVPin € 619,00 T L

Hebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung

* NEW HIGH FLOW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.050 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 286 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 21-23 mm
16 I/min
1/2¢
2092.2019

0 21-24 mm
Lochbonrung 455’ Abstand -
Wasserdurchsatz 16 I/min \u. [L/\
Wasseranschluss ~ 1/2* - L
Artikelnummer 2092.2018 = N W
UVPin € 473,00 i -rJ

Hebelmischer
2- Loch mit Schwenkhahn und
Ellbogenbedienung

+ NEW HIGH FLOW Brausekopf

+ Einhebelmischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthdhe: 1.000 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 130 mm (iber Wasserzulauf

UVPin € 630,00

2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn

+ Best Pro LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1.019 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 202 mm

Brausekopf

\_()\N-F\.OW
ve Water-
S:‘"’- Energy-
save Money:

Lochabstand
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

155 mm
25+16 I/min
1/2° AG
2092.2005

UWPin€

587,00

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

021 mm
4 |/min
1/2"
2092.2021

UWPin€

470,00
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Styl-Serie

Auftisch- und Wandarmaturen

Hebelmischer 1-Loch Hebelmischer 1-Loch

mit Schwenkhahn mit Schwenkhahn
+ Auftischarmatur * Auftischarmatur
+ Mit Einhebelmischbatterie mit Ellenbogenbedienung + Mit Einhebelmischbatterie

+ Gesamthéhe: 355 mm
+ Lange/Hohe Auslaufhahn (Version 1):

« Lange Auslauf: 217 mm
+ Gesamthohe: 351 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 137 mm 250/195 mm
+ Lange/Hohe Auslaufhahn (Version 2):
] 300/210 mm
Lochbohrung ? 35 mm m
Wasserdurchsatz 20 I/min Cochboig EEE
Wasserdurchsatz 20 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2 ;
Artikelnummer ~ 2091.1008 L Wasseranschiuss - 12 .
UWPin€ 189,00 il Artikelnummer (Version 1)~ 2091.1028 (Version 1)
Artikelnummer (Version 2)  2091.1029 (Version 2)
UVP in € (Version 1) 196,00
UVP in € (Version 2) 203,00

EIN™ 2-Knebelmischer 2-Loch
mit Schwenkhahn

2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn

+ Auftischarmatur

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthdhe: 331 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 256 mm

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthdhe: 301 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 216 mm

+ Ausladung: 250 mm

(Moden | 021 mm

Lochbohrung 0 27-35 mm Lochbohrung 155 mm Abstand

Wasserdurchsatz 26 I/min Wasserdurchsatz 26 I/min

Wasseranschluss  1/2“ AG Wasseranschluss  1/2

Artikelnummer 2091.1016 Artikelnummer 2091.1031

UVPin € 197,00 UVPin € 264,00

Hebelmischer 1-Loch N )

mit Schwenkhahn 1 Mischbatterie 2-Loch x

und Brausekopf mit Schwenkhahn g
&

+ Mit Einhebelmischbatterie

+ Mit Schlauch, Lange 1000 mm

+ Gesamthdhe Mischbatterie: 212 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 190 mm

+ Ausladung: 210 mm

+ Wandarmatur

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthohe: 288 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 216 mm

m Lochbohrung W2 Ol
Lochbohrung 0 35 mm 155 mm Abstand
Wasserdurchsatz ~ 30+10 I/min A Wasserdurchsatz 26 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG Wasseranschluss ~ 1/2
Artikelnummer 2091.1003 Artikelnummer 2091.1034
UVPin € 370,00 UVPin € 244,00
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=TI -Serie

Die Premium-Serie wird héchsten Anspriichen gerecht und ist fiir all
diejenigen, die bei Stil, Technologie und Leistung keine Kompromisse
machen. Die verwendeten Materialien werden sorgféltig ausgewahlt,
um maximale Haltbarkeit und Wasserqualitit zu gewéhrleisten.

Alle Bestandteile sind DVGW (Deutscher Verein des Gas- und Wasser-
faches e. V) zertifiziert. Der Kérper der Brausen besteht aus qualitativ
hochwertigem, sehr robustem, glanzverchromtem Messing.

Weitere Eigenschaften dieser Serie:

+ 3/4 Kartuschen, bei Bedarf austauschbar
+ Extrem robuster Montageschaft zur sicheren Anbringung in Arbeitsplatten bis 60 mm Stérke
+ Extra-stabile 25 mm Durchmesser Ausldufe fiir Mischbatterien und Vorspiilbrausen

+ Pot-Filler mit zusétzlichem Tropfschutz

Spiralfeder aus Stahl, beschichtet Schutzring, um Reibung Hochleistungs-Spiral-Flexschlauch aus  Wandhalterung aus
zur Rostbestandigkeit der Feder. Die  zwischen Feder und Flex-Schlauch rostfreiem Stahl; Innenschlauch aus  verchromtem Messing,
perfekte Kriimmung sorgt fiir lange  zu vermindern. Silikon; DVGW zertifiziert fiir maximale L&nge 115 mm.
Lebensdauer des Schlauchs. Hygiene und einfache Reinigung.

Brausehaken aus Armatur auf Rohr vormontiert fiir Standrohr aus Edelstahl AISI 304 fiir NEW LOW FLOW Brausekopf:
verchromtem Messing. maximale Stabilitat und perfekte beste Hygiene auch bei lingerem Interne Komponenten und Wasser-
Ausrichtung, Auslauf @ 25 mm. Nichtgebrauch. durchgénge aus Edelstahl, Feststell-

ring fiir Dauerbetrieb, Anti-Drop-
und Anti-Leckvorrichtung.

3 YouTube

Die Low-Flow Brause ,in action”
finden Sie als kurzen Clip auf unserem
Youtube-Kanal. Jetzt reinschauen!

Errechnen Sie
lhre personliche
Ersparnis!
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Geschirrwaschbrausen SWS
2-Knebelmischer 1-Loch Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn mit Schwenkhahn und

Ellbogenbedienung

+ NEW LOW FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
+ Gesamthohe: 1.100 mm

+ Mit Riickflussverhinderer

* NEW LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
und 47 mm Kartuschen
+ Gesamthohe: 1.050 mm
Lowa':,e Water. + Mit Riickflussverhinderer

| Moden | Save Energy. | Moden |
Lochbohrung 029 mm Save Mone. Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-35 I/min Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“1G Wasseranschluss  1/2" 1G
Artikelnummer 2092.1013 Artikelnummer 2092.1019

LOW Brausekopf

UVPin € 676,00 UVPin € 722,00
2-Knebelmischer 2- Loch Hebelmischer 2- Loch
mit Schwenkhahn mit Schwenkhahn

* NEW LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit 47 mm Kartusche
+ Gesamthohe: ca. 1.421 mm
* Mit Rickflussverhinderer

+ NEW LOW FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4* Kartuschen
+ Gesamthohe: ca. 1.125 mm

+ Mit Riickflussverhinderer

Brausekopf

LoW-FLOW
ave \Natel’.
Sa\’e EnerQV'
save Noney-

Lochbohrung (0 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-35 I/min

Wasseranschluss  1/2“ 1G

Artikelnummer 2092.2012

LOW—FLOW Brauseknp(

ave Water.
Save Energy:
Save Money:

Lochbohrung @ 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 4-45 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2“1G

Artikelnummer 2092.2013

UVPin€ 834,00 UVPin€ 944,00
8
2-Knebelmischer 2- Loch .
mit Schwenkhahn # 2-Knebelmischer 2-Loch g
mit Schwenkhahn 2

+ NEW LOW FLOW Brausekopf
* Mischbatterie mit 3/4“ Kartusche

+ NEW LOW FLOW Brausekopf

R .
. Egﬁifzmgﬁ];h;ﬁgi”zzg mm LOW-FLOW grausekopf + Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
: ve Water- » Gesamthéhe: ca. 990 mm
* Mit Riickflussverhinderer gave Energy: + Mit Rilckl ' .h' q
oqve Money: it Riickflussverhinderer SO0 p——"
[ o | Save Exergy
Save N\one‘l-

i Lochabstand 135-175 mm
3 Wasserdurchsatz ~ 4-25 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2" AG
Artikelnummer 2092.2014
UVPin € 864,00

Lochbohrung @ 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 4 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2“ 1G

Artikelnummer 2092.1037

UVPin € 815,00
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LEED-Zertifizierung

X - ZERTIFIZIERUNG — DIE ZUKUNFT DES WASSERSPARENS

Die LEED-Zertifizierung (,Leadership in Energy and Environmental Design®) ist eine weltweit anerkannte Zertifizierung fiir
Nachhaltigkeitsleistungen. Die Zertifizierung basiert auf der Vergabe von Punkten, die in 8 Bereiche gruppiert sind, die die
Nachhaltigkeit eines Gebédudes oder Produktes charakterisieren: Wassereffizienz, Ressourcenschonung, Energieeffizienz,
regionale Prioritét, Innovationen, Infrastruktur des Standorts, Grundstlicks- und Innenraumluftqualitdten. Die Firma KLARCO legt
besonderen Wert auf die Nachhaltigkeit ihrer Produkte. Die untenstehenden Artikel entsprechen dem LEED-Standard:

WASSEREFFIZIENZ:

Die unten aufgeftihrten KLARCO-Produkte tragen zu einer deutlichen Wasserersparnis in professionellen Umgebungen bei (z. B. bei der Gemisewésche u. 4.), denn der
Schwenkhahn ist mit einem Perlator versehen, welcher die Durchflussmenge auf 5 I/min reduziert. Sinnvoll auch in Ergénzung zur LOW-FLOW-Brause!

MATERIALIEN UND RESSOURCEN:

KLARCO-Produkte enthalten recyceltes Material. Es werden alle Messingspéne recycelt, die bei der Bearbeitung, dem Polieren und Schieifen anfallen, um den Bedarf an
neuen abgebauten Materialien zu reduzieren. Alle von KLARCO hergesteliten Produkte werden dreiwertig verchromt, was die negativen Auswirkungen auf die Umwelt und

die menschliche Gesundheit deutlich reduziert.

330 2-Knebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn

+ NEW LOW FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
* Gesamthdhe: 1.100 mm

+ Mit Riickflussverhinderer

+ Schwenkhahn mit wassersparendem Perlator
+ Inklusive Wandhalterung

[T331] -Geschirrwaschbrausen

T Hebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn
und Ellbogenbedienung

+ NEW LOW FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
und 47 mm Kartuschen

+ Gesamthéhe: 1.050 mm

* Mit Rickflussverhinderer

+ Schwenkhahn mit wassersparendem Perlator

+ Inklusive Wandhalterung

852

LOW-FLOW Brausekopf

Modell | (Modell | ave Water:

Lochbohrung 0 29 mm Lochbohrung 029 mm Save “‘:“;g"

Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min Save

Wasseranschluss  1/2“1G Wasseranschluss ~ 1/2" 1G

Artikelnummer 2092.1039 Artikelnummer 2092.1040

UVPin € 696,00 UVPin € 742,00

[T331]) -Auftischarmaturen
T30 Hebelmischer [T 2-Knebelmischer

1-Loch mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit Ellenbogenbedienung
und 47 mm Kartusche

* Gesamthohe: ca. 394 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 210 mm

+ Ausladung: 295 mm /@ 25 mm

« Schwenkhahn mit wasser-
sparendem Perlator

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer
UVPin €

0 29 mm
5 I/min
121G
2091.1106
410,00

1-Loch mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen

+ Gesamthohe: ca. 338 mm

+ Montageschaft 80 mm lang

+ Hohe Auslaufhahn: 254 mm

+ Ausladung: 300 mm /@ 25 mm

+ Schwenkhahn mit wassersparendem Perlator

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer
UVPin €

0 29 mm
5 /min .
1/2"1G
2091.1107
326,00
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Auftischarmaturen
Hebelmischer 1-Loch Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkarm mit Schwenkhahn

+ Auftischarmatur

+ Mischbatterie mit Ellenbogenbedienung
und 47 mm Kartusche

+ Gesamthohe: ca. 394 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 210 mm

* Ausladung: 295 mm /@ 25 mm

Lochbohrung @ 29 mm
Wasserdurchsatz 25 I/min
Wasseranschluss  1/2“1G

+ Auftischarmatur

+ Mischbatterie mit Ellenbogenbedienung
und 47 mm Kartusche

+ Gesamthohe: 394 mm

+ Hohe Auslaufthahn: 160 mm

* Ausladung: 245 mm /@ 25 mm

Lochbohrung @ 27-29 mm
Wasserdurchsatz 25 I/min
Wasseranschluss  1/2“ 1G

Artikelnummer 2091.1104 Artikelnummer 2091.1004
UVPin € 379,00 UVPin € 399,00
Hebelmischer 1-Loch 2-Knebelmischer 1-Loch
mit Schwenkarm mit Schwenkhahn
+ Auftischarmatur + Auftischarmatur
+ Mischbatterie mit Ellenbogenbedienung + Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen
und 47 mm Kartusche + Gesamthohe: ca. 338 mm
+ Gesamthohe: 495 mm + Montageschaft 80 mm lang
+ Hohe Auslaufhahn: 319 mm + Hohe Auslaufhahn: 254 mm
+ Ausladung: 295 mm / @ 25 mm + Ausladung: 300 mm / @ 25 mm
Lochbohrung 0 26-29 mm Lochbohrung 029 mm
Wasserdurchsatz 25 I/min Wasserdurchsatz 60 I/min
Wasseranschluss  1/2“ 1G Wasseranschluss ~ 1/2“ 1G
Artikelnummer 2091.1108 Artikelnummer 2091.1018
UVPin € 482,00 UVPin € 308,00
Pot-Filler
" ] 8
2-Knebelmischer 1-Loch Hebelmischer 1- Loch =
=
. . [&}
mit Schwenkhahn mit Doppel-Schwenkarm £
o
w
+ Mischbatterie mit 3/4” Kartuschen + Mischbatterie mit 47 mm Kartusche
+ Gesamthohe: ca. 669 mm : + Gesamthohe: ca. 715 mm

+ Mit Tropfschutz (Drip Stop)
+ Hohe Auslaufhahn: 618 mm
+ Ausladung: 605 mm /@ 25 mm

+ Mit Tropfschutz (Drip Stop)
+ Hohe Auslaufhahn: 380 mm
+ Ausladung: 300 mm /@ 25 mm

Lochbohrung @ 50 mm

Wasserdurchsatz 25 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2“ AG

Artikelnummer 2091.1020

UVPin € 674,00 —

Lochbohrung @ 50 mm
Wasserdurchsatz 80 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“ AG
Artikelnummer 2091.1019
UVPin € 614,00
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EILTT Hebelmischer 1-Loch
mit 360° Schwenkhahn

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf
+ Einhebelmischer

+ Keine Wandhalterung erforderlich
+ Gesamthéhe: 600/800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 160 mm

Lochbohrung 0 27-29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8"

Artikelnummer 2092.1045 (600 mm)
Artikelnummer 2092.1048 (300 mm) J
UWPin€ 505,00 (600 mm) —
UVPin € 525,00 (800 mm) I—

ELLIIT Hebelmischer 1-Loch mit
Schwenkhahn mit Ellbogenbedienung

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf

+ Einhebelmischer mit Ellenbogenbedienung
+ Keine Wandhalterung erforderlich

+ Gesamthéhe: 600/800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 146 mm

Lochbohrung 0 26-29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8"

Artikelnummer 2092.1049 (600 mm)
Artikelnummer  2092.1050 (800 mm)
UVPin € 485,00 (600 mm)
UVPin€ 514,00 (800 mm)

ELLIT Hebelmischer 1-Loch
mit Schwenkhahn und Ellbogenbedienung

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf

+ Mischbatterie mit Elloogenbedienung
+ Gesamthéhe: 600 / 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 157 / 158 mm

Lochbohrung 029 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min oot
Wasseranschluss ~ 3/8“ IG [ &
Artikelnummer 2092.1041 (600 mm) b
Artikelnummer 2092.1044 (300 mm)

UVPin€ 595,00 (600 mm) -I
UVPin€ 620,00 (800 mm)

354

Geschirrwaschbrausen

LT 2-Knebelmischer
1-Loch mit 360° Schwenkhahn

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Keine Wandhalterung erforderlich
+ Gesamthéhe: 600/800 mm

+ Hohe Auslaufthahn: 150 mm

Lochbohrung 0 27-29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8"

Artikelnummer 2092.1046 (600 mm)
Artikelnummer 2092.1047 (300 mm)
UVPin € 505,00 (600 mm)
UVPin € 529,00 (800 mm)

| SHRINK |
2-Knebelmischer 1-Loch
mit 360° Schwenkhahn

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthdhe: 600 / 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 160 mm

Lochbohrung 0 29 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8“

Artikelnummer 2092.1042 (600 mm)
Artikelnummer 2092.1043 (800 mm)

&%LLH /9,

UVPin € 616,00 (600 mm)
UVPin € 636,00 (800 mm)

| SHRINK |
2-Knebelmischer 2-Loch mit Schwenkauslauf,
mit 360° Schwenkhahn

+ Best-Semi LOW FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthdhe: 600 / 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 102 / 127 mm

Lochabstand 135-175 mm
Wasserdurchsatz ~ 4+5 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“

Artikelnummer 2092.2025 (600 mm)
Artikelnummer 2092.2026 (300 mm)
UVPin € 608,00 (600 mm)
UVWPin € 636,00 (800 mm)
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Eversteel-Serie

Geschirrwaschbrausen . NEII | EVERSTEEL BN:I:

IEZ550M 2-Knebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthohe: 258 mm |
+ Hohe Auslaufhahn: 179 mm

+ Lange Auslaufhahn: 305 mm

[osel | ye

Lochbohrung 38 mm

Wasserdurchsatz 21 I/min Hi
Wasseranschluss  1/2"

Artikelnummer 2091.1039

UVPin € 329,00

IEZ550TM 2-Knebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn

+ EVERSTEEL HIGH-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 1175 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 294 mm

+ Lange Auslaufhahn: 305 mm

Lochbohrung 38 mm
Wasserdurchsatz 16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2091.1040
UVPin € 727,00

IEZ550TM 2-Knebelmischer
1-Loch mit Schwenkhahn

* EVERSTEEL HIGH-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

* Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthéhe: 630 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 258 mm
 Lange Auslaufhahn: 204 mm

Lochbohrung 38 mm
Wasserdurchsatz 16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2091.1042
UVPin € 717,00

DIE NEUE EDELSTAHL-LINIE
IN PREMIUM-QUALITAT

Diese neue Edelstahl-Linie ist die perfekte Lésung fiir den
professionellen Einsatz. Entwickelt fiir maximale Belastbarkeit
und Langlebigkeit liberzeugt sie durch eine hochwertige und
gleichzeitig robuste Edelstahlkonstruktion (AISI 304).

Hier werden gewerbliche Langlebigkeit und elegantes Design
mit gebiirsteten Satin-Oberflachen vereint — ein Finish, das
jedem Einsatz standhilt.

Setzen Sie auf Qualitat und Zuverlassigkeit — aus 100% Edelstahl.

IETEI5ETM 2-Knebelmischer
1- Loch mit Schwenkhahn

+ EVERSTEEL LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit 2 Knebeln

+ Inklusive Wandhalterung

* Gesamthéhe: 1175 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 294 mm

+ Lange Auslaufhahn: 305 mm

LOW-FLOW BrausekoP"

gave Energy:
save Money:

Lochbohrung 38 mm
Wasserdurchsatz 4 I/min
Wasseranschluss  1/2"
Artikelnummer 2091.1041
UVPin € 727,00

IEZ550EM 2-Knebelmischer
1- Loch mit Schwenkhahn

LOW-FLOW Brausekopt
gave \Water-
gave Energy:
gave Money-

* EVERSTEEL LOW-FLOW Brausekopf
+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

* Inklusive Wandhalterung

+ Gesamth6he: 630 mm

+ Hohe Auslaufhahn; 258 mm

+ Lange Auslaufhahn: 204 mm

Lochbohrung 38 mm

Wasserdurchsatz 4 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2" I »
Artikelnummer ~ 2091.1043 “H
UVPin € 699,00 ¢

b
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Wasserspender

Glasfuller

/ ' * SelbstschlieBend

. |l + Ideal fir Bar und Theke

| « Tischmontage

{ + Hohe Auslaufhahn: 204 mm
i + Lange Auslaufhahn: 105 mm

+ Gesamthohe: 237 mm
+ Bohrung @ 25 mm

M Messing verchromt Edelstahl

Lochbohrung 0 25-29 mm 0 25-29 mm
q Wasseranschluss  1/2“ 1/2"
') i b Artikelnummer ~ 2093.0013 2093.0022
' H} UVPin € 263,00 309,00
Glasfiiller Messing verchromt Glasfiiller Edelstahl
Glasfuller
mit Ablaufwanne

+ Edelstahlwanne

* |deal fiir Bar und Theke

+ Tischmontage

+ Hohe Auslaufhahn: 204 mm
 Lange Auslauthahn: 105 mm
* Gesamthohe: 242 mm

Beckenausschnitt  ca. 10,5 x 5*
Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2093.0014

UVPin € 476,00
Glasfuller
mit Waschbecken

+ Eckige Form 400 x 400 x 240 mm mit Aufkantung
 Edelstahl AISI 304

+ \Wandmontage

+ Hohe Auslaufhahn: 206 mm

+ Lange Auslaufhahn: 105 mm

* |deal fiir Kitas und Schulen

Wasseranschluss  1/2“
Artikelnummer 2093.0021
UVPin € 528,00
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Schlauchbrausen

Handwasch-Brause, @ 1/2“

+ Mit Untertisch-Schlauchaufroller
+ Gehéusekasten in Edelstahl AISI 304

« |deal zur Reinigung von Kombidampfern Abmessung 250 x 300 x 115 mm
+ Lebensmittelechter Schlauch mit 1600 mm Lange Ausstattung Handbrause ECO/R
+ Mit eingebautem Riickschlagventil T —
+ Automatische Arretierung und Freigabe .
beim Schiauchziehen .l Wasseranschluss — 1/2“ AG
+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C AL 20930016
UVPin € 549,00

Wassereingangstemperatur)

Waschbrause mit Schlauch
und Handbrause

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fur Wandmontage

+ Schwenkbares Gehause aus Edelstahl AISI 304

+ |deal zur Reinigung von kleineren R&umlichkeiten

+ Lebensmittelechter Schlauch

+ Mit eingebautem Riickschlagventil

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Gewindeabschlussstutzen @ 1/2"

+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C
Wassereingangstemperatur)

+ Handbrause NITO-1 (max. 6 bar, max. 40 °C
Wassereingangstemperatur)

Abmessung 260 x 260 x 64 mm 350 x 355 x 80 mm
Ausstattung Handbrause ECO/R ~ Handbrause NITO-1 U ActikelNr. UVPin€
Schlauchlange 4 m 6m Verlangerungslanze fiir Pistole 45 cm
2092.3004 129,00

Wasseranschluss ~ 1/2“ AG 1/2“ AG (nur NITO-1 Handbrause)
Artikelnummer 2093.0015 2093.0017 ini i 4

i Reinigungsmittelbehdlter, 1,35 | 2092.3005 199,00
UVWPin € 661,00 1.059,00 (nur NITO-1 Handbrause)

Waschbrause mit Schlauch
und Sprihpistole w

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fiir Wandmontage Verldngerungslanze
+ Schwenkbares Gehduse aus Edelstahl AISI 304 \
+ |deal zur Reinigung groBer Flachen und Raumlichkeiten - !
+ Lebensmittelechter Schlauch %
+ Automatische Arretierung und Freigabe -r
beim Schlauchziehen ! "
+ Einstellbare Aufroll-Federspannung | |
+ Pistolenbrause flir optimale Reinigungsergebnisse ‘-ﬁh'
+ Gewindeanschlussstutzen: @ 1/2" -y

+ Handbrause NITO-2 (max. 10 bar, max. 90°C
Wassereingangstemperatur)

=
=
=
=]
D
=
=
(=3
w

Reinigungsmittelbehélter

Abmessung 430 x 450 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm ’

Ausstattung Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2

Schlauchlange 10m 15m 20m

Wasseranschluss  1/2° AG 1/2* AG 1/2* AG T /il UWPine
Artikelnummer 2093.0018 2093.0019 2093.0020 Verléngerungslanze fiir Pistole 45 cm 2092.3004 129,00
UVPin € 1.456,00 1.720,00 1.799,00 Reinigungsmittelbehdlter, 1,35 | 2092.3005 199,00
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@ KBs Handwaschbecken

SWS Handwaschbecken
PLANBAR
+ Aus hochwertigem Edelstahl AISI 304
+ Abgerundete Ecken und Kanten

zur problemlosen Reinigung
+ Wandmontage
+ Inklusive Zubehor

_

m eckige Form eckige Form ohne Mischbatterie eckige Form

AuBenmaBe BxTxH 400 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 400 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 500 x 500 x 235 mm (+100 mm Aufkantung)

Beschreibun zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  ohne Wasserhahn, mit Aufkantung, zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,
9 mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung ~ Lochbohrung @ 22 mm mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung
Artikelnummer 2101.0002 2101.0005 2101.0009
UVPin € 358,00 309,00 404,00
m eckige Form halbrunde Form — 260 mm Hohe halbrunde Form - 520 mm Hohe

AuBenmaBe BxTxH 500 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 480 x 350 x 220 mm (+40 mm Aufkantung) 480 x 350 x 220 mm (+300 mm Aufkantung)
zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,  zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,

Beschreibung mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung  mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung ~ mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung
Artikelnummer 2101.0008 2101.0011 2101.0003

UVPin € 378,00 392,00 422,00

SWS Handwaschausguss-

PLANBAR

kombination

+ Handwaschbecken oben

+ Ausgusshecken mit Lochblech unten

* Freistehend

+ Wandmontage mdglich (Befestigungsmaterial
im Lieferumfang enthalten)

+ Komplett aus Edelstahl

+ Mit Aufkantung, Mischbatterie und Standrohr
Abschraubbar zur
leichteren Montage

Handwaschausguss Handwaschausguss
500 x 600 x 850 mm 500 x 700 x 850 mm

AUEEITTEES 85 U3 (+40 mm Aufkantung)  (+40 mm Aufkantung)
Artikelnummer 2101.0004 2101.0001
UVPin € 755,00 755,00
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Spultechnik

Handwaschbecken | Abfalleimer

Handwaschbecken T
mit Unterschrank und Tar _

+ Wandmontage

+ Zeitgesteuerte Kniebedienung

+ Mechanischer Timer 7 Sekunden
+ Mit Wasserhahn und Aufkantung

m Handwaschbecken Handwaschbecken

AuBenmaBe BxTxH 500 x 400 x 850 mm 500 x 500 x 850 mm
Artikelnummer 2101.0007 2101.0006
UVPin € 665,00 679,00

Abfalleimer und
Abfalleimer mit FuBpedal

+ Edelstahl

+ Rollbar

+ Mit Deckel und Griffen bzw.
mit Hubdeckel und Griffen

I orlcimer  Adfalleimer  Abfalleimer

1 1

AuBenmaBe @ x H 380 x 610 mm 460 x 605 mm 460 x 685 mm

Volumen 501 751 Q01

Artikelnummer 2102.0001 2102.0006 2102.0002 g

UVPin € 267,00 284,00 292,00
I itruccedal mitFuBpedal  mit FuBpedal

Artikelnummer 2102.0003 2102.0007 2102.0004

UVPin € 325,00 343,00 360,00

Miullsack-Wagen

8
+ Edelstahl e =
 Pedal zum Offnen des Deckels — =
* =450 mm S|
w

+ runde Basis mit Ridern

woser—_ [R——

AuBenmage @ x H 450 x 850 mm
Artikelnummer 2102.0005
UVPin € 326,00
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Basic Set Korpus aus lackiertem Gusseisen/Stahl
Tischgerat

Y Seite 379
Seite 368 | )
"* ab 1.099,- Euro
nLi> l'

Gemiiseschneider 7\ Planetenmixer
™

Profi Induktionswok
Edelstahlgehduse
Seite 375

Wokpfanne @ 400 mm
mit 2 Griffen inkl. Deckel
Seite 375
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Vorbereitung
Fleischwolfe

2 KBS

Fleischwolf 50 kg
Alu-Gehéuse

Fleischwolf 300 kg
Alu-Gehéuse

Unger-System = Schneidsatz und
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl

1x Schneck%‘ @ \

1x Grob-Lochscheibe
1 x Messer
1 x Lochscheibe @ 8 mm
1 x Messer
1 x Lochscheibe 0 4.5 mm

1x Handrad [\

TR 50 u-Gehiuse

%“@ﬁ

Fleischwolf

+ Korpus aus Aluminium oder Edelstahl

 Fir die Verarbeitung von magerem Fleisch

+ in den Profi-Versionen mit Unger-System
und leistungsstérkerem Motor

Unger-System

+ Schneidsatz und Zerkleinerungseinheit
aus Edelstahl

« Trichter und Walze aus Edelstahl

* Herausnehmbarer Mahlsatz

Profi-250 kg Edelstahl mit Unger-System
mit leistungsstarkerem Motor

160 kg Alu-Gehéuse

Kapazitat ca. 50 kg/h ca. 160 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 300 x 360 mm 400 x 250 x 500 mm

AuBenmaterial Alu-Gehause Alu-Gehause

Ausstattung Schnejdsatz in Aluminium. fSchne'idsatz in Edelstahl .
inklusive 6 mm Lochscheibe inklusive 6 mm Lochscheibe

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW

Gewicht 9kg 21 kg

Artikelnummer 4020.0005 4020.0006

UVPin € 649,00 898,00

m Profi-160 kg Edelstahl mit Unger-System  Profi-250 kg Edelstahl mit Unger-System

mit leistungsstérkerem Motor mit leistungsstérkerem Motor

Kapazitat ca. 160 kg/h ca. 250 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 440 x 270 x 450 mm 470 x 270 x 450 mm

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
mit Unger-System bestehend aus mit Unger-System bestehend aus

Ausstattung 1 Vorschneider, Lochscheibe, 2 Messer, 1 Vorschneider, Lochscheibe, 2 Messer,
1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm 1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm

Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/1,1 kW

Gewicht 24 kg 28 kg

Artikelnummer 4020.0015 4020.0016

UVPin € 1.536,00 1.761,00
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Fleischwolf, Brotreibe
und Hartkasereibe

+ Korpus aus Aluminium

+ Fir die Verarbeitung von magerem Fleisch

+ Sicherheitskontaktschalter
+ in den Profi-Versionen mit
leistungsstérkerem Motor

FleischwOlfe, Brotreiben und Hartkasereiben

Vorbereitung

Fleischwolf/ Hartkasereibe

Profi-Brotreibe / Hartkasereibe

Brot- /Hartkésereibe
Brot: ca. 50 kg/h

Brotreibe / Hartkasereibe

Profi-Fleischwolf / Hartkédsereibe

Fleischwolf / Hartkasereibe
Fleisch und Brot: ca. 50 kg/h

Vorbereitung «©

gz Kase: 20 kg/h Kase: 20 kg/h
AuBenmaBe Bx T xH 270x230x 310 mm 450 x 320 x 360 mm
AuBenmaterial Alu-Geh&use Alu-Gehause
. 60 mm Schneidsatz Alu
Ausstattung Reibewalze @ 65 mm inklusive 6 mm Lochschelbe
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW
Gewicht 8 kg 11 kg
Artikelnummer 4031.0003 4040.0003
UVPin € 576,00 898,00
m Profi-Brot- /Hartkasereibe Profi-Fleischwolf/ Hartkasereibe
mit leistungsstérkerem Motor mit leistungsstérkerem Motor
Kapazitit ca. 40 kg/h gg: 1 gokg/gr:thlseésch, ca. 100 kg/h Brot,
AuBenmaBe Bx T x H 470 x 300 x 480 mm 750 x 300 x 480 mm
(ffnung der Reibe 140 x 75 mm 140 x 75 mm
AuBenmaterial Alu-Gehduse Alu-Gehduse
Ausstattung Rolle aus Edelstahl, mit Motorbremse ﬁg?;jslgf;itl)narE%ellﬁtghrlnl:r?Tgcl:izcheibe
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW
Gewicht 19 kg 26 kg
Artikelnummer 4031.0004 4040.0004
UVPin € 1.059,00 1.385,00
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% KBS

Vorbereitung
Profi-Schrag- und Vertikalschneider

364

0 250 mm

0 300 mm

M Profi-Schragschneider

Ausfiihrung/ Messer
AuBenmaBe Bx T xH
Motor
Neigungswinkel
Serienausstattung
Schnittstérke
Schnitthdhe
Schnittlange
Anschlusswert

0 250 mm

555 x 460 x 460 mm
beliiftet

25°

Messerschleifer

max. 13 mm

max. 175 mm

max. 215 mm
230V/132W

Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung,

4 rutschfeste FiiBe, Plexiglas Hand-

Profi-Schragschneider

Profi-Schragschneider

-4 |
SIRMAN

Profi-Schragschneider
0 300 mm

640 x610x 510 mm
beltiftet

25°

Messerschleifer

max. 13 mm

max. 210 mm

max. 260 mm
230V/210W

Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung,

4 rutschfeste FiBe, Plexiglas Hand-

Profi-Schragschneider und
Vertikalschneider

Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kise usw.
+ Rahmen in Leichtmetalllegierung aus

eloxiertem Aluminium
* Block-Abstreifer und Restehalterplatte
zur Abnahme des Schlittens
* Einstellknauf mit Gradskala
* Mit Schleifvorrichtung zum Schérfen des Messers

Profi-Schriagschneider
0 350 mm

710 x 575 x 530 mm
beltiftet

35°

Messerschleifer

max. 23 mm

max. 275 mm

max. 270 mm
230V/370W

Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste
F(iBe, Plexiglas Handschutz,

Profi-Schrégschneider
0 350 mm

Profi-Vertikalschneider
0 300 mm

Profi-Vertikalschneider
? 300 mm

585 x 540 x 770 mm
beliiftet

Messerschleifer
max. 13 mm
max. 215 mm
max. 2565 mm
230V/210W

4 rutschfeste FliBe, Plexiglas

Besonderheiten schutz, Schitienlaf selbstschrmie- schutz, Schittenlad selbstschmie- Schlittenlauf selbgtschmlerend, Hand;chutz, Schrauben und
) . abnehmbare Schlitten, komplett Scheibenhalter aus Edelstahl
rend, abnehmbare Schlitten rend, abnehmbare Schlitten : .
Spritzwassergeschiitzt IP67
Gewicht 15,5 kg 20,5kg 37 kg 27 kg
Artikelnummer 4011.0003 4011.0002 4011.0004 4012.0002
UVPin € 917,00 1.325,00 2.569,00 1.879,00



Vorbereitung
Premium-Schrag- und Vertikalschneider

' Q

Premium-Schragschneider
und Vertikalschneider

+ Hohe Leistung und Schnittgenauigkeit

+ Niedrige Ladehohe

+ Geringe Auflageflédche

+ \Vlerchromter und gehérteter Gleitbolzen

+ Abgerundete Linien, ohne Ecken und
sichtbare Schrauben

+ Schleifvorrichtung, Messerschutz und
Abstreifblech sind abnehmbar

+ Exakte Gleitfiihrungen, fiir ein
optimales Gleiten der Platte

+ Produktauflageplatte mit schwenkbarer,
gerandelter Produkthalterung

+ Diese Schrégschneider sind optimal zum
Schneiden von Wurst, Kase, Gemise und
vorgegarten Lebensmitteln

+ Diese Vertikalschneider sind zum Schneiden
von Frischfleisch

+ Rahmen in Leichtmetalllegierung aus
eloxiertem Aluminium

+ Einstellknauf mit Gradskala

+ Weitere Modelle auf Anfrage

Premium-Schrégschneider
0 300 mm

M Premium-Schréagschneider

Ausfiihrung/Messer @ 250 mm
AuBenmaBe BxTxH 660 x 495 x 500 mm
Motor beliiftet
Neigungswinkel 38°
Serienausstattung Messerschleifer
Schnittstérke max. 19 mm
Schnitthdhe max. 140 mm
Schnittlange max. 230 mm
Anschlusswert 230V/147 W

Ausflihrung aus Aluminiumlegie-
rung, 4 rutschfeste FiiBe, Plexiglas

0 250 mm

Premium-Schréagschneider
0 300 mm

640 x 495 x 495 mm

beltiftet

38°

Messerschleifer

max. 19 mm

max. 175 mm

max. 260 mm

230V/210W

Ausflihrung aus Aluminiumlegie-
rung, 4 rutschfeste FiiBe, Plexiglas

Premium-Schréagschneider

Premium-Vertikalschneider
0 300 mm

Premium-Vertikalschneider
@ 250 mm

640 x 590 x 475 mm

beliiftet

Messerschleifer
max. 30 mm
max. 190 mm
max. 240 mm
230V/210W

Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste
FliBe, Plexiglas Handschutz,

i |
SIRMAN

0 250 mm

3 YouTube Video

Premium-Vertikalschneider

Premium-Vertikalschneider
? 300 mm

640 x 590 x 475 mm

beliiftet

Messerschleifer
max. 30 mm
max. 220 mm
max. 240 mm
230V/210W

Abgerundete Ecken, 4 rutschfeste
FliBe, Plexiglas Handschutz,

Besonderheiten Handschutz, Schiittenlauf selbst- Handschutz, Schiittenlauf selbst- Schlittenlauf selbstschmierend, Schlittenlauf selbstschmierend,
schmierend, abnehmbarer Schiitten,  schmierend, abnehmbarer Schlitten,  abnehmbarer Schlitten, abnehmbarer Schlitten,
Spritzwassergeschiitzt IP44 Spritzwassergeschiitzt IP44 Spritzwassergeschiitzt P44 Spritzwassergeschitzt IP44

Gewicht 22 kg 24,5kg 26 kg 28 kg

Artikelnummer 4011.0014 4011.0015 4012.0011 4012.0012

UVPin € 1.694,00 1.831,00 2.129,00 2.288,00

Vorbereitung «©
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https://www.youtube.com/watch?v=HqE_JSKG-e4

% KBS

Cutter

Vorbereitung

366

/4 "";
e * V" a r e
o Y &R SO iy
= -
D D
Messer Messer mit Messer Messer mit
mit 2 Klingen 2 gelochten Klingen mit 4 Klingen 4 gelochten klingen
m Cutter 3 Liter Cutter 5 Liter
AuBenmaBe Bx T x H 520 x 320 x 620 mm 710 x 320 x 850 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW
Geschwindigkeit 1.300 U/min 260-2.120 U/min (stufenlos)
Bruttogewicht 13,5kg 26 kg
Artikelnummer 4050.0005 4050.0006
UVPin € 1.018,00 1.819,00
Zubehor Cutter 3 Liter Cutter 5 Liter
Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
Messer mit 2 Klingen 4059.0015 179,00 4059.0017 198,00
Messer mit 2 gelochten Klingen ~ 4059.0016 179,00 4059.0018 198,00
Messer mit 4 Klingen - — 4059.0019 269,00
Messer mit 4 gelochten Klingen — — — 4059.0020 269,00
7
M,
Messer mit Messer mit
2 Klingen 4 Klingen
u P Messer mit 2 Messer mit 4

gelochten Klingen gelochten Klingen

Cutter

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen
* Gehduse aus Eloxal-Aluminium
+ Abnehmbarer Behdlter und Klinge aus Edelstahl
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Standardmesser mit Doppelschneideklinge
im Lieferumfang enthalten
* Nur eine Geschwindigkeit

Cutter CNS

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen
+ Gehauserahmen aus Edelstahl
+ Abnehmbarer Behdlter aus Edelstahl
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Elektronische Steuerung per Drucktaster
+ Motorbremse
+ Pulse-Taste
+ Standardmesser mit zwei Klingen
im Lieferumfang enthalten
+ 2 Geschwindigkeitssteuerungen

I cuterchs Cutter CNS

Ausfiihrung / Kapazitat 51 8l

AuBenmaBe BX T xH 240 x 310X 570 mm 240 x 310X 620 mm Zubehor [ Cuttercns |
Anschlusswert 400V /0,6-0,8 kW 400V/0,6-0,8 kW Artikel-Nr. UVPin €
Geschwindigkeit 1.400/2.800 U/min 1.400/2.800 U/min Messer mit 2 Klingen 4059.0025 118,00
Gewicht 23 kg 23 kg Messer mit 2 gelochten Klingen ~ 4059.0026 118,00
Artikelnummer 4050.0010 4050.0011 Messer mit 4 Klingen 4059.0027 129,00
UVPin€ 1.492,00 1.597,00 Messer mit 4 gelochten Klingen ~ 4059.0028 129,00



Vorbereitung

Stabmixer

Stabmixer

Stabmixer
+ Motorgehduse aus stoBfestem Kunststoff
+ Ergonomischer Griff fir maximalen Komfort

Mixstébe

+ Aus Edelstahl AISI 304

+ Leicht wechselbar

* Mit Messerschutz zur leichten
und sicheren Reinigung

Kompakt-Set

oser [

AuBenmaBe BxTxH  135x 100 x 600 mm (inkl. Mixstab)
Motor 13.000 U/min

Mixstablange 300 mm

max. Eintauchtiefe 150 mm

max. Wannenkapazitdt 30 |

Antriebseinheit mit 1 Geschwindigkeit,

Zubehor passend zu Art. 4060.0009 und 4060.0010
Mixstab fir Mixerantrieb, Lange 400 mm

Mixstab fir Mixerantrieb, L&nge 500 mm

Mixstab fir Mixerantrieb, Lange 600 mm

Schneebesen fir Mixerantrieb, Ldnge 360 mm

Profi-Set

Profi-Set
170 x 120 x 790 mm ((inkl. Mixstab)

2.500-11.000 U/min bei Schneebesen-
verwendung 250-1.500 U/min

400 mm
290 mm (Mixstab)/ 200 mm (Schneebesen)
60 |

600 mm

Eintauchtiefe  Artikel-Nr. UVPin €
290 mm 4069.0009 183,00
390 mm 4069.0010 202,00
490 mm 4069.0011 219,00
200 mm 4069.0012 219,00

Antriebseinheit Profi

nur Antriebseinheit Profi
170 x 120 x 390 mm (Antriebseinheit)

250-11000 U/min

Vorbereitung «©

Serienausstattung nicht fiir Dauerbetrieb geeignet, Komplett —inki. MiXSt?b (Lénge.40‘0 mm) nu.rAntriebs.ein.heitl
inkl. Mixstab (Léinge 270 mm) und Schneebesen, mit Geschwindigkeitsregler  mit Geschwindigkeitsregler
Anschlusswert 230V/0,25 kW 230V/0,4 kKW 230V/0,4 kKW
Gewicht 2,2kg 45kg 2,5kg
Artikelnummer 4060.0008 4060.0009 4060.0010
UVPin € 318,00 616,00 283,00
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2 KBS

Vorbereitung
Gemuseschneider

Reibescheibe
03 mm

4 mm

&

R 8
[ v
FREer
L e,

Y
" l‘ o “L

Reibescheibe
07 mm

Reibescheibe
04,5 mm

2,

-

Schneidescheibe

Schneidescheibe

2mm

Gemuseschneider
Basic Set

* Tischgerét

* Gehduse aus Aluminiumdruckguss

* Inklusive 5 Messer fiir unterschiedliche
Schneideresultate (3/4,5/7 mm Reibescheibe —
2/4 mm Schneidscheibe)

« GroBe Offnung mit Hebel zum Beigeben groBer Stiicke

« Kleine Offnung zum Beigeben Kleiner Stiicke

[EI c:sic

AuBenmaBe BxTxH 540 x 240 x 450 mm
Anschlusswert 230V/0,550 kW
Gewicht 25 kg

Artikelnummer 4070.0009

UVPin € 917,00

weiteres Zubehdr finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Weiteres Zubehor und noch mehr Scheiben
finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

m Profi-Gemiiseschneider

AuBenmaBe BxTxH  510x280 x 510 mm
Anschlusswert 230V/0,515 kW
Einwurfoffnung Oval ca. 158 x 75 mm
Einwurféffnung Rund 0 52 mm

Gewicht 22 kg

Artikelnummer 4070.0008

UVPin € 1.489,00

368

Auswurfrutsche aus Edelstahl
Gestell/ Scheibenhalter
Schneidescheibe DF4, h=4 mm
Schneidescheibe DF10, h=10 mm
Sichelscheibe DF5, fiir Tomaten
Julienne Scheibe 6 mm
Reibescheibe @ 4 mm
Reibescheibe @ 9 mm (Mozzarella)
Reibescheibe @ 8 mm (Rosti)
Wiirfelgatter PS10/10 mm

Artikel-Nr.
4079.0046
4079.0047
4079.0063
4079.0065
4079.0067
4079.0069
4079.0075
4079.0077
4079.0078
4079.0081

Profi-Gemuseschneider

Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von
Obst und Gemiise in verschiedenen Formen und
GroBen und zum Verarbeiten von weichen und
feinen Produkten wie Mozzarella und anderen
Kéasen

* Tischgerat
+ Anlauf des Schneidwerks tber Sicherheitskontakte
gesteuert
+ Ausflihrung aus eloxiertem Aluminium und Edelstahl
* Leistungsstarker belifteter Motor mit 0,5 PS
bei 300 U/min
* DirektausstoB

UVPin €
92,00
48,00
95,00
83,00
90,00

132,00
97,00
94,00

116,00

159,00



Vorbereitung
Kartoffelschalmaschinen

Kartoffelschalmaschine

Zum Schélen von Kartoffeln und Karotten
+ Gehduse aus Edelstahl
+ Timersteuerung per Drehregler (0-4 min.)
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen Deckel
und an der Auslassoffnung
+ ProduktausstoBtaster
+ Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung
der Ableitung von Schélabfallen
+ 1 herausnehmbare Schélscheibe
ist im Lieferumfang enthalten
+ 1 Seitenreibe beim 10 kg, 18 kg und
25 kg Model im Lieferumfang enthalten
+ 5 kg Modell ohne Seitenreibe

Der Kartoffelschéler 5 kg ist fiir den Tresen
bestimmt (Auftischgerét). Der Wasserabfluss
muss bauseits ins Waschbecken gefiihrt werden.

Kartoffelschdlmaschine 18 kg
inklusive Seitenreibe

Kartoffelschdlmaschine 10 kg
inklusive Seitenreibe

Schilscheibe PTA/PTB Gemiisewaschkorb CCV Kartoffelschdlmaschine 5 kg

_ Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine Kartoffelschdlmaschine

Ausfiihrung/ max. Kapazitét 5kg 10 kg 18 kg 25 kg
AuBenmaBe Bx T x H 520 x 630 x 590 mm 400 x 770 x 860 mm 400 x 770 x 930 mm 427 x 900 x 1040 mm
VerpackungsmaBe B x T x H 830 x 530 x 740 mm 830 x 530 x 950 mm 830 x 530 x 950 mm 1105 x 600 x 1123 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230V/1,1 kW 230V/1,1 kW g
Stundenleistung 60 kg/h 120 kg/h 220kg/h 450 kg/h é
Gewicht 37 kg 48 kg 51 kg 82 kg g
Artikelnummer 4080.0004 4080.0008 4080.0009 4080.0007 S
UVPin € 1.998,00 2.397,00 2.518,00 3.619,00
Modell 5 kg Modell 10 kg Modell 18 kg Modell 25 kg
(zubensr ~ § Arikelnr  UCEOYE  Artike-Nr.  [WUCIORE  Artikel-Nr.  [UUIURN  Artikel-nr  [UTIUNS
PTA/PTB Scheibe Schmirgelbeschichtung 4089.0001 246,00 4089.0001 246,00 4089.0001 246,00 4089.0002 318,00
CCV Korb zum Waschen des Gemtises - - 4089.0003 482,00 4089.0003 482,00 - -
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Vorbereitung
Flektro-Fritteusen | Bain-Maries

Elektro-Fritteuse

Mit herausnehmbarem, abgerundeten Becken
* Gehduse, Becken und Korbe aus Edelstahl

« Isolierter Handgriff an Deckel und Frittierkorb

+ Herausnehmbare Heizelemente

* Sicherheitsthermostat

+ Kontrollanzeige

+ Temperatur per Drehknopf regelbar bis 190°C

+ Wasserdichter Ein/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte
* Frittierdl und Stangenfett (Blockfett) geeignet
 Fiir den semiprofessionellen Betrieb

Griff zur Herausnahme des Beckens

Elektro-Fritteuse 2 x 8 L

Ausfiihrung 1x8I 2x81
AuBenmaBe Bx T x H 265 x 430 x 345 mm 550 x 430 x 345 mm
Temperatur stufenlos regelbar bis +190° C  stufenlos regelbar bis +190° C
) . 1 Korb (190 x 240 x 140 mm), 2 Kdrbe (190 x 240 x 140 mm),
Serienzubenor 1 Deckel 2 Deckel
Gesamtleistung 230V/3,25 kW 230V/6,50 kW
Gewicht 6,5 kg 12 kg
Artikelnummer 1093.1041 1093.2041
UWPin€ 199,00 339,00 Elektro-Fritteuse, 1 x 8 |

370

mit Ablasshahn, GN 1/1, Hohe 200 mm

Bain-Marie

+ Gehause aus Edelstahl
* Temperatur bis +90 °C
+ Abgerundetes Becken
* Sicherheitsthermostat
+ Kontrollanzeige

Elektro Bain-Marie

Ausflihrung Ablasshahn Ablasshahn

AuBenmaBe Bx T x H 355 x 555 x 255 mm 355 x 555 x 295 mm
Kapazitat 1xGN 1/1, Héhe 150 mm 1xGN 1/1, Hohe 200 mm
Anschlusswert 230V/1,2 kKW 230V/1,2 kW

Gewicht 8,5kg 9kg

Artikelnummer 1094.1003 1094.1004

UVPin € 208,00 249,00



Kontaktgrill

+ Gehduse aus Edelstahl

« Grillflache aus Gusseisen
+ Temperatur regelbar von +50 °C bis +300 °C

+ Fettauffangschale
+ Sicherheitsthermostat
+ Kontrollanzeigen

+ Ein-/Ausschalter (wassergeschiitzt)
+ Elektromechanische Steuerung
+ Inklusive 1 Reinigungsbirste

+ 1 oder 2 Heizzonen

Profi-Kontaktgrill

+ 6 Tischmodelle fiir das ,Grillen”

von Fleisch, Fisch, Gemiise, Eiern und Kése
+ Versionen mit glatter, gerillter

oder kombinierter Bratflache

+ Gehduse aus Edelstahl

« Grillflache aus Gusseisen
+ Thermostat regelbar von +50 °C bis +300 °C

+ Betriebskontrollleuchte
+ An-/Ausschalter

+ Aufheiz- / Temperatur-Kontrollleuchte

+ Fettauffangschale
+ 1 oder 2 Heizzonen

Ausfiihrung Grillflache

Vorbereitung
Elektro-und Profi-Kontaktgrills

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm - oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill, 1 Heizzone
218 x 230 mm — oben und unten gerillt

AuBenmaBe BxTxH 290 x 405 x 210 mm
Gesamtleistung 230V/1,8 kW
Gewicht 14 kg

Artikelnummer 1092.7027

UVPin € 239,00

Ausflihrung Grillflache

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
360 x 270 mm — oben und unten gerillt

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
450 x 270 mm — oben und unten gerillt

Elektro Kontaktgrill, 1 Heizzone
218 x 230 mm - oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
470 x 230 mm — oben und unten gerillt
570 x 405 x 210 mm

230V/3,6 kW

28 kg

1092.7029

434,00

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm — oben und unten gerillt

AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230V/2,5 kW 230V/3,0 kW 230V/3,5 kW
Gewicht 27 kg 33kg 43 kg

Artikelnummer 1092.7024 1092.7021 1092.7023

UVPin€ 454,00 517,00 639,00

Ausfiihrung Grillflache

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
360 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt

Profi-Kontaktgrill, 1 Heizzone
450 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt

Profi-Kontaktgrill, 2 Heizzonen
520 x 240 mm — oben gerillt und unten glatt

AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230V/2,5 kW 230V/3,0 kW 230V/3,5 kW
Gewicht 27 kg 33kg 43 kg

Artikelnummer 1092.7025 1092.7022 1092.7026

UVPin € 483,00 517,00 639,00
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2 KBS

Vorbereitung
Crépesgerate | Waffeleisen

- Crépiere, 1 Platte

m Crépesgerat Crépesgerat
Ausflihrung 1 Platte @ 400 mm 2 Platten @ 400 mm
AuBenmaBe BxTxH 450 x 500 x 220 mm 900 x 500 x 220 mm
Anschlusswert 230V/3,0 kw 230V/2x 3,0 kW
Gewicht 23 kg 44 kg
Artikelnummer 1096.1022 1096.1023
UVPin € 585,00 918,00

372

1 Backplatte fest

2 Backplatten fest

m Waffeleisen Waffeleisen

Ausflihrung 1 Backplatte fest 2 Backplatten fest

AuBenmaBe BxTxH 300 x 320 x 300 mm 580 x 320 x 300 mm

WaffelgroBe 2x80x 160 x 15 mm 4x80x160x 15 mm

Anschlusswert 230V/2,2 kW 230V/2x2,2 kW

Gewicht 24 kg 44 kg

Artikelnummer 1096.2022 1096.2023

UVPin € 524,00 982,00

Crépesgerat

AuBengehduse Edelstahl,

Plattendurchmesser 40 cm

+ Temperatur stufenlos regelbar (+50 °C bis +300 °C)
+ Temperaturkontrollleuchte (grtin)

* Graugussplatte, teflonbeschichtet

* Inklusive 1 Holzvertreiler

« Ein-/Ausschalter, Betriebskontrollleuchte (rot)

* Mit Aufbewahrungsschublade

Waffeleisen

Geh&use aus Edelstahl

+ Backplatten fiir Briissler Waffeln aus Gusseisen

+ Temperatur stufenlos regelbar +50°C bis +300°C
* Ein-/Ausschalter

+ SerienmaBig mit Kontrollleuchten



Vorbereitung
Grillplatten

Gas- und Elektro-Grillplatte

8 Tischmodelle fiir das Grillen

von Fleisch, Gemiise, Eiern und Kise

+ \lersionen mit glatter, gerillter oder kombinierter Bratfldche

+ Mit Sicherheitsthermostat

» Mit Olauffangbehalter

+ 1 oder 2 Heizzonen

+ Gehduse aus Edelstahl

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt, Wechseldisenkit enthalten

Gasgrillplatte
1 Heizzone - gerillt

Gasgrillplatte
2 Heizzonen - glatt

Elektrogrillplatte
1 Heizzone - glatt

Elektrogrillplatte

2 Heizzonen - 1/2 gerillt, 1/2 glatt

m Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte

Ausflihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen — 1/2 gerillt, 1/2 glatt
AuBenmaBe BxTxH 355 x 600 x 300 mm 355 x 600 x 300 mm 665 x 600 x 300 mm 665 x 600 x 300 mm

Griliflache Bx T 325 x 480 mm 325 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Ausstattung Piezoelektrik Piezoelektrik Piezoelekirik Piezoelekirik

Anschlusswert ofs 4,0 kW ofs 4,0 kW ofs 8,0 kW ofs 8,0 kW

Gewicht 24 kg 24 kg 42 kg 42 kg

Artikelnummer 1092.1015 1092.1017 1092.1016 1092.1018

UVPin € 862,00 922,00 1.362,00 1.417,00

Elektrogrillplatte

Elektrogrillplatte

Elektrogrillplatte

Elektrogrillplatte

Ausfiihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen — 1/2 gerillt, 1/2 glatt
AuBenmaBe BxTxH  335x570x 300 mm 335x 570 x 300 mm 665 x 570 x 300 mm 665 x 570 x 300 mm

Griliflache Bx T 325 x 480 mm 325 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Anschlusswert N 230V/3,0 KW N 230V/3,0 kW N 400 V/6,0 kW N 400 V/6,0 kW

Gewicht 22 kg 22 kg 40 kg 40 kg

Artikelnummer 1092.1011 1092.1013 1092.1012 1092.1014

UVPin € 648,00 698,00 989,00 1.039,00
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Vorbereitung

Induktionskochflachen

374

Einbau-Induktions-Kochflache

‘9‘90»,,,)] 125 mm Tiefe einschlieBlich FiiBe +

)

Doppel-Induktions-Kochflache, 7 kW

Wir empfehlen die Verwendung von hochwertigem,
neuem und speziell induktionsgeeignetem Kochgeschirr!
Sprechen Sie uns an.

m Einbau-Induktions-Kochflache

Einbau-Induktions-Kochflache

Mit externer Steuerung

* Edelstahlgehéduse

+ Schott-Ceran Glaskeramikfldche

+ Ohne Rahmen

+ Digitales LED-Display

 Touch Control

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
« (berhitzungsschutz

+ Kontrollleuchten

* Auf FiiBen

Doppel-Induktions-Kochflache,
7 kKW

Edelstahlgehiuse mit

Schott-Ceran Glaskeramikflache

* 2 separat steuerbare Kochfléachen (hintereinander)
mit je 3,5 kW

+ Power-Share-Funktion (Leistungszuschaltung
auf 5 kW fiir die vordere Kochstelle)

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C

* Digitales LED-Display auf der Kochfléche

« (berhitzungsschutz

* Auf FiiBen

Doppel-Induktions-Kochflache,
10 KW

wie oben jedoch:

+ Digitale Anzeige

+ Touch- und Drehknopfsteuerung

* 60°C - 240°C, Leistungsstufen 1-10 (Power),
Einstellung erscheint auf der digitalen Anzeige

* Leistungsstarke 5 kW-Induktionsspulen

Doppel-Induktions-Kochflache, 10 kW

Doppel-Induktions-Kochflache, 7 kW Doppel-Induktions-Kochflache, 10 kW

AuBenmaBe Bx T x H 360 x 380 x 125 mm 408 x 700 x 145 mm 400 x 700 x 320mm

Bedienfeld externer Drehregler (20 °C-Schritte) Drehregler Touch- und Drehknopfsteuerung
Temperaturregelung 10-Stufen Temperatureinstellung 10-Stufen Temperaturregelung 10-Stufen Temperaturregelung
Anschlusswert 230V/3,5 kW 400V/3,5 kW + 3,5 kW 400V /2 x5kw

Gewicht 6,6 kg 16,3 kg 26,5 kg

Artikelnummer 1091.1016 1091.1015 1071.1001

UVPin € 319,00 1.059,00 1.438,00



Vorbereitung
Induktionskochflachen

Induktions-Kochflache
und Induktionswok

+ Edelstahlgehéduse

+ Schott Glaskeramikfldche

+ Digitales LED-Display mit Timer

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C

« Uberhitzungsschutz

* Auf FiiBen

+ Zur optimalen Leistungsentfaltung nutzen ey
Sie bitte nur passendes Profi-Kochgeschirr

Induktions-Kochflache
mit Drehregler

Die Verwendung von hochwertigem,
neuem und speziell induktionsgeeignetem
Kochgeschirr ist erforderlich!

Sprechen Sie uns an.

Wokpfanne mit Soft-Grip @ 360 mm  1091.1022 132,00
Wokpfanne @ 400 mm 1091.1021 147,00

mit 2 Griffen inkl. Deckel

m Induktions-Kochflache mit Drehregler  Induktions-Kochfléche mit Soft-Touch

Induktions-Kochfléche
mit Soft-Touch

Wokpfanne mit Soft-Grip T T,

Induktions-Wok 3,5 kW -

Induktions-Wok 3,5 kW

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 420 x 100 mm 340 x 440 x 120 mm 340 x 450 x 120 mm

Bedienfeld Drehregler Soft-Touch Soft-Touch

Temperaturregelung Temperatureinstellung per Drehregler 10-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer 13-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer
Anschlusswert 230V/3,5 kW 230V/3,5 kW 230V/3,5 kW

Gewicht 6 kg 8 kg 8kg

Artikelnummer 1091.1012 1091.1010 1091.1011

UVPin € 289,00 315,00 362,00

Profi-Induktion-Kochflache
und Profi Induktionswok

Edelstahlgehduse
« Digitales LED-Display mit Timer
+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
« (berhitzungsschutz
* Auf FiiBen
* Zur optimalen Leistungsentfaltung nutzen
Sie bitte nur passendes Profi-Kochgeschirr

« Schott-Ceran Glaskeramikflache Induktions-Kochflache

mit Drehregler

N - tike-Ne UvPin€ 4
Wokpfanne mit Soft-Grip @ 360 mm  1091.1022 132,00 )
Wokpfanne @ 400 mm - '
mit 2pGriffen inkl. Deckel 1091.1021 147,00 g
c
Wokpfanne mit Griffen und Deckel ‘;E,
[T ©rofi-Induktions-Kochflache mit Drehregler  Profi-Induktions-Wok 5 kW 5
AuBenmaBe Bx T x H 405 x 525 x 185 mm 405 x 525 x 185 mm é
Bedienfeld Soft-Touch Soft-Touch
Temperaturregelung 10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay 10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay
Anschlusswert 400V/5,0 kW 400V/5,0 kW
Gewicht 10,8 kg 11 kg
Artikelnummer 1091.1013 1091.1014
UVPin € 577,00 599,00
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‘-‘?3@ KBs Vorbereitung
Y Teigknetmaschinen mit herausnehmbarem Kessel

KM Serie

— Teigknetmaschine

= + Herausnehmbarer Kessel

+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Hochklappbarer Kopf

+ Knethaken aus Edelstahl

+ Sicherheitsdeckel

+ Spiralumdrehungen: 90 U/min
* Eine Geschwindigkeit

KMP Serie

wie KM Serie, jedoch:
* 400V Anschluss

Optional sind fiir alle Maschinen
Réderkits erhiltlich

KMP 38 &

EE N Artikel-Nr UVPin€

Réderkit fiir Teigknetmaschinen 7-38 kg 5019.0001 102,00
Réderkit fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0002 229,00

KM Serie — 230 Volt

(Model R KM 18 KM 25

Ausfiihrung 12kg/16 | 18kg/22 | 25kg/32 1
AuBenmaBe Bx T xH 650 x 350 x 620 mm 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW 230V/1,5 kKW
Gewicht 65 kg 66 kg 103 kg
Artikelnummer 5012.1005 5012.1006 5012.1007

UVPin € 2.298,00 2.390,00 2.848,00

KMP Serie — 400 Volt
(Moden  [WUIRE KMP 25 KMP 38 KMP 50

Ausfiihrung 18kg/22 | 25kg/32 1 38kg/42 1 50 kg/62 |
AuBenmaBe Bx T x H 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm 800 x 480 x 730 mm 920 x 530 x 940 mm
Anschlusswert 400V/0,75 kW 400V/1,5 KW 400V/1,5 KW 400V/2,2 KW
Gewicht 66 kg 103 kg 118 kg 213 kg
Artikelnummer 5012.2011 5012.2012 5012.2013 5012.2014

UVPin € 2.340,00 2.798,00 3.098,00 4.898,00
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Vorbereitung
Teigknetmaschinen

' Q

K Serie

Teigknetmaschine

+ 230V Anschluss

+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Knethaken und Sicherheitsdeckel aus Edelstahl

+ Spiralumdrehungen: 90 U/min

+ Optional sind fiir alle Maschinen Réderkits erhéltlich
+ Eine Geschwindigkeit

KP Serie

wie K Serie, jedoch:
+ 400V Anschluss

Optionales Zubehr fiir die Modelle
12,18, 25 und 38 auf Anfrage erhéltlich
+ Mechanischer oder digitaler Timer

&
KP 38

T Atikel-Nr. UVPin €

Raderkit @ 130 mm fiir Teigknetmaschinen 7-38 kg~ 5019.0001 102,00

Réderkit @ 170 mm fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0005 229,00

K Serie — 230 Volt

Kapazitat 7kg/101 12kg/16 | 18kg/221 25kg/321

AuBenmaBe BxT xH 540 x 279 x 620 mm 632 x 320 x 750 mm 653 x 380 x 750 mm 762 x 420 x 864 mm

Anschlusswert 230V/0,37 kKW 230V/0,75 KW 230V/0,75 KW 230V/1,5 kKW

Gewicht 56 kg 66 kg 70 kg 107 kg

Artikelnummer 5011.1014 5011.1015 5011.1012 5011.1013

UVPin € 1.529,00 1.886,00 1.964,00 2.253,00 9

2
KP Serie — 400 Volt =
=]

Kapazitat 18kg/22 1 25kg/321 38kg/421 50 kg/62 |

AuBenmaBe BxT xH 653 x 380 x 750 mm 762 x 420 x 864 mm 800 x 474 x 866 mm 927 x 520 x 1074 mm

Anschlusswert 400V/0,75 KW 400V/1,5 KW 400V/1,5 kKW 400V/2,2 KW

Gewicht 70 kg 107 kg 112 kg 200 kg

Artikelnummer 5011.2021 5011.2022 5011.2019 5011.2020

UVPin € 1.922,00 2.177,00 2.440,00 3.992,00

S



> Vorbereitung
@ KBs Teigausrollmaschinen

Teigausrollmaschinen

Teigausrollmaschinen

+ Edelstahl

+ Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal

+ |deal fiir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen

mit 2 Rollen,
fiir runde Form

m Teigausrollmaschine Teigausrollmaschine

Ausflihrung 2 Rollen 2 Rollen

Teigform rund, bis @ 320 mm rund, bis @ 420 mm

AuBenmaBe Bx T x H 490 x 510 x 660 mm 590 x 510 x 760 mm

Teigstérke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V /0,37 kW

Gewicht 36 kg 55 kg

Artikelnummer 5020.0006 5020.0005

UVPin € 1.672,00 1.879,00
Teigausrollmaschinen
Teigausrollmaschinen

- 4 * Edelstahl

« Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal
* |deal flir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen

mit 1 Rolle,
fiir runde und eckige Form

mit 2 Rollen,
fiir runde und eckige Form

m Teigausrollmaschine Teigausrollmaschine

Ausfiihrung 1 Rolle 2 Rollen

Teigform rund oder eckig, bis @ 420 mm  rund oder eckig, bis @ 420 mm
AuBenmaBe Bx T x H 560 x 410 x 445 mm 590 x 510 x 720 mm
Teigstarke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW

Gewicht 38 kg 45 kg

Artikelnummer 5020.0004 5020.0003

UVPin € 1.469,00 1.884,00
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Vorbereitung
Planetenmixer

' Q

Planetenmixer

+ Korpus aus lackiertem Gusseisen/ Stahl

+ Sicherheitsabdeckung aus Edelstahl

+ Edelstahl-Kessel mit Hebefunktion

+ 3 Geschwindigkeiten

+ Inklusive 1 Kessel, 1 Besen, 1 Haken, 1 Ruhrer
+ Schutzgitter aus Edelstahl

Planetenmixer 20

Planetenmixer 30

Ausfiihrung/Kessel 101 201 301

AuBenmaBe Bx T xH 383 x465x612 mm 505 x 545 x 755 mm 614 x 620 x 1138 mm
Teigkapazitat 3,2 kg 8,0 kg 11,3 kg
Geschwindigkeiten 3 (108/195/355 U/min) 3 (108/195/355 U/min) 3(91/166/282 U/min)
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/1,1 kW 230V/1,5 KW
Gewicht 36 kg 96 kg 170 kg

Artikelnummer 5030.0004 5030.0005 5030.0006

UVPin € 1.099,00 1.438,00 2.748,00
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Vorbereitung
Nudelmaschinen Zubehor | Mehlwagen

2 KBS

Nudelmatrizen

* Aus Messing

380

CRSERECE S FAFPRCELLE ] BUCATa
e i  Fiir Nudelmaschinen auf Seite 381
N ._\RQ;‘-\'\:;.‘I;,‘E“- — r._.= ﬁ '#':
5 = =
" 4 = I | | |
MALCRERDN CAPRLLETAAGELD SNGETT SPACHETTIALLA CHIARRA THGLIOUR
= — e ——— N
FETTCE PRETH SFOGLY CANMELLOHE B SEMTA FORI
= —— Ly - =
Fiir NM 15 Fiir NM 20/NM 35
I udelquerschnitt Artikel-Nr. JTITRS Artikel-Nr. JETTITF
1. Caserecce 9x5mm 5049.0001 88,00 5049.0015 99,00
2. Fusill @9 mm 5049.0002 88,00 5049.0016 99,00
3. Pappardelle 16 mm 5049.0003 88,00 5049.0017 99,00
4. Gnocehi — nicht flir Kartoffelteig @ 12 mm 5049.0004 88,00 5049.0018 99,00
5. Bucatini 04 mm 5049.0005 88,00 5049.0019 99,00
6. Maccheroni ?8,5mm 5049.0006 88,00 5049.0020 99,00
7. Spaghetti @ 2mm 5049.0008 88,00 5049.0022 99,00
8. Spaghetti alla chitarra 2x2mm 5049.0009 88,00 5049.0023 99,00
9. Tagliolini 03 mm 5049.0010 88,00 5049.0024 99,00
10. Fettuccine ?8mm 5049.0011 88,00 5049.0025 99,00
11. Pasta sfoglia, Starke 1-4 mm 135 mm 5049.0012 99,00 5049.0026 119,00
12. Cannellone per ripieno @25 mm 5049.0013 88,00 5049.0027 99,00
Mehlwagen
* Edelstanl
+ Klappdeckel
* Auf Radern '
m Mehlwagen Mehlwagen Mehlwagen
AuBenmaBe BxTxH 395 x 550 x 725 mm 395x 610 x 725 mm 395 x 700 x 725 mm
Kapazitat 1051 1151 1351
Artikelnummer 5029.0005 5029.0002 5029.0004
UVPin € 538,00 572,00 594,00




Vorbereitung 9 ‘
Nudelmaschinen

Nudelmaschinen

Aligemein

+ Diese Maschinen kneten und formen verschiedene
Teigtypen in unterschiedliche Nudelformen

+ Mikroschalter am Schiisseldeckel

+ \lerschraubung der Formen aus
Messing-/Bronzelegierung

+ Elektrischer Nudelteigschneider serienmaBig
bei NM 35; optional erhdltlich fir NM 20

+ Im Lieferumfang sind KEINE Nudelformen enthalten

NM 15

+ Behélter und Knethaken aus Edelstahl
+ Korpus weiB lackiert

NM 20 + NM 35

+ Gehduse, Behdlter, Halterung, Spirale
und Knethaken aus Edelstahl

+ Abnehmbarer Behalter

+ digitales Bedienfeld

+ Gitterdeckel zum Hinzufligen zusatzlicher
Zutaten wéhrend der Verarbeitung

NM35 mit elektronischem
Nudelteigschneider

o] :.I a
] NM20

Elektrisches Nudelschneidemesser fir NM20  5049.0047 578,00

[T 'ccimaschine NM 15 Nudelmaschine NM 20 Nudelmaschine NM 35 2,
Produktleistung 5 kg/h 8 kg/h 13 kg/h é
AuBenmaBe Bx T x H 250 x 480 x 290 mm 300 x 550 x 425/540 mm 307 x 594 x 525/610 mm E
0 Matrize 0 50 mm @ 57 mm 0 57 mm S
Behélterkapazitat 1,5kg 2,0kg 3,5kg
Anschlusswert 230V/0,3 kW 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW
Ausstattung - Elektrischer Nudelteigschneider optional inkl. elektrischer Nudelteigschneider
Gewicht 20 kg 26,5kg 35 kg
Artikelnummer 5041.0001 5041.0007 5041.0008
UVPin € 1.558,00 2.237,00 3.454,00
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% KBS

Vorbereitung

Vakuum-Verpackungsmaschinen

382

Ly

Kammermaschine Auto-Lift 410 mm

Geneigtes CNS-Blech

Herausnehmbarer
SchweiBbalken

-, |
SIRMAN

Vakuum-Verpackungsmaschine

Ideale Kombination fiir Kochvorrichtungen mit
niederen Temperaturen wie Softcooker
* Kammergerét
* Edelstahlgehéduse
 Edelstahlkammer mit abgerundeten Ecken
+ Herausnehmbarer SchweiBbalken
+ Geneigtes CNS-Blech
* Busch-Vakuumierpumpe
« Vorheizen der Saugpumpe mit Olreinigungszyklus
« Automatische Olwechselmeldung
* Intuitives und mehrsprachiges Multifunktionsdisplay
* Programmspeicher der letzten Einstellungen
« Einfache Einstellung der Vakuum- und Schweisszeit
+ Vakuumieren von fliissigen oder halbflissigen
" Produkten méglich mit geneigtem CNS-Blech
‘} * Prozentuale Anzeige des Vakuums und der Restzeit
J + Anschluss flir Gastrovac System
(externes zeitgebundenes Vakuumieren)
* Verschlusskammer fiir Deckel
* Gehdusedeckel manuell aufklappbar

Modelle mit Auto-Lift-Funktion
* Gehdusedeckel automatisch aufklappbar

Kammermaschine 310 mm

Kammermaschine 410 mm

Kammermaschine Kammermaschine

Ausflihrung/SchweiBleistenbreite 260 mm 310 mm 410 mm

AuBenmaBe Bx T x H 338 x 565 x 257 mm 406 x 580 x 315 mm 494 x 637 x 315 mm
InnenmaBe B x T x H 270 x 350 x 75 mm 336 x 378 x 75 mm 426 x 438 x 75 mm
Vakuum-Pumpe 4m¥h 4 m3h 8 mh
Anschlusswert 230V/0,1 kW 230V/0,1 kW 230V/0,35 kW
Gewicht 30 kg 37kg 42,5 kg
Artikelnummer 4110.0030 4110.0031 4110.0032

UVPin € 2.212,00 2.495,00 2.918,00

Kammermaschine Auto-Lift

Kammermaschine Auto-Lift

Ausfiihrung/ SchweiBleistenbreite 410 mm 510 mm

AuBenmaBe Bx T x H 493 x 585 x 422 mm 609 x 640 x 420 mm
InnenmaBe B x T x H 430x410x 170 mm 545 x 460 x 190 mm
Vakuum-Pumpe 21 m3h 21 m¥h
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW
Gewicht 56 kg 70 kg

Artikelnummer 4110.0033 4110.0034

UVPin € 3.964,00 4.988,00



Vorbereitung
Speisenwarmer | Warmelampen

' Q

Speisenwarmer

+ Aluminium-Korpus mit Kettenaufhdngung
+ Mit Infrarotheizung

m Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer

AuBenmaBe Bx T x H 460 x 150 x 70 mm 760 x 150 x 70 mm 1070 x 150 x 70 mm 1370 x 150 x 70 mm

Anschlusswert 230V/0,383 kW 230V/0,721 kW 230V/1,038 kW 230V/1,366 kW

Gewicht 4kg 5kg 6 kg 7kg

Artikelnummer 1097.2005 1097.2006 1097.2007 1097.2008

UVPin € 539,00 589,00 654,00 724,00

Infrarot Warmelampen

+ Flexibel und individuell einsatzbar

+ Hohenverstellbar

+ Aluminium bzw. Aluminium eloxiert

+ Regulierbare Schnurldnge von 70 cm bis 150 cm

+ Konische Form oder Zylinderform

+ Inklusive Leuchtmittel Typ E27

M

m Silber Kupfer Schwarz

Form Zylinder Zylinder Zylinder

AuBenmaBe 0175 x 250 mm 0175 x 250 mm 0175 %250 mm

Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W

Gewicht 1,5kg 1,5 kg 1,5kg 9
Avrtikelnummer 1097.4007 1097.4008 1097.4009 >
UVPin € 168,00 168,00 168,00 %

8

m Silber Kupfer Schwarz 2
Form Konisch Konisch Konisch

AuBenmaBe 0 275 x 250 mm 0 275 x 250 mm 0 275 x 250 mm

Anschlusswert 230V/250 W 230V/250 W 230V/250 W

Gewicht 1,5kg 1,5kg 1,5kg

Artikelnummer 1097.4010 1097.4011 1097.4012

UVPin € 188,00 188,00 188,00
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Edelstahl-Geschirrschrank

3-seitig geschlossenes Schrankfach
mit Fliigel- oder Schiebetiiren

Seite 391

ab 1.748,- Euro ,

Arbeitsschrank mit
Schiebetiiren und Schubladen GN 1/1

Selbsttragende Rahmenkonstruktion komplett aus AlISI 304
mit und ohne Aufkantung

Seite 389

ab 1.649,- Euro

_T
|

e

Spiilcenter

Mit Aufkantung fiir L
Unterbauspiilmaschinen |

Seite 397
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EDELSTAHLMOBEL

BREITE AUSWAHL IM STANDARDSORTIMENT

Profitieren Sie von robusten Edelstahimdbeln in Ihrer Kiiche. Alle Artikel sind komplett aus AISI 304 gefertigt.
Die Mdbelstiicke werden bereits vormontiert geliefert und sind sofort einsatzbereit. Wir bieten eine breite Auswahl der gangigsten

Langen und Tiefen sowie Zubehdr, wie Schubladenbldcke oder Rollen-Kits, an.

Gerne beraten wir Sie auch telefonisch, um flr Ihre Anspriiche die optimale Losung zu finden.

Materialstérke
0,7 mm
AISI 304 Arbeitshéhe
Spiiltische
850-890 mm

N —
-a -

Doppelwandige |

Arbeitshéhe
Arbeitsschrénke
850-930 mm

Tiiren

Erhéltlich in
verschiedenen
vorgegebenen

Langen

Tiiren auf dem
Grundboden
laufend
Nur fiir Spiiltische: StandfuB-
erhdhung
um 27 mm

.—_- =
£

Bodenfreiheit
150 mm bei

-—
{

Freitragende

850 mm ]
Arbeitshéhe (4 Konstruktion mit [

héhenverstellba-
ren RundfiiBen

I 386



Edelstahimobel WO q @
Arbeitstische, vollverschweit

Arbeitstisch, vollverschweift

vollverschweiBt SWS

PLANBAR
+ Mit und ohne Aufkantung

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweiBt
+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung
« Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehor:
Schublade, Schubladenblock, Rollenkit

Artikel-Nr. UVPin €
Schublade fir Arbeitstische 600 mm, B x T x H 400 x 540 x 186 mm 9019.2101 289,00
Schublade fur Arbeitstische 700 mm, B x T x H 400 x 640 x 186 mm 9019.2102 299,00
Schubladenblock fiir Arbeitstische 600 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 540 x 560 mm 9019.2103 589,00
Schubladenblock fir Arbeitstische 700 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 640 x 560 mm 9019.2104 629,00
Rollen-Kit fiir Tische, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1003 239,00
Kupfercutter 9290.0600 22,00

Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung ~ mit 100 mm Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
800 mm 90111108 485,00 90112108 505,00

1000mm  9011.1110 510,00 90112110 530,00

1200mm  9011.1112 545,00 90112112 565,00

1400mm  9011.1114 579,00 90112114 599,00

600 MM soomm  o0111115 61400 90112115 634,00
1600mm  9011.1116 648,00 90112116 668,00

1800mm  9011.1118 688,00 90112118 708,00

2000mm  9011.1120 735,00 90112120 755,00

Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung ~ mit 100 mm Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
800 mm 90121108 515,00 90122108 535,00
1000mm 90121110 540,00 90122110 560,00
1200mm 90121112 575,00 90122112 595,00
1400mm 90121114 609,00 90122114 629,00
700 mm 10
1500mm 90121115 644,00 90122115 664,00 -
1600mm 90121116 688,00 90122116 708,00 S
1800mm 90121118 738,00 90122118 758,00 -
2000mm 90121120 785,00 90122120 82500 g
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PLANBAR

vollverschweiBt

Edelstahimobel

Durchreiche-/Arbeitsschranke | Schubladenschranke

Breite: 1400 mm

Breite Artikel-Nr.

' 1000mm  9031.0101

1200mm  9031.0102

|-.__M 1400 mm 9031.0103

600 mm 1500 mm  9031.0107

N ctike-Nr UVPine 1600mm  9031.0104

Rollen-Kit fir Schranke, Set 1800mm  9031.0105

mit 4 Rollen (e 2 mit Bremse) 0101000 262,00 2000mm 90310106
SWS
PLANBAR

Durchreiche-/Arbeitsschrank
ohne Aufkantung

+ Bestehend aus: Grundboden, Arbeitsplatte
und Verbindungszarge
* Arbeitshdhe 850-930 mm
durch hohenverstellbare RundfiBe
* Arbeitsfléche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBen-
der und schallgedammter Unterplattenverstarkung
 Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe
+ Schiebettiren auf dem Grundboden laufend
+ Optionales Zubehor: Rollenkit

Durchreiche-Arbeitsschrank, Arbeitshdhe 850 mm,
ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €
1.049,00 9032.0101  1.149,00
1.089,00 90320102 1.189,00
1.189,00 90320103 1.289,00
121900 700 mm 90320107  1.319,00
1.269,00 90320104  1.369,00
1.398,00 9032.0105  1.498,00
1.535,00 9032.0106  1.635,00
Schubladenschrank

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach
+ Schubladenblende mit integrierter Griffleiste
* Arbeitshohe 850-930 mm durch
hohenverstellbare RundfiiBe
* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabsto-
Bender und schallgedammter Unterplattenverstérkung
 Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe
+ Optionales Zubehor: Rollenkit

J

Schubladenschrank mit Aufkantung

9019.1006

Rollen-Kit fiir Schrénke, Set
mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse)

I 388

UVPin €

262,00

Schubladenschrank, 500 mm Breite, mit 100 mm
Arbeitshéhe 850 mm, ohne Aufkantung Aufkantung
Schubladen Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
2 9061.2102 899,00  9061.1102 949,00
600 mm 3 9061.2101 969,00  9061.1101  1.019,00
4 9061.2103  1.069,00  9061.1103  1.119,00
Schubladenschrank, 500 mm Breite, mit 100 mm
Arbeitshéhe 850 mm, ohne Aufkantung Aufkantung
Bautiefe Schubladen Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
2 90622102 949,00 90621102 999,00
700 mm 3 90622101 1.019,00 90621101  1.069,00
4 90622103 1.119,00  9062.1103  1.169,00



Edelstahimdbel WO q °
Arbeitsschranke

Arbeitsschrank —
mit Schiebetiren

+ Selbsttragende Rahmenkonstruktion

+ Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Arbeitshohe 850-930 mm
durch héhenverstellbare RundfiiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung

+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshdhe

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen
Schiebetiiren erhaltlich

+ Auch als Schrankkombination mit Schubladen erhéltlich

+ Schiebetiiren auf dem Grundboden laufend

+ Schiebetiiren mit vertikal gefalteter Griffleiste

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

|

Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm, mit 100 mm Arbeitsschrank, Arbeitshohe 850 mm, mit 100 mm
ohne Aufkantung Aufkantung ohne Aufkantung Aufkantung
Breite  Artikel-Nr. UWPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Breite  Artikel-Nr. UWPin€ Artikel-Nr. UVPin€
1000mm  9021.2101 888,00 9021.1101 938,00 1000mm 90222101 938,00 9022.1101 988,00
1200mm  9021.2102 948,00 9021.1102 998,00 1200mm  9022.2102 998,00 9022.1102  1.048,00
1400mm  9021.2103 998,00 9021.1103  1.048,00 1400mm  9022.2103  1.048,00 9022.1103  1.098,00
600 mm 1500 mm 90212114 1.068,00 9021.1113 1.118,00 700 mm 1500 mm 90222115 1.118,00 90221114  1.168,00
1600mm  9021.2104  1.149,00 9021.1104  1.199,00 1600mm  9022.2104 1.199,00 9022.1104  1.249,00
1800 mm  9021.2105  1.219,00 9021.1105  1.269,00 1800 mm 90222105 1.269,00 9022.1105  1.319,00
2000mm  9021.2106  1.299,00 9021.1106  1.379,00 2000mm  9022.2106  1.349,00 9022.1106  1.459,00
Arbeitsschrank mit SWS
Schiebetiren und

Schubladen GN 1/1

+ Selbsttragende Rahmenkonstruktion

+ Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Arbeitshohe 850-930 mm durch
héhenverstellbare RundfiiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und
wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstérkung

+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm

Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 850 mm,

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshihe mit Aufkantung, mit Schiebetiiren, Schubladen rechts fiir GN 1/1

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen Breite Artikel-Nr. ~ UVP in € Artikel-Nr. ~ UVP in €
Schiebettiren erhaltlich 1600 mm 9041.0101  1.649,00 9042.0101  1.849,00

+ Schiebettiren auf dem Grundboden laufend 600 mm 1800mm  9041.0102 179900 700 mm 90420102  1.999,00

+ Schiebetiiren mit vertikal gefalteter Griffleiste

) 2000 mm 9041.0103  1.999,00 9042.0103  2.199,00
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 850 mm,
ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren, Schubladen rechts fiir GN 1/1

: . . . : . : 10

Bautiefe [:IIG Artikel-Nr.  UVPin€ RIS Artikel-Nr.  UVPin € T

U Actikel-Nr. UVPin€ 1600mm  9041.0201  1.599,00 9042.0201  1.799,00 S
Rollen-Kit fiir Schrénke, Set 600 mm 1800 mm 9041.0202  1.749,00 700 mm 9042.0202  1.949,00 =
. Sarane 9019.1006 262,00 2
mit 4 Rollen (e 2 mit Bremse) 2000mm  9041.0203 1.949,00 9042.0203  2.149,00 <
(¥}
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Edelstahimobel

Warmeschranke

I 390

|sws

PLANBAR

Rollen-Kit fiir Schréanke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse)

Wéarmeschrank, Arbeitshohe 850 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

Breite

600 mm

Warmeschrank, Arbeitshohe 850 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Breite

700 mm

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Artikel-Nr.
9071.2101
9071.2102
9071.2103
9071.2107
9071.2104
9071.2105
9071.2106

Artikel-Nr.
9072.2101
9072.2102
9072.2103
9072.2107
9072.2104
9072.2105
9072.2106

UVPin €
1.299,00
1.349,00
1.399,00
1.449,00
1.499,00
1.549,00
1.610,00

UVPin €
1.349,00
1.399,00
1.449,00
1.489,00
1.539,00
1.589,00
1.660,00

Warmeschrank
mit Schiebeturen

Mit hdhenverstellbarem Zwischenboden
+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach
* Arbeitshdhe 850-930 mm

durch hohenverstellbare RundfiBe

* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender

und schallgeddmmter Unterplattenverstérkung
+ Temperatur: bis +90° C
+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshéhe
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
+ Mit Umluftheizung 2,5 kW

Ideal zum Vorwérmen von Geschirrgut

Als Durchreicheschrank mit beidseitigen Tiiren
auf Anfrage

mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren

Artikel-Nr.  UVPin €
9071.1101  1.354,00
9071.1102  1.399,00
9071.1103  1.449,00
9071.1107  1.499,00
9071.1104  1.549,00
9071.1105  1.599,00
9071.1106  1.660,00

mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren

Artikel-Nr.  UVPin €
9072.1101  1.379,00
90721102 1.424,00
9072.1103  1.474,00
9072.1107  1.524,00
9072.1104  1.574,00
9072.1105  1.624,00
9072.1106  1.685,00



Edelstahimobel

Geschirrschranke

Geschirrschrank

Edelstahl-Geschirrschrank

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit Fliigel- oder Schiebetiiren

+ 2 bis 3 hohenverstellbare Zwischenbdden
+ Hohenverstellbare FiBe

+ Bodenfreiheit bis zu 200 mm

lieterhar

Auch

m Geschirrschrank Hohe 1500 mm

Geschirrschrank Hohe 1500 mm

SWS

PLANBAR

Geschirrschrank Hohe 1500 mm

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 700 x 1500 mm 1000 x 700 x 1500 mm 1200 x 700 x 1500 mm
Ausstattung 1 Flugeltdr 2 Flligeltiiren 2 Flligeltiiren
Artikelnummer 9306.0102 9306.0107 9306.0111

UVPin € 1.748,00 2.048,00 2.298,00

m Geschirrschrank Hohe 1800 mm

Geschirrschrank Hohe 1800 mm

Geschirrschrank Hohe 1800 mm

AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 700 x 1800 mm 1400 x 700 x 1800 mm 1600 x 700 x 1800 mm
Ausstattung 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren
Artikelnummer 9306.0128 9306.0129 9306.0130

UVPin€ 2.148,00 2.298,00 2.548,00

I ceschirschrank Hahe 2000 mm

Geschirrschrank Hohe 2000 mm

Geschirrschrank Hohe 2000 mm

AuBenmaBe B x T x H 1200 x 700 x 2000 mm 1400 x 700 x 2000 mm 1800 x 700 x 2000 mm
Ausstattung 2 Flugeltiiren 2 Flugeltiiren 2 Flugeltiiren
Artikelnummer 9306.0138 9306.0139 9306.0141

UVPin € 2.248,00 2.498,00 2.848,00
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6‘% KBS Edelstahimébel

Wandhangeschranke

lsws Wandhangeschrank

PLANBAR

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit Schiebettiren

+ Bei 800 mm Breite mit Fliigelttiren

+ Schiebetiiren auf dem Grundboden laufend
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Inklusive Wandbefestigungsschiene

Wandhéngeschrank offen, Hohe 650 mm mit Schiebetiiren

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
800 mm 91312107 47500 9131.1107* 615,00
1000mm  9131.2101 498,00 9131.1101 639,00
1200mm  9131.2102 530,00 9131.1102 661,00
1400mm  9131.2103 569,00 9131.1103 713,00

400 mm

1500mm  9131.2108 599,00 9131.1108 754,00
1600mm  9131.2104 619,00 9131.1104 785,00
1800mm  9131.2105 659,00 9131.1105 83500
2000mm  9131.2106 699,00 9131.1106 887,00

* mit schallgeddmmten Flligeltiiren

Wandhéngeschrank offen, Hohe 800 mm mit Schiebetiiren
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
1000 mm 9131.2111 567,00 9131.1111 689,00
1200 mm 9131.2112 603,00 9131.1112 723,00
400 mm 1400 mm 9131.2113 651,00 9131.1113 772,00
1500 mm 9131.2118 687,00 9131.1118 821,00
1600 mm 9131.2114 737,00 9131.1114 870,00
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Edelstahimdbel W O
Wandborde | Aufsatzborde

Wandbord SWS

PLANBAR
+ 3-seitig abgekantet, riickseitig aufgekantet

+ Inklusive hohenverstellbaren Wandschienen und Konsolen
* Aus AlS| 304

Wandbord mit einem Regalboden, 40 mm Hohe

Breite/Schienen Artikel-Nr.  UVPin € Breite/Schienen Artikel-Nr.  UVPin €
1000mm/2  9141.0107 171,00 1000mm/2 91420107 184,00

1200mm/3  9141.0108 184,00 1200mm/3 91420108 196,00

. 1400mm /3 9141.0109 199,00 1400mm/3 91420109 212,00
MM eoommsa oratoro 23700 0™ iepomms3 91420110 25900

1800mm/4  9141.0111 266,00 1800mm/4 91420111 289,00

2000mm/4  9141.0112 294,00 2000mm/4  9142.0112 315,00

Wandbord mit zwei Regalbdden, 40 mm Héhe

Breite/Schienen Artikel-Nr. UWPin€ |EEIUSid) Breite/Schienen Artikel-Nr. UVPin€

1000mm/2 91411017 252,00 1000mm/2 91422017 278,00

1200mm/3 91411018 265,00 1200mm/3 91422018 299,00

soomy 400MM/3 91411019 20300 o 1400mm/3 91422019 321,00

1600mm/3 91411020 374,00 1600mm/3 91422020 403,00

1800mm/4 91411021 405,00 1800mm/4 91422021 444,00

2000mm/4 91411022 425,00 2000mm/4 91422022 464,00
Aufsatzbord SWS
Ausfiihrung in Edelstahl —

+ Bord-Stérke in 10/10
 Seiten offen
+ Maximale Tragkraft: ca. 30 kg (verteilt)

Aufsatzbord mit Warmemodul

+ 2 x 400 Watt Keramikheizelemente

+ Ohne Regler
Aufsatzbord Aufsatzbord
1 Etage, Hohe 400 mm 2 Etagen, Héhe 700 mm
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Breite Artikel-Nr.  UVP in €
1000mm  9110.0101 313,00 1000mm  9110.2101 415,00
1200mm  9110.0102 332,00 1200mm  9110.2102 444,00
350 mm 1400mm  9110.0103 356,00 1400mm 91102103 478,00
1600mm  9110.0104 383,00 1600 mm  9110.2104 519,00
1800mm  9110.0105 425,00 1800mm 91102105 583,00
2000mm  9110.0106 453,00 2000mm 91102106 606,00
Aufsatzbord mit Warmemodul Aufsatzbord mit Warmemodul
1 Etage, Hohe 400 mm 2 Etagen, Héhe 700 mm
Breite Artikel-Nr.  UVPin € Breite Artikel-Nr. ~ UVP in €
1000mm  9110.0111 509,00 1000mm 91103101 631,00
1200mm  9110.0112 568,00 1200mm  9110.3102 711,00 10
350 mm 1400mm  9110.0113 599,00 1400mm 91103103 764,00 =
1600mm  9110.0114 659,00 1600mm  9110.3104 843,00 é
1800mm  9110.0115 772,00 1800mm  9110.3105 957,00 5
2000mm  9110.0116 805,00 2000mm 91103106 999,00 %
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Spultische | Cheftische

[sws

PLANBAR

Spiiltisch

Topfspiile

Spultisch und Topfspile
mit Aufkantung

Mit und ohne Grundboden erhiltlich,
Becken mittig
* Mit Aufkantung 100 mm
* Arbeitshdhe 850-890 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe
* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)
 Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshthe
* Inklusive Standrohrventil und Ablaufgamitur
+ Ohne Siphon

N . UVPin€ » Tfsplenohne Grndboden
der-Set StandfuBerhohung um 27 mm, firr TischfuB. 40x 40 x 1,25 mm ~ 9019.1011 116,00 * Mit herausnehmbarem Topfabtropfrost
6er-Set StandfuBerhéhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 158,00
I soiitsch Spiiltisch Spiiltisch Spilltisch
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 600 x 850 mm 1200 mm x 600 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 1200 x 700 x 850 mm
BeckengroBe B x T x H 500 x 400 x 300 mm 500 x 400 x 300 mm 600 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
Anzahl Becken [ ] [ I ] [ ] [ I ]
Artikelnummer 9161.1101 9161.2101 9162.1101 9162.2101
UVPin € 733,00 1.056,00 754,00 1.107,00
m Topfspiile Topfspiile Topfspiile Topfspiile
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 700 x 850 mm 1200 x 700 x 850 mm 1400 x 700 x 850 mm 1600 x 700 x 850 mm
BeckengréBe B x T x H 800 x 500 x 350 mm 1100 x 500 x 350 mm 1200 x 500 x 350 mm 1400 x 500 x 350 mm
Anzahl Becken [ ] [ ] [ ] [ ]
Artikelnummer 9170.0101 9170.0102 9170.0103 9170.0104
UVPin € 1.655,00 1.692,00 1.759,00 1.875,00
sws Cheftisch
PLANBAR
Mit Grundboden
+ Mit Aufkantung 100 mm
+ Arbeitshohe 850-890 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)
+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshhe
+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur
+ Ohne Siphon )
4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 116,00
6er-Set StandfuBerh6hung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 158,00

StandfuBerhii.hung um 27 mm

BeckengréBe B x T x H 400 x 400 x 200 mm, Arbeitshohe 850 mm BeckengroBe B x T x H 400 x 400 x 200 mm, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken  Artikel-Nr. UVPin € Breite Becken  Artikel-Nr. UVPin€
1200 mm M | 9181.0102 899,00 1200 mm @ | 91820102 919,00

1200 mm [ W 91810101 899,00 1200 mm [ B 91820101 919,00

600 mm '400mm @ | 9181.0104 929,00 00 mm 400mm @ | 91820104 949,00
1400 mm [ @@ 9181.0103 929,00 1400 mm [ B 91820103 949,00

1600 mm @@ | 9181.0106 959,00 1600 mm @ | 91820106 979,00

1600 mm [ @@ 9181.0105 959,00 1600 mm [ B 91820105 979,00
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Edelstahimobel
Spultische

Spultisch SWS
PLANBAR
Mit Grundboden
* Mit Aufkantung 100 mm
+ Arbeitshohe 850-890 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)
+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshdhe
« Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur, ohne Siphon
+ Lochbohrung @ 22 mm fiir Mischbatterie bei Bestellung
ab Werk mdglich

Artikel-Nr.  UVPin €
4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011 116,00
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012 158,00

Spiiltisch, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken BeckengrifBe Artikel-Nr. UVPin €

| B

1000 mm [ | 400x400x300 mm 9161.1103 829,00 S
1000mm [ @] 400x400x300mm 91611102 829,00 StandtuBerhhung um 27 mm
1200 mm @ | 500x400x300mm 9161.1105 869,00
e 1200 mm [ @@ 500x400x300mm 9161.1104 869,00
1600 mm I | 500x400x300mm 9161.2103  1.169,00
1600 mm [ 500x400x300mm 9161.2102  1.169,00

Spiiltisch, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr. ~ UVPin €

1200 mm [ | 500x500x300mm  9162.1103 889,00
1200 mm [ B 500x500x300mm  9162.1102 889,00
1400 mm [ | 600x500x300mm  9162.1105 949,00
1400 mm [ @@ 600x500x300mm 91621104 949,00
1400 mm B | 400x500x300mm  9162.2103  1.079,00
1400 mm [EBE 400x500x300mm 91622102  1.079,00

S 1600 mm M | 500x500x300mm 91622105  1.159,00
1600 mm [BBE 500x500x300mm 91622104  1.159,00 10
1800 mm I | 500x500x300mm  9162.2107  1.259,00 z
1800 mm (I 500x500x300mm 9162.2106  1.259,00 2
2000 mm MW | 600x500x300mm 91622109  1.299,00 5
2000 mm [ 600x500x300mm 9162.2108  1.299,00 %
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Edelstahimobel

Spulschranke

lsws Spiilschrank

PLANBAR

Mit Grundboden

+ Mit Aufkantung 100 mm

+ Arbeitshéhe 850-930 mm
durch hohenverstellbare RundfiiBe

* Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)

+ Mit Abtropfflache

+ Arbeitsplattentiberstand an den Seiten 6 mm,
vorne und hinten 8 mm

+ Schiebetiiren auf dem Grundboden laufend

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 850 mm Arbeitshéhe

« Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur,
ohne Siphon

+ Lochbohrung @ 33 mm fir Mischbatterie
bei Bestellung ab Werk mdglich

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Spiilschrank, Arbeitshohe 850 mm

Breite Becken  BeckengroBe Artikel-Nr.  UVPin€

1200 mm [ | 500x500x300mm 91921102  1.169,00
1200 mm [ B  500x500x300mm  9192.1101 1.169,00
1400 mm M@ | 600x500x300mm 91921104  1.257,00
1400 mm [ B 600x500x300mm 91921103  1.257,00
1400 mm MW | 400x500x300mm 91922102  1.436,00
200 mm Tiefe 1400 mm [ 400x500x300mm 91922101  1.436,00
1600 mm M | 400x500x300mm 91922104  1.472,00
1600 mm [  400x500x300mm 91922103  1.472,00
1800 mm BB | 500x500x300mm 91922106  1.538,00
1800 mm [  500x500x300mm 91922105  1.538,00
2000 mm M | 600x500x300mm  9192.2108  1.634,00
2000 mm [ 600x500x300mm 91922107  1.634,00
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Edelstahimobel

Spulcenter

10

Spulcenter

Aligemein

+ Fiir Unterbauspulmaschinen

+ Hohenverstellbare FiBe

« Inklusive Abflussstopfen und Uberlaufrohr
+ Arbeitshohe: 850-890 cm

* Mit Aufkantung 100 mm

Mit Unterschrank
 Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 6 mm

Spiilcenter mit 120 und 140 cm Breite mit
Drehtiiren, bei 160 cm Breite mit Schiebetiiren.

[ AR o e

StandfuBerhéhung um 27 mm

4er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1011
6er-Set StandfuBerhdhung um 27 mm, fiir TischfuB. 40 x 40 x 1,25 mm 9019.1012
Spiilcenter, Arbeitshohe 850 mm
Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr.
1200mm  [@__] 500x500x300mm 9201.1104
1200mm [ [ 500x500x300mm 9201.1103
) 1400 mm 600 x 500 x 300 mm  9201.1106
700 mm Tiefe -
1400mm [ @] 600x500x300mm 9201.1105
1600mm [ ] 400x500x300 mm 9201.2104
1600mm [ @ 400x500x300mm 9201.2103
Spiilcenter mit Unterschrank, Arbeitshdhe 850 mm
Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr.
1200 mm [ ] 500 x 500 x 300 mm  9202.1102
1200 mm @B 500x500x300mm  9202.1101
) 1400 mm 600 x 500 x 300 mm  9202.1104
700 mm Tiefe -
1400 mm BB 600x500x300mm 9202.1103
1600mm [ ] 400x500x300 mm  9202.2102
1600mm [ [IBE 400x500x300mm 92022101
Spiilcenter mit glatter Auflageflache, Arbeitshéhe 850 mm
Breite Auflagefliche =~ Becken  BeckengroBe
1200mm  590x620mm [l ] 500x500x 300 mm
. 1200 mm 590 x 620 mm 500 x 500 x 300 mm
700 mm Tiefe -
1600mm  640x620mm  [[DE | 400x 500 x 300 mm
1600mm  640x620mm [ DA 400 x 500 x 300 mm

Spiilcenter

UVPin €
116,00
158,00

UVPin €
895,00
895,00
945,00
945,00

1.135,00

1.135,00

UVPin €
1.135,00
1.135,00
1.175,00
1.175,00
1.429,00
1.429,00

Artikel-Nr.
9201.1102
9201.1101
9201.2102
9201.2101

SWS

PLANBAR

mit Unterschrank

UVPin €

1.035,00
1.035,00
1.246,00
1.246,00

10
B
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SONDERBAU IN MAB UND QUALITAT

AUF WUNSCH INDIVIDUELL GEFERTIGT

Unsere Edelstanimobel-Serie ist komplett aus Chrom-Nickelstahl gefertigt und entspricht den hohen Anspriichen der Gastronomie.
Wer auf Qualitat, Langlebigkeit und Flexibilitat setzt, dem bieten wir hier genau das Richtige. Im Vergleich zu unserer Standardlinie
auf Seite 386 und folgende zeichnet sich diese Serie durch héhere Verarbeitungsqualitat, z. B. schallgeddmmte Unterplattenver-
starkung mit hoherer Materialstarke flir mehr Belastbarkeit aus. Die Mobel werden auf lhre Vorgaben und Wiinsche zentimeter-
genau in der Lange angefertigt. Somit ist der vollstandigen Nutzung der Raumlichkeiten kaum Grenzen gesetzt.

Bitte nutzen Sie filr die Kalkulation die nachste langere Variante des ausgewahlten Artikels. Dartiber hinaus sind weitere Sonder-
l6sungen maglich, hierfir sprechen Sie uns bitte an. Diese Artikel werden alle nach erfolgtem Auftragseingang gefertigt und haben
eine Lieferzeit von drei bis sechs Wochen.

Bitte beachten Sie, dass in Abhangigkeit vom Lieferort fiir Ldngen (iber 2,00 m Sperrgutzuschldge anfallen kdnnen.

Schall-

Arbeitshihe U?I::t‘al;;ﬂ:l 3 Materialstarke
900-950 mm P! s 1 mm
inkl. Arbeits- | : verstarkung AlS] 304
platte y == Hochwertige PPN
y 1 vollverschweiBte
- ! Nihte l
Doppelwandige
Tiiren
Vierkantrohr I
selbsttragende Bodenfreiheit
Konstruktion mit 150 mm bei Passgenau nach
héhenverstellba- 900 mm Ihren Vorgaben
ren StollenfiiBen Tiiren vor dem Arbeitshéhe _gefertlgt zur
Grundboden optimalen Nutzung
laufend der Raumlichkeit

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE BEI DER PLANUNG VON
INDIVIDUELLEN EDELSTAHLMOBELN. SPRECHEN SIE UNS BITTE AN!



Edelstahimobel — Sonderbau W O q O
Arbeitstische mit Grundboden | Aufkantung

Arbeitstisch mit Grundboden |sws ] 25

mit und ohne Aufkantung | T ] R
bei Arbeitshéhe 900 mm |

+ Optionales Zubehdr: Schublade, Schubladenblock, ) .
Rollenkit 7 2

« Tische auch mit 800 mm Tiefe und/oder -
runden Beinen erhéltiich P, o

+ Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar - ,./ ) T i _ |

e Fe.. -

+ Grundboden
+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
* Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) mit wasserabsto-
Bender und schallgedammter Unterplattenverstarkung
« Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm
+ 200 mm Bodenfreiheit zum Grundboden

Mit Aufkantung Ohne Aufkantung
Arbeitstisch mit Grundboden, Arbeitshéhe 900 mm
Ohne Aufkantung Mit 100 mm Aufkantung Ohne Aufkantung Mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
600 mm 9303.2101 565,00 9303.1101 595,00 9303.2121 585,00 9303.1121 635,00
800 mm 9303.2103 605,00 9303.1103 643,00 9303.2123 627,00 9303.1123 674,00
1000 mm 9303.2105 656,00 9303.1105 693,00 9303.2125 679,00 9303.1125 763,00
1200 mm 600 mm 9303.2107 746,00 600 mm 9303.1107 808,00 700 mm 9303.2127 770,00 700 mm 9303.1127 836,00
1400 mm 93032109 795,00 9303.1109 859,00 9303.2129 820,00 9303.1129 889,00
1600 mm 9303.2111 846,00 9303.1111 909,00 9303.2131 871,00 9303.1131 948,00
1800 mm 9303.2113 897,00 9303.1113 960,00 9303.2133 924,00 9303.1133 988,00
2000 mm 9303.2115 960,00 9303.1115  1.025,00 9303.2135 986,00 9303.1135 1.039,00
Seitliche Aufkantung
Wulstrand, Stecknaht und
C-Ausschnitt flr Arbeitspatten
: Platten ohne Aufkantung:
4-seitiger Wulstrand
Stecknaht seitliche Aufkantung Platten mit Aufkantung:
3-seitiger Wulstrand C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkantung

m C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkantung  seitliche Aufkantung, Hohe 100 mm, rechts oder links Wulstrand

Aufkantung EinheitsgroBe rechts links =

Artikelnummer 9301.9109 9301.9101 9301.9102 9301.9105

UVPin€ 400,00 164,00 (pro Ifd. Meter) 164,00 (pro Ifd. Meter) je Platte 295,00

) o 10

m Stecknaht, pro Verbindung werden 2 Stk. benétigt =

Fur Bautiefe 600 mm 700 mm é

Artikelnummer 9301.9106 9301.9107 S

UVPin € 164,00 176,00 %

S{le)




Edelstahlmobel — Sonderbau
Schubladen und Schubladenblocke | Aufsatzborde

|sws

PLANBAR

Schublade und
Schubladenblocke

Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVPin €

540 mm 9303.9102 394,00
400 mm
640 mm 9303.9103 394,00

Doppel-Schubladen GN 2/1, Héhe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVPin €

540 mm 9303.9106 439,00
725 mm
640 mm 9303.9107 439,00

Schubladenblock 2 GN 1/1, Hohe 560 mm

Tiefe Artikel-Nr. ~ UVP in €

540 mm 9303.9108 748,00
400 mm
640 mm 9303.9101 748,00

Mehl-Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr. UVPin €

540 mm 9303.9104 521,00

640 mm 9303.9105 521,00

Schubladenblock 3 GN 1/1 Schubladenblock 4 GN 1/1
Tiefe Artikel-Nr.  UVPin € Tiefe Artikel-Nr.  UVPin €
540 mm 9303.9109 824,00 540 mm 9303.9111 940,00
640 mm 9303.9110 824,00 640 mm 9303.9112 940,00

I 400

|sws

PLANBAR

Aufsatzbord
1 Etage, Hohe 400 mm
Breite Artikel-Nr. ~ UVP in €

1200 mm 9305.1101 493,00
1400 mm 9305.1102 543,00
1600 mm 300 mm  9305.1103 593,00
1800 mm 9305.1104 643,00
2000 mm 9305.1105 693,00

Aufsatzbord mit Warmemodul
1 Etage, Hohe 400 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in €
1200 mm 935.3101  1.069,00
1400 mm 935.3102  1.129,00
1600mm  350mm 9353103  1.199,00
1800 mm 935.3104  1.299,00
2000 mm 935.3105  1.399,00

2 Etagen, Hohe 600 mm

Artikel-Nr.
9305.2101
9305.2102
9305.2103
9305.2104
9305.2105

UVPin €
623,00
673,00
723,00
783,00
843,00

2 Etagen, Hohe 600 mm

Artikel-Nr.
935.4101
935.4102
935.4103
935.4104
935.4105

UVPin €
1.269,00
1.329,00
1.399,00
1.499,00
1.599,00

Aufsatzbord
mit und ohne Warmemaodul




Edelstahimobel — Sonderbau W O €
Arbeitsschranke

Arbeitsschrank offen lsws

PLANBAR

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar
+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehor: Rollenkit
+ Arbeitsschrank mit héhenverstellbarem Zwischenboden
+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten
+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank

Arbeitsschrank offen
Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte

Breite Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
400 mm 9302.3105 849,00 9302.3106 1.099,00 9302.3122 899,00 9302.3127 1.179,00
600 mm 9302.3107 889,00 9302.3108  1.169,00 9302.3124 939,00 93023131 1.269,00
800 mm 9302.3109 929,00 93023110 1.249,00 93023126 979,00 93023133 1.349,00
1000 mm 9302.3111 969,00 9302.3112  1.329,00 9302.3128  1.019,00 9302.3135 1.429,00
1200mm 580 mm 9302.3113 1.009,00 600 mm 93023114 1.429,00 680 mm 9302.3130 1.059,00 700 mm 93023137 1.519,00
1400 mm 9302.3115 1.069,00 9302.3116  1.499,00 9302.3132  1.119,00 9302.3139  1.579,00
1600 mm 93023117 1.129,00 93023118 1.599,00 9302.3134  1.179,00 93023141 1.659,00
1800 mm 93023119 1.199,00 93023120 1.699,00 9302.3136  1.249,00 93023143 1.769,00
2000 mm 9302.3121 1.269,00 9302.3123 1.799,00 9302.3138  1.319,00 9302.3145 1.869,00
Arbeitsschrank mit Schiebetlren |sws

PLANBAR
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,

Verbindungszarge

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiren

+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

+ Arbeitsschrank mit héhenverstellbarem Zwischenboden

+ Spillenschrank rlickseitig offen

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushthe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank

Arbeitsschrank mit Schiebetiiren

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite  [ENuae Artikel-Nr. UWPin€ [N ArtikelNr. Uvpine [ENTUR Artikel-Nr. UWPin€ [ENIGRY Artikel-Nr. UVPin€
1000 mm 93024123 1.106,00 9302.4132 1.489,00 93024134 1.159,00 93024159 1.539,00
1200 mm 9302.4125 1.143,00 9302.4143  1.569,00 9302.4136  1.189,00 9302.4161 1.619,00 10
1400 mm 93024127 1.194,00 9302.4150 1.659,00 93024138 1.249,00 9302.4163 1.719,00 -
580 mm 600 mm 680 mm 700 mm 8
1600 mm 9302.4129  1.245,00 9302.4152 1.739,00 9302.4140 1.278,00 9302.4165 1.787,00 S
1800 mm 93024131 1.311,00 9302.4154 1.839,00 93024142 1.335,00 9302.4169 1.868,00 =
2000 mm 93024133 1.397,00 9302.4157 1.939,00 93024144 1.435,00 93024173 1.998,00 g
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Edelstahimobel — Sonderbau
Arbeitsschranke

SWS Arbeitsschrank
mit Schubladen

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshdhe 900 mm

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank mit 2 Schubladen

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite [Ny Attikel-Nr. UPine |G Atikel-Nr. UPine |GG Atikel-Nr. UPine |[ENGaY Atikel-Nr. UVPin€
400 mm 9302.1101 966,00 9302.1123 1.188,00 9302.1104 998,00 9302.1126  1.219,00
500mm  580mm 93021102 1.049,00 600mm 93021124 1.26800 680 mm 93021105 1.09800 700mm 9302.1127 1.319,00
600 mm 9302.1103  1.149,00 9302.1125 1.378,00 9302.1106 1.198,00 93021128  1.429,00

Arbeitsschrank mit 3 Schubladen

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
400 mm 9302.1107 1.108,00 9302.1129 1.208,00 9302.1110  1.177,00 9302.1133  1.398,00
500mm  580mm 93021108 1.20800 600mm 93021131 139800 680 mm 93021111 1.271,00 700mm 9302.1134 1.498,00
600 mm 9302.1109  1.308,00 9302.1132  1.498,00 9302.1112  1.375,00 9302.1135 1.598,00

Arbeitsschrank mit 4 Schubladen

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite  [ENa Artikel-Nr. UWPin€e |G Arikel-Nr. UPine [N Artikel-Nr. UWPine [EEMUSe Artikel-Nr. UVPin€
400 mm 93021113  1.271,00 93021136 1.488,00 93021116  1.333,00 93021139 1.549,00
500mm  580mm 93021114 1.36000 600mm 93021137 1.504,00  680mm 9302.1117 1.433,00 700mm 93021140 1.649,00
600 mm 93021115 1.442,00 93021138 1.678,00 93021118 1.533,00 93021141 1.749,00
sws Arbeitsschrank offen, mit Drehtur

PLANBAR

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

* Arbeitshohe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden bei
Arbeitshohe 900 mm

* Fiir 7x GN 1/1 Behélter oder 14x GN 1/1 Behalter

* Mit Drehtiir fir 7x GN 1/1 Behalter

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushohe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank, offen

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite fiir GN Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in €
400mm  7xGN 1/1 93023101 69800 93023178 92800 . 93023103 83000 _ 93023180 1.060,00

580 mm mm mm 700 mm
800mm 14xGN 1A 9302.3102 1.028,00 9302.3179 1.318,00 9302.3104 1.143,00 9302.3181 1.433,00

Arbeitsschrank mit Drehtiir

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite  firGN [N Artikel-Nr. UVPin€ |EENua Artikel-Nr. UVPin€ |[Euae Artikel-Nr. UVPin€ [EETURE Artikel-Nr. UVPin€
400mm  7x GN 1/1 9302.4101 1.143,00 9302.4213 1.343,00 93024102 1.199,00 9302.4215 1.443,00

580 mm 600 mm 680 mm 700 mm
800 mm  14xGN 1/1 9302.4121 1.398,00 9302.4214 1.675,00 9302.4122 1.444,00 9302.4216 1.745,00
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Arbeitsschrank offen, mit Drehtur

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank mit Drehtiir

Ohne Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr. UVP in €
400 mm 93024103 698,00
500mm  580mm 93024104 854,00
600 mm 93024106 926,00

Edelstahimobel — Sonderbau
Arbeitsschranke

10

Mit Arbeitsplatte
Artikel-Nr.
9302.4194
600 mm 9302.4195
9302.4196

Arbeitsschrank mit Drehtiir und Schublade

Ohne Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr. UVPin €
500 mm 580 mm 9302.4105 999,00
Arbeitsschrank mit Drehtiiren
Ohne Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr. UVPin €
800 mm 9302.4107 999,00
1000mm 580 mm 9302.4108 1.199,00
1200 mm 9302.4110 1.449,00

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

600 mm  9302.4200

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.
9302.4203

600 mm 9302.4204
9302.4205

Arbeitsschrank mit Drehtiiren und 2 Schubladen

Ohne Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr.  UVP in €
1000 mm 9302.4109 1.547,00
580 mm
1200 mm 9302.4111  1.717,00

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

9302.4209
600 mm
9302.4210

UVPin €

939,00
1.098,00
1.177,00

UVPin €
1.249,00

UVPin €
1.319,00
1.539,00
1.798,00

UVPin €
1.849,00
2.049,00

Ohne Arbeitsplatte
Artikel-Nr.
9302.4112
680 mm 93024113
9302.4115

Ohne Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

680 mm 9302.4114

Ohne Arbeitsplatte

Artikel-Nr.
9302.4116

680 mm 9302.4117
9302.4119

Ohne Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

9302.4118
680 mm
9302.4120

UVPin €
813,00
889,00
979,00

UVPin €
1.049,00

UVPin €
1.056,00
1.259,00
1.498,00

UVPin €
1.598,00
1.798,00

Mit Arbeitsplatte
Artikel-Nr.
9302.4197
700 mm 9302.4198
9302.4199

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

700 mm  9302.4202

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.
9302.4206

700 mm  9302.4207
9302.4208

Mit Arbeitsplatte

Artikel-Nr.

9302.4211
700 mm
9302.4212

|sws

PLANBAR

UVPin €
1.059,00
1.133,00
1.233,00

UVPin €
1.299,00

UVPin €
1.388,00
1.618,00
1.879,00

UVPin €
1.938,00
2.128,00
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“?@ KBS Edelstahimobel — Sonderbau

Arbeitsschranke | Warmeschranke

SWS Arbeitsschrank mit
’ Schubladen und Schiebetiiren

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiren

+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

+ Bodenfreiheit 150 mm bei 900 mm Arbeitshthe

* Durchreiche-Arbeitsschrank mit Schiebetliren
auf Anfrage

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Arbeitsschrank mit Schubladen und Schiebetiiren

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite  Schublad. Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in €
1000 mm 2 9302.4145 1.639,00 9302.4217 1.998,00 9302.4156 1.731,00 9302.4223 2.098,00
1200mm 2 9302.4147 1.709,00 9302.4218 2.098,00 9302.4158 1.818,00 9302.4224 2.198,00
1400 mm 3 9302.4149 1.998,00 9302.4219 2.398,00 9302.4160 2.098,00 9302.4225 2.488,00
580 mm 600 mm 680 mm 700 mm
1600 mm 3 9302.4151  2.098,00 9302.4220 2.529,00 9302.4162 2.198,00 9302.4226 2.598,00
1800 mm 4 9302.4153 2.268,00 9302.4221 2.729,00 9302.4164 2.458,00 9302.4227 2.888,00
2000 mm 4 9302.4155 2.398,00 9302.4222 2.869,00 9302.4166 2.558,00 9302.4228 2.998,00
[sws Warmeschrank
mit Schiebetlren
* Mit schallgeddmmten Schiebetiiren
+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe
+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar
+ Bodenfreiheit 150 mm bei 900 mm Arbeitshéhe
+ Durchreiche-Wéarmeschrank mit Schiebettiren
auf Anfrage
+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten
+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm
Warmeschrank
Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVP in €
1000 mm 9302.7101  1.598,00 9302.7102  1.968,00 9302.7112  1.692,00 9302.7117  2.068,00
1200 mm 9302.7103  1.698,00 9302.7104  2.098,00 9302.7114  1.792,00 9302.7119  2.198,00
1400 mm 9302.7105 1.798,00 9302.7106 2.238,00 9302.7116  1.898,00 9302.7121  2.338,00
580 mm 600 mm 680 mm 700 mm
1600 mm 9302.7107  1.898,00 9302.7108  2.378,00 9302.7118  1.998,00 9302.7123  2.468,00
1800 mm 9302.7109 2.228,00 9302.7110 2.738,00 9302.7120 2.348,00 9302.7124  2.828,00
2000 mm 9302.7111  2.358,00 9302.7115 2.898,00 9302.7122  2.488,00 9302.7125 2.988,00
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Edelstahimobel — Sonderbau W O €
Spultische

Spiiltisch lsws

PLANBAR

+ Ohne Grundboden

+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)

 Allseitiger Arbeitsplatteniiberstand 17,5 mm

+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur,
ohne Siphon

+ Spiiltische auch mit runden Beinen erhaltlich

* ZwischengroBen auf Anfrage

+ Spiiltische ab 1900 mm Breite mit 2 Becken mittig,
Abtropffldchen auBen auf Anfrage!

1 Becken 1 Becken links, 1 Becken rechts,

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
¢
nN
\

2 Becken links, 2 Becken rechts,

Abtropfflache rechts Abtropfflache links
Spiiltisch, 1 Becken, Arbeitshéhe 900 mm
Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin € BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin €
600 mm M  500x400x250 mm  9309.1101 867,00 400x500x 250 mm  9309.1104 879,00
700 mm 600 mm M  500x400x250mm 9309.1102 884,00 700 mm 500x500x 300 mm  9309.1105 898,00
800 mm M@  500x400x250mm 9309.1103 898,00 - - -

Spiiltisch, 1 Becken links, Abtropfflache rechts, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin € BeckengriBe  Artikel-Nr. UVPin €
1000 mm M@ ] 500x400x250mm 9309.1106 959,00 500x500x300 mm  9300.1109 989,00
1200mm  600mm (@] 500x400x250mm 93091107 1.011,00  700mm  500x500x300mm 93091111  1.041,00
1400 mm - - = - 600X 500x300 mm 93091113 1.113,00

Spiiltisch, 1 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengriBe  Artikel-Nr.  UVPin €
1000 mm [ El 500x400x250mm 9309.1115 959,00 500x500x300mm  9309.1118 989,00
1200 mm 600mm [ WM 500x400x250 mm 9309.1116 1.011,00 700 mm  500x500x 300 mm 9309.1120  1.041,00
1400 mm . - - - 600x500x300 mm 93091122 1.113,00

Spiiltisch, 2 Becken links, Abtropfflache rechts, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengrdBe  Artikel-Nr.  UVPin €
1400 mm MOEN ] 400x400x250mm 9309.1133  1.270,00 400x500x250 mm  9300.1138  1.295,00
1600 mm WBE] 500x400x250mm 9309.1135  1.327,00 500500300 mm  9309.1140  1.364,00
tgoomm 000 ™™ e s00x400x250mm 93091137 139800 100 MM 500x500x300mm 93091142 1.427,00
2000 mm [ W - - - 600X 500X 300 mm  9309.1144  1.498,00

Spiiltisch, 2 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengroBe  Artikel-Nr.  UVPin € 10
1400 mm [TENEN  400x400x250mm 9309.1146  1.270,00 400x500x250 mm 93091151 1.295,00 -
1600 mm [CEEN 500x400x250 mm 9309.1148  1.327,00 500X 500300 mm  9309.1153  1.364,00 g
sgoomm  O00MM  omem 500x400x250mm 93091150 139500 00 MM 500y 500x300mm 9309155  1.467,00 -
2000 mm (. - - - 600X 500x 300 mm 93091157  1.498,00 g
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Edelstahimobel — Sonderbau
Spulenschranke

SWS Spulenschrank offen

PLANBAR
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe
+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshdhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
* Arbeitsschrank mit hdhenverstellbarem Zwischenboden
 Spiilenschrank riickseitig offen
+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten
+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Spiilenschrank offen

Ohne Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte
Breite [y Artikel-Nr. UPin€ [[RNIG Artikel-Nr. UVPin €
600 mm 9302.3140 821,00 9302.3156 857,00
800 mm 9302.3142 852,00 9302.3158 887,00
1000 mm 9302.3144 897,00 9302.3160 927,00
1200 mm 9302.3146 960,00 9302.3162 977,00
1a00mm  200MM Go0p314s 102000 0™ 93023164 1.037,00
1600 mm 9302.3150 1.058,00 9302.3166 1.077,00
1800 mm 9302.3152 1.098,00 9302.3168 1.127,00
2000 mm 9302.3154 1.155,00 9302.3170  1.177,00
SWS Spulenschrank

PLANBAR

mit Schiebetiiren

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte
* Mit schallgeddmmten Schiebetiiren
+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiiBe
+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
+ Arbeitsschrank mit hohenverstellbarem Zwischenboden
+ Splilenschrank riickseitig offen
+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Spiilenschrank
mit Schiebtiiren

Spiilenschrank mit Schiebetiiren

Ohne Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte
Breite  [[RMuaey Artikel-Nr. UVPin€ RN Artikel-Nr. UVPin€
1000 mm 9302.4167 1.025,00 9302.4175 1.088,00
1200 mm 9302.4168  1.068,00 9302.4176  1.128,00
1400 mm 93024170 1.118,00 9302.4178  1.178,00
580 mm 680 mm
1600 mm 9302.4171 1.169,00 9302.4179  1.229,00
1800 mm 93024172 1.238,00 9302.4180 1.298,00
2000 mm 93024174 1.298,00 9302.4182 1.358,00
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Edelstahimobel — Sonderbau W O q ®
Durchreiche-Arbeitsschranke | Arbeitstische

Durchreiche-Arbeitsschrank lsws

PLANBAR

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen,
Grundboden, Verbindungszarge

+ Mit und ohne Arbeitsplatte lieferbar

+ Arbeitshdhe inkl. Arbeitsplatte 900-950 mm
durch héhenverstellbare StollenfiBe

+ 150 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Bautiefe 600 mm / 700 mm mit Arbeitsplatte
mit 100 mm Aufkantung hinten

+ Korpushdhe ohne Arbeitsplatte 860 mm

Durchreiche-Arbeitsschrank

Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte Mit Arbeitsplatte
Breitt [ Artikel-Nr. UvPine [EIE Artikel-Nr. UPine [N Attikel-Nr. UVPine |[EENGRY Artikel-Nr. UVPin€
400 mm 93025113 798,00 9302.5114  1.049,00 93025130 828,00 93025133  1.099,00
600 mm 93025115 829,00 93025116 1.129,00 93025132 859,00 93025135 1.148,00
800 mm 93025117 864,00 9302.5118 1.209,00 93025134 894,00 93025137 1.218,00
1000 mm 93025119 939,00 93025120 1.319,00 9302.5136 969,00 93025139 1.328,00
1200mm  580mm 93025121 991,00 600 mm 93025122 140900 680mm 93025138 1.021,00 700mm 93025141 1.418,00
1400 mm 93025123 1.056,00 9302.5124  1.499,00 93025140 1.086,00 93025143 1.518,00
1600 mm 93025125 1.118,00 93025126 1.599,00 9302.5142 1.148,00 93025145 1.618,00
1800 mm 93025127 1.169,00 9302.5128 1.699,00 93025144 1.199,00 93025147 1.718,00
2000 mm 93025129 1.265,00 93025131 1.829,00 9302.5146 1.299,00 93025148 1.848,00

Arbeitstisch unterfahrbar,
mit Abfallloch

+ Abfallloch 22 cm Durchmesser

+ Abfallloch optional rechts oder links erhaltlich @

Arbeitstisch unterfahrbar, mit Abfallloch,

Nl

Arbeitshtéhe 900 mm
Mit 100 mm Aufkantung N

Breite Artikel-Nr.  UVPin€

800 mm 9303.3161 855,00 {

800 mm 9303.3163 895,00

1000 mm 9303.3165 1.175,00

1200 mm 9303.3167 1.245,00

700 mm

1400 mm 9303.3169 1.295,00 10
1600 mm 9303.3171 1.365,00 -
1800 mm 9303.3173 1.415,00 S
2000 mm 9303.3175 1.495,00 5
2200 mm 9303.3177 1.625,00 %
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Edelstahimobel — Sonderbau
Arbeitstische, unterfahrbar

unterfahrbar

S

N\

Arbeitstisch, Arbeitshohe 900 mm

Breite
600 mm
800 mm
1000 mm
1200 mm
1400 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Breite
600 mm
800 mm
1000 mm
1200 mm
1400 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm
2200 mm

600 mm

700 mm

Ohne Aufkantung
Artikel-Nr.  UVPin€
9303.2141 539,00
9303.2143 579,00
9303.2145 619,00
9303.2147 669,00
9303.2149 719,00
9303.2151 779,00
9303.2153 829,00
9303.2155 869,00
Ohne Aufkantung
Artikel-Nr.  UVPin€
9303.2161 589,00
9303.2163 629,00
9303.2165 669,00
9303.2167 719,00
9303.2169 769,00
9303.2171 829,00
9303.2173 889,00
9303.2175 939,00

9303.2177 1.039,00

w
Mit 100 mm Aufkantung
Artikel-Nr. UVPin €
9303.1141 589,00
9303.1143 629,00
9303.1145 669,00
9303.1147 719,00
9303.1149 779,00
9303.1151 849,00
9303.1153 899,00
9303.1155 959,00
Mit 100 mm Aufkantung
Artikel-Nr. UVPin €
9303.1161 639,00
9303.1163 679,00
9303.1165 719,00
9303.1167 769,00
9303.1169 829,00
9303.1171 889,00
9303.1173 949,00
9303.1175 999,00
9303.1177 1.109,00

Arbeitstisch, unterfahrbar

* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304)

+ Mit wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstarkung

* VerschweiBte Vierkantrohr-Zargenkonstruktion
mit hinterer und seitlicher Verstrebung

+ Keine Montage nétig

* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm

+ 200 mm Bodenfreiheit zur seitlichen Verstrebung

bei Arbeitshdhe 900 mm
+ Auch in 800 mm Tiefe erhdltlich
+ Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar
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Edelstahimobel — Sonderbau
Wandnhangeschranke, Zwischenboden

10

Wandhangeschrank,
offen oder mit Schiebeturen

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach, offen oder

mit schallgeddmmten Schiebetiiren —

+ Schiebetiiren rollengelagert

+ Schiebetiiren auf dem Grundboden laufend
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Inklusive Wandbefestigungsschiene

Offener Wandhéngeschrank
mit Geschirrabtropfbereich auf Anfrage

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren
und Geschirrabtropfbereich auf Anfrage

Wandhéangeschrank offen, Hohe 600 mm
Mit 1 Zwischenboden

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in €
700 mm 9307.1101 514,00
800 mm 9307.1102 534,00
900 mm 93071103 554,00
1000 mm 9307.1104 574,00
1100 mm 9307.1105 594,00
1200 mm 9307.1106 614,00
1300 mm 9307.1107 634,00
100mm  Y0MM ga071108 654,00
1500 mm 9307.1109 674,00
1600 mm 9307.1110 694,00
1700 mm 93071111 714,00
1800 mm 93071112 734,00
1900 mm 93071113 754,00
2000 mm 9307.1114 774,00

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren, Hohe 800 mm

Mit 2 Zwischenbdden
Breite Artikel-Nr.  UVP in €
1000 mm 9307.2120 957,00
1100 mm 9307.2121  1.006,00
1200 mm 9307.2122  1.054,00
1300 mm 9307.2123  1.091,00
1400 mm 9307.2124  1.152,00
1500mm  400mm 93072125  1.192,00
1600 mm 9307.2126  1.257,00
1700 mm 9307.2127  1.290,00
1800 mm 9307.2128  1.328,00
1900 mm 9307.2129  1.357,00
2000 mm 9307.2130  1.393,00

|sws

PLANBAR

A1V

W

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren, Hohe 600 mm
Mit 1 Zwischenboden

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in €
700 mm - -
800 mm - -
900 mm - -
1000 mm 9307.2109 825,00
1100 mm 9307.2110 855,00
1200 mm 9307.2111 885,00
1300 mm 9307.2112 915,00
1a00mm  20™M 93070113 935,00
1500 mm 9307.2114 975,00
1600 mm 9307.2115  1.025,00
1700 mm 9307.2116  1.065,00
1800 mm 9307.2117  1.095,00
1900 mm 9307.2118  1.125,00
2000 mm 9307.2119  1.165,00

Zwischenboden fiir Wandhéngeschrank, Héhe 40 mm

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in €
700 mm 9307.9101 115,00
800 mm 9307.9102 125,00
900 mm 9307.9103 135,00
1000 mm 9307.9104 145,00
1100 mm 9307.9105 155,00
1200 mm 9307.9106 165,00
1300 mm 9307.9107 175,00
340 mm
1400 mm 9307.9108 185,00
1500 mm 9307.9109 195,00
1600 mm 9307.9110 205,00
1700 mm 93079111 215,00
1800 mm 93079112 225,00
1900 mm 9307.9113 235,00
2000 mm 9307.9114 245,00
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Edelstahimobel — Sonderbau
Arbeitsplatten | EinschweiBbecken

lsws [ 25

PLANBAR il ab2,20 m

Arbeitsplatte fir Arbeitsschrank
mit und ohne Aufkantung

I 410

o e y #e-'j\
ﬁ_,/ ”‘x\ F_b;-;-z‘_f_,f - * Aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1 .4?01 (AISI 304)
= _f,f" e ___f o~ M'““x . m Walsstfrabstoﬁgr;der und schallgeddmmter
- o o e} nterplattenverstérkung
/_‘,.f"/- f;fff’/ ﬁ,d»'-’f:jf"i {/_f:'f”’# + Allseitig 40 mm abgekantet
- e _q‘p..us*“_’f_x" . 5_-::5 + Anfallende Zusatzkosten fiir Transportsicherung!
. /;:‘ff"" - == « Mit Aufkantung: 100 mm riickseitige Aufkantung.
\"Q:\H::.‘ _:__.;::?‘ k\ f’,/"" 3-seitig 40 mm abgekantet, Materialstérke 1,0 mm
ha Q-‘::‘?‘_H ',5?’? 30% Mehrpreis bei abweichender Materialstérke
R“x‘t‘::‘# von 1,5 mm. Arbeitsplatten mit einer Breite von
itber 2200 mm auf Anfrage lieferbar.
60 mm abgekantet auf Anfrage.
Arbeitsplatte fiir Arbeitsschrank
Ohne Aufkantung Mit 100 mm Aufkantung Ohne Aufkantung Mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVPin€  Atike-Nr.  UVPin€ Artikel-N.  UVPin€  Atike-Nr.  UVPin€
400 mm 9301.2101 274,00 9301.1101 295,00 9301.2132 345,00 9301.1132 375,00
600 mm 9301.2103 325,00 9301.1103 351,00 9301.2134 396,00 9301.1134 431,00
800 mm 9301.2105 371,00 9301.1105 402,00 9301.2136 442,00 9301.1136 482,00
1000 mm 9301.2107 417,00 9301.1107 453,00 9301.2138 488,00 9301.1138 533,00
600 mm 700 mm
1200 mm 9301.2109 471,00 9301.1109 509,00 9301.2140 542,00 9301.1140 589,00
1400 mm 9301.2111 519,00 9301.1111 560,00 9301.2142 590,00 9301.1142 640,00
1600 mm 9301.2113 565,00 9301.1113 611,00 9301.2144 635,00 9301.1144 691,00
1800 mm 9301.2115 622,00 9301.1115 672,00 9301.2146 692,00 9301.1146 752,00
2000 mm 9301.2117 659,00 9301.1117 713,00 9301.2148 739,00 9301.1148 793,00
2200 mm 9301.2119 729,00 9301.1119 800,00 9301.2150 837,00 9301.1150 880,00
SWS EinschweiBbecken

PLANBAR

EinschweiBbecken

1 EinschweiBbecken

1 EinschweiBbecken mit

fur Arbeitsflache

Doppelbecken mit Wulstrand

mit Wulstrand Wulstrand und Abtropfflache links und Abtropfflache links
EinschweiBbecken
m EinschweiBbecken EinschweiBbecken EinschweiBbecken
AuBenmaBe Bx T x H 330 x 330 x 200 mm 400 x 400 x 250 mm 450 x 450 x 250 mm
Artikelnummer 9301.3107 9301.3109 9301.3110
UVPin € 418,00 438,00 464,00

EinschweiBbecken mit Wulstrand

Einzelbecken

Einzelbecken

AuBenmaBe Bx T x H 460 x 545 x 260 mm 560 x 545 x 260 mm 560 x 640 x 310 mm
InnenmaBe B x T x H 400 x 400 x 250 mm 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm
Artikelnummer 9301.3101 9301.3102 9301.3103
UVPin € 608,00 619,00 639,00
EinschweiBbecken mit Wulstrand und Abtropffliche
m Einzelbecken Einzelbecken Doppelbecken
AuBenmaBe BxT x H 1160 x 545 x 260 mm 1160 x 640 x 310 mm 1560 x 640 x 310 mm
InnenmaBe B x T x H 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
Abtropfflache rechts links rechts
Artikelnummer 9301.3104 9301.3105 9301.3115
UVPin € 748,00 852,00 1.149,00
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Geschirrschranke

Geschirrschrank lsws

PLANBAR
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+ Mit schallgeddmmten Schiebetlren oder Fliigelttiren

+ 2 bis 3 hohenverstellbare Zwischenbdden /_/“\\
+ Hohenverstellbare FiBe - >
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Geschirrschrank mit Fliigeltiir(en)

Breite Hohe Tiren Artikel-Nr. UWPin€ |[ERUGIR Artikel-Nr.  UVPin€

700 mm 1500 mm 1 9306.0101  1.648,00 9306.0102  1.748,00

700 mm 2000 mm 1 9306.0103  1.898,00 9306.0104  1.998,00

1000 mm 1500 mm 2 9306.0105 1.948,00 9306.0107  2.048,00
600 mm 700 mm

1000 mm 2000 mm 2 9306.0109 2.192,00 9306.0108  2.198,00

1200 mm 1500 mm 2 9306.0106  2.098,00 9306.0111  2.298,00

1200 mm 2000 mm 2 9306.0110 2.348,00 9306.0112  2.448,00

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1500 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. ~ UVPin €

1200 mm 9306.0113  1.898,00 9306.0118  2.048,00
1400 mm 9306.0114  2.048,00 9306.0119  2.198,00
1600 mm 600 mm 9306.0115  2.198,00 700 mm 9306.0120  2.398,00
1800 mm 9306.0116  2.348,00 9306.0121  2.548,00
2000 mm 9306.0117  2.548,00 9306.0122  2.758,00

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1800 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1200 mm 9306.0123  1.998,00 9306.0128  2.148,00
1400 mm 9306.0124  2.148,00 9306.0129  2.298,00
1600 mm 600 mm 9306.0125  2.348,00 700 mm 9306.0130  2.548,00
1800 mm 9306.0126  2.498,00 9306.0131  2.698,00
2000 mm 9306.0127  2.698,00 9306.0132  2.898,00

Geschirrschrank mit 2 Fliigetiiren, Hohe 2000 mm

Breite Artikel-Nr. ~ UVP in € Artikel-Nr. ~ UVPin €

1200 mm 9306.0133  2.198,00 9306.0138  2.248,00
1400 mm 9306.0134  2.398,00 9306.0139  2.498,00
1600 mm 600 mm 9306.0135  2.598,00 700 mm 9306.0140  2.698,00
1800 mm 9306.0136  2.798,00 9306.0141  2.848,00
2000 mm 9306.0137  2.998,00 9306.0142  2.998,00

Geschirrschrank mit 4 Schiebetiiren, Hohe 2000 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1200 mm 9306.0143  2.398,00 9306.0148  2.698,00 10
1400 mm 9306.0144  2.648,00 9306.0149  2.898,00 -
1600 mm 600 mm 9306.0145  2.848,00 700 mm 9306.0150  3.148,00 'é
1800 mm 9306.0146  2.998,00 9306.0151  3.348,00 S
2000 mm 9306.0147  3.198,00 9306.0152  3.548,00 %
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A Aofalleimer . 359 Béckerei-TiefkihISChranke ..o 77
Abfallkihler 59 Béckerei-Verkaufstheken ...........cccoevernn. 175-179
Ablauftisch zu SpUIMASCHINEN ....vvo.evveverrere 340 Bain-Marie
ADFAUTWAGEN oo 212 - Spelsgnauggabeﬁ heke.......157, 160, 165, 168, 188
Aggregate, Kihl-/Tiefkinl- ..o 111-113 = DrOP-in /EINDAU. .o 216, 218, 222
AIDOXEN oo 320, 321 - Kochserien................. 232, 246, 254, 267, 270, 285
Arbeitsplatten ... 410 Wagen.: ''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' 213
Arbeitsschranke, Edelstan ......... 388, 389, 401-404 Belegstationen............oo.cvvvsscsnsss 116,117
Arbeitstische, Edelstan! ............. 387, 399, 407, 408 BIOMBKEN wocvvvvsvvesssssscssssssesssssis 176-178
AUFSAtZVIEIINEN ©.ovvevcccccc e 145-149 BIOWBIDEN .ovo 363
Aufschnittmaschingn ...........ccocvevevreininen 364, 365 BUFBLS oo 156-160
Auftauschrank ... 56 C ,

Auftischarmaturen ............... 345, 346, 349, 353 CRBISCNE ...vosvevvsvvsvsssesssssssn 304
CIBPIBIE. ... e 372

B Backbars..ooo 17,26, 27 CURET v 366
Béckerei-KUhISChranke .........c..ccoovveviviiiiinenns 50-53
BACKETi-KUNIHSCNE ..o 128 D DaAMPIGATE wvcvovesvsesvsssvssssesssssssssssesssesn 298

Dim SUM KOChET ... 298
Doppelenthartungsaniage ..........c.cocvvvvvinininn, 343
Drehzahlregler fir Hauben..............ccoceene. 320, 321
Durchschub-Spiilmaschinen................ 327,331, 339
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Index

Edelstahl-Kihlschranke.............cc.cove.... 36-49, 52-57 G Gasfritteusen.......c.cocvevveenee 242, 252, 264, 282, 286
Edelstahl-Kihltische ..................... 120-128, 130-138 Gas-Glihplattenherde .........cccccvevveieviiiiiiiine, 275
Edelstahl-TiefkUhISChranke........cccoocvvveiveiinnne, 66-80 Gasherde............. 239, 249, 257, 258, 270, 273, 274
Edelstahl-TiefkUhItSChe .....c.vovvvevieeeeeeee, 129 (Gas-Elektro-Hockerkocher.............ccccovvvviniinnn 297
Edelstahimébel Gemeinschafts-Kihlschranke ..o, 58
- ArDeItStISCNe c......oooo 387, 399, 407, 408 GeMUSESCHNEIAET ........ovvvvvs 368
- Arbeitsschranke .o 388, 389, 401-404 Geschirrspdimaschinen........ 327, 329, 330, 336, 337
- DurchreicheSChranke. ........ov.vvvveeverennn, 388, 407 Gesc“hirrw?schbrausen -------------------------------- 344-355
- Schubladenschranke .........o.ovvvveee.. 388, 389, 402 Getrankekinlung
= WAMESCATANKE «...vvvoeevveeeeeeeseee e 390, 404 - \?\g}ﬁ%ﬁﬂigen '''''''''''''''''''''''''''''''' fg;‘
- AUFSALZDOMTB ..o, 393, 400 AR SRS )
- Wandhédngeschranke ...........ccoceevvevieinnane, 392,409 EEEEES;Z;RUCKW&MKUhlgerate) """""""" 16, 26, ;g
- GeschirrsChranke ..., 391,411 ) KUhlschrén.klél """"""""""""""""""""""" 8212958
Einbau Bain-Marie ..o 216, 218, 222 - SOMNADSKINIET s 80
Efnbauklfhlpllaﬂen """"""""""""""""""" 215, 220, 221 Glasersplilmasching.........cccovevevennnnne 327, 328, 337
EIDAUKLNIVIINGN ..o 224-221 Glastir-KANISCTANKE ... 8-16
EinbaukUnIWanmen.................. 215,217,219, 220 GlaStr-TIEfkANISCATANKE. ..o oo 63
Einbaumotoren fir Hauben............ccoovvevvvcevennn, 323 Grillplatten
Einbauwarmhalteplatten...............cc.cccevevennen. 216, 223 cGAS 244, 253, 262, 280
Einfahr-KURISCAMANKE ......oovvvvvveeci 56 - IO 234, 245, 253, 263, 270, 281
EinschweiBbecken fiir Arbeitsflachen .................... 410
Eislagerschranke ..., 78,79 H HandwaschDeCKeN. .............co.ovveevveereeean, 358-359
EiSSCNOCKITOSIET ... 9N Handwaschbrause ........ccocvecvveerveiieeceece e 357
Eiswrfelbereiter.........ccovvvveiveeicieiceii, 92-100 HaUDBN ..., 315-319
Elektrofritteusen ........cceevvvveenne 233,242, 252, 265, Haubensplimasching...........ccoccovveeniae 327, 331, 339
.................................................. 270, 283, 286, 370 HeiBIUftOfeN.......c.cocvviciccccnn.., 289
Elektroherde..........cccoeveveveveveverereene, 240, 250, 276 HEIZIAMPE ... 383
Herde, mit und ohne Ofen
FASSKUNIET ©.vveeee oo 28 -GaS ., 239, 249, 257, 258, 273, 274
FettaDSCNCIAR . oo 341 = EIBKEO v 240, 250, 276
FiSChKUNISCAMANK.........oovveeee e 47 - Glaskeramik............coooovviiiiiniiins 260, 277
FisChverkaufStheken ............................cccc... 183,187 - INAUKHONSNEITE ... 261,271,277
Flammschutzfilter fiir Hauben ...........cccooevverrrcnnnn. 322 - GaSGINPIALE ..o 275
FlaschenkihISCATANKE. .........vvvvreveereeeerevereeeon, 8-18 HOCKEIKOCKET .vvvvooos 297
FlaschenkUhITrUNEN ovvvee e, 25 HUCKepaCk—Aggregat ------------------------------------------- 112
FIBISChWOIT ... 362-363 ,
FIOCKENEISDETEIET ©...voveveveveeeees 95, 96, 100 | mg'{jztrzzgfg ''''''''''''''''''''''''''''''''''' 170'11:
Friscwarenteken........ 170-174, 185-186, 191, 194 IMPUISVETKAUSTTUNEN. ... 85
Fr!ttenwanne ............................... 233, 242, 252, 265 Induktionshauben ... 319
Fritteusen INAUKHONSNETTE ... oo 261,271,277
TGS s 242,252, 254, 264, 262, 266 Induktionskochflichen ......... 241,261,270, 271, 277
- Elektro...... 233,242, 252, 265, 270, 283, 286, 370 INAUKHONSWOKGEIALE ..vrr oo 241,270
INfrarotwarmelampe.........coovvveverereceieeeeens 383
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Kalte-Aggregate ......c.cooovveveiceiciceee 111-113
KartoffelSChaIEr ..........ccoeveeiiciicccce 369
KASEIEIDE. ....cvcviviiciiececeee 363
Kastenhaube ........ccccvevveviiciiicccccc, 317-319
Kippbratpfanne...........ccoceveeevvieivinnn, 269, 284, 287
Kistensplimasching .........ccccevvevviviiiiiiiicceenan, 335
KOChKESSEL.....cvvieviciiiiiciccee 268, 284, 287
Kombiddmpfer.........ccoovovveveiiiiiccecee 292-294
Komplettwandhauben ...........ccccovveiviniiinnnn 315
Konditoreitheken.........cccoevevvvevicceeirece 176-179
KONfiSKAtKUNIE! .....cvvviveveicccccce e, 59
Kontaktgrill........c.oovovviiicecccecc e, 371
Konvektionsofen .........ccvvevveveecececcceee, 292-294
KUhl-Aggregate ........ccovooevviveiiiccicce, 111-113
KUhlaufSatze .......ccoovvvveiiiiiie, 116, 139, 140
KUNINSEIN v 87
KhIplatten........cccoocviveiiiiiiceice 215, 220, 221
Kiihlschranke
= GIASTUT Lo 8-16
SV o 29-36
- Edelstanl.......ccoviveiic 37-49, 52-57
Edelstahl Premiumling .......c..cooovveviveeieenne, 46-49
FISCN o 47
BACKEIBI ..o 50-53
Pralinen......cccovoviiiicecccccc 54-55
GEITANKE. ... 8-21, 26-59
WEBIN. ..o 19-21
-Unterbau ..o 17,28, 62
SEINfanr 56
- AUFEAUSCRIANK ..o, 56
Kihltheken ...........c....... 158-161, 164-168, 173-194
Kiihltische
- Edelstanl........ccccooviiiiicin 120-127,130-138
= BACKEIEI v 128
Pizza ..o, 136-138, 140
KUNREFUNBN ..o, 25, 86
Kiihlvitrinen
SAUTSALZ oo, 145-149
= SBIVIBI e 156-160
- MENIZWECK ... 161-163
- Panorama.........ocoeveiiiic 150-153
- EINDAU.ccv 148, 224-227
KORIZEIIBN ..o 101-110
KUhIWANNEN ©..vvc e 215, 220

Labor-TiefkOhIruhen.........c.ocovveviiiiicccec 87
Lavasteingrill.........ccooocvviveivinnnn, 236, 243, 254, 259
LORUNG e 315-323
MENIWAGEN ..cvvivviiiiccc 380
MehrzweckVitringn.........c.cccvvevviveiicncece, 161-163
Mischbatterien ........c.ccoevevvivviiicicic 345-355
MUIBIELEE ..o 269
MUIBIMET ... 359
MUNSACKWAGEN ... s 359
NaSSMUIKINIET.......ivviviiiececee e 59
Nudelkocher................ 237,243, 251, 266, 270, 279
NUdelmaschinen...........cc.cvveveveeceeeceeeeeee e, 381
Panoramavitrinen........cc.ccvevveeeece e 150-153
Pizza-Kiihltische + AUfSAtze ..........ccceeeviveninn 136-140
Pizzalfen ..o, 301-313
PlanetenmMIXer .....covoviviieecececece e, 379
Pralinen-Kahlschranke .........c.cccoevevvivivcvcneennn, 54-55
Press Flake Eisbereiter.........oovvevvivvivivciiveee 97
Regler fir Liftungsmotoren...........ccooveevivvevevennnn. 323
RODOTET .. 2-5
Riickstellproben-TiefkiihIschranke .............ccccccveene. 80
Rlckwandkuhlgerate (Backbars)................. 16, 26, 27
Saladetten........ccoviviiii 118-119
Salamander........ccocovvevviiiiiiiie 290, 291
SalAthars .......ccovevviiic 156-160
Schnellabkiihler / Schockfroster ...........cce.v..... 89-91
SChragsChneider........coovvvvveveiiiiieee 364-365
Selbstbedienungstheken .........ccccoceveeivrienen, 156-160
SEIVICEIODOLEN ..o, 2-5
SErVIEIVITTNEN ..o 156-160
SEIVIBIWAGEN ... 212
Speiseeis-Verkaufstheken ...........c..ccvevenee. 179-182
SPEISENAUSTADE ... .. 212-227
SPEISENWAIMEN ..o 383
SPUICENTET ..o s 397
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Splilmaschinen
= GIASEN oo 327, 328, 337
- Geschirm......coovveveenen. 327, 329, 330, 332, 336, 337
Hauben........ccoovvvviiicecee 327, 351, 339
KistenspllmasChing..........ccoovvvvveeierviriiinieiniinns 335
TOPF e 333
ZUIAUTEISCN....cvve s 340
ADIAUTEISCN ... 340
- SPUICENTET ... 397
SPUISCAANKE ..., 396, 407
SPUIISCNE ..o 394, 395, 405
SEADMIXEN .o 367
Stopfer-Aggregate .......ccovvveevveevriicreinnn 111,113
Sushi-Belegstationen ..........c..ccoevvveviicirccinienan, 116
Teigausrollmaschingn...........ccoveeererieseieieeenen, 378
Teigknetmaschingn .........ccccceevveiiieiiicins 376, 377
TePPANYAKI.....cveveviiccieiccececece e 296
Theken
SIMDISS v 170-174
- Frischwaren................ 170-174, 185, 186, 191, 194
- Fischverkauf .........ccooeveviveieiiieeccee, 183,187
- KONItOrei ... 176-179
= SPBISBEIS ... 180-182
= KUCHEN .. 176-179
SBrOt. 169-177
- Bain-Marie..........c.ccoeevennne. 157,160, 165, 168, 188
Thekenanlagen........covoevreieeeienisciens 166-169
Tiefkilhlschranke
S VO e 64-66
GIASHN v 63
Edelstanl........cccoooviviiiiiicciccceee 67-80
IS e 78,79
BACKEIBI ... 76,77
- RUCKSTENPrODEN ..o 80
= GEIMANKE. ... 25,80
TiefkUNIESCNE .cvvvvvevccce e 129, 131
TiefKONIErUREN ..o 81-87
- mit Schiehedeckel ..o 82-86
- mit HebedeCkel ........ccoovvvviiiiiiiiiiieen, 81,87
TiefkUNIZENEN ... 101-110
Tiefkihl-Aggregate ......c.cccevvvvvevieereerienan, 111-113
TOPISPUIBN v 394
Topfsplimaschinen .........cccecvvveeiiiciiiiicicccee 333
TransportroDOLEr .......cvevvvivicieceieccceecce e 4
TranSPOWAGEN .....cvvveeiveieiecieeee e 213

Unterbauten zu Kochserien........... 235, 247, 255, 268
Unterbaugerate

- KURISChIANKE ... 17, 29, 62
Vakuummaschingn ......c.ccccevveviieiciceciceeeene, 382
Vaporgrill ..o, 236, 243, 259, 278
Vertikalschneider ..o, 364-365
Vitrinen

SAUTSALZ .o 145-149
- MENrZWECK .....vvcvviveciciccccc 161-163
- Panorama.........ocovviveiiiiicee 150-153
Verkaufsvitring.......cccovvveeiiiiiiicccccccee 155
Volltir-KGhISChranke .........cooveveveeiiiiiiece, 29-36
Volltir-Tiefkihlschranke .........c.ccoevevevieiveennann, 64-66

WaffelBISEN ....oveviiiciecieccc e 372
Wandborde, Edelstanl ..............cccocovviiiiiiininnnn, 393
Wandhalterung fir AirboX.........cccovveviviiiicinienae 322
Wandhangeschranke ...........ccocovveeviceinecnnan 392, 409
Wandhauben
- KUBUSTOrM ... 317,318
- TrapeziorM.....ccoviicicececccc 315,316
= INAUKLION L. 319
Wandkihlregale .......ccooovviiiiiiiiicce 195-209
Wandtiefkiihlregale ............coovevinnnnn, 204, 206, 209
WArMEIAMPEN ... 383
WEArmemodule.........oocveveveiiiiieeceeeee 393, 400
WErMesChranke .......ocevvvevvvveiiiciieeieee 390, 404
Waschbrausen mit Schlauch ........................ 345, 355
Wasseraufhereitung..........coovoveveeierincneiciecene 343
WeinkGhISChranke .......ccovevveveiiiieciieceeiee 19-21
WOKQerate ..........cocvvvvevennne, 241, 270, 277, 298, 299
GAS 1 299
= INAUKEON .o 241, 270, 277, 298
Zentralhauben
- KUBUSTOrM e 317,318
S INAUKLON L. 319
Zulauftisch zu Spllmaschinen ........c..ccocovveevvenennne 340
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Icon-Erklarungen

Besonders wichtige Eigenschaften unsere Produkte sind mit einem Icon gekennzeichnet.
So konnen Sie sich schneller zurechtfinden und das Wesentliche auf einen Blick erfassen.

m neu im Sortiment
mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 600 a
> mit umweltfreundlichem Kéltemittel R 290

Hiﬂs umweltfreundliches Kaltemittel R 290 werkseitig bestellbar

mit LED-Beleuchtung
!inE..nm LED-Beleuchtung optional werkseitig bestellbar oder nachriistbar

individuelle Labelung moglich

flr Zentralkiihlung

HEHHA

Zentralkiihlung optional

B

planbar mit SWS Software-Systeme GmbH

PLANBAR

Zeitersparnis im Wartungsfall durch abschlieBbare Maschinenfachblende

geeignet fiir die Prasentation bzw. Lagerung von Fisch

k1 &

;E:

o
= Of
o

'E,O
3 O

fiir diese Langen konnen Sperrgutzuschlage anfallen

Entladehilfe empfohlen ACHTUNG: 9
ATTENTION:

_I'Q' Entladehilfe vor Ort notwendig

Oo¥o Es kdnnen zusatzlich Sperrgutzuschldge anfallen

Was ist zu tun bei Transportschaden?
Manchmal kann es vorkommen, dass trotz aller Vorsicht eine Lieferung be- Ohne Verm
schadigt wird. Bitte folgen Sie bei Anlieferung den Anweisungen dieses Auf-
klebers, mit dem wir jede Sendung versehen. Kontrollieren Sie die Lieferung,
bevor Sie den Speditionsbeleg ausfiillen. Wenn die Ware beschadigt ist, bitte
unbedingt das Wort ,Ware beschédigt” auf den Papieren und im Scanner des
Spediteurs vermerken. Nur so bewahren Sie Ihre Schadensersatzanspriiche!

. s it
rk ist eine Schadensahwicklung nicht mogli
el




§ 1 Geltungsbereich

N

w

o~

. Diese Allgemeinen Geschéaftsbedingungen (im Folgenden: AGB) gelten fir

alle zwischen uns, KBS Gastrotechnik GmbH, SchoBbergstraBe 26, 65201
Wiesbaden (nachfolgend ,Anbieter* oder ,wir/uns®) und lhnen als unseren
Kunden (nachfolgend ,Kunde* oder ,Sie/lhnen”) geschlossenen Vertrdge im
Zusammenhang mit dem Verkauf von Gastronomie- und GroBkiichentechnik im
B2B-Bereich. Die Angebote auf unserer Webseite und durch unsere sonstigen
Angebote auBerhalb der Webseite, richten sich ausschlieBlich an Unternehmer
im Sinne von § 14 BGB, die bei Abschluss des Vertrages in Austibung ihrer
gewerblichen oder selbststandigen beruflichen Tétigkeit handeln.

. Alle zwischen Ihnen und uns im Zusammenhang mit dem Vertrag getroffenen

Vereinbarungen ergeben sich insbesondere aus diesen Geschéftsbedingungen
und unserer schriftlichen Auftragsbestétigung.

. MaBgebend ist die jeweils bei Abschluss des Vertrags gliltige Fassung der

AGB. Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten auch fir alle kiinftigen
Geschéftsbeziehungen, auch wenn sie nicht nochmals ausdriicklich vereinbart
werden.

. Abweichende Bedingungen des Kunden akzeptieren wir nicht, es sei denn dies

wird ausdriicklich schriftlich erkldrt. Dies gilt auch, wenn wir der Einbeziehung
nicht ausdrticklich widersprechen.

§ 2 Leistungsbeschreibung

N

w

o~

o

. Der Anbieter ist qualifizierter Groshandler fiir hochwertige Gastronomie- und

GroBkiichentechnik im B2B Bereich.

. Der Anbieter legt groBen Wert auf die Qualitét und Langlebigkeit seiner Produk-

te. Er arbeitet ausschlieBlich mit namhaften Herstellern und Lieferanten zusam-
men und stellt sicher, dass alle Produkte den geltenden Normen und Standards
entsprechen

. Der Anbieter bietet auf Wunsch und gegen Rechnung seinen Kunden eine um-

fassende Beratung und Unterstiitzung bei der Auswahl und Planung von Ki-
chengeraten und -zubehr. Er beriicksichtigt dabei die individuellen Bedirfnisse
und Anforderungen seiner Kunden soweit Sie ihm vorgelegt werden.

. Der Anbieter behdlt sich das Recht vor, die angebotenen Leistungen und Pro-

dukte jederzeit zu &ndern oder einzustellen, sofern dies aus betrieblichen Griin-
den erforderlich ist.

. Unter Bezugnahme auf die ElektroaltgerateVO und das Elektro- und Elektronik-

geréteG (und diese eventuell ersetzenden Regelungen) weist der Anbieter dar-
auf hin, dass die von KBS gelieferten Geréte ausschlieBlich fiir die gewerbliche
Nutzung auBerhalb privater Haushalte bestimmt sind. Eine Riicknahme durch
KBS erfolgt nicht. Der Kunde ist fiir die ordnungsgemése Entsorgung der Geréte
gemé&B den gesetzlichen Bestimmungen verantwortlich.

§ 3 Vertragsschluss

N

w

~

<]

o

~

. Die Présentation und Bewerbung von Produkten oder Leistungen auf unserer

Webseite oder auBerhalb unserer Webseite stellt kein bindendes Angebot zum
Abschluss eines Kaufvertrags dar.

. Mit dem Absenden einer Bestellung geben Sie eine rechtsverbindliche Bestel-

lung ab. Sie sind an die Bestellung fiir die Dauer von vier (4) Wochen nach
Abgabe der Bestellung gebunden.

. Wir werden den Eingang Ihrer abgegebenen Bestellung unverziiglich bestatigen.

In einer solchen Bestétigung liegt noch keine verbindliche Annahme der Bestel-
lung, es sei denn, darin wird neben der Bestatigung des Zugangs zugleich die
Annahme erklért.

. Nach Ubersenden Ihrer Bestellung dibersenden wir Ihnen ein Angebot, welches

flir vier (4) Wochen ab Angebotsdatum gilltig ist, es sei denn, das Angebot ent-
hélt eine abweichende Bindungsfrist oder es ist ausdriicklich als ,freibleibend*
gekennzeichnet. Ein Angebot unsererseits stellt lediglich die Grundlage zur Ab-
gabe einer verbindlichen Vertragserkldrung (Antrag) lhrerseits dar.

. Ein Vertrag kommt erst zustande, wenn wir Ihre Bestellung durch eine Annah-

meerkldrung oder durch die Lieferung der bestellten Produkte annehmen.

. Sollte die Lieferung der von Ihnen bestellten Produkte nicht mdglich sein, etwa

weil die entsprechende Ware nicht auf Lager ist, sehen wir von einer Annah-
meerkldrung ab. In diesem Fall kommt ein Vertrag nicht zustande. Wir werden
Sie dartiber unverziglich informieren und bereits erhaltene Gegenleistungen
unverziiglich zuriickerstatten.

. Wir haben das Recht vom Vertrag zuriickzutreten, wenn die Lieferung der Ware

dadurch unmdglich wird, dass Vorlieferanten Ware oder Teile der Ware nicht lie-
fern kdnnen und eine Ersatzbeschaffung fir uns nur mit unverhéltnismasigem
Aufwand méglich ist und wir die Unmdglichkeit nicht zu vertreten haben, sofern
diese Umstande erst nach Vertragsabschluss eingetreten sind, zum Zeitpunkt
des Vertragsabschlusses nicht vorhersehbar waren und nachgewiesen werden
kann, die Beschaffung gleichartiger Ware in zumutbarer Weise versucht zu ha-
ben. Uber einen solchen Fall wird der Kunde umgehend benachrichtigt.

§ 4 Lieferbedingungen
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. Wir sind zu Teillieferungen berechtigt, soweit dies fiir Sie zumutbar ist.
. Es gelten die im Vertrag vereinbarten Liefertermine. Diese sind grundsétzlich

unverbindiich, sofern kein ausdriicklich verbindlicher Liefertermin festgelegt
wurde. Uberschreitungen von Terminen oder Fristen sind nur zu vertreten,
wenn diese in den vertraglichen Vereinbarungen ausdrticklich als fixe Termine
genannt und deutlich hervorgehoben sind und ein Verschulden von uns nach-
weislich vorliegt.

. Die Regelung des § 447 BGB gilt fiir den Versand durch uns auch, wenn der

Erfiillungsort der Ort der Anlieferung ist und auch wenn die Lieferung durch
uns erfolgt. Transportversicherungen werden von uns auf Kosten des Kunden
abgeschlossen.

. Sollte es auf dem Transportweg zum Kunden zu Verzogerungen oder Bescha-

digungen kommen, die nicht durch uns zu vertreten sind, bestehen keine Ein-
standspflichten oder Schadenersatzverpflichtungen des Anbieters. Die Darle-
gungs- und Beweislast fiir ein Vertreten miissen tragt der Kunde. In diesem Fall
kann der Kunde nur die Abtretung der uns eventuell zustehenden Anspriiche
gegen den beauftragten Spediteur / Transporteur oder Verursacher der Verzo-
gerung oder Beschadigungen verlangen.

§ 5 Preise und Versandkosten

1.
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Samtliche Preisangaben in unseren Angeboten sind Nettopreise zuzliglich der
jeweils giiltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer und Kosten fiir Verpackung und
Versand, Transportversicherung, Gebtihren und sonstige Abgaben, sofern nicht
anders vereinbart.

. Zusétzliche Arbeiten werden dem Kunden zu den im Vertrag vereinbarten Be-

dingungen in Rechnung gestellt. Wenn nichts vereinbart wurde, gelten unsere
(iblichen Listenpreise.

. Preise fiir einzelne Positionen eines Angebots von uns haben nur Giiltigkeit bei

Erteilung des gesamten Auftrags (iber dieses Angebot. Das Gleiche gilt fiir im
Angebot genannte Einheitspreise, die nur bei Abnahme der angebotenen Menge
/ MaBe Giiltigkeit haben

. Der Anbieter ist nicht verpflichtet, die ZweckméBigkeit von Angeboten oder Be-

stellungen zu priifen
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. Der Kaufpreis zuziiglich ggf. anfallender Mehrwertsteuer und die Versandkosten

sind im Voraus ab Zugang unserer Rechnung zu bezahlen

Zahlungen gelten an dem Tag als geleistet, an dem wir den Kaufpreis tatsich-
lich erhalten oder der Kaufpreis, auf dem von uns auf dem im Kaufvertrag ange-
gebenen Bankkonto oder Konto des jeweiligen Zahlungsanbieters eingeht.

Sie sind nicht berechtigt, gegentiber unseren Forderungen aufzurechnen, es sei
denn, Ihre Gegenanspriiche sind rechtskraftig festgestellt oder unbestritten. Sie
sind zur Aufrechnung gegentiber unseren Forderungen auch berechtigt, wenn Sie
Méngelrtigen oder Gegenanspriiche aus demselben Kaufvertrag geltend machen.
Als Kunde diirfen Sie ein Zuriickbehaltungsrecht nur dann ausiiben, wenn Ihr
Gegenanspruch aus demselben Kaufvertrag herriihrt. Bei dauernden Lieferbe-
ziehungen ist das Vertragsverhaltnis die jeweilige Lieferung.

Die Abtretung von Forderungen gegen den Anbieter ist nur mit vorheriger schriftli-
cher (§ 126 BGB) Genehmigung von uns mdglich. Lieferanten sind berechtigt, ihre
Forderungen aus Lieferung und Leistung zu Finanzierungszwecken abzutreten.

7 Eigentumsvorbehalt

. Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung des Kaufpreises in
unserem Eigentum. Im Rahmen des ordnungsgeméBen Geschaftsgangs sind
Kunden berechtigt, die Produkte an Dritte zu verduBern. Kunden treten in die-
sem Fall die Kaufpreisforderungen aus einem Weiterverkauf bis zur Hohe des
jeweiligen von uns in Rechnung gestellten Bruttoverkaufspreises an uns ab.
Der Kunde ist verpflichtet, die Eigentumsvorbehaltsware pfleglich zu behandeln,
auf eigene Kosten gegen Feuer-, Wasser- und Diebstahlsschaden ausreichend
zum Neuwert zu versichern und Wartungs- und Inspektionsarbeiten an der
Eigentumsvorbehaltsware auf eigene Kosten rechtzeitig durchzufiihren oder
durchfiihren zu lassen.

Treten wir bei vertragswidrigem Verhalten des Kunden - inshesondere Zah-
lungsverzug - vom Vertrag zuriick, sind wir berechtigt, die Herausgabe der
Vorbehaltsware zu verlangen oder die Ersatzsicherheiten zu verwerten.

Der Kunde ist verpflichtet, uns bei Pfandungen und sonstigen, unsere Eigen-
tumsrechte beeintrachtigenden Eingriffen, unverziiglich schriftlich zu benach-
richtigen und von Kosten, die uns aufgrund der Sicherung/Realisierung der
Rechte entstehen, freizustellen.

Der Anbieter ermachtigt den Kunden, an den Anbieter abgetretene Forderungen
flir Rechnung vom Anbieter im eigenen Namen einzuziehen. Diese Einzugser-
méchtigung kann widerrufen werden, wenn der Kunde seinen Zahlungsver-
pflichtungen gegentiber dem Anbieter nicht ordnungsgem&B nachkommt. In
letzteren Fall ist der Kunde verpflichtet dem Anbieter auf Verlagen sofort alle
Angaben zu machen, die zur Einziehung der Forderungen erforderlich sind

er Kunde verwahrt Vorbehaltseigentum fiir den Anbieter kostenlos. Er hat den
Anbieter unverziiglich von Pfandungen oder sonstigen Eingriffen Dritter zu un-
terrichten, damit der Anbieter die Rechte aus §§ 771 ff. ZPO geltend machen
kann; ist in diesem Falle eine Kostenerstattung durch den Dritten nicht erfolg-
reich, hat der Kunde die entstehenden Kosten an den Anbieter zu erstatten.
Der Kunde ist zur sofortigen Herausgabe, der im Vorbehaltseigentum vom An-
bieter stehenden Gegensténde verpflichtet, wenn er gegeniiber dem Anbieter in
Zahlungsverzug gerét oder sich auf sonstige Weise schuldhaft vertragswidrig
verhélt. In diesem Fall ist der Kunde verpflichtet, dem Anbieter auf Verlagen
sofort alle Angaben zu machen, die zur Geltendmachung des Eigentums des
Anbieters erforderlich sind.

Der Anbieter verpflichtet sich, Sicherheiten insoweit auf Verlangen des Kunden
freizugeben, als ihr Wert die zu sichernden Forderungen des Anbieters gegen-
(iber dem Kunden um mehr als 10% tibersteigt.

8 Gewahrleistung und Nacherfiillung

. Wir haften fiir Sach- oder Rechtsméngel gelieferter Artikel nach den gelten-
den gesetzlichen Vorschriften. Gegentiber Ihnen als Unternehmer betrégt die
gesetzliche Gewahrleistungsfrist 12 Monate fiir Neuware. Sie beginnt mit der
Ablieferung der Ware.

Anspriiche des Kunden wegen eines Mangels beim Verkauf gebrauchter Sa-
chen sind ausgeschlossen.

Sie oder von Ihnen bestimmte Dritte sind dazu verpflichtet, die gekaufte Ware
zu untersuchen und uns Mangel anzuzeigen. Offensichtliche Méngel sowie
solche, die bei einer unverziiglichen und sorgféltigen Untersuchung erkenn-
bar sind, missen unverziiglich nach der Ablieferung des Liefergegenstandes
gerligt werden. Andere Méngel missen unverziiglich nach ihrer Entdeckung
oder dem Zeitpunkt, an dem der Mangel bei normaler Verwendung ohne néhere
Untersuchung erkennbar war, gemeldet werden. Andernfalls gelten die Liefer-
gegenstdnde als genehmigt. Unabhangig von den geltenden oder vereinbarten
Pflichten des § 377 HGB miissen Beanstandungen jedoch spatestens 14 Tage
nach der Erlangung des Besitzes an der Ware durch den Kunden schriftlich
per E-Mail an kbs@kbs-gastrotechnik.de mitgeteilt werden. Es gilt hierbei der
Zugang bei KBS. Verletzen Sie Ihre Untersuchungs- und Riigepflicht, ist die
Geltendmachung von Gewahrleitungsanspriichen ausgeschlossen. Dies gilt un-
abhangig davon, ob es sich bei dem jeweiligen Geschaft um einen Kaufvertrag
handelt oder ob der Vertragspartner Kaufmann ist oder nicht.

Dies gilt auch, wenn das Geschéft kein Kaufvertrag nach § 433 BGB und
§§ 377 ff. HGB ist.

. Im Falle eines Mangels erfolgt die Nacherfiillung nach Wahl des Anbieters durch
Beseitigung des Mangels oder Lieferung einer neuen Sache.

Die Nacherfiillung durch Beseitigung des Mangels beschrénkt sich ausschlie-
lich auf den kostenlosen Ersatz der defekten Teile durch den Verkéufer. Weitere
Anspriiche des Kunden, insbesondere Schadensersatzanspriiche, sind ausge-
schlossen, soweit dies gesetzlich zuldssig ist. Der Kunde tragt alle mit der Aus-
und dem Einbau der defekten Teile verbundenen Kosten und Aufwendungen.
Die Nacherfiillung durch Lieferung einer neuen Sache beschrankt sich auf die
Anlieferung der neuen Sache bis Bordsteinkante und Abholung der alten, defek-
ten Sache ab Bordsteinkante. Die Kosten des Ausbaus und der Bereitstellung
der alten Sache sowie des Transports zum Aufstellort und Einbau der neuen
Sache einschlieBlich aller Nebenarbeiten trégt der Kunde.

. Bei Instandsetzungsarbeiten ist der Anbieter auch zur Behebung solcher Defek-
te berechtigt, die sich erst wéhrend der Arbeit zeigen. Diese sind vom Kunden
ohne vorherige Anzeige zu vergiiten.

Nachbesserungs- und Gewahrleistungsarbeiten werden grundsétzlich am
Erfiillungsort durchgefiihrt, welcher im Zweifel dem Produktionsort/Sitz des
Anbieters entspricht. Sollte der Kunde die Ware an einen anderen Ort als den
Erfiillungsort verbracht haben, ist der Anbieter nicht verpflichtet, dort Leistungen
zu erbringen. Dies gilt ebenso, wenn der Kunde die Ware an einen anderen Ort
als den Auslieferungsort gebracht hat, sofern der Anbieter verpflichtet gewesen
ware, dort Leistungen zu erbringen. Eine Ausnahme gilt nur dann, wenn der
Kunde vorab verbindlich und schriftlich (§ 126 BGB) zusichert, die Reisekosten
der Monteure des Anbieters zum Standort der Ware einschlieBlich Ausldsung
und Fahrtzeit zu bezahlen. Dabei ist zu beachten, dass der Anbieter nur dann
verpflichtet ist, diese Leistungen am Ort der Ware zu erbringen, wenn dies fiir
den Anbieter zumutbar ist und/oder die Leistungen des Anbieters am Ort der
Ware (iberhaupt erbracht werden kdnnen.

§ 9 Haftung

. Wir haften Ihnen gegentiber in allen Féllen vertraglicher und auBervertraglicher
Haftung bei Vorsatz und grober Fahrldssigkeit nach MaBgabe der gesetzlichen
Bestimmungen auf Schadensersatz oder Ersatz vergeblicher Aufwendungen.

. In sonstigen Féllen haften wir — soweit in Abs. 3 nicht abweichend geregelt —
nur bei Verletzung einer Vertragspflicht, deren Erfiillung die ordnungsgemaBe
Durchfiihrung des Vertrags iiberhaupt erst ermdglicht und auf deren Einhaltung
Sie als Kunde regelmaBig vertrauen dtirfen (sogenannte Kardinalpflicht), und
zwar beschrénkt auf den Ersatz des Betrages in Hohe von 10% der Rechnungs-
summe aus dem jeweiligen Vertragsverhaltnis. In allen tibrigen Féllen ist unsere
Haftung vorbehaltlich der Regelung in Abs. 3 ausgeschlossen.

. Unsere Haftung fiir Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder
der Gesundheit und nach dem Produkthaftungsgesetz bleibt von den vorstehen-
den Haftungsbeschrankungen und -ausschllissen unberiihrt.

. Die Einschrénkungen der Abs. 1 und 2 gelten auch zugunsten der gesetzlichen
Vertreter und unserer Erfillungsgehilfen, wenn Anspriiche direkt gegen diese
geltend gemacht werden.
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§ 10 B der

. Uberschreitet der Kunde vereinbarte Zahlungsfristen, gert er mit Zahlungen
in Verzug oder verletzt er auf andere Weise vertragliche Verpflichtungen, kann
der Anbieter von dem Vertrag zuriicktreten; das gilt im Fall von mehreren Ver-
trégen flir alle bestehenden Vertrage, wenn es sich um wesentliche schuldhafte
Vertragsverletzungen handelt, insbesondere Zahlungen von mehr als 10% der
Summe der Forderungen des Anbieters aus allen Vertrdgen offen stehen. In
diesem Fall ist der Anbieter zugleich berechtigt, alle Sicherungsrechte einzufor-
dern.

. Liegen die Voraussetzungen nach (1) vor, und zwar auch ohne dass mindestens
10% der Summe aller Forderungen des Anbieters aus allen Vertrdgen offen
stehen, kann der Anbieter auch nachtraglich vom Kunden Vorkasse fir noch
herzustellende oder auszuliefernde Waren fordern.

N

§ 11 Verantwortlichkeit des Kunden fiir Konstruktions-Daten und Vorlagen

. Stellt der Kunde dem Anbieter Konstruktions-Daten, Planungen oder sonstige
Vorlagen zur Herstellung / Lieferung zur Verfiigung, hat der Kunde dafiir Sor-
ge zu tragen und einzustehen, dass diese fehlerfrei, frei von Rechten Dritter
sind, bzw. die erforderliche Nutzungs- und Verdffentlichungsgenehmigung
des Rechteinhabers fir die Erfillung des Auftrags durch den Anbieter vorliegt.
Werden vom Kunden Pldne zu spét oder in nicht ausreichender Qualitét zur
Verfiigung gestellt, konnen die Arbeiten des Anbieters nicht oder zumindest
nicht innerhalb zuvor getroffener Vereinbarungen erfolgen. Wenn und soweit
der Anbieter Anpassungen / Uberarbeitungen an vom Kunden zur Verfiigung
gestellten Pldnen vornimmt bzw. vornehmen muss, ist diese Leistung gesondert
zu vergliten.

. Der Anbieter ist nicht verpflichtet, diesbeziiglich Nachforschungen anzustellen
oder diese Voraussetzungen zu tiberpriifen.

. Der Kunde verpflichtet sich, den Anbieter von allen Anspriichen Dritter aufgrund
der Verletzung der Rechte vollumfénglich freizustellen.

. Angaben Uber Leistungen und Verbrauchswerte von angebotenen/veréuBerten
Geréten sind als annéhernd zu betrachten. Mangels normierter Messverfahren
sind alle diesbeziiglichen Angaben nicht verbindlich.
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§ 12 Urheberrechte
Wir haben an allen Bildern, Filmen und Texten, die auf unserer Webseite ver-
6ffentlicht werden, Urheber- oder Nutzungsrechte. Eine Verwendung der Bilder,
Filme und Texte ist ohne unsere ausdriickliche Zustimmung nicht gestattet.
Gleiches gilt fiir Texte und Bilder in unseren Angeboten.

§ 13 Datenschutz

. Wir erheben, verarbeiten und nutzen personenbezogene Daten des Kunden nur
im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen.

. Die erhobenen personenbezogenen Daten werden ausschlieBlich zum Zwecke
der Vertragsdurchfiihrung und -abwicklung verarbeitet.

. Wir geben keine personenbezogenen Daten des Kunden an Dritte weiter, es sei
denn, dies ist zur Vertragserfiillung erforderlich oder der Kunde hat ausdriicklich
eingewilligt.

. Der Kunde hat jederzeit das Recht, Auskunft tiber die zu seiner Person gespei-
cherten Daten zu verlangen und deren Berichtigung, Sperrung oder Ldschung
zu verlangen.

. Wir treffen angemessene technische und organisatorische MaBnahmen, um
die Daten des Kunden gegen unbefugten Zugriff, Verlust oder Missbrauch zu
schiitzen. (6) Der Kunde wird darauf hingewiesen, dass im Rahmen der Ver-
tragsdurchfiihrung auch personenbezogene Daten von Mitarbeitern oder sons-
tigen Vertretern des Kunden erhoben werden kdnnen. Der Kunde ist verpflichtet,
diese Personen tiber die Datenverarbeitung zu informieren und ihre Einwilligung
einzuholen, soweit dies gesetzlich erforderlich ist.

. Wir behalten uns das Recht vor, die Datenschutzbestimmungen jederzeit zu
andern oder anzupassen, sofern dies aus betrieblichen Griinden erforderlich ist.

. Im Ubrigen verweisen wir auf unsere Datenschutzerklérung, welche unter dem
folgenden Link einsehbar ist: https//www.kbs-gastrotechnik.de/datenschutzer-
klaerung
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§ 14 Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Ergéinzungen dieser AGB bediirfen der Schriftform. Dies gilt
auch fiir Anderungen dieser Schriftformklausel selbst.

. Sollten einzelne Bestimmungen dieser AGB unwirksam sein oder werden, wird
hierdurch die Wirksamkeit der Gbrigen Bestimmungen nicht berihrt. An die
Stelle der unwirksamen Bestimmung tritt eine Regelung, die dem wirtschaft-
lichen Zweck der unwirksamen Bestimmung am ndchsten kommt.

. Erfiillungsort fiir alle Leistungen aus dem Vertragsverhéltnis ist der Sitz des
Anbieters, soweit nicht anders vereinbart.

. Gerichtsstand fiir alle Streitigkeiten aus dem Vertragsverhéltnis ist Mainz.

. Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss des
UN-Kaufrechts.
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Angebot nur fiir Industrie, Handel und Gewerbe ¢ fiir Druckfehler keine Haftung ¢ alle Preise zzgl. MwSt.

KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstraBe 26

65201 Wiesbaden

Telefon: 0611 44787-150

E-Mail: kbs@kbs-gastrotechnik.de

Stand: Mai 2025

www.kbs-gastrotechnik.de





