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1. Allgemeine Sicherheitshinweise

Wichtig: Die Betriebsanleitung bitte vor der ersten Inbetriebnahme vollstandig lesen.

Inhalt dieser Bedienungs- und Betriebsanleitung ist die vorschriftsmafige Inbetriebnahme Ihres
Konfiskatkuhlers.

Far einen stérungsfreien Betrieb sind alle Hinweise und Vorschriften Uber Einsatz, Nutzung und Wartung
unbedingt zu befolgen, um eventuelle Garantieanspriiche aufrecht zu erhalten.

» GEFAHR: Warnung vor elektrischem Schlag bei Reinigungsarbeiten. Vor der Reinigung ist grundsétzlich
das Kihlgerat auszuschalten und der Netzstecker zu ziehen!

» WARNUNG: Erstickungsgefahr (falls z.B. Kinder in das Gerat hineinklettern konnten)

> HINWEIS: R290 ist ein extrem brenn- und entziindbares A3-Kaltemittel. Vorschriften, Sicherheits- und
Gefahrenhinweise beachten!

2. Technische Daten

Material Edelstahl (AISI 430)
Kaltemittel / Menge R290/120 g
Kalteleistung ca. 540 W bei VT -10°C
Temperaturbereich +2°C bis +10°C
Gerauschpegel 55dB (A)

Tauwasser Verdunstung (automatisch)
Kdhlung Umluftkdhlung
Leistungsaufnahme 520 W
Energieverbauch 1,88 kW /24 h
Spannung / Absicherung 230V50Hz/16 A
Klimaklasse 5

GWP 3



3.

BestimmungsgemaRe Verwendung

Der Konfiskatklhler ist ausschlieBlich flr die gekuhlte Lagerung von organischen Abfallen und tierischen
Nebenprodukten (Konfiskat) konzipiert, um Geruchsbildung zu minimieren und Verwesungsprozesse bis zur
endgultigen Entsorgung zu verzdgern.

3.1 Zulassiger Einsatzbereich

>

Lagergut: Der Kihler dient der Aufnahme von Schlachtabféllen, Speiseresten, Fleischereinebenprodukten
sowie anderen organischen Abféllen, die gemal den geltenden Hygienevorschriften (z. B. EU-Verordnung
1069/2009) kuhlpflichtig sind.

Umgebung: Das Gerat ist fir die Aufstellung in gut beliifteten Innenrdumen vorgesehen. Sollte das Gerat
im Freien Verwendung finden, muss es durch eine Uberdachung vor Witterungseinfliissen wie Regen,
Wind, Schnee, Sturm, direkter Sonneneinstrahlung oder sonstigen Warmequellen geschiitzt werden.

Bei Aul3enbetrieb im Winter empfehlen wir eine Winterregelung.

Gewerbliche Nutzung: Dieses Gerat ist fiur den professionellen Einsatz in Gastronomie, Hotellerie,
Metzgereien, Schlachthdfen oder landwirtschaftlichen Betrieben ausgelegt.

3.2 Anforderungen an das Lagergut

>

Die Abfalle missen in daflir vorgesehenen Standard-MiullgroRbehaltern (z. B. 240 | gemal’ DIN EN 840)
im Inneren des Kihlers gelagert werden.

Es dirfen keine offenen Fliissigkeiten direkt in den Innenraum des Kiihlers gegossen werden.

Das Lagergut darf die Luftzirkulation im Innenraum nicht blockieren (der Ventilator am Verdampfer muss
stets frei ausblasen kénnen).

3.3 Unzulassiger Einsatz (Fehlanwendung)

Jede andere Verwendung als die oben beschriebene gilt als nicht bestimmungsgeman.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die aus einer Zweckentfremdung resultieren.
Besonders untersagt sind:

>

Lagerung von Lebensmitteln: Aufgrund der Kreuzkontaminationsgefahr dirfen unter keinen Umstanden
Lebensmittel oder Getranke, die flir den menschlichen Verzehr bestimmt sind, im Konfiskatkihler gelagert
werden.

Lagerung von Medikamenten oder Chemikalien: Der Kihler ist nicht fiir medizinische Produkte oder
leicht entziindliche/explosive Stoffe geeignet.

Uberladung: Das zuléssige Gesamtgewicht der Behélter sowie die Belastungsgrenzen des
Gehausebodens durfen nicht Gberschritten werden.

Technische Anderungen: Eigenméchtige Umbauten oder Veranderungen am Kiihlsystem oder der
Steuerung fiihren zum Erléschen der Betriebserlaubnis und der Garantie.

Wichtiger Hinweis: Die Einhaltung der regionalen Entsorgungsvorschriften und Seuchenhygiene-

Gesetze liegt in der Verantwortung des Betreibers.
Der Konfiskatkiihler muss regelméBig gemaR dem Reinigungs- und Desinfektionsplan gereinigt
werden (siehe Kapitel 6).



4. Aufstellung und Inbetriebnahme
» Der Konfiskatkihler wird Ihnen bereits aufgebaut angeliefert. Die Aufstellung vor Ort muss auf einem

wasserwaagenebenen Boden erfolgen, gegebenenfalls muss das Gerat durch die verstellbaren Fiilke
ausgerichtet werden.

» Das mitgelieferte Seitenkuhlgerat (seitlicher Kaltesatz) muss so in den dafir vorgesehenen Ausschnitt im
Seitenteil eingesetzt werden, dass der 2 cm Uberstehende Rand der Kunststoffwanne sauber in den
Ausschnitt einrastet. AnschlieRend muss der Kaltesatz links und rechts mit den im Lieferumfang
enthaltenen Schrauben befestigt und gegen Herausfallen gesichert werden. Siehe hierzu das Beispielfoto:

» Achten Sie bei der Montage des Kaltesatzes bitte unbedingt darauf, dass die Stanzungen fir die Be- und
Entluftung freigehalten werden.

> Nach der Montage das Gerat mindestens 2 Stunden stehen lassen, bevor dieses eingeschaltet wird
(Olrtcklauf im Kompressor)

» Zum Anschluss wird eine Schutzkontakt-Steckdose 230V / 50Hz mit einer Absicherung von 10A fiir das
Kuhlgerat benétigt. Vor dem Anschluss vergewissern Sie sich bitte, dass Stromart und Spannung mit den
Angaben des Kihlgerats tbereinstimmen.

» Zur Inbetriebnahme den Netzstecker in die vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschliefRen.
Im Display des Reglers wird die Kiihlraumtemperatur angezeigt. Das Aggregat startet mit einer
Anlaufverzoégerung von ca. einer Minute (diese Verzégerung wiederholt sich nach jedem
Maschinenstillstand).
Die Maschine kihlt, bis die werkseitig eingestellte Temperatur erreicht ist.



» Vorhandene Schutzfolien entfernen. (Konfiskatkuhler vor Verunreinigungen schitzen und nicht als
.Baugerust* benutzen bzw. darauf steigen)

Bitte unbedingt beachten:

» Gerat an einem gut bellfteten Standort aufstellen und die Luftungsschlitze im Ansaug- und
Ausblasbereich des Kaltesatzes freihalten.

» Das Kihlgerat frei von Verschmutzung (Staub) und Verdlung halten.

» Standorte direkt neben Warmequellen oder im Bereich direkter Sonneneinstrahlung sind zu

>

>

vermeiden. )
Bei Aufstellung im Freien ist eine Uberdachung zwingend notwendig.
Bei Aul3enbetrieb im Winter ist eine Winterregelung empfohlen.

5. Bestiuickung und Lagerung

Der Konfiskatkuhler sollte erst nach Erreichen der gewiinschten voreingestellten Kiihlraumtemperatur
(Sollwert) erstmalig mit Ware beflllt werden.

Beachten Sie unbedingt die maximalen Einflllmengen der eingesetzten Mlltonnen, um ein Uberfiillen und
dadurch resultierendes Heraus- oder Danebenfallen des Konfiskats in das Innere des Kuhlraumes zu
vermeiden.

Um eine einwandfreie Luftumwalzung und gleichmafige Temperaturverteilung zu gewahrleisten, sollte der
Ventilator am Verdampfer stets frei ausblasen kénnen.

Die Temperaturkontrolle und Dokumentationspflicht gemal HACCP-Richtlinien liegen in der Verantwortung
des Betreibers.

6. Reinigung und Pflege

GEFAHR: Vor der Reinigung ist grundsatzlich das Kihlgerat auszuschalten und der Netzstecker
zu ziehen!

Aus hygienischen Griinden ist je nach Beanspruchung und Einsatzzweck des Konfiskatkihlers eine
periodische Reinigung zu empfehlen.

Fett- und Staubablagerungen am Kondensator vermindern die Kalteleistung des Gerates und erhéhen die
Betriebskosten.

Bei Verwendung von Druckluft bitte stets von Innen nach Auf3en blasen.

Vorgehensweise beim Reinigen des Konfiskatkiihlers:
» Innenraum mit leichtem Seifenwasser reinigen und gut austrocknen (Empfehlung: 1x pro Monat).

» Magnetgummidichtung ebenfalls mit leichtem Seifenwasser auswaschen und gut austrocknen
(Empfehlung: 1x pro Monat).

> Bitte beachten: Es durfen nur geeignete Edelstahl-Pflegemittel zur Reinigung der Oberflache benutzt
werden!

> Die Reinigung des Seitenklhlgerates sollte in regelmafligen Intervallen von ca. 4 Wochen stattfinden.
Dabei ist Folgendes zu beachten:
v Kihlgerat stromlos machen (Stecker aus der Steckdose ziehen).
v' Lamellenpaket des Verflissigers vorsichtig mit entsprechendem Staubsauger absaugen.
v' Sichtpriifung auf weitere Verschmutzungen wie Staub oder Ol, diese ggf. beseitigen
v' Danach Netzstecker wieder einstecken (Anlaufverzégerung beachten).

Weitergehende ReinigungsmaBnahmen diirfen nur vom geschulten Fachpersonal vorgenommen
werden! Wir empfehlen lhnen daher, eine Fachfirma mit dem Wartungsdienst zu beauftragen!



7. Dichtungstausch
Beim Reinigen oder Austauschen der Magnetgummidichtung sind folgende Punkte zu beachten:
» Magnetgummidichtung und Rahmenprofil miissen sauber sein.

» Die Magnetgummidichtung sollte eine Temperatur von 18°C — 25°C aufweisen, im kéalteren Zustand lasst
sie sich nicht ordnungsgeman einsetzen.

» Magnetgummidichtung mit leichtem Seifenwasser auswaschen und gut austrocknen (Empfehlung: 1x pro
Monat).

» Achten Sie auf ein vollstandiges Einbringen der Magnetgummidichtung in das Kunststoff-Rahmenprofil.
Sehen Sie hierzu die nachfolgenden Fotos fir den korrekten Dichtungssitz:

Korrekter Dichtungssitz Fehlerhafter Dichtungssitz
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8. Bedienung und Einstellung des Digitalreglers
Sehen Sie hierzu bitte die mitgelieferte Bedienungsanleitung fir RWM-AT1-5BQ6EG (im Lieferumfang des
mitgelieferten Kaltesatzes enthalten).

Der Digitalregler des Kaltesatzes ist bereits ab Werk eingestellt und betriebsbereit.

Beachten Sie bitte, dass Veranderungen an der werkseitigen Einstellung und Parametrierung zwingend unser
schriftliches Einverstandnis erfordern.

Zudem sollten Reglereinstellungen nur durch geschultes Fachpersonal (Kaltetechniker) vorgenommen
werden.

Wir iibernehmen keinerlei Haftung fiir Schaden, welche auf Verdnderungen in der ab Werk

eingestellten Parametrierung zuriickzufiihren sind.
Bitte kontaktieren Sie im Zweifelsfall den fiir Sie zustandigen kaltetechnischen Servicepartner vor Ort.

9. Demontage
Vor Abbau des Konfiskatkihlers missen sich alle Exzenter-Spannverschlusse in getffneter Stellung befinden
(max. 270° entgegen dem Uhrzeigersinn). Uberprifen Sie dies mit beiliegendem Innensechskantschlissel.

Danach beginnen Sie mit der Demontage in folgender Weise:
» Seitenkuhlgerat ausschalten und Netzstecker ziehen

» Schrauben des Seitenkiihlgerates |6sen und dieses vorsichtig abnehmen
» Ture(n) vorne mittels Entnahme der Scharnierbolzen von dem/den Seitenteil(en) lI6sen
>

Deckel mit Einfillklappen von Seitenteilen und Riickwand 16sen und abnehmen



» Seitenteil links, Rickwand und Seitenteil rechts vom Boden I6sen und abnehmen

» Boden mit verstellbaren FlRen bleibt als letztes Teil librig

Der Wiederaufbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

10.Stoérungsbehebung

Problem

Mogliche Ursachen

Storungsbehebung

Gerat kuhlt nicht

- TUre wird zu haufig gedffnet oder
schlie3t nicht richtig

- VerflUssiger verschmutzt

- Digitalregler verstellt

- Turen mdglichst geschlossen halten,
Turdichtung kontrollieren und ggf. ersetzen

- Lamellenpaket reinigen (vorsichtig, z.B. mit
Druckluft oder Burste)

- Reglereinstellung und Parameter prifen,
ggaf. verstellte Werte auf Werkseinstellung
zurlcksetzen

(Achtung: nur durch geschultes,
kaltetechnisches Fachpersonal zulassig)

Gerét startet nicht

- Keine Stromversorgung

- Elektronik defekt

- Stromanschluss priifen, Netzstecker und
Sicherungen kontrollieren

- Anlaufverzdégerung von ca. einer Minute
abwarten (nach jedem Maschinenstillstand)

- zustandigen kaltetechnischen
Servicepartner kontaktieren

Verdampfer vereist

- Hohe Luftfeuchtigkeit

- Ture wird zu haufig gedffnet oder
schlie3t nicht richtig

- Abtauautomatik auf3er Funktion

- Turen mdglichst geschlossen halten,
Tuardichtung kontrollieren und ggf. ersetzen

- Reglereinstellung und Parameter prufen,
ggaf. verstellte Werte auf Werkseinstellung
zurucksetzen

(Achtung: nur durch geschultes,
kaltetechnisches Fachpersonal zulassig)

- Gerat manuell abtauen

Wasseransammlung
im Gerat / am Boden

- Tauwasserablauf verstopft

- Gerat steht schief / uneben

- Verdunstungsschale voll oder defekt

- Ablauf vorsichtig reinigen (z.B. mit warmem
Wasser)

- Gerat durch die verstellbaren FulRe mit
Wasserwaage ausrichten

- Tauwasserschale prufen, ggf. leeren

Ungewohnliche
Gerausche

- Gerat steht schief / uneben

- Lufter verschmutzt oder blockiert

- Gerat durch die verstellbaren FlRe mit
Wasserwaage ausrichten

- LUfter reinigen und auf Fremdkérper prifen




Technische Anderungen vorbehalten
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