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Sehr geehrter Kaufer,

wir gratulieren lhnen zum Kauf dieser Back Bar. Bitte denken Sie
daran, dass das Gerat lhnen nur dann gute Dienste leisten kann,
wenn es richtig installiert und bedient wird. Wir empfehlen lhnen, vor
Inbetriecbnahme des Gerdtes sorgfiltip alle  Anleitungen,
Empfehlungen und Vorschriften in dieser Broschire zu lesen und
einzuhalten.

Wichtig

Machdem das Geréat ausgepackt und aufgestellt worden ist, darf das
Gerat fir 8 Stunden nicht in Betrieb genommen werden. Die im Gerat
befindliche Kihlflissigkeit muss nach dem Transport erst zur Ruhe
kommen. Wihrend dieser Zeit den Stecker nicht in die Steckdose
stecken! Der Hersteller dbernimmt keinerlei Haftung fir Personen-
oder Sachschidden die bei Michtbeachtung der Vorschriften
entstehen.

Verpackung
Die Verpackung des Gerdtes und einzelner Teile ist aus wieder
verwertbaren Materialien hergestellt:

- Wellpappe / Pappe ((berwiegend aus Altpapier)

- Formteile aus PS (geschiumtes, FCEW-freies Polystyrol)

- Folien und Beutel aus PE (Polyethylen)

- Umreifungsbander aus PP {Polypropylen)

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!

Erstickungsgefahr durch Folien

Bringen Sie bitte das Verpackungsmaterial zur néchstgelegenen
offiziellen Sammelstelle, so dass die verschiedenen Materialien
weitgehend wiederverwendet bzw. verwertet werden kinnen und das
Deponieren vermieden werden kann. Das ausgediente Gerat enthélt
noch wertvolle Materialien. Nicht mit Haus- oder Sperrmill entsorgen!

Altgerdte sofort unbrauchbar machen, dazu Metzstecker ziehen und
Anschlusskabel durchirennen. Schnapp- oder Riegelschloss
entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich Kinder nicht selbst
einschlieBen kénnen. Achten Sie darauf, dass das Altgerat bis zum
Abtransport zu einer Entsorgungs- bzw. Sammelstelle am
Kéltemittelkreislauf nicht beschédigt wird. So ist sichergestellt, dass
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das enthaltene Kaltemittel nicht unkontrolliert entweicht. Angaben
Uber das verwendete Kalte- und Isolatienstreibmittel finden Sie auf
dem Typenschild. Auskunft Ober Abholtermine oder Sammelpldtze
erhalten Sie bei der d&rtlichen Stadireinigung oder der
Gemeindeverwaliung.

Sicherheits- und Warnhinweise

Zur Vermeidung von Personen und Sachschiaden, sollte das Gerédt
von zwei Personen ausgepacki und aufgestelll werden. Bei
eventuellen Gerdteschiden unverzlglich noch vor dem Anschliel3en
rickfragen. Das Ger8t ist nur nach den Angaben der
Gebrauchsamwveisung zu montieren und anzuschlieBen, um einen
sicheren Betrieb zu gewdhrleisten. Im Fale eines Fehlers,
Metzstecker ziehen oder Sicherung ausldsen - nicht am
Anschlusskabel ziehen -.Reparatur, Eingriffe und Aufstellung
elektrischer Gerdte dirfen nur durch zugelassene Fachleute
erfolgen. Fir Personen (auch Kinder) mit physischen, sensorischen
oder mentalen Beeintrachtigungen oder Personen, die nicht Ober
ausreichende Erfahrungen und Kenntnisse verfigen, ist dieses Gerat
nicht bestimmt, es sei denn, sie wurden durch Personen, die fir lhre
Sicherheit zustindig und wverantwortlich sind, in der Benutzung
dieses Gerdtes unterwiesen. Kinder immer beaufsichtigen, um zu
vermeiden, dass diese mit dem Gerat spielen. Die Schiiissel der
abschlieBbaren Tidren immer aulBerhalb der Reichweite von Kindern
oder nicht befugten Personen halten. Vermeiden Sie dauernden
Hautkontakt mit kalten Oberflachen, um Gesundheitsschaden zu
vermeiden. Verzehren sie keine dberlagerten Lebensmittel, dies kann
zu Gesundheitsschaden (z.B. Lebensmittelvergiftung) fihren.

Explosive Stoffe, Sprihdosen mit brennbarem Treibmittel, Behélter
mit Gasen oder andere brennbare Treibmittel dirfen nicht in dem
Gerdt gelagert oder abgestellt werden. Die eventuell austretenden
Gase konnten durch elektrische Bauteile entzindet werden.
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Das Hantieren mit Feuer oder Zindguellen im sowie das Betreiben
elektronischer Gerate im Gerdteinnenraum ist nicht gestattet. Bei
dem Transport, der Reinigung und der Pflege ist darauf zu achten,
dass der Kiltekreislauf nicht beschadigt wird.

Installation und Empfehlungen

Die Back Bar stabil und waagrecht aufstellen. Das Gerét kann nur bei
einer Umgebungstemperatur zwischen +16°C und +30°C optimal
funkiionieren. Sorgen Sie daflr, dass mindestens 5 cm Freiraum f(r
eine gute Luftzirkulation und Warmeableitung zur Wand verbleiben.
Stellen Sie die Back Bar so auf, dass er keinem direkten Sonnenlicht
oder anderen Warmequellen ausgesetzt ist, wie etwa Ofen, Herden,
Heizkérpermn usw. Stellen Sie das Gerdt auch nicht in einem zu
kithlien Raum auf. Die AuBenseite, die Innenausstatiung und der
Innenraum kdnnen mit einer milden, nicht aggressiven, lauwarmen
Seifenldsung gereinigt werden. Chemische, saure- oder sandhaltige
Putzmittel dirfen auf keinen Fall verwendet werden.

Bei einer zu hohen Luftfeuchte kann es zu Kondensbildung kommen.
Dies ist nicht einer mangelhaften Funktion des Kihlgerites
zuzuschreiben sondern abhéngig von der Umgebungsluftfeuchte. Sie
kéinnen manchmal aus der Back Bar ein gurgelndes Gerdusch héren.
Dies wird durch die Zirkulation der Kohlflissigkeit durch die Rohre
des Kihlsystems verursacht. Die Be- und Entliftungsgitter sind
regelméaBig zu reinigen z.B. mit Pinsel oder Staubsauger.
Staubablagerungen erhéhen den Energieverbrauch. Achten Sie
darauf, dass keine Kabel und andere Bauteile abgerissen oder
beschiadigt werden und kein Wasser in die elektrischen Teile
eindringt.

Nicht mit Dampfreinigungsgeraten arbeiten!
Beschéadigungs- und Verletzungsgefahr

AnschlieBen

Vor dem Anschluss des Gerdtes ist zu kontrollieren, ob die
Spannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Wechselstromspannung Obereinstmmt. Der Anschluss muss
entsprechend den geltenden Vorschriften erfolgen. Das Gerét nach
dem Transport bitte ca. 8 Stunden stehen lassen - wichtig fir die
einwandfreie Funktion - erst dann (ber eine wvorschriftsmalig
geerdete Schutzkontaki-Steckdose anschlieBen. Die Steckdose
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muss mit einer Sicherung von 10 A abgesichert sein, aul3erhalb des
Geréterlckseitenbereichs liegen und leicht zuganglich sein. Bei
Reinigungsarbeiten am Gerdt immer erst den Stecker aus der
Steckdose ziehen. Die Wiederinbetriebnahme darf erst nach 5 min
erfolgen um Schiden am Kompressor zu vermeiden. Es ist nicht
erlaubt das Gerat an VerlAngerungskabel und mehrere Gerdte an
eine Steckdose anzuschleiBen- Uberhitzungsgefahr!

Gerét ein- und ausschalten

Es empfiehlt sich, das Gerdt vor Inbetriebnahme zu reinigen
(M&heres unter "Reinigen"). Das Gerdt ist serienmdBig fir den
Mormalbetrieb eingestellt Mit dem AnschlieBen ist das Gerdt
betriebsbereit (Metzstecker invorschriftsmaBiger Steckdose).

Ausschalten: Metzstecker ziehen oder die vorgeschaltete Sicherung
ausldsen bzw. herausschrauben.

Temperatur einstellen

ry
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Das Gerdt ist mit einer eletronischem Steuerung mit digitaler
Temperaturanzeige ausgeriistet, welche sich unten in  der
Frontblende befindet.

Die werkseitig voreingestellte Temperatur kann wie folgt verstellt
werden:

Dricken der SET-Taste @ . eingestellte Temperatur blinkt.
Driicken der Pfeiltaste nach Gbenm . Temperaturwert steigt
Dricken der Pfeiltaste nach urltenm ., Temperaturwert fallt

Durch nochmaliges Drilicken der SET—Taste@wird der eingestellte
Wert bestatigt.

Achtung!
Bitte &ndern Sie die Temperatur nur wenn unbedingt nétig.
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Beleuchtung

Das Gerdat wverflgt (ber eine  energiesparende LED-
Innenbeleuchtung, diese kann mit dem Schalter, welcher sich im
Geréat befindet, an- bzw. ausgeschaltet werden.

Kilhlen und Einsatzbereich

Das Gerat eignet sich zum Kihlen von Getrdnken, dabei sind die
einschldgigen gesetzlichen Bestimmungen im Bereich des
gewerblichen Kihlens von Lebensmitteln zu beachten.

Das Gerét eignet sich nicht fir die Kihlung von Blut, Blutplasma,
Medikamenten, Laborpridparaten oder Ahnlichen Produkien oder
Stoffen der Zu Grunde liegenden 2007/47/EG
Medizinproduktrichtlinie. Fir den Betrieb in explosionsgefihrdeten
Bereichen ist das Gerét nicht geeignet.

Missbriuchliche Anwendung und Verwendung kann zu Schiden/
Schadigungen fihren!

Die HRoste sind mittels beigeflgten Haken héhenverstellbar und
kénnen somit auf die VerpackungsgriBen individuell eingestellt
werden.

Die Luftein - / austrittséffnungen des Umluftgebldses und die
Offnungen in der Frontblende diirfen nicht zugestellt oder abgedeckt
werden!

Reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich das Gerdt auBer Betrieb setzen,
Metzstecker ziehen oder die vorgeschaltete Sicherung auslésen bzw.
herausschrauben. Innenraum, Ausstattungsteile und AuBenwidnde
mit lauwarmem Wasser und etwas Spllmittel reinigen. Das Tuch
muss gut ausgewrungen und nicht zu nass sein. Verwenden Sie
keinesfalls sand- oder sdurehaltige Putz- bzw. chemische
Lésungsmittel. Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die
elektrischen Teile und in das Liftungsgitter dringt. Alles mit einem
Tuch gut trocknen. Die Be- und Entliftungsgitter sind regelmélig zu
reinigen z. B. mit Pinsel oder Staubsauger. Staubablagerungen
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erhéhen den Energieverbrauch. Achten Sie darauf, dass keine Kabel
und andere Bauteile abgerissen oder beschadigt werden.

Nicht mit Dampfreinigungsgeriten arbeiten!
Beschédigungs- und Verletzungsgefahr

AuBer Betrieb setzen

Wenndas Gerat |angere Zeit auBer Betrieb gesetzt wird: Metzstecker
ziehen oder die vorgeschalteten Sicherungen auslésen bzw.
herausschrauben. Gerét reinigen und die Tlren gedffnet lassen, um
Geruchsbildung zu vermeiden.

Energiespartipps

Das Gerdt niemals zu voll packen, die Tiren sofort schlieBen, vor
allem bei warmem und feuchtem Woetter; Produkte trocken
(kondensfrei) und vorgekiihlt in das Gerét einbringen.

Storungen und mogliche Ursachen

Reparaturen an unseren Geraten dirfen nur von unseren eigenen
oder von uns beauftragten Monteuren ausgefihrt werden. Der
Garantieanspruch erlischt wenn Reparaturen durch Dritte oder durch
Sie  selbst durchgefiihrt werden. Eine Anzahl mdglicher
Storungsursachen kénnen Sie jedoch problemlos selbst beheben.
Wenn eine solche Stdrung aufritt, prifen Sie erst die folgenden
Punkte, bevor Sie den Kundendienst anrufen:

Ungewdhnliche Gerdusche
Das Geréat ist nicht richtig aufgestellt;
Das Gerat steht nicht genau waagrecht;

Die Kihlleistung nimmt ab

Die Tiren wurden zu haufig gebffnet;

Das Thermostat ist nicht korrekt eingestellt;

Zu grof3e Produkimengen wurden eingelagert;

Die Umgebungstemperatur ist zu niedrig oder zu hoch
Kondensator verschmutzt

Zu hohe Temperatur im Innenraum
Die Tiren wurden zu hiufig gedffnet;
Das Thermostat ist falsch eingestellt.
Kondensator verschmutzt
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Tiiren schlieBen nicht

Gerét ist nicht waagrecht aufgestellt;

Verschmutzung oder andere Gegenstande / Waren blockieren die
Laufschienen.

Das Gerit lauft nicht
Der Stecker steckt nicht oder nicht richtig in der Steckdose;
Eine Sicherung im Zahlerkasten ist defekt oder lose.

Bestimmungen

Beachten Sie beim Einsatz dieses Gerites die fdr lhr Gewerbe
gultigen Bestimmungen. Das Gerat ist je nach Klima-Klasse fir den
Betrieb bei begrenzten Umgebungstemperaturen ausgelegt. Sie
dirfen nicht Oberschritten werden! Die fir lhr Gerdt zutreffende
Klima-Klasse ist auf dem Typenschild aufgedruckt Es bedeutet
Klima-Klasse ausgelegt fir Umgebungstemperatur M (+16° bis
+30°C). Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und
reichen Sie diese gegebenenfalls an den Nachbesitzer des Gerétes
weiter. Die Gebrauchsanweisung ist fir mehrere Modelle giltig.
Abweichungen sind daher mglich.

Schaltplan

KBS 196

T Crver load
4 Swilch :@J Protecier

1
T fou : T
Power|Flug t-:aucrﬂan r 'ﬁ'ﬁ "™a Temparalure x"f -"j'
i “[IF -8 ﬁ o [} Controller e
]
L]
!

N Ififar Lamp

CondarfsaqF ::r.l"\ o

e

‘ =

Compressaor

L

-
C
o
ZrTyr

Saite 8 von 9



Badianungsanlaitung Back Bar KBS 196, KBS 321
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Bitte beachten Sie immer den aktuellen Schaltplan auf dem
Gerat.

Konformitatserkldrung

Der Hersteller des hier beschriebenen Produktes auf welches sich
diese Erkldrung bezieht, erklart hiermit in alleiniger Verantwortung,
dass dieses die einschldgigen, grundlegenden Sicherheits-
Gesundheits- und Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG
Richtlinien erfillen und die entsprechenden Prifprotokolle,
insbesondere die vom Hersteller oder seinem Bevollmachtigten
ordnungsgemdl  ausgestellte  CE-Konformitdtserklarung — zur
Einsichtnahme der zustidndigen Behérden vorhanden sind und Ober
den Geriteverkaufer angefordert werden kéinnen.
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