Saladette in KBS Qualitat

Energiesparend und umweltfreundlich

KBS 900

- Mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 600 a
und 45 mm Isolierung fiir 2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10, dadurch hohe Saurebestandigkeit
+ Umluftkiihlung, Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer zur optimalen Kélteverteilung

+ Separate Fettfilterwechselklappe, Filter ohne Werkzeuge herausnehmbar,
dadurch besonders leichte Reinigung

+ Maschinenfach mit Schloss ermdglicht schnellen Zugriff auf die wichtigsten
Komponenten ohne zeitaufwendiges Aufschrauben der Frontblende
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Artikelnummer: 34.0210

2% KBS

KBS Gastrotechnik GmbH | Johannes-Kepler-Str. 14 | 55129 Mainz | Tel.: +49 6131 958901




KBS 900

Mit umweltfreundlichem Kéltemittel R 600 a
und 45 mm Isolierung fiir 2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige mit
visuellem Alarm und Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Viele Bestlickungsmoglichkeiten fiir GN-Schalen mit bis
zu 150 mm Tiefe (GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten)
+ Boden gestanzt mit gerundeten Ecken,
konisch zulaufend mit mittigem Tauwasserablauf
+ GroBe Tauwasserschale mit indirekter HeiBgastauwasserverdunstung,
dadurch hohe Langlebigkeit dieser Einheit
« Tiiren mit durchgehender Griffleiste erméglichen leichtes Offnen der Tiiren
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Umfangreiches Zubehdr: 5 Zwischenstege, Schneidbrett aus Polyethylen,
1 Rost rilsaniert weiB und 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Ttir
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AuBenmaBe B x T x H 900 x 700 x 875 mm ]
Material (komplett) CNS 18/10 (AISI 304) d
Temperatur +2 °C bis +8 °C g
_las 385 80 365 45

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) g § el
Bruttoinhalt 247 | £
Anschiusswert 230 V/230 W — - SR %
Bruttogewicht 81 kg o0 g
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