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Belegstation Sushi 1400 fiar 5x GN 1/3

Belegstation Sushi mit berohrter Wanne zur Aufnahme von 5 Schalen GN 1/3 bis 40 mm. Die Belegstation verfigt Uber einen
eingebauten Deckenverdampfer mit automatischer Abtauung und Tauwasserverdunstung. Die elektronische Steuerung und die digitale
Temperaturanzeige ermdglichen besten Bedienkomfort. Fir eine optimale Reinigung ist die gebogene Frontscheibe aufklappbar. Die
Rickschiebescheiben und die LED-Innenbeleuchtung minimieren den Kélteverlust und senken die Energiekosten.

Artikel-Nr.: 9161400
GTIN: 4059395075113

D+

Produktvorteile:

o AuBenmaterial Kunststoff schwarz und Glas

o Innenmaterial CNS
Elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
Berohrte Wanne

Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung

Ruckschiebescheiben
LED-Innenbeleuchtung

o Stille Kiihlung

o Inclusive 5x 1/3 GN Schalen

o
o
o Automatische Abtauung
o
o

Technische Daten:

Gerateart Belegstation Sushi
Produktgruppe B

Abmessungen auBBen:

Breite 1352 mm

Tiefe 420 mm

Hohe 265 mm
Aufstellart Aufsatz
Temperaturbereich von 1°C
Temperaturbereich bis 5°C

Bestiickung GN 1/3
Behaltertiefe 40 mm

Anzahl Behalter 5
Innenbeleuchtung Ja
Aussenmaterial Kunststoff / Glas
Innenmaterial CNS

AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,16 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 41 kg
Serienzubehor Ruckschiebescheiben, 5 x GN 1/3 Behalter
Kiahlung Stille

Abtauung Automatisch
Kaltemittel R 600a (Isobutan)/GWP 3

Energiedaten

Warenprasentationsflache (TDA) 0,18 m2
Energieverbrauch im Jahr 880 kWh
Energieeffizienzklasse C
Energieeffizienzklasse Spektrum A bis G

Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF)
Lichtquellenart LED

Herstellerkennung Sushi 1400


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-kbs-gastrotechnik.png

EPREL Registrierungsnummer 408009
EU-Label Verordnung 2019/2018

Angaben nach der Verordnung (EU) 2019-2024 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.03.2021 gilltigen

Verordnung (EU) 2019/2018 fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate mit Direktverkaufsfunktion,
ausgenommen Getrankekhler
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Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161400_label_408009_de.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-2-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-3-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-4-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-5-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/9161200-belegstationen-sushi-sushi-1200-ansicht-6-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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Direkt zum Produkt

Fur Druckfehler keine Haftung.
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