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Kihltisch KT 2710 M mit Arbeitsplatte

Der Edelstahl-Kihltisch GN 1/1 der Serie KT Uberzeugt als Premiumgeréat, der in Italien hergestellt wird, durch seine erstklassige
Qualitat und Vielseitigkeit. Das AuBen- und Innenmaterial ist dreiseitig aus hochwertigem Edelstahl AISI 304 gefertigt, wéhrend die
Rickwand aus robustem AISI 430 besteht.

Kuhltisch mit bauseits abnehmbarer Arbeitsplatte 40 mm abgekantet. Mit der elektronischen Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
lassen sich Kuhltemperaturen prazise einstellen und tberwachen. Ein beschichteter Verdampfer im Innenraum, ausgestattet mit zwei
Luftern, gewahrleistet eine effektive Umluftkihlung. Das umweltfreundliche Kéltemittel R 290 sorgt dabei fir eine nachhaltige und
effiziente Kuhlleistung. Der Kuhltisch bietet weitere durchdachte Funktionen wie eine automatische Abtauung und
Tauwasserverdunstung sowie eine energiesparende 60 mm Isolierung. Die Tlren schlieBen bei einem Winkel unter 100 Grad
automatisch und sind mit einer eingelassenen, ergonomisch geformten Griffleiste versehen. Die leicht wechselbare
Turmagnetsteckdichtung und der Innenboden, der als Wanne ausgebildet ist, ermdglichen eine einfache Reinigung und héchste
Hygiene.

Die elektronische Steuerung verfliigt zudem Uber HACCP-Alarmmeldungen fir maximale Sicherheit. Flr den praktischen Einsatz ist der
Kdihltisch mit zahlreichen Details ausgestattet: je Turfach ein Rost GN 1/1, der in kippsicheren C-Schienen gefiihrt wird, eine
abgekantete Arbeitsplatte (40 mm), die bei Bedarf bauseits abnehmbar ist, sowie hdhenverstellbare CNS-Ausgleichsfi3e. Der
Kdihltisch bietet durch ein ausziehbares Maschinenfach und herausnehmbaren C-Schienen und Rasterleisten eine hohe
Wartungsfreundlichkeit. Die Roste sind individuell hdhenverstellbar, und die Side-by-Side-Aufstellung erweitert die
Einsatzmoglichkeiten. Optional kann der Kihltisch mit einem rechts positionierten Aggregat, Ausschnitten fir GN-Behéalter oder
Schubladen auf vollausziehbaren ,Fulterer*-CNS-Teleskopschienen ausgestattet werden. Jede Schublade tragt ein maximales Gewicht
von bis zu 30 kg. Der Kuhltisch ist die ideale Lésung fir professionelle Anforderungen und gewéhrleistet durch seine robuste Bauweise
und intelligente Funktionen eine langfristige Investition in Qualitat und Effizienz.
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Produktvorteile:

o Premiumgerét hergestellt in Italien

o Mit Arbeitsplatte

o Arbeitsplatte 40 mm abgekantet

o Arbeitsplatte bauseits abnehmabr

o AuBen- und Innenmaterial dreiseitig: AISI 304

o Rickwand AISI 430

o Temperatur -2 °C bis +8 °C

o Klimaklasse 5, UT / RF +40 °C / 40 %

o Elektronische Steuerung

o Digitale Temperaturanzeige

o Beschichteter Verdampfer im Innenraum mit zwei Liftern
o Umluftkuhlung

o Kaltemittel R 290

o Automatische Abtauung

Automatische Tauwasserverdunstung

60 mm Energiespar Isolierung

Tur unter 100 Grad selbstschlieBend

Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Elektronische Steuerung mit HACCP-Alarmmeldungen
Innenboden als Wanne ausgebildet

o Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

o Sockelbaufahig

o Serienzubehdr im Lieferumfang enthalten je Turfach 1 Rost GN 1/1 in kippsicheren C Schienen gefuihrt
o Side by Side Montageféhig

o Hohe Wartungsfreundlichkeit durch ausziehbares Maschinenfach
o Herausnehmbare C-Schienen und Rasterleisten

o Roste Hohenverstellbar

o Optional gegen Mehrpreis Aggregat rechts bestellbar


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/727102-kuehltisch-kt2710m-kbs-gastrotechnik.png

Optional gegen Mehrpreis Verdampfer in CNS Ausfiihrung

o Optional gegen Mehrpreis Ausschnitte fir GN-Behélter méglich

o Optional gegen Mehrpreis Montage von Schubladen auf vollausziehbaren "Fulterer CNS-Teleskopschienen
o Optional gegen Mehrpreis CNS Verdampfer

o Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe um 15 mm

o

Technische Daten:

Gerateart Kuhltisch
Produktgruppe D

Abmessungen auBen:

Breite 1280 mm

Tiefe 700 mm

Hohe 850 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltir
Temperaturbereich von -2°C
Temperaturbereich bis 8°C

Anzahl der Tiren 2

Kapazitat der Tiren GN 1/1
Tiaranschlag Links/Rechts
Bestiickung GN 11
Aussenmaterial Edelstahl AISI 304
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,272 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 90 kg
Serienzubehoér Pro Tir 1 Rost GN 1/1, 1 Paar kippsichere C Schienen und 1 Bodenrost
SWS Ja

Kiuhlung Umluft
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch
Wandstérke Isolierung 60 mm

Kaltemittel R 290 (Propan)/GWP 3
Kaltemittelmenge 85¢

Energiedaten

Bruttoinhalt 1801

Nutzinhalt 176 |

Kategorie Kuhl/Tiefklhl-Tischgerat
Energieverbrauch im Jahr 431 kWh
Energieeffizienzklasse A
Energieeffizienzklasse Spektrum A +++ bis G
Energieeffizienzindex EEI 19,00

Klimaklasse 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Herstellerkennung 66501120

EPREL Registrierungsnummer 296968

EU-Label Verordnung 2015/1094-1V

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giiltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergeréte
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Schubladensatz 1/2 +1/2 Kihltischschubladensatz
werkseitiger Einbau

GTIN: 4059395074291

Artikel-Nr.: 841154

Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1 KT Serie
werkseitiger Einbau

GTIN: 4059395074307

Artikel-Nr.: 841155

Schubladensatz 1/2 +1/2 Kihltischschubladensatz

GTIN: 4059395057591

Artikel-Nr.: 827701

Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1 KT Serie

GTIN: 4059395057607

Artikel-Nr.: 827702

Auflageschiene fiir Rost zum Kihltisch Serie KT

GTIN: 4059395057560
Artikel-Nr.: 827704

Verdampfer CNS Ausfiihrung Kiihltische Serie KT


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/727102_label_296968_de.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-12-12-kuehltischschubladensatz-c-32143-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-3-x-13-gn-11-kt-serie-c-32144-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-12-12-kuehltischschubladensatz-c-30931-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schubladensatz-3-x-13-gn-11-kt-serie-c-30932-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/auflageschiene-fuer-rost-zum-kuehltisch-serie-kt-c-30933-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/verdampfer-cns-ausfuehrung-kuehltische-serie-kt-c-30934-5----2.html

GTIN: 4059395057584

Artikel-Nr.: 827706

Rost CNS GN 1/1

GTIN: 4059395014785
Artikel-Nr.: 826791

Réadersatz 4 Rollen, davon 2 mit Bremse fiir KT Serie

GTIN: 4059395014808

Artikel-Nr.: 826793

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Direkt zum Produkt

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtimer vorbehalten.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-cns-gn-11-c-19441-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/raedersatz-4-rollen-davon-2-mit-bremse-fuer-kt-serie-c-19442-5----2.html
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