
Einbau Trocken Bain Marie GN 4/1. Zu den besonderen Produkteigenschaften zählen: Konstruktion aus Edelstahl, Spezielles
Heizsystem zum Warmhalten von GN-Behältern - ohne Wasser, Heizelemente mit gelochten Blechen abgedeckt, Becken für Behälter
bis 150 mm Tiefe, Bedienblende mit ON/OFF-Schalter, Temperaturanzeige und Thermostat, +30°C bis +90 °C, Ausschnittmaß: 1415 x
585 mm.

Außenmasse B x T x H: 1440  x 610  x 364  mm
Temperaturbereich bis: 90 °C
Bestückung: GN 4/1
Aussenmaterial: CNS
Innenmaterial: CNS
Anschlußart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 2,4 kW
Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 52 kg

Einbau Trocken Bain Marie GN 4/1

Technische Merkmale

Artikel-Nr.: 70510130  

GTIN: 4059395040807  

Typ: Einbau TBM GN4/1 Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Für Druckfehler keine Haftung.
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