& KBS

SF 10 Pro Schnellabklihler Schockfroster 10x GN 1/1

SF 10 Pro Schnellabkiihler Schockfroster 10x GN 1/1. Zu den besonderen Produkteigenschaften z&hlen: Schnellabkuhler und
Schockfroster, Kiihl- und Gefrierzyklen, die nach Zeit oder Temperaturgesteuert werden kénnen, 10 x GN 1/1 Langseinschub bis max.
65 mm tief, oder Bleche 600 x 400 mm, Edelstahl dreiseitig, Tirrahmenheizung, Hochwertiges 2,8 Touchscreen-Steuerung, 9 Sprachen
einstellbar, Zeitgesteuerte Schnellabklhlung/Schockfrostung, Soft oder Hard Schnellabkuhlung / Schrockfrostungfunktion,
Vorkuhlfunktion (Precooling), 7 voreingestellte Programme (Zyklen), 20 individuell programmierbare Zyklen, Beheizter
Kerntemperaturfihler, Beschichteter Verdampfer, Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus, Manuelle Abtauung,
Automatische Tauwasserverdunstung, Kéltemittel R 290, 60 mm Isolierung, Hygieneausfihrung, Innenraum mit gerundeten Ecken,
Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste, Tlranschlag rechts, Tiranschlag links, Werkseitig lieferbar, Tir unter 90°
selbstschlieen, Nur Linksanschlag méglich, Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung, Hohenverstellbare AusgleichsfuBe von 130 mm
bis max 200 mm.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:

790 x 820 x 1420 mm

Offnungssystem: Volltir
Temperaturbereich von: 65 °C
Temperaturbereich bis: -18 °C
Anzahl der Taren: 1
Kapazitat der Turen: GN 1/1
Taranschlag: Rechts
Bestlickung: GN 11

Bestiickungsmaéglichkeit:

Anzahl Behalter:

10x GN 1/1 oder 10x Bleche EN 600 x 400
10

Steuerung: Elektronisch
Aussenmaterial: Edelstahl
Innenmaterial: Edelstanhl
AnschluBart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 1,426 kW
Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 162 kg

Kihlung: Umluft
Tauwasserverdunstung: Ja

Abtauung: Manuell
Abkuhlleistung: 40 kg
Schockfrostleistung: 25 kg

Kalteleistung: 1620 W

Kaltemittel: R 290 (Propan)/GWP 3
Energieverbauch Schnellabkihlung: 0,05 kWh
Energieverbauch Schockfrostung : 0,17 KWh

Klimaklasse:

Artikel-Nr.: 60621013
GTIN: 4059395060904
Typ: SF 10 Pro
Lieferant: KBS

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de

5 (+40 °C UT und 40 % RF)
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