& KBS

SF 8 Schnellabkihler Schockfroster 8x GN 1/1

SF 8 Schnellabkihler Schockfroster 8x GN 1/1. Zu den besonderen Produkteigenschaften zahlen: Schnellabkuhler und Schockfroster,
Edelstahl 3-seitig , Turrahmenheizung, Touch Screen-Steuerung , Kerntemperaturfihler, Fiir 8 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm Bleche,
Schnellabkihlzyklus +90 °C bis +3 °C, Schockfrostzyklus +90 °C bis -18 °C, Kermntemperatur -18 °C, Automatischer Wechsel in den
Konservierungsmodus, 60 mm Energiespar-Isolierung, Hygieneausfuhrung, Innenraum mit gerundeten Ecken, Eingelassene und
ergonomisch geformte Griffleiste, Tlranschlag rechts , Tiranschlag links, Werkseitig lieferbar, Tur unter 90° selbstschlieBend, Leicht
wechselbare Magnetsteckdichtung, Héhenverstellbare AusgleichsfiBe von 130 mm bis max. 200 mm.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:
Offnungssystem:
Temperaturbereich von:
Temperaturbereich bis:
Anzahl der Turen:
Taranschlag:
Bestlickungsmdglichkeit:
Steuerung:
Aussenmaterial:
Innenmaterial:
AnschluBart:
Anschlusswert Elektro:
Spannung:
Bruttogewicht:

Kuhlung:
Tauwasserverdunstung:
Abtauung:
Abkuhlleistung:
Schockfrostleistung:
Kélteleistung:
Kéltemittel:

Energieverbauch Schnellabkuhlung:

Energieverbauch Schockfrostung :
Klimaklasse:

Artikel-Nr.: 60621009
GTIN: 4059395056754
Typ: SF 8

Lieferant: KBS

790 x 806 x 1290 mm

Volltir
90 °C
-18 °C
1
Rechts

8 GN 1/1 oder 600x400 Bleche

Elektronisch
Edelstahl

Edelstahl
Steckerfertig (230V)
0,713 kW

230 Volt

150 kg

Umluft

Ja

Manuell

34 kg

18 kg

1180 W

R 290 (Propan)/GWP 3
0,05 kWh

0,13 KWh

5 (+40 °C UT und 40 % RF)

Stand: 3.2026
Far Druckfehler keine Haftung.
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