& KBS

Stopfer-Tiefkihl-Aggregat SA-TK 10

Stopferaggregat flr Wandmontage bis max. 100 mm Wanddammstérke, mit elektronischer Steuerung, digitaler Temperaturanzeige,
automatischer Abtauung mit beschichteter Hei3gas-Tauwasserverdunstung und Tauwasserverdunsterschale mit Uberlaufrohr.

Bitte beachten Sie bei Einsatz und Planung des Kuhlaggregates- Tiefkihlaggregates die Umgebungstemperatur, die Anzahl der
Begehungen am Tag,Einbringtemperatur der Ware und Raumbeliftung. Dies sind entscheidende Faktorendie mafBgeblich die Leistung
der Aggregate beeinflussen. Die hier angegebenentechnischen Werte werden bei optimalen Bedingungen erreicht ( z.B. max. 10
%Warenumschlag pro Tag ). Sie planen eine gréBere Anlage, nutzen Sie hierzuunsere Kuhlzellenplanungshilfe im Downloadbereich.
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Produktvorteile:

Artikel-Nr.: 606100
GTIN: 4059395056877

o Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Stahlblech, weif3

o Elektronische Steuerung
o Digitale Temperaturanzeige
o Anschlusskabel 1,5 m mit Stecker

o Ohne Beleuchtung

o Hermetische Verdichter

o Ventilatoren am Verflissiger und Verdampfer

o Automatische Abtauung

o HeiBgastauwasserverdunstung mit Tauwasserverdunsterschale

o Tauwassernotiberlaufstutzen

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Aussenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht

SWS

Einsetzbar Umgebungstemperatur

bis

Raumfeuchte bis
Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

far Kdhlrdume bis zu max. m3

geeignet
Kéltemittel

Energiedaten

Aggregate
C

960 mm
750 mm
990 mm

Einbau

-15°C

-20 °C

Verzinktes Stahlblech, weil3
Anschlussfertig (230V)
1,650 kW

230 Volt

112 kg

JaNEU

32°C

60 %

Umluft

Ja
Automatisch
8,6 m3

R 290 (Propan)/GWP 3

[sws

PLANBAR


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/606099-kuehl-tiefkuehlaggregat-sa-k14-kbs-gastrotechnik.jpg

Luftschallemissionsklasse D
Luftschallemission 62 dB bei 1 Meter

Weitere Ansichten

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden stindig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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