Ready KU 707 K-TK Edelstahl Kihl-Gefrierkombination

Umluft Edelstahl Kuhl-Tiefkuhlkombination mit elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige. Der Kihl- TiefkUhlschrank
verflgt Uber eine energiesparende 60 mm Isolierung und einer energiesparenden Hei3gas-Tauwasserverdunstung mit automatischer
Abtauung. Der hochwertige Innenraum ist aus Edelstahl gefertigt. Im Kuhlabteil befindet sich bereits 1 Rost und 1 Paar
Auflageschienen fiir eine maximale Gewichtsaufnahme von 40 kg. Es kdnnen maximal 9 Roste mit einem Abstand von 55 mm
eingebracht werden. Im Tiefkuhlabteil befinden sich 3 PVC Behalter mit den MaBen 543x540x100 mm. Zur leichten Reinigung befindet
sich ilm Edelstahlboden ein Reinigungsablauf. Die selbstschlieBende Tir ist bei 90° Offnung arretierend und mit einer leicht
wechselbaren Magnetsteckdichtung versehen. Zum leichten 6ffnen der Tiren verfligen diese Uber eine senkrechte eingelassene
Griffleiste. Vor Ort bestehende Bodenunebenheiten kénnen durch die montierten héhenverstellbaren FliBe aus Edelstahl ausgeglichen
werden.

Artikel-Nr.: 60521014
GTIN: 4059395049824
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Produktvorteile:

Umluft Edelstahl Kihl-Tiefkhlkombination
Elektronischer Steuerung

Digitaler Temperaturanzeige

Energiesparende 60 mm Isolierung

Energiesparenden Hei3gas-Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung

o Temperaturbereich Kuhlabteil +/-0° C bis + 8°C

o Kuhlabteil Bruttoinhalt 280 Liter

o AnschluBwert Kihlabteil 0,230 Watt

o Temperaturbereich Tiefklhlabteil -17° C bis - 21° C

o TiefkUhlabteil Bruttoinhalt 251 Liter

AnschluBwert Tiefkiihlabteil 0,415 Watt

Hochwertiger Edelstahl-Innenraum

Kuhlabteil mit 1 Rost und 1 Paar Auflageschienen im Lieferumfang
Rost mit maximal 40 kg belastbar

Maximal kénnen 9 Roste mit einem Abstand von 55mm eingebracht werden
TiefkUhlabteil inklusive 3 PVC Behélter

o PVC Behalterabmessungen BxHxT 543 x 540 x 100mm
o Leichte Reinigung des Innenraumes

o Reinigungsablauf im Edelstahlbodern

o SelbstschlieBende Tiir mit Arritierung bei 90° Offnung
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o Leicht wechselbare Tur-Magnetsteckdichtung
o Turen mit senkrechter eingelassener Griffleiste
o Hohenvertellbare AusgleichsfuBe

Technische Daten:

Gerateart Kuhlschrank
Produktgruppe B

Abmessungen auBBen:

Breite 653 mm

Tiefe 842 mm

Hohe 2040 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltir
Temperaturbereich von +/-0 °C
Temperaturbereich bis 8°C

Anzahl der Tiren 2

Tiaranschlag Rechts
Bestiickung GN 2/1
Innenbeleuchtung Ja
Aussenmaterial Edelstahl AISI 201
Innenmaterial Edelstahl CNS
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,645 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 175 kg
Serienzubehor 1 Rost rilsalniert und 1 Paar Auflageschienen, 3 PVC Behalter
SWS Ja

ZK Optional Ja

Kihlung Umluft
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch
Wandstéarke Isolierung 60 mm

Kaltemittel R 290 (Propan)/GWP 3

Energiedaten

Nutzinhalt 531 |
Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
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GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtimer vorbehalten.
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