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Kihltisch Ready KT2604 mit Arbeitsplatte 4 halbe Schubladen

Kuhltisch mit 4 halbe Schubladen und Arbeitsplatte mit 600 mm Tiefe. Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige.
Separater Gerate- Ein-/Ausschalter. Boden als Wanne ausgebildet. Turen unter 90° selbstschlieBend, lber 90° feststehend.
Magnetdichtungen der Tiren und der Schubladen (siehe Zubehor) servicefreundlich ohne Werkzeug wechselbar. Die Abtauung des
Verdampfers und die Tauwasserverdunstung erfolgen automatisch und energiesparend per HeiBgas. Der Verdampfer ist beschichtet fir
eine langere Haltbarkeit. Bitte beachten Sie: Der Verdampfer ragt in den oberen Bereich des angrenzenden Kuhlfaches neben dem
Maschinenfach. Hierdurch bedingt kann bei Einsatz von Schubladen die obere nicht genutzt werden, bei Einsatz von Tiren ist der
obere Rost nicht verwendbar.

Die Arbeitsplatte hat eine Stérke von 50 mm. Der Innenraum ist fur die Aufnahme von Rosten 405 x 460 mm (bei TUren) Schalen
ausgelegt. Bei Geraten mit Tlren ist das Turfach mit einem Rost ausgestattet und es kann bis max. 3 Roste eingebracht werden. Der
Kihltisch steht auf héhenverstellbaren (125 mm bis 200 mm) CNS-FBen. Kihltisch gegen Mehrpreisoption auch mit Maschinenfach in
links oder fur Zentralkihlung auf Anfrage Lieferbar

Artikel-Nr.: 60222044
GTIN: 4059395002584 ﬁ

Produktvorteile:

o Kuhltisch mit Arbeitsplatte

o Tiefe 600 mm

o 4 halbe Schubladen

o Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

Anzeige des Kuhl- und Abtauvorgangs

Umluftkiihlung

Separater Ein-/Ausschalter

Energiesparende Hei3gas-Tauwasserverdunstung

Boden als Wanne ausgebildet

o Boden mit Reinigungsablauf

o 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet

o Tiren mit Automatikverschluss unter 90° Offnung selbstschlieBend

o Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtungen

o Turfacher fur die Aufnahme von 3x Rosten B x T 405 x 460 mm oder Behalter geeignet
Beschichteter Verdampfer fiir eine lange Lebensdauer

Verdampfer ragt in den oberen Bereich des angrenzenden Kihlraumes. Achtung: Platz kann nicht genutzt werden.
Hoéhenverstellbare AusgleichsfliBe aus CNS 125 mm bis 200 mm

Auch in Ausfihrung mit Maschinenfach links lieferbar

Auch in Ausflhrung fir Zentralkihlung lieferbar
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Technische Daten:

Gerateart Khltisch
Produktgruppe B
Abmessungen auBBen:

Breite 1492 mm
Tiefe 600 mm
Hoéhe 850 mm
Aufstellart Standgeréat
Temperaturbereich von +/-0 °C
Temperaturbereich bis 8°C
Tuaranschlag Links
Anzahl der Schubladen 4

Arbeitsplatte

ohne Aufkantung


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/60222044-kuehltisch-ready-kt-2604-kbs-gastrotechnik.png

Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht

Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kaltemittel
Kaltemittelmenge

Energiedaten

Nutzinhalt

Kategorie

Energieverbrauch im Jahr
Energieeffizienzklasse
Energieeffizienzklasse Spektrum
Energieeffizienzindex EEI
Klimaklasse

Herstellerkennung

EU-Label Verordnung

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giiltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate
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Weitere Ansichten

Edelstahl, Riickwand verzinktes Stahlblech
CNS 18/10

Steckerfertig (230V)
0,172 kW

230 Volt

122 kg

Umluft

Ja

Automatisch

50 mm

R 600a (Isobutan)/GWP 3
64 g

1221
KUhl/Tiefkhl-Tischgerat
956 kWh

C

A +++ bis G

45

4 (+30 °C UT und 55 % RF)
Ready KT2604
2015/1094-1V
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Sonderzubehé6r gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden stindig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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