& KBS

KUhltisch Ready KT3006 mit Arbeitsplatte, Aufkantung 6 halbe Schubladen

Kuhltisch Ready KT3006 mit Arbeitsplatte, Aufkantung 6 halbe Schubladen. Zu den besonderen Produkteigenschaften zahlen:
Kuhltisch mit Arbeitsplatte, 100mm Aufkantung, Tiefe 700 mm, 6 halbe Schubladen/li> Elektronische Steuerung, Digitale
Temperaturanzeige, Anzeige des Kuhl- und Abtauvorgangs, Umluftkiihlung, Separater Ein-/Ausschalter, Energiesparende Hei3gas-
Tauwasserverdunstung, Boden als Wanne ausgebildet, Boden mit Reinigungsablauf, 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet,
Schubladen fir GN 1/1, Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen, Beschichteter Verdampfer fiir eine lange Lebensdauer,
Héhenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS 125 mm bis 200 mm, Auch in Ausfihrung mit Maschinenfach links lieferbar, Auch in
Ausflihrung fur Zentral kihlung lieferbar.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:
Temperaturbereich von:
Temperaturbereich bis:

Anzahl der Schubladen:

Kapazitat der Schubladen :

Bestickung:
Arbeitsplatte:
Aussenmaterial:
Innenmaterial:
AnschluBart:
Anschlusswert Elektro:
Spannung:
Bruttogewicht:
Kuhlung:
Tauwasserverdunstung:
Abtauung:

Kaltemittel:

Nutzinhalt:

Energieverbrauch im Jahr:

Energieeffizienzklasse:

Energieeffizienzindex EEI:

Klimaklasse:

Artikel-Nr.: 60221024
GTIN: 4059395093599

Typ: Ready KT3006 m AP AK 6 hSR

Lieferant: KBS

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de

1792 x 700 x 850 mm
+/-0 °C

8°C

6

GN 1/1

GN 1/1

mit Aufkantung

Edelstahl, Rickwand verzinktes Stahlblech
CNS 18/10

Steckerfertig (230V)
0,172 kW

230 Volt

134 kg

Umluft

Ja

Automatisch

R 600a (Isobutan)/GWP 3
157 |

1095 kWh

C

50

4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Stand: 3.2026

Fur Druckfehler keine Haftung.
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