& KBS

Pizzaofen Comfort 6+6 fiir 12 Pizzen g35cm elektro 15 kW

Der Elektro-Pizzaofen aus der Serie Comfort von KBS Gastrotechnik wurde speziell fiir den professionellen Einsatz in
Gastronomiebetrieben entwickelt. Ob Pizzeria, Restaurant, Bistro oder Systemgastronomie — dieser leistungsstarke Pizzaofen
Uberzeugt durch prazise Temperatursteuerung, hochwertige Materialien und optimale Backergebnisse bei hoher Auslastung.

Die Front sowie die Tiren aus robustem Edelstahl gewahrleisten Langlebigkeit, einfache Reinigung und maximale Hygiene im
Klchenalltag. Der 14 mm starke Pizzasteinboden aus feuerfestem Stein sorgt fir eine gleichmaBige Hitzeverteilung und knusprige
Backergebnisse. Optional und gegen Mehrpreis kann auch die Decke des Backdecks mit Stein ausgestattet werden — ideal fur
besonders anspruchsvolle Backprozesse.

Mit einem Temperaturbereich von 50 °C bis 450 °C deckt der Gastro-Pizzaofen das gesamte Spektrum vom schonenden Warmhalten
bis zum klassischen Pizza-Backprozess bei hoher Hitze ab. Die getrennte Temperaturregelung fir Ober- und Unterhitze erméglicht
eine exakte Anpassung an unterschiedliche Teigarten und Produkte. Die Temperaturkontrolle erfolgt zuverldssig Uber ein analoges
Pyrometer.

Far optimale Backbedingungen verfiigt der Ofen Uber eine integrierte Feuchtigkeitsregelung der Backkammer. Gepanzerte
Heizwiderstande aus Edelstahl sorgen fir eine gleichmaBige Warmeleistung und hohe Betriebssicherheit. Die 50 mm starke Isolierung
reduziert Warmeverluste und steigert die Energieeffizienz im Dauerbetrieb.

Die groBe Glastur mit Doppelgriff sowie das groBziigige Sichtfenster erlauben eine permanente Sichtkontrolle des Backguts. Die
Halogen-Innenbeleuchtung (gegen Mehrpreis auch LED) unterstiitzt eine optimale Ausleuchtung des Backraums. Die analoge
Steuerung ermdglicht eine intuitive Bedienung, wahrend der einstellbare Kamin die Luftzufuhr flexibel reguliert.

Dieser professionelle Elektro-Pizzaofen vereint Effizienz, Prézision und robuste Bauweise — ideal fur den t&glichen Einsatz in der
modernen Gastronomiekiche.

Um fur Elektrogeréte (nicht steckerfertig, 400 V) und Gasgerate aus dem Bereich Thermik eine 24-monatige Vollgarantie zu erlangen,
sind der Anschluss und die Erstinbetriebnahme durch ein Fachunternehmen durchzufiihren. Hier Direkt zur Garantiekarte.

Artikel-Nr.: 55052129
GTIN: 4059395072419

Produktvorteile:

o Professioneller Pizzaofen fur Pizzeria & Gastronomie

o Elektroausfiihrung 400 V

o 2 Backdecks flr je 6 Pizzen g35cm

o Front und Turen aus hochwertigem Edelstahl

o 14 mm starker Pizzasteinboden aus feuerfestem Stein

o Optional gegen Mehrpreis, Backdeck-Decke ebenfalls mit Stein belegbar
o Temperaturbereich von 50 °C bis 450 °C

o Getrennte Regelung fir Ober- und Unterhitze

o Analoges Pyrometer zur Temperaturanzeige

o Integrierte Feuchtigkeitsregelung der Backkammer

o Gepanzerte Edelstahl-Heizwiderstédnde

o 50 mm Extra-Isolierung fur energieeffizienten Betrieb

o GroB3e Glastur mit Doppelgriff und Sichtfenster

o Halogen-Innenbeleuchtung (optional gegen Mehrpreis mit LED)
o Analoge Steuerung

o Einstellbarer Kamin zur Luftregulierung

Technische Daten:

Gerateart Pizzaofen
Produktgruppe B
Abmessungen auBen:

Breite 1040 mm

Tiefe 1225 mm


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/garantiekarte-kbs-thermik.pdf
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/55052128-pizzaofen-comfort-kbs-gastrotechnik.png

Hoéhe 730 mm

Abmessungen innen:

Breite 700 mm

Tiefe 1050 mm

Hohe 150 mm

Aufstellart Auftisch
Temperaturbereich von 50 °C
Temperaturbereich bis 450 °C
Bestickungsmaéglichkeit 2x 6 Pizzen zu je @ 35cm
Steuerung Elektromechanisch
Aussenmaterial Edelstahl
AnschluBart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro 15 kW

Spannung 400 Volt
Absicherung C 25A 3 polig
Bruttogewicht 140 kg

Geratetyp Tischgerét
Betriebsart Elektro

Backofen Ober- Unterhitze
Ofenkapazitat 8 Pizzen

Weitere Ansichten

PON N
Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Untergestell fur Pizzaofen Comfort 6 und 6+6

GTIN: 4059395072525

Artikel-Nr.: 50592061

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Direkt zum Produkt

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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