& KBS

Tunnelpizzaofen Inox 72 S - Férderbandbreite 720 mm

Der Tunnelpizzaofen Inox mit Edelstahltransportband ist ein leistungsstarkes Produkt von KBS Gastrotechnik und wurde speziell fir
den professionellen Einsatz in Gastronomie, Systemgastronomie, Foodservice und Backereibetrieben entwickelt. Die robuste
Edelstahlkonstruktion, modemste Steuerungstechnologie und ein vollautomatisches Backtransportband machen diesen Elektro-
Tunnelofen zur idealen Lésung fur hohe Produktionsmengen bei gleichbleibender Qualitat.

Die robuste Edelstahlkonstruktion in Kombination mit einem langlebigen Edelstahltransportband garantiert héchste Hygienestandards
und eine einfache Reinigung im hektischen Kuchenalltag. Das integrierte automatische Reinigungssystem sowie die praktische
Krimelauffangschublade reduzieren Wartungsaufwand und Stillstandzeiten erheblich.

Das 5“Touchdisplay ist um 180° drehbar und erméglicht eine flexible Bedienung — optimal fir unterschiedliche Aufstellpositionen im
Kichenlayout. Durch die integrierten Encoder und SSR-Technologie wird eine prézise Temperatur- und Geschwindigkeitsregelung
sichergestellt. Zuséatzlich kann die Steuerung komfortabel iber Tablet oder PC erfolgen — ideal fir zentrale Produktionsiiberwachung
oder Filialkonzepte.

Das automatische Backtransportband Férderbreite 720 mm mit wartungsfreiem Antriebssystem sorgt fir gleichmaBige Backergebnisse
bei hoher Produktionskapazitat. Ob Pizza, Flammkuchen, Brot, Muffins oder Snacks — dieser Tunnelofen Uiberzeugt durch vielseitige
Einsatzmdglichkeiten.

Fiar maximale Flexibilitat im Betrieb sind bis zu drei Tunnel-Pizzadfen stapelbar, wodurch die Produktionsleistung skalierbar bleibt. Die
integrierte Abzugshaube am Bandausgang unterstitzt eine effiziente Warme- und Dampfableitung.

Dieser Tunnelpizzaofen ist die optimale Lésung fur Betriebe, die Wert auf Effizienz, Standardisierung und gleichbleibend hohe
Backqualitét legen.

Optional gegen Mehrpreis und ab Werk sind Férderb&nder in 3 L&ngen pro Breite, verschiedene Farbvarianten und verschiedene
Transportbandversionen lieferbar.

Um fUr Elektrogeréate (nicht steckerfertig, 400 V) und Gasgerate aus dem Bereich Thermik eine 24-monatige Vollgarantie zu erlangen,
sind der Anschluss und die Erstinbetriebnahme durch ein Fachunternehmen durchzuflhren. Hier Direkt zur Garantiekarte.

Artikel-Nr.: 50531011
E GTIN: 4059395071719

Produktvorteile:

o Professioneller Tunnelpizzaofen

o Elektroausfliihrung

o Bis 500° C Héchsttemperatur

o Foérderbandbreite 720 mm

o Edelstahlkonstruktion fir maximale Hygiene und Langlebigkeit
o Edelstahltransportband mit wartungsfreiem Antriebssystem

o Automatisches Backtransportband fur gleichméBige Ergebnisse
o 5% Touchscreen um 180° drehbar

o Encoder und SSR-Technologie inklusive

o Steuerung zusétzlich Uber Tablet oder PC méglich

o Automatisches Reinigungssystem

o Krumelauffangschublade fur einfache Reinigung

o Abzugshaube am Bandausgang

o Vielseitig einsetzbar fir Pizza, Brot, Muffins u. v. m.

o Bis zu 3 Geréte stapelbar fir skalierbare Produktionskapazitat

Technische Daten:

Gerateart Pizzaoéfen


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/garantiekarte-kbs-thermik.pdf
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/50531010-tunnel-pizzaofen-inox-stone-kbs-gastrotechnik.png

Produktgruppe E
Abmessungen auBBen:

Breite 1240 mm

Tiefe 1700 mm

Hohe 500 mm
Abmessungen innen:

Breite 750 mm

Tiefe 850 mm

Hohe 160 mm
Aufstellart Aufsatz
Temperaturbereich von +/-0 °C
Temperaturbereich bis 500 °C
Steuerung Elektronisch
AnschluBart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro 15,6 kW
Spannung 400 Volt
Absicherung C 32A 3 polig
Bruttogewicht 160 kg
Betriebsart Elektro
Ofenkapazitat Tunnelbackofen

Weitere Ansichten

el
Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Untergestell mit Radern far Pizzaofen Inox 72S

GTIN: 4059395071771

Artikel-Nr.: 560593027

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Direkt zum Produkt

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/50531010-tunnel-pizzaofen-inox-stone-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/50531010-tunnel-pizzaofen-inox-stone-ansicht-3-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/50531010-tunnel-pizzaofen-inox-edelstahltransportband-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/untergestell-mit-raedern-fuer-pizzaofen-inox-72s-c-32071-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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