& KBS

KP38 Teigknetmaschine mit Kessel fiir 38kg Teig

KP38 Teigknetmaschine mit Kessel fir 38kg Teig. Zu den besonderen Produkteigenschaften zahlen: 1 Geschwindigkeit, Weil3-
lackierter Stahlkorpus, Kessel nicht entnehmbar), Knethaken und Sicherheitsgitter aus Edelstahl AlISI 304, Kesselmaf3e ca. g 45 x 26
cm, 42 Liter, Kesselflllgewicht maximal 38 Kg, Produktionsleistung 114 Kg/h, Spiralumdrehungen: 90 rpm, Behalter mit
Gitterabdeckung aus Edelstahl AIS| 304.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H: 800 x 474 x 866 mm
Kapazitét Liter: 42 L

AnschluBart: Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro: 1,5 kW

Spannung: 400 Volt
Bruttogewicht: 112 kg

Artikel-Nr.: 50112019

GTIN: 4059395056532

Typ: KP38 38kg Kessel Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Fur Druckfehler keine Haftung.
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