& KBS

K12 Teigknetmaschine mit Kessel fiir 12kg Teig

K12 Teigknetmaschine mit Kessel fir 12kg Teig. Zu den besonderen Produkteigenschaften zahlen: 1 Geschwindigkeit, WeiB3-lackierter
Stahlkorpus, Kessel nicht entnehmbar, Knethaken aus Edelstahl AISI 304, KesselmalBe ca. @ 32 x 21 cm, 16 Liter, Kesselflllgewicht
maximal 12 Kg, Produktionsleistung 36 Kg/h, Spiralumdrehungen: 90 rpm, Behélter mit Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H: 632 x 320 x 750 mm
Kapazitét Liter: 16L

AnschluBart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 0,75 kW

Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 66 kg

Artikel-Nr.: 50111015

GTIN: 4059395056655

Typ: K12 12kg Kessel Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Far Druckfehler keine Haftung.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de



	K12 Teigknetmaschine mit Kessel für 12kg Teig
	Technische Merkmale


