
K25 Teigknetmaschine mit Kessel für 25kg Teig. Zu den besonderen Produkteigenschaften zählen: 1 Geschwindigkeit, Weiß-lackierter
Stahlkorpus, Kessel nicht entnehmbar, Knethaken aus Edelstahl AISI 304, Kesselmaße ca. ø 40 x 26 cm, 32 Liter, Kesselfüllgewicht
maximal 25 Kg, Produktionsleistung 75 Kg/h, Spiralumdrehungen: 90 rpm, Behälter mit Gitterabdeckung aus Edelstahl AISI 304.

Außenmasse B x T x H: 762  x 420  x 864  mm
Kapazität Liter: 32 L
Anschlußart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 1,5 kW
Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 107 kg

K25 Teigknetmaschine mit Kessel für 25kg Teig

Technische Merkmale

Artikel-Nr.: 50111013  

GTIN: 4059395056631  

Typ: K25 25kg Kessel Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Für Druckfehler keine Haftung.
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