Backerei Kiihlschrank EN Norm BKU 507 CHR

Backwaren Gewerbe-Klhlschrank Euronorm EN 600 x 400 mit Umluftkiihlung und Schalter fir die Steuerung der inneren Luftfeuchte an
der Frontblende.

Durch die Schalterstellung kann die innere Luftfeuchte (nachstehend) verdndert werden um diese auf das zu kihlende Produkt
anzupassen.

Schalterstellung 0 = Umluftventilator ist ausgeschaltet, gerat befindet sich in der stillen Kiihlung, es wird eine durchschnittliche
Luftfeuchte von ca. 50% erreicht

Schalterstellung 1 = Umluftventilatior immer angeschaltet, es wird eine durchschnittliche Luftfeuchte von ca. 65% erreicht

Schalterstellung 2 = Umluftventilator schaltet sich automatisch mit dem Kompresser an und aus, es wird eine durchschnittliche
Luftfeuchte von ca. 60% erreicht

Bitte beachten Sie, dass bei Umstellung des Schalters es mindestens 48 bis 72 Stunden dauert bis das Gerat sich auf die neue
Einstellung eingestellt hat.

Die Angaben der Luftfeuchte in der Schalerstellung 0 bis 2 variieren warend des Betriebes und héangen von der Feuchte der
eingebrachten Ware, der Abtauphase, der Turéffnungen und auch von der &uBeren Umgebung (Standort) des Kiihlschrankes ab.

Luftleitblechen fir eine optimale Luftzirkulation im Kuhischrank. Kihlschrank mit zwangsbelifteten Kondensator im Maschinenraum.
Der Innenraum ist mit vorgeformten Rasterleisten ausgestattet und bietet die Méglichkeit bis zu 14 EN-Bleche oder Roste mit dem
Mass BxT 600x400 mm mit einem Abstand von 65 mm einzubringen. Der fugenlose Innnenraum ist dartiber hinaus leicht zu reinigen.
Die Tur mit durchgehender Giriffleiste ist mit einer Magnetsteckdichtung versehen und servicefreundlich ohne Werkzeug wechselbar.
Eine elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige ist in der Frontblende integriert. Bodenunebenheiten kénnen Uber die 4
héhenverstellbare FiBe bauseits ausgeglichen werden. Werkseitig wird der Kihlschrank mit einem rechten Tlranschlag ausgeliefert.
Bitte beachten Sie, dass der BackwarenkUhlschrank nicht fiir Sahnetorten geeignet ist.

Artikel-Nr.: 464052
GTIN: 4059395038989 ﬂ

Produktvorteile:

o Backwaren Kihlschrank in Edelstahl
o Luftfeuchte mittels Schalter einstellbar
o Schalterstellung 0 ca. 50% Luftfeuchte und stille Kiihlung
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o Schalterstellung 1 ca. 65% Luftfeuchte und Umluftkihlung

o Schalterstellung 2 ca. 60% Luftfeuchte und Umluftkihlung

o Schalterstellung 2 Umluftventilator schaltet nur bei Kompressorbetrieb ein

o Vorlaufzeit Luftfeuchte ca. 48 bis 72 Stunden nach Schalterstellungswechsel

o Angaben zur Luftfeuchte sind ca. Angaben und abhéngig vom Produkt und Standort
o Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

o 60 mm Isolierung

Innenraum mit vorgeformten Rasterleisten
Maximal kénnen 14 EN Bleche/Roste 600x400 mm eingebracht werden
65 mm Rostabstand bei voller Bestlickung

Digitale Temperaturanzeige

Volltir mit integrierter vertikaler Griffleiste

o
o
o Elektronische Steuerung
o
o

Tuaranschlag rechts wechselbar

o Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
o 4 hdhenverstellbare FiiBe zum Ausgleich von Bodenunebenheiten

o Nicht fir Sahneprodukte geeignet

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Taranschlag
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehor
Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kaltemittel

Energiedaten

Bruttoinhalt

Nutzinhalt Kahlung

Kategorie

Energieverbrauch im Jahr
Energieeffizienzklasse
Energieeffizienzklasse Spektrum
Energieeffizienzindex EEI
Klimaklasse

Herstellerkennung

EU-Label Verordnung

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gilltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate

Kuhlschrank
B

725 mm
670 mm
1995 mm

Standgerét
Volltar

1°C

8°C

1

Rechts
Edelstahl (CHR)
Kunststoff weil3
Steckerfertig (230V)
0,2 kW

230 Volt

106 kg

4 Roste (605x400mm) max. Belastbarkeit 30 kg pro Rost

Umluft

Ja

Automatisch

60 mm

R 600a (Isobutan)/GWP 3
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Vertikales Kuhl/Tiefklhlgerat
613 kWh

D

A +++ bis G

52

4 (+30 °C UT und 55 % RF)
ATP 500 A PO
2015/1094-1V



o0
ENERG @@

arecos ATP 500 PO

Attt

3

ENERGIA - EHEPTHA - ENEPTEIA
ENERG:.ﬂ' EHNEWG\"- ENENGI; 613
ENERGI I,url.’f
—
~ ~
HEAR
4
349 0L)  30°cs5% )

iy

i

W
Ry
AN

"ATR : =1
Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Rost fir BKU 507

GTIN: 4059395040609

Artikel-Nr.: 832626

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen
Dokumenten
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