& KBS

Profi-Gemuseschneider

Profi-GemUseschneider. Zu den besonderen Produkteigenschaften z&hlen: Profi Gemiseschneider, Schneiden von Obst und Gemise,
Schneiden von weichen und feinen Produkten wie Mozzarella und anderen Késesorten, Tischgerat mit Direktaussto3, Schneidscheiben
(nicht im Lieferumfang) und Anbauteile spilmaschinentauglich, Gehduse aus Aluminiumdruckguss und Edelstahl, Anlauf des
Schneidwerks Uber Sicherheitskontakte gesteuert, Leistungsstarker, belifteter Motor 0,5 PS bei 300 U/min., Umfangreiche
Schneidscheiben im Zubehor lieferbar.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H: 510 x 280 x 510 mm
Aussenmaterial: Aluminiumdruckguss
AnschluBart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 0,515 kW

Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 22 kg

Artikel-Nr.: 40700008

GTIN: 4059395030945

Typ: GS Profi Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Fur Druckfehler keine Haftung.
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