& KBS

Kihltisch KT 310

Kuhltisch KT 310. Zu den besonderen Produkteigenschaften zéhlen: Basicline, CNS 18/10, Elektronische Steuerung, Digitale
Temperaturanzeige, Beleuchteter Ein-/Ausschalter, Visuelle Alarmanzeige, Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs, Umluftkihlung,
Energiesparend durch 60 mm Isolierung, Innenraum mit Luftleitblechen, Tauwasserverdunstung, Boden als Wanne ausgebildet, 40 mm
Arbeitsplatte allseitig abgekantet und abnehmbar, Pro Tir 1 Rost rilsaniert wei3, 1 Paar kippsichere Auflageschienen, Pro Tir ein
Bodenrost fur verbesserte Luftzirkulation, Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung, AbschlieBbare Maschinenfachblende,
Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung, Héhenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 105 mm bis 170 mm.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:
Offnungssystem:
Temperaturbereich von:
Temperaturbereich bis:
Anzahl der Turen:
Kapazitat der Turen:
Anzahl der Schubladen:
Aussenmaterial:
Innenmaterial:
AnschluBart:
Anschlusswert Elektro:
Spannung:
Bruttogewicht:

Kuhlung:
Tauwasserverdunstung:
Abtauung:

Kéltemittel:
Bruttoinhalt:

Nutzinhalt:

Energieverbrauch im Jahr:

Energieeffizienzklasse:

Energieeffizienzindex EEI:

Klimaklasse:

Artikel-Nr.: 343311
GTIN: 4059395003093
Typ: KT 310

Lieferant: KBS

1795 x 700 x 860 mm
Volltir

-2°C

8°C

3

GN 1/1

Optional

CNS

CNS

Steckerfertig (230V)
0,3 kW

230 Volt

134 kg

Umluft

Ja

Automatisch

R 600a (Isobutan)/GWP 3
464 |

291 |

821 kWh

B

32

5 (+40 °C UT und 40 % RF)

Stand: 3.2026
Fur Druckfehler keine Haftung.
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