& KBS

Bain-Marie Wasserbad Modul 4 GN 1/1
fur Speisenausgabesystem Cube

Dieses Produkt ist ein Qualitdtsprodukt von KBS Gastrotechnik und wurde speziell fiir den professionellen Einsatz in
Gastronomiebetrieben, Kantinen, Betriebsrestaurants und im Ladenbau entwickelt. Die Bain-Marie Gberzeugt als leistungsstarkes
Warmausgabeelement innerhalb des modularen Speisenausgabesystems Cube und erfiillt héchste Anforderungen an Funktionalitat,
Hygiene und Design.

Der umlaufende Rahmen aus hochwertigem Edelstahl AlSI 304 sowie das front- und seitenseitige Edelstahl-Finish gewéhrleisten
maximale Langlebigkeit und eine einfache Reinigung im anspruchsvollen Kiichenalltag. Die eingeschwei3te Wanne mit abgerundeten
Ecken sorgt fur optimale Hygienebedingungen und ist fir GN-Behélter bis 200 mm Tiefe geeignet — ideal fur flexible
Speisenprésentation und effiziente Ablaufe in der Speisenausgabe.

Die elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige erméglicht eine prazise Regelung im Temperaturbereich von +65 °C bis
+90 °C. Der automatische Wassereinlauf Gber Magnetventil unterstitzt eine komfortable Bedienung, wéhrend der manuelle
Wasserablauf eine einfache Entleerung gewéhrleistet.

Der stabile Unterbau verfligt Gber ein offenes, bedienerseitiges Schrankfach zur praktischen Aufbewahrung sowie robuste
EdelstahlfiBe flr sicheren Stand. Optional sind Rader fur flexible Einzelaufstellung oder beheizte Unterbauten erhaltlich.

Modulares Speisenausgabesystem fir maximale Flexibilitat

Als Teil eines durchdachten Baukastensystems lasst sich die Bain-Marie optimal mit weiteren Modulen kombinieren:
Warmausgabeelemente, Warmhalteplatten mit Glaskeramik, Kihlwannen, Kuhliplatten mit stiller Kihlung, Kihlvitrinen mit
Glasaufsatzen (Umluftkiihlung), Neutralelemente, Kassen- und Eckelemente sowie umfangreiches Zubehér wie Warmtellerheber,
Tablettrutschen, Hustenschutz, LED- und Halogenbeleuchtung oder Besteckhalter mit Brotausgabe.

Dank vier attraktiver Designoptionen — Edelstahl, lackiertes Edelstahl, Holz-Finish oder individuelle Klebefolien — lasst sich das Gerét
optimal an jedes Gastronomiekonzept anpassen. Damit eignet sich das System ideal fiir moderne Buffetlésungen, Free-Flow-Konzepte
und professionelle Speisenausgaben im Objektgeschaft.

Artikel-Nr.: 330102
GTIN: 4059395073577

Produktvorteile:

o Bain-Marie Wasserbad Warmausgabeelement

o Speisenausgabesystem Cube

o Modul 4 GN 1/1

o Edelstahl AISI 304 Oberplatte

o FUr GN-Behélter bis 200 mm Tiefe

o Elektronische Steuerung mit Digitalanzeige

o Wassereinlauf mit Magnetventil

o Manueller Wasserablauf

o Unterbau mit offenem Schrankfach

o Unterbau Edelstahl-Finsih frontseitig und seitlich
o Unterbau mit AusgleichsfuBen fur Bodenunebenheiten

Technische Daten:

Gerateart Speisenausgabe
Produktgruppe D
Abmessungen auBBen:

Breite 1500 mm

Tiefe 750 mm


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/330100-bain-marie-speisenausgabensystem-cube-kbs-gastrotechnik.png

Hoéhe 900 mm

Temperaturbereich von 65 °C
Temperaturbereich bis 90 °C

Bestickung GN 4/1

AnschluBart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro 3,6 kW
Bruttogewicht 145 kg

Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Rohttabletrutsche Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395073850
Artikel-Nr.: 330187

Hustenschutz Einzelglas gerade Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395073911

Artikel-Nr.: 330192

Hustenschutz Doppelglas gerade Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395073942

Artikel-Nr.: 330195

Hustenschutz Einzel- und Frontglas gerade Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395073973

Artikel-Nr.: 330198

LED-Beleuchtungseinsatz Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395074109

Artikel-Nr.: 330203

Halogenwarmeelement Modul 4 GN 1/1
fir Speisenausgabesystem Cube

GTIN: 4059395074130


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/330100-bain-marie-speisenausgabensystem-cube-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/330100-speisenausgabensystem-cube-kbs-gastrotechnk.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rohttabletrutsche-modul-4-gn-11-c-32112-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/hustenschutz-einzelglas-gerade-modul-4-gn-11-c-32117-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/hustenschutz-doppelglas-gerade-modul-4-gn-11-c-32120-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/hustenschutz-einzel-und-frontglas-gerade-modul-4-gn-11-c-32123-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/led-beleuchtungseinsatz-modul-4-gn-11-c-32126-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/halogenwaermeelement-modul-4-gn-11-c-32129-5----2.html

Artikel-Nr.: 330206

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de
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