
Bain-Marie für den Einsatz im Buffetbereich mit Außenverkleidung in laminierter Holzoptik graphitgrau / Tokyo Fabric. Innenausstattung
mit Wannen aus Edelstahl AISI 304. Temperaturbereich regelbar von +30 °C bis +90 °C über Dixell-Steuerung mit digitaler Anzeige.
Manuelle Wasserbefüllung, integrierter Wasserablaufhahn, Wasserentsorgung bauseits. Höhenverstellbarer, elektrisch betriebener
Plexiglas-Hustenschutz, separat schaltbar, mit integrierter Infrarot-Wärmelampe. Zwischenablage belastbar bis max. 10 kg. Optional
erweiterbar mit Tablett�rutschen.

Außenmasse B x T x H: 1484  x 750  x 1423  mm
Temperaturbereich von: 30 °C
Temperaturbereich bis: 90 °C
Bestückung: GN 1/1
Behältertiefe: 150 mm
Anzahl Behälter: 4
Aussenmaterial: Laminierte Holzoptik Graphit Grau / Tokyo Farbic
Innenmaterial: Edelstahlwanne
Anschlußart: Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 3,540 kW
Spannung: 230 Volt
Bruttogewicht: 178 kg
Einsetzbar Umgebungstemperatur bis: +30 °C
Raumfeuchte bis: 55 %
Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Bain-Marie Isola 4 M BM VR 4x GN 1/1

Technische Merkmale

Artikel-Nr.: 23501159  

GTIN: 4059395072488  

Typ: Isola 4.0 M VR Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Für Druckfehler keine Haftung.
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