& KBS

Salabtbar, Friihstiicksbuffet Isola 4 M VT VR Umluftkiihlung 4x GN 1/1

Gekuhlte Salatbar / Frihstiicksbuffetanlage fir den professionellen Buffetbetrieb. Ausfihrung mit laminierter AuBenverkleidung in
Holzoptik graphitgrau. Innenraum mit hygienischen Wannen aus Edelstahl AISI 304. Temperaturbereich regelbar. Stille Kihlung mit
beschichtetem Verdampfer, automatische Abtauung. Betrieb mit umweltfreundlichem Kéltemittel R290. Ausgestattet mit
héhenverstellbarem, elektrischem Plexiglas-Hustenschutz (separat schaltbar), LED-Beleuchtung 3000—-6500 K unter der
Plexiglashaube, elektronischer Soft-Touch-Steuerung und digitaler Temperaturanzeige. Zwischenablage belastbar bis 10 kg. Optionales

Zubehor: Tablettrutschen.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:
Temperaturbereich von:
Temperaturbereich bis:
Bestlckung:
Behaltertiefe:

Anzahl Behalter:
Innenbeleuchtung:
Aussenmaterial:
Innenmaterial:
AnschluBart:
Anschlusswert Elektro:
Spannung:
Bruttogewicht:

Einsetzbar Umgebungstemperatur bis:

Raumfeuchte bis:
Kuhlung:
Abtauung:
Kaltemittel:
Klimaklasse:
Lichtquellenart:

Artikel-Nr.: 23501156
GTIN: 4059395072464
Typ: Isola 4.0 M VR
Lieferant: KBS

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de

1484 x 750 x 1423 mm
4°C

10 °C

GN 1/1

150 mm

4

Ja

Laminierte Holzoptik Graphitgrau
Edelstahlwanne
Steckerfertig (230V)

0,500 kW

230 Volt

191 kg

+30 °C

55 %

Umluft

Automatisch

R 290 (Propan)/GWP 3

4 (+30 °C UT und 55 % RF)
LED

Stand: 3.2026

Fur Druckfehler keine Haftung.
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