& KBS

Bain-Marie Delizie mit manueller Haube

Bain-Marie Delizie mit manueller Haube. Zu den besonderen Produkteigenschaften zahlen: Mébelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
Nussbaum hell, Wasserbad, Elektronische Steuerung, Digitale Temperaturanzeige, Manuelle Haubenbetétigung, Seitlicher
Wasserablauf, Innenverkleidung aus Chromnickelstahl DIN 1.4301 / AISI 304, Fur 4x GN 1/1-Behélter bis max. 150 mm Héhe, Fahrbar
auf Lenkrollen, Bitte beachten Sie, das Gerét ist anschlussfertig; bedingt durch die Anschlussleistung muss jedoch der Anschluss
durch einen autorisierten Fachmann erfolgen..

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H: 1423 x 750 x 1478 mm
Temperaturbereich von: 30 °C

Temperaturbereich bis: 90 °C

Bestlickung: GN 1/1

Behaltertiefe: 150 mm

Anzahl Behalter: 4

Aussenmaterial: Holz laminiert Nussbaum blonde
Innenmaterial: CNS

AnschluBart: Anschlussfertig (230V)
Anschlusswert Elektro: 2,4 kKW

Spannung: 230 Volt

Bruttogewicht: 95 kg

Artikel-Nr.: 23202003

GTIN: 4059395101683

Typ: BM Delizie m man. Haube Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Fur Druckfehler keine Haftung.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de



	Bain-Marie Delizie mit manueller Haube
	Technische Merkmale


