
Durchschub-Spülmaschine KBS Gastroline 3667 APWI
Wärmerückgewinnung durch Abluf t  und Abwasser 
Gastroline 3667 APWI Haubenspülmaschine mit Wärmerückgewinnung aus Abluft und Abwasser. Neue
Bedienoberfläche toptouch  für höchste Flexibilität und Konfigurationskonzept.

Die Haubenspülmaschine mit Wärmerückgewinnung von KBS Gastrotechnik ist die ideale Lösung für professionelle Spülprozesse in
Gastronomiebetrieben mit hohem Durchsatz. Durch die intelligente Wärmerückgewinnung aus Abluft und Abwasser senkt sie
nachhaltig Energiekosten und steigert gleichzeitig die Effizienz im Küchenalltag.

Die innovative toptouch-Bedienoberfläche in Kombination mit einer elektronischen Soft-Touch-Steuerung ermöglicht maximale
Flexibilität und eine intuitive Bedienung. Dank des benutzerfreundlichen Konfigurationskonzepts lassen sich bis zu 30 Spülprogramme
individuell anpassen – perfekt für unterschiedliche Anforderungen im Gastronomiebetrieb.

Die hochwertige Verarbeitung aus CNS innen und außen sowie die doppelwandige Konstruktion sorgen für optimale Hygiene, reduzierte
Geräuschentwicklung und hohe Energieeffizienz. Der integrierte Edelstahl-Wärmetauscher sowie Funktionen wie Energy Save und
Quick-Ready garantieren schnelle Einsatzbereitschaft bei gleichzeitig minimalem Energieverbrauch.

Technisch überzeugt die Maschine durch eine leistungsstarke Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf, eine
Drucksteigerungspumpe sowie ein ausgeklügeltes 3-Stufen-Filtersystem inklusive Tankflächenfilter. Die Thermostoppfunktion und das
Boilersicherheitsthermostat gewährleisten jederzeit hygienisch einwandfreie Spülergebnisse.

Für zusätzlichen Komfort sorgen Features wie die automatische Wasserniveauregulierung, das Multicolour-Funktionsdisplay, die
digitale Temperaturanzeige sowie ein integriertes Selbstdiagnose- und Selbstreinigungsprogramm. Die robuste Bauweise mit
federentlasteter Haube und höhenverstellbaren Füßen macht die Maschine besonders langlebig und flexibel einsetzbar.

Diese Haubenspülmaschine ist die perfekte Wahl für Restaurants, Hotels und Großküchen, die Wert auf Effizienz, Hygiene und
Wirtschaftlichkeit legen.

Bitte beachten Sie: Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss ein Wärmetauscher aus Edelstahl (Mehrpreisoption) bestellt werden.

Inbetriebnahme und Einwasch-Serv ice:   Auf Wunsch können wir Ihre KBS Spülmaschine direkt vor Ort durch einen autorisierten
Service-Partner in Betrieb nehmen.Hierbei erfolgt der Anschluss des Gerätes an die bauseitig vorhandenen Medienleitungen, die
exakte Einstellung der Dosierungen und das Einwaschen.Diese Maßnahme garantiert Ihnen eine reibungslose Erst-Inbetriebnahme
unter Berücksichtigung der Installationshinweise, sowie die bestmögliche Entfaltung der Spülqualitäten Ihrer Spülmaschine.

Weitere Einzelheiten und die Kosten erhalten Sie hier.

Artikel-Nr.: 20321325
GTIN: 4059395074208

http://www.kbs-gastrotechnik.de/de/einwasch-service-inbetriebnahme-c-14733-1-276---.html


Haubenspülmaschine mit Wärmerückgewinnung
Wärmerückgewinnung aus Abluft und Abwasser
toptouchBedienoberfläche für höchste Flexibilität
Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
Benutzerfreundliches Konfigurationskonzept
Wärmetauscher aus Edelstahl
Höhe mit geöffneter Haube 2265 mm
Korbmaß 500x500 mm
Thermostoppfunktion
Ablaufpumpe mit Teilwassertankentleerung
Drucksteigerungspumpe
Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmitteldosierpumpe
Multicolour Funktionsdisplay
Digitale Temperaturanzeige
Doppelwandige Konstruktion
Doppelwandige Exklusivtür mit Federentlastung
3 -Stufen Filtersystem
Tankflächenfilter
Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf
Tiefgezogener Tank
Quick-Ready Funktion
Energy Save Funktion
Außen- und Innenmaterial aus CNS
Innovative Spülarme
Boilersicherheitsthermostat
Automatische Wasserniveauregulierung
Pumpenschutzsiebe mit Sicherheitssystem
Eingebauter Haubenkontaktschalter
30 Spülprogramme 
Selbstreinigungsprogramm
Selbstdiagnosesystem
Gerät nicht steckerfertig
Serienzubehör 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße
Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss ein Wärmetauscher aus Edelstahl (Mehrpreisoption) bestellt werden.

Produktvortei le:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/20321325-gastroline-3667-apwi-kbs-gastrtechnik.png


Geräteart Haubenspülmaschinen
Produk tgruppe  D

Breite 633 mm
Tiefe 750 mm
Höhe 1590 mm

Aufs tel lart   Standgerät
Selbs t reinigung   Ja
Steuerung Elektronisch
Aussenmaterial Edelstahl AISI 304
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
Anschlußart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert  E lek t ro     9,7 kW
Spannung 400 Volt
Brut togewicht  103 kg
Serienzubehör 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckeinsatz
SWS Ja NEU

Abmessungen außen:

Konstruk t ion   Doppelwandig
Max.  Gläsereinschubhöhe  450 mm
Max.  Tellereinschubhöhe  450 mm
Einschubhöhe 450 mm
Korbgröße 500x500 mm
Spülprogramme 30
Waschzeit  pro Zyk lus   60 Sekunden
Waschtemperatur bis 72 °C
Nachspültemperatur bis 80 °C
Max imale Korbleis tung   60 pro Stunde bei 50 °C Wasser Eingangstemperatur bei 2 bar
Pumpenleis tung  700 W
Boilerart Druckunabhängig
Boilerheizung 6 kW
Tankheizung 3 kW
Tank inhalt  20 L
Boilerinhalt 7 L
Wasserverbrauch pro Waschzyk lus  1 L bei 2 bar Wasserdruck
Klarspülmit teldos iergerät   Ja
Spülmit teldos iergerät   Ja
Ablauf -/Laugenpumpe Ja
Druckerhöhungspumpe Ja
Wärmerückgewinnung Ja
Einspülserv ice Kos ten Rechner   480 €

Technische Daten:

Weitere Ansichten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Innovatives F laschenreinigungssystem für Gastroline Spülmaschinen

GTIN: 4059395074314

Art ikel-Nr. :  20290031  
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/innovatives-flaschenreinigungssystem-fuer-gastroline-spuelmaschinen-c-32148-5----2.html


Direk t  zum Produk t    Direk t  zu den technischen  
Dokumenten

Innovatives Thermoskannenreinigungssystem für Gastroline Spülmaschienen
Erweiterungskit zu F laschenreinigungssystem

GTIN: 4059395073430

Art ikel-Nr. :  20290030  

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600  

Unsere Produkte werden ständig weiterentwickelt. Daher können Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Änderungen
und Irrtümer vorbehalten.

KBS Gastro techn ik GmbH | Schoßbergstraße 26 | 65201 Wiesbaden | Te l .: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastro techn ik.de     

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/innovatives-thermoskannenreinigungssystem-fuer-gastroline-spuelmaschienen-c-32016-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html

	Durchschub-Spülmaschine KBS Gastroline 3667 APWI
	Wärmerückgewinnung durch Abluft und Abwasser
	Technische Daten:

	Weitere Ansichten
	Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

	Innovatives Flaschenreinigungssystem für Gastroline Spülmaschinen
	Innovatives Thermoskannenreinigungssystem für Gastroline Spülmaschienen
	Erweiterungskit zu Flaschenreinigungssystem
	Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

