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Durchschub-Splilmaschine KBS Gastroline 3667 APWI
Warmeriuckgewinnung durch Abluft und Abwasser

Gastroline 3667 APWI Haubenspiimaschine mit Warmeriickgewinnung aus Abluft und Abwasser. Neue
Bedienoberflache toptouch fir héchste Flexibilitdt und Konfigurationskonzept.

Die Haubenspiilmaschine mit Warmeriickgewinnung von KBS Gastrotechnik ist die ideale Losung flr professionelle Spllprozesse in
Gastronomiebetrieben mit hohem Durchsatz. Durch die intelligente Warmerickgewinnung aus Abluft und Abwasser senkt sie
nachhaltig Energiekosten und steigert gleichzeitig die Effizienz im Kichenalltag.

Die innovative toptouch-Bedienoberflache in Kombination mit einer elektronischen Soft-Touch-Steuerung erméglicht maximale
Flexibilitdt und eine intuitive Bedienung. Dank des benutzerfreundlichen Konfigurationskonzepts lassen sich bis zu 30 Spllprogramme
individuell anpassen — perfekt fur unterschiedliche Anforderungen im Gastronomiebetrieb.

Die hochwertige Verarbeitung aus CNS innen und auen sowie die doppelwandige Konstruktion sorgen flr optimale Hygiene, reduzierte
Gerauschentwicklung und hohe Energieeffizienz. Der integrierte Edelstahl-Wéarmetauscher sowie Funktionen wie Energy Save und
Quick-Ready garantieren schnelle Einsatzbereitschaft bei gleichzeitig minimalem Energieverbrauch.

Technisch Uberzeugt die Maschine durch eine leistungsstarke Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf, eine
Drucksteigerungspumpe sowie ein ausgeklligeltes 3-Stufen-Filtersystem inklusive Tankflachenfilter. Die Thermostoppfunktion und das
Boilersicherheitsthermostat gewéhrleisten jederzeit hygienisch einwandfreie Spllergebnisse.

Far zuséatzlichen Komfort sorgen Features wie die automatische Wassermniveauregulierung, das Multicolour-Funktionsdisplay, die
digitale Temperaturanzeige sowie ein integriertes Selbstdiagnose- und Selbstreinigungsprogramm. Die robuste Bauweise mit
federentlasteter Haube und hdéhenverstellbaren FuBen macht die Maschine besonders langlebig und flexibel einsetzbar.

Diese Haubenspuiilmaschine ist die perfekte Wahl flr Restaurants, Hotels und GroBkiichen, die Wert auf Effizienz, Hygiene und
Wirtschaftlichkeit legen.

Bitte beachten Sie: Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss ein Warmetauscher aus Edelstahl (Mehrpreisoption) bestellt werden.

Inbetriebnahme und Einwasch-Service: Auf Wunsch kénnen wir Thre KBS Splilmaschine direkt vor Ort durch einen autorisierten
Service-Partner in Betrieb nehmen.Hierbei erfolgt der Anschluss des Gerétes an die bauseitig vorhandenen Medienleitungen, die
exakte Einstellung der Dosierungen und das Einwaschen.Diese MaBBnahme garantiert Ihnen eine reibungslose Erst-Inbetriebnahme
unter Berucksichtigung der Installationshinweise, sowie die bestmégliche Entfaltung der Spulqualitédten lhrer Spilmaschine.

Weitere Einzelheiten und die Kosten erhalten Sie hier.

Artikel-Nr.: 20321325
GTIN: 4059395074208


http://www.kbs-gastrotechnik.de/de/einwasch-service-inbetriebnahme-c-14733-1-276---.html
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Produktvorteile:

o Haubenspulmaschine mit Warmerlickgewinnung

o Warmeruckgewinnung aus Abluft und Abwasser

o toptouchBedienoberflache fir héchste Flexibilitat

o Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
o Benutzerfreundliches Konfigurationskonzept

o Waérmetauscher aus Edelstahl

o Hoéhe mit gedffneter Haube 2265 mm

o Korbmaf 500x500 mm

o Thermostoppfunktion

o Ablaufpumpe mit Teilwassertankentleerung

o Drucksteigerungspumpe

o Elektronisch einstellbare Klar- und Spllmitteldosierpumpe
o Multicolour Funktionsdisplay

o Digitale Temperaturanzeige

o Doppelwandige Konstruktion

o Doppelwandige Exklusivtir mit Federentlastung

o 3 -Stufen Filtersystem

o Tankflachenfilter

o Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

o Tiefgezogener Tank

o Quick-Ready Funktion

o Energy Save Funktion

o AuBen- und Innenmaterial aus CNS

o Innovative Spllarme

o Boilersicherheitsthermostat

o Automatische Wasserniveauregulierung

o Pumpenschutzsiebe mit Sicherheitssystem

o Eingebauter Haubenkontaktschalter

o 30 Spllprogramme

o Selbstreinigungsprogramm

o Selbstdiagnosesystem

o Gerét nicht steckerfertig

o Serienzubehodr 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb
o Hohenverstellbare AusgleichsfliiBe

o Bei vorgeschalteter Osmoseanlage muss ein Warmetauscher aus Edelstahl (Mehrpreisoption) bestellt werden.


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/20321325-gastroline-3667-apwi-kbs-gastrtechnik.png

Technische Daten:

Gerateart Haubenspilmaschinen
Produktgruppe D

Abmessungen auBBen:

Breite 633 mm

Tiefe 750 mm

Hohe 1590 mm

Aufstellart Standgerat
Selbstreinigung Ja

Steuerung Elektronisch
Aussenmaterial Edelstahl AISI 304
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
AnschluBart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro 9,7 kKW

Spannung 400 Volt
Bruttogewicht 103 kg
Serienzubehor 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckeinsatz
SWS JaNEU
Konstruktion Doppelwandig

Max. Gléasereinschubhdhe 450 mm

Max. Tellereinschubhéhe 450 mm
Einschubh6he 450 mm

KorbgréBe 500x500 mm
Spiilprogramme 30

Waschzeit pro Zyklus 60 Sekunden
Waschtemperatur bis 72 °C
Nachspiltemperatur bis 80 °C

Maximale Korbleistung 60 pro Stunde bei 50 °C Wasser Eingangstemperatur bei 2 bar
Pumpenleistung 700 W

Boilerart Druckunabhéngig
Boilerheizung 6 kW

Tankheizung 3 kW

Tankinhalt 20L

Boilerinhalt 7L
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1L bei 2 bar Wasserdruck
Klarspilmitteldosiergerat Ja
Spilmitteldosiergeréat Ja
Ablauf-/Laugenpumpe Ja
Druckerh6hungspumpe Ja
Wéarmerickgewinnung Ja

Einspulservice Kosten Rechner 480 €

Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Innovatives Flaschenreinigungssystem fiir Gastroline Spilmaschinen

GTIN: 4059395074314

Artikel-Nr.: 20290031


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/haubenspuelmaschine-waermerueckgewinnung-ansicht-2-kbs-gastrotechnik.png
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https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/20231320-haubenspuelmaschine-mit-waermerueckgewinnung-ansicht-4-kbs-gastrotechnik.jpg
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/innovatives-flaschenreinigungssystem-fuer-gastroline-spuelmaschinen-c-32148-5----2.html

Innovatives Thermoskannenreinigungssystem fiir Gastroline Spilmaschienen
Erweiterungskit zu Flaschenreinigungssystem

GTIN: 4059395073430

Artikel-Nr.: 20290030

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Direkt zum Produkt

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtimer vorbehalten.
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