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Edelstahl-Gewerbekiuhlschrank KU 722 Fisch GN 1/1

Der Gewerbetiefkihlschrank fur Fisch GN 1/1 wurde speziell fir die hygienisch sichere und effiziente Lagerung von Fisch und
Meeresfrichten in der professionellen Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung entwickelt. Durch seine robuste
Bauweise, prazise Steuerung und fischspezifische Ausstattung erfillt er hdchste Anforderungen an Qualitéat und
Lebensmittelsicherheit.

Das dreiseitige AuBengeh&use aus Edelstahl AIS| 304 sowie der Innenraum aus Edelstahl AlS| 304 sorgen fir maximale Hygiene,
Korrosionsbestandigkeit und leichte Reinigung. Die 80 mm starke Energiesparisolierung gewahrleistet konstante Tiefkihltemperaturen
bei gleichzeitig reduziertem Energieverbrauch — ideal fir den wirtschaftlichen Dauerbetrieb.

Ein beschichteter Verdampfer auBerhalb des Innenraums verhindert Vereisungen im Lagerbereich und erleichtert Wartung sowie
Reinigung. Die komfortable Touchscreen-Steuerung mit groBem Display ermdglicht eine exakte Kontrolle aller relevanten Parameter.
Ein optischer und akustischer Turalarm schitzt zuverldssig vor Temperaturabweichungen.

Dank Luftleitblechen wird eine gleichméaBige Kalteverteilung im gesamten Innenraum sichergestellt. Der Innenraum ist mit 24
vorgeformten Auflageschienen im 55-mm-Raster sowie einem perforierten Einlageboden aus AISI 304 ausgestattet — ideal fur optimale
Luftzirkulation und hygienische Fischlagerung. Die LED-Beleuchtung sorgt fur beste Ubersicht im Arbeitsalltag.

Weitere professionelle Merkmale wie die selbstschlieBende, abschlieBbare Tir, die ergonomisch eingelassene Griffleiste, die leicht
wechselbare TUrmagnetsteckdichtung sowie die energiesparende Hei3gas-Tauwasserverdunstung erhéhen Effizienz und
Bedienkomfort. SerienmaBig sind 12 GN-1/1-Behéalter im Lieferumfang enthalten. Hoéhenverstellbare CNS-FiiBe, Sockelbaufahigkeit und
die optionale WLAN-Anbindung tber ICE CONNECT runden das leistungsstarke Gesamtsystem ab.

Artikel-Nr.: 169727
GTIN: 4059395071191
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Produktvorteile:

Gewerbekihlschrank fir Fisch

AuBenmaterial Edelstahl AISI 304 (3-seitig)
Innenmaterial Edelstahl AISI 304

80 mm Energiesparisolierung

Beschichteter Verdampfer auBerhalb des Innenraums
Touchscreen-Steuerung mit groBem Display
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o Optischer und akustischer Turalarm

o Einstellbare relative Luftfeuchte (hoch / mittel / niedrig)
o Optimale Luftverteilung durch Luftleitbleche

o 24 Auflageschienen, Rastermaf3 55 mm

o Abgerundete Innenecken fir leichte Reinigung

o LED-Innenbeleuchtung

o Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
SelbstschlieBende Tir mit Schloss

Wechselbarer Tiranschlag (rechts / links)
Ergonomische Giriffleiste, eingelassen

Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
SerienmaBig 3 Schubladen, 3 Einlegebdden und 12 GN 1/1 Behalter aus Kunststoff
Hohenverstellbare CNS-FlBe (90-125 mm)
Sockelbaufahig

o WLAN-Anbindung mit ICE CONNECT optional
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Technische Daten:

Gerateart Kuhlschrank
Produktgruppe C

Abmessungen auBBen:

Breite 702 mm

Tiefe 830 mm

Hohe 2090 mm

Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltir
Temperaturbereich von -5°C
Temperaturbereich bis 5°C

Anzahl der Tiren 1

Kapazitat der Tiren GN 2/1

Tiaranschlag Rechts wechselbar
Bestiickung GN 2/1
Innenbeleuchtung Ja

Aussenmaterial Edelstahl AISI 304 dreiseitig
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,234 kW

Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 147 kg
Serienzubehoér 3 Schubladen, 3 Einlegebdden und 12 GN 1/1 Behalter aus Kunststoff
SWS JaNEU

Kiuhlung Umluft
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch
Wandstéarke Isolierung 80 mm

Kaltemittel R 290 (Propan)/GWP 3

Energiedaten

Nutzinhalt 487 |

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkuhlgeréat
Energieverbrauch im Jahr 493 kWh
Energieeffizienzklasse B
Energieeffizienzklasse Spektrum A +++ bis G
Energieeffizienzindex EEI 34,96

Klimaklasse 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Lichtquellenart LED
Licht-Energieeffizienzklasse G

Herstellerkennung EX 700 P FS

EPREL Registrierungsnummer 2611286

EU-Label Verordnung 2015/1094-1V

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergeréte
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

WLAN ICE Connect Schnittstelle KU-TKU 722-1422
nur Werkseitig lieferbar

GTIN: 4059395072921
Artikel-Nr.: 840918

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de
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