
Gewerbetiefkühlschrank GN 2/1 für professionelle Gastronomie
Außenmaterial Edelstahl AISI 304 (3-seitig)
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
80 mm Energiesparisolierung
Beschichteter Verdampfer außerhalb des Innenraums
Touchscreen-Steuerung mit großem Display
Optischer und akustischer Türalarm
Einstellbare relative Luftfeuchte (hoch / mittel / niedrig)
Optimale Luftverteilung durch Luftleitbleche
24 Auflageschienen, Rastermaß 55 mm
Abgerundete Innenecken für leichte Reinigung
LED-Innenbeleuchtung
Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
Selbstschließende Tür mit Schloss
Wechselbarer Türanschlag (rechts / links)
Ergonomische Griffleiste, eingelassen
Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
3 kunststoffbeschichtete Roste serienmäßig
Höhenverstellbare CNS-Füße (90–125 mm)
Sockelbaufähig

Produktvortei le:

Edelstahl-Gewerbet iefkühlschrank TKU 722 GN 2/1
Der Gewerbetiefkühlschrank GN 2/1 ist die leistungsstarke Lösung für professionelle Küchen in Gastronomie, Hotellerie, Catering und
Gemeinschaftsverpflegung. Entwickelt für den dauerhaften Einsatz, überzeugt das Gerät durch hohe Energieeffizienz, hygienisches
Design und intelligente Steuerung.

Das dreiseitige Außengehäuse aus Edelstahl AISI 304 sowie der Innenraum aus Edelstahl AISI 304 garantieren maximale Robustheit,
Langlebigkeit und einfache Reinigung. Die 80 mm starke Energiesparisolierung sorgt für konstante Tiefkühltemperaturen bei
reduziertem Energieverbrauch.

Ein beschichteter Verdampfer außerhalb des Innenraums verbessert die Hygiene und vereinfacht die Wartung. Die präzise
Touchscreen-Steuerung mit großem Display ermöglicht eine komfortable Überwachung aller Betriebsparameter. Ein optischer und
akustischer Türalarm schützt zuverlässig vor Temperaturverlusten.

Für gleichmäßige Kühlleistung sorgt die optimale Luftverteilung über Luftleitbleche. Der Tiefkühl-Innenraum ist mit 24 vorgeformten
Auflageschienen im 55-mm-Raster ausgestattet und bietet maximale Flexibilität für GN-Behälter. Abgerundete Ecken und LED-
Beleuchtung unterstützen hygienische und effiziente Arbeitsabläufe.

Weitere praxisorientierte Features wie die selbstschließende, abschließbare Tür, eine ergonomisch eingelassene Griffleiste, die leicht
wechselbare Türmagnetsteckdichtung sowie die energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung machen den Tiefkühlschrank
besonders servicefreundlich. Höhenverstellbare CNS-Füße, Sockelbaufähigkeit und die optionale WLAN-Anbindung über ICE
CONNECT runden das professionelle Gesamtpaket ab.

Artikel-Nr.: 169725
GTIN: 4059395071177

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/169721-gewerbekuehlschrank-ku-tku-722-kbs-gastrotechnik.png


WLAN-Anbindung mit ICE CONNECT optional

Geräteart Tiefkühlschrank
Produk tgruppe  C

Breite 702 mm
Tiefe 830 mm
Höhe 2090 mm

Aufs tel lart   Standgerät
Öf fnungssys tem  Volltür
Temperaturbereich von -15 °C
Temperaturbereich bis -22 °C
Anzahl der Türen 1
Kapaz ität  der Türen   GN 2/1
Türanschlag Rechts wechselbar
Bestückung GN 2/1
Innenbeleuchtung Ja
Aussenmaterial Edelstahl AISI 304 dreiseitig
Innenmaterial Edelstahl AISI 304
Anschlußart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert  E lek t ro     0,579 kW
Spannung 230 Volt
Brut togewicht  123 kg
Serienzubehör 3 Roste GN 2/1 rilsaniert
SWS Ja NEU

Abmessungen außen:

Kühlung Umluft
Tauwasserverduns tung  Ja
Abtauung Automatisch
Wandstärke Isol ierung   80 mm
Kältemit tel  R 290 (Propan)/GWP 3

Nutz inhalt  487 l
Kategorie Vertikales Kühl/Tiefkühlgerät
Energieverbrauch im Jahr  705 kWh
Energieef f iz ienzk lasse     C
Energieef f iz ienzk lasse Spektrum     A +++ bis G
Energieef f iz ienz index  EEI      50,00
Klimak lasse  5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Lichtquellenart LED
Licht -Energieef f iz ienzk lasse      G
Hers tel lerkennung   EX 700 P TN PV
EPREL Regis t rierungsnummer   1967207
EU-Label Verordnung 2015/1094-IV
 
Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Ökodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gültigen
(Änderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-IV für Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kühl- und Gefrierlagergeräte

Energiedaten

Technische Daten:



Direk t  zum Produk t    Direk t  zu den technischen  
Dokumenten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

WLAN ICE Connect Schnittstelle KU-TKU 722-1422
nur Werkseitig lieferbar

GTIN: 4059395072921

Art ikel-Nr. :  840918  

Rost GN 2/1 kunststoffbechichtet weiß

GTIN: 4059395072907

Art ikel-Nr. :  840900  

Rost GN 2/1 Edelstahl CNS

GTIN: 4059395072914

Art ikel-Nr. :  840903  

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600  

Unsere Produkte werden ständig weiterentwickelt. Daher können Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Änderungen

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/169725_label_1967204__de.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/wlan-ice-connect-schnittstelle-ku-tku-722-1422-c-31950-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-gn-21-kunststoffbechichtet-weiss-c-31948-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-gn-21-edelstahl-cns-c-31949-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html


und Irrtümer vorbehalten.
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