& KBS

Lift-Salamander 600 Ultra mit Tellererkennung 4 kW

Lift-Salamander 600 Ultra mit Tellererkennung 4 kW. Zu den besonderen Produkteigenschaften zéhlen: Salamander mit Tungsten
Hochleistungs-Heizelementen, Automatische Tellererkennung, Energieeinsparung von bis zu 30 % zu konventionellen Heizelementen,
Schnelle Aufheizzeit, Betriebsbereit in 20 Sekunden, Schnelle Garzeiten, Heizelemente durch Glaskeramik geschiitzt, Heizebene
stufenlos héhenverstellbar (Liftsystem), Timer bis 99 Minuten oder Dauerbetrieb, RostmaB B x T 600 x 350 mm, GN 1/1 fahig,
Herausnehmbare Tropfwanne, Direkte Hitze von oben, Eingebautes Thermostat, Zum Gratinieren/Uberbacken von Speisen.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H: 600 x 450 x 500 mm
AnschluBart: Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro: 4 kKW

Spannung: 400 Volt
Bruttogewicht: 60 kg

Betriebsart: Elektro

Artikel-Nr.: 12014007

GTIN: 4059395015652

Typ: Lift-Salamander 600 Ultra 4kW Tellererkennung Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Fur Druckfehler keine Haftung.
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