Kombidampfer Ready Plus 6x GN 1/1 inkl. Reinigungssystem

Kombidampfer Ready Plus fur 6x GN 1/1 mit elektronischer Steuerung Uber LCD-TFT Farbdisplay. Farbliche Programmphasenanzeige
und Betriebskontrollleuchten. Alphanumerisches Display fur Temperatur- und Zeitregelung. Drehknopf fur Scroll- und Drickfunktion.
Programmierbare Betriebsmodi mit bis zu 8 Zyklen und 300 Programmen inklusive USB Schnittstelle. 19-stufige Feuchtigkeitsregelung
(0% bis 90%) und programmierbarer Dampfstof3 bis zu 20 Sekunden. Timer manuell einstellbar bis 540 Minuten. Akustisches Signal
nach Beendigung des Garvorgangs. GroBes Sichtfenster und Innenraumbeleuchtung. Autoreverse Lifter mit 4 Geschwindigkeiten und
manuelle Garraumentfeuchtung. Betriebskontrollleuchten fir einfachste Visualisierung. Inklusive 4 Punkt Kerntemperaturfihler.
Leichter Reinigungsprozess durch 4-stufiges automatisches Reinigungssystem. Inklusive Anschlussvorbereitung fir Abzugshauben.

Garmodi:

Dampfgaren +60° C bis +120° C
HeiBluftbetrieb +50° C bis + 265° C
Kombinationsgaren +60° C bis +265° C

Um fUr Elektrogeréte (nicht steckerfertig, 400 V) und Gasgerate aus dem Bereich Thermik eine 24-monatige Vollgarantie zu erlangen,
sind der Anschluss und die Erstinbetriebnahme durch ein Fachunternehmen durchzufiihren. Hier Direkt zur Garantiekarte.

Artikel-Nr.: 11414013
GTIN: 4059395069358

Produktvorteile:

Kombidémpfer Ready Plus

6x GN 1/1

Elektronische Steuerung Uber LCD-TFT Farbdisplay

Farbliche Programmphasenanzeige und Betriebskontrollleuchten
Alphanumerisches Display fir Temperatur- und Zeitregelung

o Drehknopf firr Scroll- und Drickfunktion

o Programmierbare Betriebsmodi mit bis zu 8 Zyklen und 300 Programmen
o Inklusive USB Schnittstelle

o 19-stufige Feuchtigkeitsregelung (0 % bis 90 %)

o Programmierbarer Dampfstof3 bis zu 20 Sekunden

o Timer manuell einstellbar bis 540 Minuten

o Akustisches Signal nach Beendigung des Garvorgangs

o GroBes Sichtfenster
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Innenraumbeleuchtung
Autoreverse Lufter mit 4 Geschwindigkeiten
Manuelle Garraumentfeuchtung
o Inklusive 4-Punkt Kerntemperaturfihler
o Inklusive 4-stufigem Reinigungssystem
o Dampfgaren +60° C bis +120° C
o HeiBluftbetrieb +50°C bis + 265 °C
o Kombinationsgaren +60°C bis +265° C
o Inklusive Anschlussvorbereitung fur Abzugshauben
o Inklusive 5 Liter Kanister mit Reinigungsmittel

Technische Daten:

Gerateart Kombidampfer
Produktgruppe C
Abmessungen auBen:


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/garantiekarte-kbs-thermik.pdf
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/11411008-kombidaempfer-ready-plus-6x-gn-1-1-kbs-gastrotechnik.png

Breite 860 mm

Tiefe 710 mm

Hohe 740 mm
Aufstellart Auftisch
Offnungssystem Glastur
Temperaturbereich von 50 °C
Temperaturbereich bis 265 °C

Anzahl der Tiren 1

Kapazitat der Tiren GN 1/1
Taranschlag Links
Bestiickung GN 11

Anzahl Einschiibe 6
Innenbeleuchtung Ja

Steuerung Elektronisch
Aussenmaterial Edelstahl (CHR)
Innenmaterial Edelstahl (CHR)
AnschluBart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro 8,25 kW
Spannung 400 Volt
Bruttogewicht 77 kg

Serienzubehér
4-Punkt Kerntemperaturfiihler und 4 Stufen-Reinigungsprogramm, 5 Liter Reinigungsmittel im Lieferumfang enthalten
Betriebsart Elektro

Weitere Ansichten

b
Tl

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Handwaschbrause

GTIN: 4059395031577
Artikel-Nr.: 11490018

Dunstabzugshaube fiir Kombidampfer M Steuerung

GTIN: 4059395031584
Artikel-Nr.: 11490019

Untergestell offen fiir Kombidampfer 6x und 10x GN 1/1

GTIN: 4059395031607
Artikel-Nr.: 11490021

Untergestell mit Schienen fiir Kombidampfer 6x und 10x GN 1/1

GTIN: 4059395031621

Artikel-Nr.: 11490023


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/11411001-kombidaempfer-ready-plus-steuerung-ansicht-3-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/11411001-kombidaempfer-ready-plus-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/11411001-kombidaempfer-ready-plus-ansicht-2-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/handwaschbrause-c-27785-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/dunstabzugshaube-fuer-kombidaempfer-m-steuerung-c-27786-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/untergestell-offen-fuer-kombidaempfer-6x-und-10x-gn-11-c-27788-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/untergestell-mit-schienen-fuer-kombidaempfer-6x-und-10x-gn-11-c-27789-5----2.html

Stew Pan GN 1/1 Behalter 20mm vertieft

GTIN: 4059395060249

Artikel-Nr.: 11690055

Square Grill Gemiusegrillrost GN 1/1

GTIN: 4059395060348
Artikel-Nr.: 11690066

Skewer Grill - GN 1/1 - Spiesslange 23cm

GTIN: 4059395036305
Artikel-Nr.: 11690235

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden stindig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de


https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/stew-pan-gn-11-behaelter-20mm-vertieft-c-15677-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/square-grill-gemuesegrillrost-gn-11-c-15689-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/skewer-grill-gn-11-spiesslaenge-23cm-c-28112-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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