HeiBluftofen Premium 2,7 kW manuelle Beschwadung
Grillfunktion digitale Anzeige

Edelstahl HeiBluftofen mit Umluft und manueller Beschwadung (Dampf wird in den Innenraum des Garraum gefihrt, damit bsp. bei
Herstellung von Brot und Gebéck die Teiglinge feucht bleiben) und 3 Heizelementen. Separat schaltbare Grillfunktion mit 2 kW
Leistung.GroBer Garraum (BxTxH) 460x375x360 mm zur Aufnahme von 4 Blechen/Rosten bis (BxT) 430x320 mm bei einem Abstand
von 70 mm zueinander. Abgerundete Backkammer aus Edelstah fiir optimale Reinigung. Elektromechanische Steuerung mit digitaler
Zeitanzeige mit Timerfunktion bis 120 Minuten und einem Temperaturbereich bis +300°C einstellbar. Thermoglastir doppelt Isoliert mit
schwarzen Rand und aufgesetzten Chrom-Stangengriff fiir leichtes Offnen und SchlieBen. WasseranschluB3 34“ fiir Beschwadung.

Artikel-Nr.: 11112016
GTIN: 4059395059984

Produktvorteile:

o Edelstahl Umluft-HeiBluftofen

Manuelle Beschwadung

Wasseranschluf3 3/4¢

Grillfunktion separat schaltbar 2kW

3 Heizelemente

Innenbeleuchtung

Elektromechanische Steuerung mit digitaler Zeitanzeige
Edelstahl Backkammer B x T x H 460 x 375 x 360 mm
o Backkammer abgerundet fir leichte Reinigung

o Zur Aufnahme von 4 Blechen bis B x T 430 x 320 mm im Quereinschub
o Auflagenschienen herausnehmbar

o Abstand Roste/Bleche 70 mm zueinander

o Thermoglastur doppelt isoliert mit schwarzen Rand
Aufgesetzter Stangengriff

Stufenlose Temperatursteuerung von 50 °C bis 300 °C
Timerfunktion bis 120 Minuten mit Signalton
Serienzubehor 4 Bleche B x T x H435 x 315 x 5 mm

4 StollenfuBe
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Technische Daten:

Gerateart HeiBluftofen
Produktgruppe A
Abmessungen auBBen:

Breite 595 mm
Tiefe 530 mm
Hohe 570 mm
Abmessungen innen:

Breite 460 mm
Tiefe 375 mm
Hohe 360 mm
Aufstellart Auftisch
Offnungssystem Glastur
Temperaturbereich von 50 °C
Temperaturbereich bis 300 °C

Anzahl der Tiiren 1
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Kapazitat der Tiren
Taranschlag
Bestickung

Anzahl Einschiibe
Steuerung
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehér
Betriebsart

Weitere Ansichten

435x320

Unten
Bleche/Roste

4
Elektromechanisch
Steckerfertig (230V)
2,7 kW

230 Volt

41 kg

4 Backbleche (BxTxH) 435x314x5mm
Elektro

Sonderzubehdr gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt

Produktsicherheit

Verantwortliche Person fiir die EU:

Dokumenten

KBS Gastrotechnik GmbH
SchofBbergstraBe 26
65201 Wiesbaden

Direkt zu den technischen
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Abt. Produktsicherheit
compliance @kbs-gastrotechnik.de

Herstellerinformation: KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstraBe 26
65201 Wiesbaden
Abt. Produktsicherheit
compliance @kbs-gastrotechnik.de

Unsere Produkte werden stindig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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