
Heißluftofen Euronorm 6,4 kW mit manueller Beschwadung. Zu den besonderen Produkteigenschaften zählen: Edelstahl Umluft-
Heißluftofen, Manuelle Beschwadung, Wasseranschluss 3/4“, 2 Heizelemente, Reversierender Motor (rechts/links) für optimales Klima
im Garraum, Innenbeleuchtung, Elektromechanische Steuerung, Edelstahl-Backkammer B x T x H 460 x 375 x 360 mm, Backkammer
abgerundet für leichte Reinigung, Zur Aufnahme von 4 Blechen 600 x 400 mm im Quereinschub, Auflagenschienen herausnehmbar,
Abstand Roste/Bleche 80 mm zueinander, Thermoglastür doppelt isoliert mit schwarzem Rand, Aufgesetzter Stangengriff, Stufenlose
Temperatursteuerung von 50 °C bis 300 °C, Timerfunktion bis 120 Minuten mit Signalton, Serienzubehör 2 Bleche B x T 600 x 400 mm,
4 Stollenfüße.

Innenmasse B x T x H: 700  x 420  x 460  mm
Außenmasse B x T x H: 835  x 675  x 570  mm
Öffnungssystem: Glastür
Temperaturbereich von: 50 °C
Temperaturbereich bis: 300 °C
Anzahl der Türen: 1
Kapazität der Türen: EN 600x400
Türanschlag: Unten
Bestückung: Bleche/Roste
Anzahl Einschübe: 4
Steuerung: Elektromechanisch
Anschlußart: Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert Elektro: 6,4 kW
Spannung: 400 Volt
Bruttogewicht: 78 kg
Betriebsart: Elektro

Heißluftofen Euronorm 6,4 kW mit manueller Beschwadung

Technische Merkmale

Artikel-Nr.: 11112009  

GTIN: 4059395093896  

Typ: HLO Euronorm 6,4kW m Beschw Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Für Druckfehler keine Haftung.
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