& KBS

Profi-Induktions-Kochflache 5 KW mit Drehregler SCHOTT CERAN® Feld

Profi-Induktions-Kochfldche 5 KW mit Drehregler SCHOTT CERAN® Feld. Zu den besonderen Produkteigenschaften z&hlen:
Edelstahlgehduse, Schott-Ceran® Glaskeramik-Kochfldche, Belastung maximal 50 kg, Digitales LED Display mit Soft-Touch Funktion,
Digitale Temperaturanzeige im Kochfeld, Manueller Drehregler zur Temperatursteuerung, Temperatur in 10 Stufen von 500 W bis 5000
W bzw. +60 °C bis +240 °C, Automatische Abschaltung bei Nichtgebrauch, Uberhitzungsschutz, Tischgerat auf FiiBen.

Technische Merkmale

AuBenmasse B x T x H:
Aussenmaterial:
AnschluBart:
Anschlusswert Elektro:
Spannung:
Bruttogewicht:
Herdbetriebsart:
Kochfelder:

Kochzonen:
Temperaturzonen:

Artikel-Nr.: 10911013
GTIN: 4059395093940
Typ: Profi Ind 5kW DR SC
Lieferant: KBS

405 x 525 x 185 mm
CNS / Kunststoff
Anschlussfertig (400V)
5 kW

400 Volt

11 kg
Elektro-Induktionsfeld
1

rund

1

Stand: 3.2026
Fur Druckfehler keine Haftung.
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