Elektro-Kochkessel 100 L 21kW indirekte Hitze

Elektro-Kochkessel indirekte Hitze, 100It, 21 kW

Um fur Elektrogeréte (nicht steckerfertig, 400 V) und Gasgerate aus dem Bereich Thermik eine 24-monatige Vollgarantie zu erlangen,
sind der Anschluss und die Erstinbetriebnahme durch ein Fachunternehmen durchzufiihren. Hier Direkt zur Garantiekarte.

Artikel-Nr.: 10518403
GTIN: 4059395097566

Produktvorteile:

Edelstahlkorpus

o o o o o o o

Doppelwandiger Kessel @ 600 x H 360 mm
Kesselboden aus Edelstahl AISI316L, Kesselwand aus AlS304
Geeignet fir Warm- und Kaltwasseranschluss

Mit autom. Kondensablassventil

Indirektes Heizsystem und doppelwandiger Kessel
Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

o Abfluss Uber 2-Zoll-Sicherheitshahn

o Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

o Inklusive Sicherheits- und Druckausgleichsventil
o Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer Kesselinnenwand das Gerat geheizt wird, inklusive Warnleuchte bei Wassermangel
o Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 920mm

Technische Daten:

Gerateart Kochkessel
Produktgruppe D
Abmessungen auBBen:

Breite 800 mm
Tiefe 900 mm
Hohe 900 mm
Aufstellart Standgerat
Anzahl Becken 1
Kapazitat Liter 100 L

AnschluBart
Anschlusswert Elektro

Anschlussfertig (400V)
21 kW

Spannung 400 Volt
Bruttogewicht 120 kg
SWS Ja
Geratetyp Standgerét
Bautiefe 900
Betriebsart Elektro
Unterbau geschlossen

Weitere Ansichten

SWS

PLANBAR


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/garantiekarte-kbs-thermik.pdf
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10518403-elektro-kochkessel-kbs-gastrotechnik.png

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Abschlussprofil rechts fiir 900 Tiefe

GTIN: 4059395028379
Artikel-Nr.: 10509343

Abschlussprofil links far 900 Tiefe

GTIN: 4059395028386
Artikel-Nr.: 10509344

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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