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Elektro-Fritteuse 2 Becken 10 L Auftisch 18kW Klappheizung

Elektro-Fritteuse Auftisch, 18kW mit 2 Becken 10It mit Hebeheizung Klappheizung mit elektronischer Steuerung, Heizelemente voll
herausschwenkbar.

Artikel-Nr.: 10414413
GTIN: 4059395072730
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Abbildung zur Zeit nicht verfiigbar.
Image temporally not available.

Produktvorteile:

o Elektro-Fritteuse Auftisch 18kW

o 2 Becken 10 It.

o Hebeheizung

o Klappheizung mit elektronischer Steuerung

o Heizelemente voll herausschwenkbar.

o Gehéuse aus Edelstahl AISI 304

o V-Foérmiges Becken mit abgerundeten Ecken

o Ohne Kaminanschlusséffnungen

o GroBzugige Schaumzone im vorderen Bereich, groBe Kaltzone
o Elektroheizung im Becken innenliegend, drehbar

o Kontrollleuchte

o Sicherheitsthermostat

o Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C
o Tiefe inklusive abgeschréagter Bedienblende 750mm

Technische Daten:

Gerateart Fritteusen
Produktgruppe C
Abmessungen auBen:

Breite 600 mm
Tiefe 730 mm
Hohe 320 mm
Aufstellart Standgerat
Temperaturbereich von 100 °C
Temperaturbereich bis 185 °C
Anzahl Becken 2
Kapazitéat Liter 0L

AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehor

Anschlussfertig (400V)
18 kW

400 Volt

42 kg

2 Deckel, 2 Korbe, 2 Panadensiebe

SWS JaNEU
Geratetyp Standgeréat
Bautiefe 700
Betriebsart Elektro
Unterbau geschlossen

Weitere Ansichten


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/platzhalter-kbs-gastrotechnik.png

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Fritteusen Kaminverldngerung 400mm

GTIN: 4059395095920

Artikel-Nr.: 10409324

Ol-Ablauftank far 10 und 15 It Modelle

GTIN: 4059395095913
Artikel-Nr.: 10409323

AbschluBprofil rechts fir 700 Tiefe

GTIN: 4059395008715
Artikel-Nr.: 10409340

AbschluBprofil links fiir 700 Tiefe

GTIN: 4059395008722

Artikel-Nr.: 10409341

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt

Direkt zu den technischen
Dokumenten

Unsere Produkte werden stiandig weiterentwickelt. Daher kénnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtimer vorbehalten.
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