Elektro-Fritteuse 1 Becken 10 L Standgerat 9kW

Elektro-Fritteuse Standgerét, 9kW mit 1 Becken 10It

Um fur Elektrogeréte (nicht steckerfertig, 400 V) und Gasgerate aus dem Bereich Thermik eine 24-monatige Vollgarantie zu erlangen,
sind der Anschluss und die Erstinbetriebnahme durch ein Fachunternehmen durchzufiihren. Hier Direkt zur Garantiekarte.

o 1Becken 10 It.

o Gehéuse aus Edelstahl AlSI 304
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Produktvorteile:

Artikel-Nr.: 10414404
GTIN: 4059395096491

SWS

PLANBAR

o V-Férmiges Becken mit abgerundeten Ecken

o Ohne Kaminanschlusséffnungen

o Grof3zuigige Schaumzone im vorderen Bereich, groe Kaltzone
o Elektroheizung im Becken innenliegend, drehbar

o Kontrollleuchte

o Sicherheitsthermostat

o Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C
o Hoéhenverstellbare EdelstahlfiBe 130 bis 210 mm
o Tiefe inklusive abgeschréagter Bedienblende 750mm

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Abmessungen auBBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl Becken
Kapazitat Liter
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehor

Fritteusen
C

400 mm
730 mm
900 mm

Standgerat

100 °C

185 °C

1

0L

Anschlussfertig (400V)

9 kW

400 Volt

51 kg

1 Deckel, 1 Korb, 1 Panadensieb


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/garantiekarte-kbs-thermik.pdf
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-10l-kbs-gastrotechnik.png

SWS Ja

Geratetyp Standgerét
Bautiefe 700
Betriebsart Elektro
Unterbau geschlossen

Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Fritteusen Kaminverlangerung 400mm

GTIN: 4059395095920

Artikel-Nr.: 10409324

Ol-Ablauftank fir 10 und 15 It Modelle

GTIN: 4059395095913
Artikel-Nr.: 10409323

AbschluBprofil rechts fiur 700 Tiefe

GTIN: 4059395008715
Artikel-Nr.: 10409340

AbschluBprofil links fir 700 Tiefe

GTIN: 4059395008722
Artikel-Nr.: 10409341

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-2-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-3-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-4-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-5-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-6-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414404-elektro-fritteuse-essence-700-ansicht-7-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/fritteusen-kaminverlaengerung-400mm-c-15310-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/oel-ablauftank-fuer-10-und-15-lt-modelle-c-15314-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/abschlussprofil-rechts-fuer-700-tiefe-c-15320-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/abschlussprofil-links-fuer-700-tiefe-c-15321-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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