Elektro-Frittenwanne offener Unterbau 2kW

Elektro-Frittenwanne 2kW, offener Unterbau

Artikel-Nr.: 10414401
GTIN: 4059395096484

J

Produktvorteile:

Technische Daten:

Gehdause aus Edelstahl AISI 304

Offener Unterbau

Infrarotstrahler oben und Heizelement unter dem Behélter
Thermostat zur Temperaturregelung von +30 °C bis +90 °C
Hoéhenverstellbare EdelstahlfliiBe 130 bis 210 mm

Tiefe inklusive abgeschragter Bedienblende 750mm

Gerateart Fritteusen
Produktgruppe C
Abmessungen auBBen:

Breite 400 mm
Tiefe 730 mm
Hohe 900 mm
Aufstellart Standgerat
Anzahl Becken 1
AnschluBart Anschlussfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 2 kw
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 63 kg
SWS Ja
Geratetyp Standgeréat
Bautiefe 700
Betriebsart Elektro
Unterbau offen

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

sws

PLANBAR


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10414401-elektro-fritteuse-auftischgeraet-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt. Daher kdnnen Abbildungen und technische Angaben im Einzelfall abweichen. Anderungen
und Irrtmer vorbehalten.
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