
Gas-Bainmarie 1 Becken GN 2/1. Zu den besonderen Produkteigenschaften zählen: Edelstahlkorpus, Becken GN 2/1, 150 mm tief,
Frontseitiger Ablasshahn, Sicherung gegen unbeabsichtigtes Öffnen, Stufenlos regelbar bis +90 °C, Piezozündung,
Sicherheitsthermostat und Thermoelement, Werksseitig auf Erdgas H eingestellt, Wechseldüsen für Flüssiggas im Lieferumfang
enthalten, 4 Stellfüße für Auftischaufstellung, Vorbereitet für die Befestigung auf Unterschrankmodulen.

Außenmasse B x T x H: 700  x 700  x 280  mm
Temperaturbereich bis: 90 °C
Bestückung: GN 2/1
Aussenmaterial: Edelstahl
Innenmaterial: Edelstahl
Anschlußart: Gas
Anschlusswert Gas: 2 kW
Bruttogewicht: 30 kg
Gerätetyp: Tischgerät
Bautiefe: 700
Betriebsart: Gas
Kochzonenzündart: Piezozündung

Gas-Bainmarie 1 Becken GN 2/1

Technische Merkmale

Artikel-Nr.: 10325002  

GTIN: 4059395104523  

Typ: G BM GN2/1 Stand: 3.2026

Lieferant: KBS Für Druckfehler keine Haftung.
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